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0O FAZENDEIRO

WD 0 BIR/AYZ I,

CULTIVADOR,
Melhorado na economia rural dos generos jd cultivados,
e de outros, que se podem introduzir; e nas fa=
bricas , que lhe sio proprias, segundo o me=
Ihor, que se tem escrito a este assumpto.

DEBAIXO DOS AUSFICIOS,

E DE ORDEM
DE SUA ALTEZA REAL

PRINCIPE REGENTE,

NOSSO SENHOR.
B AUGNENTADO KESTA SEGVNUA Epicho
DE VARIAS MEMORIAS MAlS

ke SOBRE O"ANIE,* ¢ = °
E DA CULTURA, E FABRICO'DO URUGU’:
+11 Gollegido de Mernorias Lsrapgeiras
P O Rpnose 219 .
Fr. JOSE' MARIANO DA cnnrnr‘}m VELLOSO.

Menor” Riéforinido  da Provincia da Conceigio
do Rio de [anciro , ete,

e
TOMO IL
TINTURARIA.

P ARTUE L

LISEQA. Na Imerssax Recia. Anno 1806,
Por Qrdems Superivrs




. Ee seroit sans doute le moment de faire reviyre
les dnclennes Ordennances qui ont ' été portées ‘sur ceb
objet 3 mais elles’ ne' tarderont sdrement pas & étre re-
mires en yigueur, ainsi que toutes les autres Loix sa-
ges. J'ose m¢me me fatter que toutes les jnnovations
dont " je crois avoit) démontré les avantages , seront:
elles:mémes apouyges par des Ordonnances nouvelles

si Jeur ulilité esp reconpe,
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SENHOR: -

E U wis-seria digne do bonrose.encarga,
de que em ¢ Augusto-mome-de Vv Ao R fui
incumbida s 5.5 d vista dp arder., € grande-
2@y com que Ve A. anima.y e gromove o g-
diantamento. , ¢ nelboramento  da Egonomia
rural’y e fabticas do.sew: Brazilico Principa-
do.y. nda.declamasse_contra  a inercia. . que
antorpecep os, seus. primitives.Colonos soas que
bor buma: longa serie. de-annes. lbe succedé-
rany. o8 Magistrados ;. \que se poseriio:d sus
testary porwda devem bum novo choque: ;- e
movimento,d judustria. Nacional , no ¢staben
lecimento da culturg. dehuwa plante, que.&

N% ri=



wite Natureza todos os dias, @ cads passe’s

¢ espontancamente “offerecia  avs ‘seus olbos )
cuja-bellissima fecala ) 2o necessavia d'to-
do o genero de tecidos , faz buni. dos gran-
dis fhndos’ das riguesas' da Abia'y & da
Anjerica'’s scujas fabricas | se fosseni a‘e ne-
s rendiment . quevas Assucareiras' | ram-
bem tinbiio Sobre ellas' avantagem ‘de serem
mais:av alcanve-das pessoas . ménos poderosas
por. ‘menos. ‘complicudas mos seusVaprestos ,
meyosdispendiosas masen: eosteio’, msito
menosdestruidoras das: mmq-; ¢ por estes
ka‘an:@morg.nqj,g,‘, ..... Ny WS
Eu,
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swr By SENVIOR ; o5 desculparia y sebsta
Planta fosse forasteira , como a do Assucar;
que.veio da Gicilia yicopior asodas Especies
#ias y ¢ de outhos fructos. bomestiveis § que
yievdo da Asia ;e algumas queforio da Eu-
ropa ., as'quacs. todis hoje sevvonsiderio wlis
matigadas 3 exwnidas: . as:natives, engrossio
@ assaidosisens elinentos efirmio a-dey
licin das ‘suas'nmesos ; <mas e imperdoavels
qresy Bavendova: evs: tantaabundaucia 5 exdey
nivandosse.paru “elles. os coibecimentos; que
tiverio: os primitivos hiquikinos. do-Brazif
B pemay dasda vustioidads . azsin: a Fespei-
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\
to.da sua existencia . como)dd. seu prestime 7
de tingir , decifrada com muita propriedade r f
no. monie décad i, ou cadvutyar, que lbes r
tinbhio imposto, ( que quer diser herva ;. ou | B
mato. azul ysado ‘na tintura dos seus fios, d
¢. algedies) bowvessem de. fecbar. de proposis .
to.0s olbos . para ndo verem: o5 vantajosos [
partidos, que poderiiio tirar da sua cultus , [

ra pela.extractio da sua colorante feeula's
privando poresta razio aos futures Colonos,
e.e industria Nacional du -mqrro: gus
Ih.r deverido deixars: - v 4
. Disse que d proposito s M::Fa ﬁm'n i

s Vige




vista de grawde faclidade - que tinkio de
adiantar os seus conbecimentos , sobre o que
conseguirdo dos maturaes a este respeito. £
quent assim nagdiscorrerds Sabendo agran-
de communicacdo: dos Protuguezes America-
105 com o5 Portuguezes. Asiaticos , nos por-
205 da Patria Méi , onde era impossivel,
€00 EM. £entro Lommuny 5 que buns ; 8 outros
deixassem de toncorrer muitas veses epar-
ticularmente wos do Brazil, ao depois de pa-
v0ad0’, assim ‘e ragio das arribadasy co-
Mo das gscallas, 2. Sabendo-que. sem esta
communicagip se wio introdusirids ax plivs

: EER tas




tus Atiaticas no Brazil. 3. Sabende que. 08:

nossos compatriotas “tinhio tanta Jamiliari=
dade cony estas fabricas na India’y que nel
fas seusdo de nomes Portuguezes. ex. groy
qué-o.anily que: provinba-das plantas. db,
primeiro cdrte.; se chamava cebega ;.0 do. |
segundo cdrte y ow:primeira socce , barrie
a5 0:da seganda)socca., ox terceiro, corte pés
4+ Lembrando-se que o Brasil, ;\igualmente
com o. Reino . estivera sujeito 4. Coroa de
Hesparba quasi sessenta.annos yquando cons
rava “pouco menbs de povoade.s e que. sendo.
-ra:.ra.’la: communs -de. hum mesnioSoberano;
Ihés




thes'nito * stvea difficil aprewderen dos Hes-
pankboes a'sia prdtica , fior serens'os privti-
‘705 Emv}:en; que na Ammm o:tinhio ju-
“fo,

dr Imi?gﬂma .dwn:mbe.rpmbdh.r
‘datdo" a" swa > antiguidade < da- Compwist . do
"Mexico ) feita ‘em 1531 a0 13 de Agosto,
‘o porque. aprendérds vonroMexicanos y.qic
erdo mais policiados’y que.ox Bragiliaiosy o
«que.bhe mais provavel s ou\purque; tendo des-
€oberto \ ay Moluccas j travsferissentdestas
‘para o Mexico @ sua prdtien. 86\ ben nio

f‘ffl s quem digas gue ainda antes da cov:
Q”f.r e



quista.do Mexica s elles as. tivkio estabele-
tido wa Hespawbolla , boje 8 Damingos. He

eerto que elles fordo os primeiros, Indigeciros
Earopeos. Os Franceses , e Inglezes y con-
- ‘gaistands “algumas dlbas .aes. Gastelbanos
Yogo estabelerévio fabricas . e se declardrip
sels vivaes  iconssgaindo o5 primeiros nesta
Tiba, ;w03 xgﬁdnnm Cmﬁm ,fc...erm o
veu dndigo mais subide. \

- No Bragil porént Jemkrfa em ts'oo,
pmmda em 15335 Sujeito @ Hespanba em
ag58u.; fibertado’ em 1640 , conbecends o5
sews Lolomos. @ M‘w, ¢ .0 ek prestimio,

; et




Vendo-u. tados - vs fustarites pelas matias:, e
cantpos.; coino bumi, das suas majs commumis
babitadoras ;. 4 pessar de todos or miotizor),
gue Gcima s expuserdo , quevor deveriido es
sithular ; e-aguilboar ; se conserydriv iusex.
Wiveis 5 e entorpecidos até’ avdecada qainta
déste seculo y.em que alguns: moradores do
Rio_de Faneira se densbydriio-de wrriscar s
Fhas tentativas e ensayos para a extrarpie
- Desprexay SENHOR. ' tawto mais o
Eranbavel . quants be @ velevancia . de- huin
objecto; ques podendo ter frite uﬁvwzd-

e e




de innitoss, \mdo, fes e mﬂu\-.mﬂ',, ade 3
"”‘m"‘“f'-AP"“‘-“W‘f‘lMﬂ:ebrmm-E;
Jacke tanta yique'y, havendo-se de conceder’,

como pertevdene alguns-Historiadores 5 que

tambens st fazia-em algumas partes daEw- £

ropias, comeveumMalta. §ierg isto cont ‘ranto
degreda);wesmysterio, que munca i realidds
de se sawbe acomoy por-issa ficon sepdo pro-

bleyatica 5 eequivoca asua existencia, Blla

s foi conbecida formalmente ao depois do
descobrimenterdgsi Todids \Orientaly ¢ Occi-
derital., \e-maisorigerasantenter ag ‘depoirsady
descobitimenta-da Mewicos tapov assimyqie
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alguma ,, que, @ntes desta data, apparecea
wa Europa, vinda da India ; era reputada
por pedra, pertencente ao Reino mineral. A
sua introducgdo nas Fabricas da Europa foi
£do grande , e tdo bem acceita, que pos em
total esquecimento os decantados azues., tis
rados do Pastel ; e do Tornasol s de que an-
tes usavio s porque ella debaixo de bum. pe
quene volume. apresentava huma bellissima.,
¢ sdlidissima cér azul para o5 Tintureiros.,
PLintores , e Branqueaderes. Os ultimos 5 diss
Jolvendo buma pequena quantidade em muita
0gus, ¢ misturande-a com sabd , facilitda

: { 4




b dperfeigode ® branqueivin dolinbo '

Yeda | e Ho algoddo's o qind & furer .
Frande’consinins., ussim wi Buropa

nis Ok"i‘_":‘\ Wi lans e.'i\.‘i-mh_c-;‘_.\, WL :;

N Caletite Edvward wa'fandicas evosde |
vinte deres dererFa, einprignalos i suacul.

| Hira eni il € duzbnbas libras  eyverhivas
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mencionada. de. famaica 2. que fa%ido o
mesma-quantidade , e qualidade ‘de Indigo :
3¢ que-vendiio estas -des mil erazados hus
mas por-outras i nds crésceridemais vinte
milbioes  ad giro do conmmereia ' & augmento
da' riguesa’ wacional todos. - o5 annvs: 2+ Esré
compito™excederia - av total” do' réndsivento
aétual’ daquelle  Estados Dagai  sé infird
quanto. se tens perdido ‘desde’ o dento ;. gt
se podia ; e devia ver imtrodusido s sha"culs
twra?  Finalments conohuo cons Mr, dé-Raw

SCaus Qe desde tempy inwiemiorial esta in

e

2EVEISUNIS ferils “Cons¥itye bum. dos:xamas:

¢ "o mais
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wmais principacs - do commercio da Asia s
buma fonte de augmento , ¢ deriquezas pas
ra as Colonias Francezas , e Inglezas.

" Mas gragas 4 saudosa memoria do Se-
whor D.FOSE L ;e a Nossa Augusta So-
berana que 5 annuindo as representagies dos
Excellentissimos' Marquez de Lavradio e
Luiz' de Vasconcellos e Sousa  successivos

Vice-Reis. do Rio de Ffaneiro nas decadas
73 e 8. deste Seculo ‘PPdefﬁa, ffcw-

recérde. a'sua ivtraducgio, ¢ propagagio
naquella. Capitania ;. onde. jd passavio. de
winte annes y que alguns. de sews moradoresy

gk it gl semn :




sem quemt os ‘dirigisse, procuravio por fen-
tativas inuteis o seu estabelecimento.
‘Pede 2 razdo do agradecimento , devido
d memoria dester ‘moradores , ‘que V. A
lbes permitta a honra de serem lembrados
em sua Real presenca. Fordo elles y Manoel
da Costa Cardoso , odo  Opomar . Nego-
ciantes y Foido Baptista, Cirurgido’y ‘que,
Por bima associagio entre 3i, nio perdoan-
do' a despezas | procurdrde introdusiv este
ramo de industria , em cuja pertencdo gas-
tdrdo bastantes awnos , sem desacarogoamen-
40, ainds nito acertanda ‘os' pontos da peiris
ek P




Jicagda rxm.r,mrm para ¢ habilisar 10 cquie
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5“"9-'.3""4 Vlﬂl’« dﬁ d&ru, wizinho dq
wc.rma Cidade , haueus. de syuma dndustriay
viui atingdp ., ¢ felis emryda ., quawto ge

propanba, fazex [0 ¢ que descobpio og, pons

#05 de fermentagio y ¢ batedura.y vecessarios
parg 4 petrificagdo o .0 .que apresenion, 45

primeivas, amostras. do Anil petrificady.-.

Excellentissimo Marques, de Lavradio , enc
1dp actugl Kice-Rei -am 3373 5 quer as fes
subir. 4 preseuca de SUA MAGESTAPE,
awasal foi servide fazer-baixar. 3 4 fovar

do.r




dos fabricanies ;, ab.seguintes resolugits , fir-
madas pelo Marqm:s de Pombal .em 13 de
dgestardes1573s ;
2.7 Que Sua Mogr-rm?c. fmpum pmm-
P mnu dodo 0. Avil yque se fabri-
| wagsewo.Riode Jancira ;. pd: i Ru!
Bup me..- e 10 ok bt
- W Qe eite. gecia pago-com dm&m
0Ny ONLadas prios fregesfaxqdes deviaspy
W o losties aulibra g cuforme sag, suag, cox-
wraasian o ORI Gaang Bl
vu3aDpe, eaton progas. e uio: ﬂxgmmmas.

w e abgiarifac WA iy

e ~1 . PSRy, Y




+ nantadas.

4 Que esta graga duraria o mup dz
des annes.

As gragas Regias de buma parte , ¢ as
incessantes perswasies do Marques de La=
vradio de owtra , e sobre tudo s esperanga
‘de consegwir: bt bem, de que'esiavio pri=
wados , fordo os poderosos alliciativos, que
“determindrio os seus lavradores @ cultiva~
‘rem ‘a planta 5 levantdr fabricas e pro-
“curar weceitas , de sorte ‘que ,’ dentro de
muito pouco tempo , ¢ irdo muitasverras
cobertas. desta’ estimavel berva', e muitas
Sabricas., mais., ou menos’ dr.rpmdmm len
Mas ,




Mas , ov fosse peli multiplicidade.das
fabricas; ow fosse porquc a ambigito' dos pd-
o5, o4 a suggestio dos commérciantes o5
perswadisse 'y a que terido- por elles maior
paga ; owporque os apresios da guerra de-
clarada  ao Sul da linka pelo Hespanbol: fi-
sessem moresos o3 pagamentos. do Anil, que
-3¢ comprava- por* conta ‘de Sua Magestade ;
‘apenas tinbdo descide @3 gragas Regias
-quande o5 pivos por. bum segundo ‘recurso
que apresentdrio , comseguirdo que e dbes
‘desatasse o preceifp s que lhes: probibia ¢
wenda deste genexo aes commersiantes; oqie
: conss

SRR o



eoibstou. por Aviso. do-Ministrasdg Reparti-
fagyidivijidaao, Mwmﬂ,@hﬁ{ig vefiRe
madn'aos Bude Mule dexxyyyes wagqual. ve
explivio. abundaptemente.ag Regen incengiias,
- waQue sendasocabjectos destasiordeny. ¢
-Hdevavimar, ob ditas lavkadatiess, e dle. ljes
g Segurar. asprompa.gahida. do-dnil , que
i dewitiyaréntsLogo quaalguns delles o quie
o VZETEM  CXPOREArOPOR TR, coute. S ordeps
- a&mﬂﬁgﬂ!ﬂdcu&n@a spermittido. fae
wikellp Wﬂfﬂﬁ‘nﬂ\ B Siethdne e A £y
u uilivem m\mgip:ym;\yfwﬁua.'dam

TR que @, 6ste, igue eitaliclecis
men-
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ento, sods Wi fult 3§10 JIXGEAGH3
cstabilidade sobre hum apeig,tiv Sirme 0
o0 da comuercio?, Mas.pio. foi, @5 sim i £om
a mesma breuidade. de JLOmpay, gue dnteryie-
diou . da grimeira. & scguida, resolugdo. glr-
§id o EMEAHERANIOT buma terceira declaragio
publicada, em hum Edigal dom Dezembarga-
dar , Pravedar g Fasendg Real y Saltery de
Mendgnga 5. em. Jaseire, de. 1779y 90 44!
f§~{~"€{:¢-"{‘.§?fﬁ;= S [ OV BER TR )

oo 1. Que, seudo o, Al 8 Cocbanilba Kois
. ohitgtas, {mpeptansissinies. paré 4 CoNKT

- agdo.dgs Ealicas & augmapte, de. e

"ol Ly




“Vtercio do” Reino de Portugal , e seus Do-
minios - e ‘querends por isso’ 2’ Rainba

""Nossa Sentkors por Sua Real grandeza,
" promover estes ‘dois wtilissimos ramos , em
~beneficio 'de todos os que temos a bonra ' de
“ser seus fitis' vascallos | ordenoy e rece-.
" besse 'na ‘Provedoria da Fazenda' desta
*Cidade ; “todo o Anil, & Cochonilba , que
‘L ax partes Voluntariamente quizessens ven-

der d sua Real Fazends; pela qual sem
W falta se' Ibe pagardd os pregos  estabeleci.
“Vdos') segunds suas differentes qualidades.,
" fitando " & liberdade de Dpoderemt transpora

ey tar




tay por' sum cowtd; € £isce.0 Anil'y e Con

chonilba , que nio quizerem trazer dmes-

ma Provedoria , v para que y etc. 2’
O gual pelo-eontrario faz vér evidentemen=
te, que o apoio docommercio per Si 54 5 sem
o' concurso de Sua Magestade , nio era bas-
tante para lhe fixar a sua permanencia. A
razio era clara ; se avelleidade dos: cultiva-
dores., ¢ fabricantes lhes permittisse atten-
della: Que o commercioy nio estando segu-
n-'ﬁ-.-:r?ﬁn 5 o acceitagio’, que teria. mos
Mercadss da Europa o novo: genero.de mer=

cancia. , que para clles remetiia:, 0 g4 56,
3 ae




ad.depois de.amwos: poderia consegair ) lbe tra
precisa rebaixar avaltura dos pregos. . que
Sua Magestade tinkn arbitrado. somente pe-
lo fim: de.'as, awimar. Dwe g provavéhmente
enr, fabricas nascensesy mitospoderia ter o su

manufactura chegado: diuellél. alto ponto-ds -~

Perfeiviv; aque jhotinba focady was-estras
nbaxy:quelbes-precediio secuwlos na antigui=
dutley para’ poder, CONCOrYREry e pibr-se &’ pruv,
deljas = Ewltimamentes porque ey razio'do,
Sear propricinteresse.; yara sakvay Bum maior.

tacrs novasode:ser-aceritn). s esforcaria. .

am abter o»pregos g\ priveivn mio ; etec
L A
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= A imperfeiido. do Tedigo', fabricirdo e
Rio" , Wb jut ‘védo  wdvertida aor fabrican:
12} pelo’Aviso Régiv'y datads emty 7 , quan-
do_se comeedév vender ad commircio’y) filies
Pelvmotivg ) de ‘e imelbior “conbecessem os
eultivadlores ser mira grapa |\ d qu¥ Sua
Magestade 1hex fiziir asd entilo - em" &' tom-
Drary\isea’a imperfeipdo’)e Pmpuveza S eom
e erid fir0' i gl ceriimente Yhe cirisa-
YIU PabaiNaments Ho préco. dos commerfan-
Yes | P sersinitistenitel w SHa. hakiE' 3 1o
oo Yomnicrcioy v eStimmlads por Fsvo,
Te eSfOrasson o Facllo miethors ok por via

-y dos




dos seus correspondentes procurassent of cos
uhecimentos das prdticas Estrangeiras , ean-
tigas, de que tanto mecessitavao, A adver-
tencia éra concebida do theor seguinte:

»» E ainda que o Anil ; que até agora
tem vindo do Rio de Fanciro , nio pdde
servir de muito ; sem o0 beneficio dorefino
que aqui-se lbe faz, Nio se. devem por
modo algum impedir as experientias  que
os cultivadores quizerem fazer , remet-
tendo-o_ por, sua contay porque deste mode
conbecerds melhor , o que ainda lbe falta,
para ehegarem. d perfeicio da fabrica ; ¢
i pro-




|

Procifards por méio de seus corresgbudens

tes e svcios weste Reino § instruirese do

verdadeiro methvdo de fabricar o~ dnil
“opara tirarem delie os Erantes ixrm', que
Jbes pode dar; ete. 5y

Sua Mag:.mife theio da maidr bonde-
de, ¢ affeigdo com os nowoes fabricantes ; dé
.rq;'axda ardentemenite o adiantamentay e pers
JSeigio deste fabpico ; wllo sd'continios a to-
mallo peln sua: Real Provedoria y camo tams
bemy se bem me lembro 5 lke mnandos. devan-
tar mais ps precos : o da frimeira sorte a

zézfoz g de seguzdn. ar@ooo: a da terceis
L L1 re




ra . Spoy e passoms dliviar dus-direitos’ 6
guesse expontaya s pélocommercia, cujos-do-
chimeutos ndn-kenho'd diste,y masidipezar
disto, coRtinndrds, as TOMESSas CON asanes=
mas imperfeiches do gringipio.’ i v

S Destdssortes sepor-hum Jaldo favereci-
dos , povusitro. abandonados. a, si esmos , ox
falwizantes.y boméns faltos de toda .a ins-
irucgdoy como pla maior pacté sio s cultis
wadores', entregaes @ ¢ertas. receibds wuul
dpf'qﬂat,'.wl:mfwmﬁu , firmados en exs
periencias-proprias sem priucipios', longe de.
tevewt felto progresse algum wamtajose , ¢ &
pe




pezdi defereni. siddsusréntitdos 5 e-aghiliods
dos pelas hondadegRegias), setemricyade, &
atrazedo Jaitimosamente neste fakrico.'Ora
osifenainesas 5 qiue apregenta @ naviputagia
desta fecwla'y 5o ds wesesstio extraordina
riesyyconig expoem ¢stas Meniorins y que fax
SENLPASINGT oS Seu s anais'ativades | e antis
Bos, prdticas. yoe.por Foso.elles sdo. digues de
AoV, sl ehoshunu ehiiymii

by Batecke 3o AUGUSTQBRINCIRE .0
¢stadazeriviody, ¢ fatal y evn quessecachio as
fabridas-desti preciosay'e interessants, foesis
fd, estahelscidas vo.Rio dr Faneirazoque pos

dida




diiio fuzer a felicidode de todo v Brazily ox
Cquaees Vi ds por bum singular destino, das
k| quella alta Providentiay que olba , attende;
' ¢ mbvetudo y ‘semprea favor dovbomens
manicomanads com ag luzes y de'que singus
larmente Vi A, be dotade y ainda nile conswls
tada a Historid dosseus revezes ¢ aconteci-
mentosy tdo sabidnente teyr previstoy ¢ pro= z
widenciado ymandando trasigdar , eimprimin 4
todas ‘ay Merarias),\ gue 'sé sem véerito sobre
este-assumpropelas. Nagles Bstrangeiras; =
m’qﬂ?';d'fﬂ'ﬂf" dt”&l“, PMJ'E" escolber b8
eultivaderessy a3 que hais lhes quadrarem

. Wk ¢

wm ™S B, ™




e confrontando-as  com as'suds priticas e
experiencias, e qualquer parte'da vastaye
dilatada supérficie’ Brazilicar; ens que sea-
rhiio”, ‘bajio deslevar as suas, fdriur P
nrhmo ponto de:perfeiio.

v Esra be tambem , .!ENHOR » & Ta540),
porqn sen afféetar conbecimentos', que -nio
possuv; trasidda’as obras. de maior :md:? y
dérxando aos suesmes. fabricantes o julgh,
sexiioyyon nda comienientes assuas fobricass

conforyne: as circionseantias do terreio - cli-
Ma yiestenipoy lemque se achio. Nesta pri-
We'do segundo Tama- liréo-elles 5 'e

fque




wivdorde ciltivary e de avxemetter. parecEgs
ropa., e.q que eserevério Mr. Edward ), eDMia
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A primeiva vesmpresedo idésts tomp, ax
crescentamos dres. estampas malcde tresaos
vas especies de piautas dv Anid y-¢ covcitimed
com Memorias sobre a cultura do Uruncié, e
fabrico da sua estimavel fecula, ajuntande-
lbe & estampa da-sua planta , ¢ da sua fa.
brica.

Os Soberancs , SENHOR , entre os bu-
manos sio transsumptos do Supremo Ente
Ditino; e tanto a elle mais semelbantes na
copia, quanto no seu ser Supremo , ou Sobe-
rénia se empenbio em diffundir luzes , em
Tepartiv. beneficios, b quem 5 nio ser fal-
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BO BRAZIL

CULTIVADOR
TINTURARIA.

TOM. II. PART. I

INDIGOARIA
EXTRACTO pa ANALYSE,
E EXAME CHYMICO DO INDIGO
Quc s¢' acha no Commercis para as Tinturarias,

Por M. Dijonvals

..... Vincant , qaeis Neprane deilisti,
Quamgnam & | . . .,

Aniilyse ; ¢ Exame Chymice do Indizo.

INnIGbIIIA, Anily Indigo , sio tres nomes com=
muns a0 Vegetal , de gue se extruhe esta substancia
AL P. 1. A cos
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cotante , & séliday, ‘conhecida na Commercio pelo no-
mre de Indigo. Em a 1lha de S. Domingos, e nas Co+
lonias vizinhas', que sio as partes de donde nos vem
a maior quantidade dos nossos Indigos,, s conhecem
duas especies. O Indigo franco , he huma especie de
atbusta muito semelhante ao que se conhece em Fran-
1, pelo mome de Giesta 3 he mui copado , cresce
quasi tres pés e meio 5 produz folhas mui verdes , €
que desprende hum cheico maifo penetrante 5 estando
maduro. O Bastardo 6 differe do primeiro pela sus
altura , que he muito maior, pois chega a scis pés,
tem huma folha mais estreita ; mais comprida , & 1
socca mujto mais forte, Ambas as especies se plantio

i entrada da Primavera , ¢ quando se esperfo chuvas /

brandas ; que ajudio muito o desabrolho da plantula.
Ambos gastio , quando muito , tres mezes em
chegar & sua altura necessatia, ¢ a darem todos os si-
goaes de estarem de vez Ap itd o3 pri
dias bons para se principiar o corte, .com a precaugio
de se cortar a haste ', huma até duns polegadas acima
da superficie daterra, dei do-se esta socca pequenay
para produzir ‘novas hastes , que voltio a dar de si
mesmas huma nova materia a outto eérte no fim de
seis semanas. O Indigo, no mesmo instantey em que
acaba de ser cortado , e no gual s6 he homa herva
estd ji tio disposto a fermentagio , que se agnece, e
prende fogo , deixando-se por algum tempo em feixesy
o do-se. Consequente nio se poupa
meio. algum. de accelerar 0 seu transpoite para os. tane

ques ,
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Ques , e de se embaragar, quanto for possivel | esta
fermentacio espontanea ; por fazer hum grandissimo
damno a0 resto das operigOes.

Sem divida , esta notavel disposicio para a fer-
mentaglo vinhosa foi que obrigou aos primeiros abser-
vadores a favorecella com vases propoicionados, ajune
tando-lhe certa quantidade d¢ wgua.  Entio advertirio
elles que esta fermentagio ; em tudo semelhante & vi-
nhota, desenvelvia, como' esta; s pattes gencrosas
do Indigo , expellia os dtomoy toloridos féra da sua
cobertay eurregando ‘toda o agua ajudada pela macera-
€io. Mas a experiencia fo mesmo tempo tem mostras
do que este producto colorido , este extracto preciotn
a0 depois de hum certo grio de fermentagio ;  desco-
bria com maior promptidiio todos os symptomas alka-
lescentes ; ¢ que, p do so ettado pritrid
possivel tirar-se delle algum proveito. Temese por tan-
to indagado s de se Ihe prolongar a fermentagio
espiritudsa todo o tempo necessario , sem que poisa
pasar a fermentagio putrida. Julgou-se que hum mo-
vimento ripida, ¢ continud ers 0 nmis proprioy e ca-
paz de todos , para satisfazer hum objecto tio delica-
do. E, além disto, era tambem o unito, que poderia
dar a0' ext huma i ia ia.  Por este
mativo se instituio a batedura ao depois da fermentas
slo espirituoss.  Julgdrio-se 1 decantagio, e o 1epou-
%0, ¢omo unicos meios de madar hum extracto desta

tureza em hiima ¢onsi jw ailids, Estas sdo as'suas
ultimas manipulaces 4 o cam cllss se poem fim a0

trebatho, A3 Tal

y € ime
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Tal Lie a Theoria 4 que serve de fundamento &
tudo, o que 3¢ pratica no fabrico do Indigo ; e taes
sio as Leis deste bello trabalho , que se eXecuta pele
aparelho - seguinte. Em  huma alpendrada, coberta , de
telha, ou palha:, se armio tres tanques de alvenaria
solida em amfitheatro 5 .de sorte que huns se possio
despejar nos outros, Ao primeiro chamio demelhandeire y
ou de,infusio 5 cujn figura ordinaria he quadrada ;5 e
onde se langa a herva, logo que acaba de ser cortada
Quando o tanque  tiver recebido a carga de hervas
sufficiente , se lhe introduz a agua 5 menos seis poles
gadas do nivel das bordas , e se poem sobre a herva
taboas 5 com toros de madeira porcima transversalmens

te, qus servem de as firmar, 03 quaes sio prezos aos
quatro esteios , OU mourdes fincados a prumo na teray
nos quatro lados do tanque , 304 qUass chamiio Cha=
ves

Tio depressa se acabfio estes preparativos 5 logo a
fermentacio se mostra por huma quantidade prodigio=
sa de ar, que se desprende com estrondo, e por hus
ma abundancia de grossas bolhas , que continuamente
succedem humas ds outras, Toda a agua, que nida &
superficie do tanque , toma 30 MESMO tempo huma
tintura verde muito caracterisada, Quando esta cor
sobe, e chega do ponto mais alto da sua intensdo, se
deve julgar tambem que a fermentacio estd no seu
ponto:mais subido ; ora a este tempo tudo o manifes
ta. Em lugar das bolhas de ar, que antes se despegae
yio, apparecem undulagBes de escumas , que se le-

yan-
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Yantlo , ¢ cahem precipitadamente dentro no mesmo

tanque. O seu gorgulhamento , ou fervura algumas ve-
363 he tio grande , ou tio violento , que chega aque
brar as travessas, que o firmdo , e atrancar 0s mou-
t6es tanchados em terra ; aque demos o nome' de Cha-
wer, He cousa digna de se notar: que toda esta esci-
3 he inflammavel 3 & que esta inflammagio se Ihe
pbde communicar'de huma maneira tio ripida, como
acontece ao éspirito de vinho, ou ether.

O tempo desta fermentagio nfo tem regra fixa.
Péde ser obrigada porinfinitas circumstancias a prolon-
garse , ou asuspender-se 5 mas devéra durar menos de
dex , até doze horas. Reconhecendo o Indigoeiro por
todos os signaes de costume que A fermentagio estd
assds adiantada , ‘e que os dtomos colorantes comegio
a ajuntarse, € a unir-se, so aproveita deste momen.
to para fazer vasar todo o extracto no segundo tan-

que, a que chamio o Patedoiro, e que’ lie quasi seme-
Ihante 30 primeiro em todas assuas dimensdes. Come-
casse logo a ‘operagio de bater , que se faz por meio
de instrumentos ; chamados ; cagambas, ou baldes, Sio
huma especie de vasos sem fundo, encabados em va-
tas de mediana grossura ;e do dezy até doze pés de
comprimento’y que forcejio apofados sobre as bardas
do tanque, para sc poderem mover dealto abaixo sem
parar, Quatro inegros ferem sem interpollagio a super-
ficie 'do liquor com estes instrumentos, © excitin na-
vamente huma' grande escums , que algumas wvezes
chegio a opprimir s mesmos instrumentos de bater';
o mas
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mas. dio-se. meios muito simples para as destryie o
dissipar 5 ¢, quando pouco, de as moderac, nﬁimj&?&_
Sahewse, como, ji adverti acima, que este moyimento
ripido . prolonga todas as gens da fermentagio,

sgin consentic que este extracto chegue. 20 estado de-

putrido. Além deste proveito he evidente , que agitio
semelhante ajuda a aggregacio das particulas pan for=
marem , mediante esta unido , as maleculis. colorantes
tip divididas na agua do primeire tanque , e que, pois
co - a pouce se achio formando este pequeno, grio,
respeitado pelos fabricantes ; ccmo  elementos . da fe
cula, y s

Ainda se nio tem achado; huma época fixa, edes
termipada para fazer parar a batedura, oque si sefaz,y
quanda_se conhece que. a fermentacio dogrio estd bem
decidida. Tambem  se caphece pela edr do extracto,
que antes da batedura.cra yerde, ¢ a0 depois passa 3
huma azul muito, cacacterisada, Chegando, a este ponto,
se deve sesguardar de a fazer correr precipitadamente
N ferceio tanque, antes , pelo contrario , se deixa
repousar, pelo menos , 0 espagorde duas horas. No
temipo, deste intervallo a parte amatellada, que era hum
dos principios. da cir verde » € que ainda magulava a
vivacidade da corazul, se separa da fecula, e a dej-
X2 precipitac no fundo, do tanque , ficando ella nadap.
do mp parte, superior. do extracto

) ».80 qual communica
buma cor dourada, No pooto

» que se observa jsto, se
Julga estar a precipitacio. bem dtabada, e se passa ens
tio a decantalla Do terceiro tangue, A este nomeip

ba-~
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Bacia; ou dimbletiny o qual em lugar de tree tornos,
ou esguichos , que tem ' O tanque de bater 'y s tem
hum fafoa extrémidade qué deve despejar ‘ol ‘correr
para alguma valla, ourio. Comega-te, fazendo abrir o
torno superior do Patedoiro ; € s deixa esta agui, 80
depoiv que tivér corrido no terceiro tanque, detramar-
se pelo campo, ‘¢ perder-se, Faz ainda tanta agua’y que
chega esta ' correr pelo torne , que fica hiiin  pouen
s abaixe, A fecila, a6 depois déstay duas decanta-
goes, fica'quisi secca. Esgotitsse ainda , quanto for posT
sivel, a pouca agua, que péde restar, €20 depoiv se
solta o ultimo’ dos tres tornes, ¢ se recollic preciosa
mente a‘fecala ; que e de huma conisistencia - mei
Ouida,

Comio hiima maior 'demiora néstel tanque. nio’ cons
correria’ ‘com cousa alguma ‘para huma maior perfeitin
do Indigo , deve-se tirar logo delle, Enchiemese déste
todo s3ccds de panna 5, que’se pendutio’ hun junto
205 outros, O Indigo entre tanto se vai seccando mais,
¢ mais. Chegando porém 20 estado de massa , se poem
em caixas, ou taboleiros quadrados',  que tenhio bei-
gos , ou rebordas altas quasi duas pollegadas ¢ meia,
e se deixfio’estes primeiramente i sombra em alpendra-
dras, ou'ranchos a que chamio Deseccatlosiras y € tam=
benr se expoem 40 ar livre, ¢ pelo tempo adiante a0
grande ardor do Sol.' Pouco a pouca se vai expondo
20 calor do Sol ‘mais vivo, e 4 hum Sol mais arden”
te. Quando se conbece que 8sta massa tem chegado

40 ponto e secca 3 que se requier ;. se dividerem pore
cies
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gbes da grossura, e figura conhecidas no Commercia,
Todos sabem que a sua figura se approxima assis 4
de bum cubo exacto, tendo duas pollegadas , oualgue

ma cousa mais nos seus lados, Havendo deixado estes

cybos 5 que entiio passiio a ser conhecidos pelo nome

de pedras de Indigo, a enxpgar ainda muijto mais por
algnm tempo d bra das Alpendradas, nio | d
do receber alguma cerempnia mais, se podem encaixar.
Ora, para determinar & natureza das partes intes
grantes doIndigo , e conhecer, antes do mais;, & quans

tidade de materia oleosa , que contém , distillei em

huma retorta de vido enlutada , quatio, ongas do me=
Ihor Indigo conhecido, Sahio agua cheirgsa, espitito als
kali volatil, oleo verdoengo empyreumatico, do qual
luma parte era. pesada , e outra leve. O residuo da
distillagio era negro y esponjoso, e pesava duas ongag
Il.ll"ﬂ 0]|I\II € me“-

Producta: da distillacio de 4 ‘oncas de Indigo:

Ong.oit,

Espir. alkali yolatil o2
Oleo leve a1
Qleo pesada 0.4
Carviio a4
Total 33

No tempo da operacio se perdério sels oitavas
de materia 3 cuja maiar parte me parecco ar , o que
Te-
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reconhieci. pelo aparelho Chymico. pneumatico. de Ha-
les.

0 residuo. da distillagio  do'Indigo , tendo sido
exposto a0 fogo pam ser convertido em cinzas, se ins
cinemu, ou se reduzio a ellas mui difficultosamente 3
e e.tan duas oncas ; € quatro oitavas de carvio nio de-
1io, poriesta operacio , senfo tres oitavas de cinzas
pardas, que ndo fervido com os acidos,  Langando es-
pitito de Nitro sobre ellas, tomarid huma cir escura,

As cinms  dp Indigo contém fermo , que o Iman
attrahe,

Distillei huma porgio destas cinzas com. seis pars
tes de sal ammoniaco , eapenas se despegdrio algumas
gottas dealkali volatil, O sal ammoniaco, que.r= subli-
mot 30 colo da retorta, tinha huma cor amarella: o
vesiduo era de hum pardo. alvejado.

Distolvi o sal ammoniaco colorido em agua distil-
laday e Ibe separei o ferro,,  derramando nesta disso-
lugio ‘alkali fixo de tartaro, !

A cor aaul do Indigo. se niio .altera pelo.dcido
vitrinlico , nem peloscido. marino. Derramando:se quals
quer destes dcidos no-Indigo , feito em: pd fervern
brand: Nio o com. 0 espirito
de Nitro que Ibe decompoein 3 cor agul gom: huma
effervescencia forte,

Derramei: huma onca . de. dcido. nitroso precipitado
em duas oitavas de Indigo em: pé 3 a mistura inchou
demasiadamente. y (@ tomou huma. cor. de morangos .

lha. A massa , resultada desta mistura, erd glutis
no=
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nosa , tenar ,  manchava a pelle de hum amarello agas
froado. e ]

A agua regha decompoz o Indigo com  effervess
cencia, € o reduzio quasi 30 mesmo estado ‘que o dci
do  nitrase, SHE

Parecea-me que o dcido do limio , o cremor de
tartaro , o winagre nio ateririo 2 car arul do Indis
£0, ainda que estivessem postos em digestio com ese
ta fecula, i |

Os alkalis nio tem acglo sensivel, ou ao menos
apparente sobre o Indigo. Oalkali fixo de tartaro dess
prendeo hum cheiro lesivioso , que procurei ‘reptimir ,
ponda-lhe esta mistura e alkali ;e de Indigo 'com
quatro partes de agua distillada em hum ‘Alambique de
vidro, posto em hum banho dearts. A agua distillada
no tempo desta operagio ndo tinha: propriedade algus
ma alkalina. v

O alkali volatil digerido com o Indigo, nfo. muk
dou a sua cor, e me pareceo que nio atfacira alguma
das suas partes’ de modo' que se’podesse perceber,

©Mast nem “por isso devem ‘inferir ‘que or alkalis
geralmente niio hajio de ter accio nesta fecula, Tale
vez nio gerd assim, antes pelo’ contrario : 'que s’ ad
gentes Chymicos, ' dotados de tanta analogia’ com ella
gque ajudio muito o descubrimento de’ sias partes’ 3 '@
Bem me f do que os 08 Artistas ji vie-
rfio no conhocimento desta verdade ptimeiro que tos
dos, Os que tingem lis, costumdo mucerar & Indiga'
em ‘ourina . muito tempo antes de o empregar, Huom
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dos. procedimentos mais interesrantes, quando s¢ tinje
algodio, he preparar huma lexivia de soda, ecal, em
que tambem s¢ macera , ou se infunde o Indigo por
hum certo tempo, para 3o depois se moer. Mas 0 que
muito s & muito me convenceo da grande acgioy que
o3 alkalis tem sobre o Indigo , forfo asexperiencias qus
fiz, procurando aperfeigoar 0 azul de Saxonia,

Geralmente se*sabe que 0 azul de Saxonia se con-
segue. por buma mistura de oleo de vitriolo com o
melhor, & mais fino Indigo, pulverizado o mais subs
tilmente . que for. possivel, Esta mistura , chamada na
Tinturaria Corippsigée. 5 certamente he huma  precios
descoberta 3 porgue somente a e'la se deve o saul, e
o verde de Saxonis , clres ambas: tio-ricas, como ex-

- cellentes 5 e brilhantes , bem gue requeiddp ser feitas
huma , © outra em toda a sua perfeigio. , De: quantas
fabricas corti de Tinturaria , apenas encontrei huma,
ou duas., que soubessem o segredo de fazer chegar a
compesicio a0 interior dos pannos , ou téas 4 O que
M termos de arte so chama rascher, ou percer ; unis
o mcio de se chegar a fazer qualguer cor dunavel, e
s6lida. Quasi todos o8 Tintureitos, com o3 quaes tras
tei esta matetia y 'me respondicio 3 que: tinhin {eito
todas. a3 tentaljvas, , -mas que estas forio de tal sorte
inuteis 5 que ni0. a5 proseguirio.

Tenda, eu tambem feito muitas ‘experiencias em
proveito , procurei neutralinae o acido vitrolien - pela
mistnra de bum alkali. Em conteguenaa intgpdusi por
dilferentes vezes huma onga . de slkali fixe, e bum

Vi
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waso , que continha jd sels oncas de oleo te vitriola
e huma onga de Indigo bem dissolvido, | Desde que’ a
menor parte’ do alkali fixo se poz em conticto com &
mistura, notei bum calor, & huma effervercencia mui
grande, que excediio 30 que faz , quando se misturd

o dcido vitriolico. com o.alkali , para se conseguir @

tartaro vitriolado, Tambem nunca me vi mais suffocas
do pelos vapores ‘do-que fui nesta ultima  eperagio,
Continuando a ajuntar o resto do alkali polco a pote

€0, @ mistura crescen mais alta que as paredes dovasoy

mas, deixando de 0 mexer por alguns instantes, este
empollamento se desvancceo de todo , e a mistura se.

fez fuaida, it =

Lancei-lhe entfo huma quantidade  proporcionads.

de agua quente , e mergulhei hum pedago - de p:uu:'

Em menos  de sete minutos, ou oito s ‘comsegui nio

s6 - tingir o pano em azul mais vivo , e mais caregan

do 5. mas tambem  penetrar o fio a fazer a acgiio , 'a
que chamio trancher , de hum matiz ; tho escuro ) €=
mo. a superficie do pano. Tendo repetido por muitas
vezes ‘esta experiencia’ em grande, ¢ sempre ‘com ‘0
mesmo successo , julgo que a devo présentar aos Ar-
tistas como a solugio de todas as difficuldades que el
les: experimentso dcerca desta cor. - Ajem disto , offeres
ce , como ji disse 2 prova mais cabal da influencia
qus tem os alkalis sobre o Indigo, & ‘mostra bem que
longe de Ihe alterar as particulas colorantes ,: como il
guns pertendem 5 pelo contrarip as avivio

2 € a5 fazein
s penctrantes, e fixas, .

3

Ques
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-

o

ae

e




C13d

Querendo conhecer , se o Indigo continha  parte
extractivay procurei dissolvello por metistruos vinosot 5
com este fim ointroduzi, quantidede igual, em huma
garrafa cheia de. espirito de vinho , ‘e em outra cheia
de cther.  Arrolhando-lhes bem a bocca, e deixando-as
até o outra diny adverti, passado este tempo , que a
<o clara 5 e limpa -dos dois liquores se mudira em
amarella, Continutindo a deixar o Indigo em digestio ,
s¢ voltou a cor em escura inaisy e mais, ¢ se fez &
bum  vermelho louro mui distincto. Quando . percebi
que a cdr ndo éscurccia nais , decantei ambos os liqui-
dos, que estaviio igualmente carregados ;5 e tendo re-
flectido com todo o cuidado no Indigo , que tinha
dividido em partes muito miudas 5 vim: no cenheci.
niento 5 por quantas experiencias podido baver imagie
naveis, & que me poderiio dar duz 4 que a cor azul,
longe de se alterar, adquirira huma maior intemsfio, ¢
riquera 3 que 0s principios colorantesy em azul, lowge
de tetem perdido cousa alguma essencial nesta diges-
1d0, se fizerio mais livees, e mais activos, - e que 6
s tinhio desembamgado das materias supetfiuas, esin-
da prejudiciaes 4 tinta. A final tenho conhecido que sen-
do os extractos resinosos , os unicos colorantes solu-
veis em liquotes espitituosos; que a materia colorabite
avermelhada, obtida poresta digestfio, era exactamen-
te de huma' natureza extracto-resinosa

Este successo, que nfo serd o unico nesta arte,
vista a careza dos mentrucs espirituosos , me obiigirio
3 obter o3 fleitos de huma maueita mends

Cls=
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Todos os exf) resinosns senda fgﬁﬂmril_ﬁ

luveis em agua 3 puz-o Indigo! dividido' em
partes miudissimas em huma. garrafa de agua nio’ dis
tillada , ¢ ltie dei huma ligeira fervuma mediante o' bav
nho de aréa; A agua niol tardou em tomar exactamerns
te 03 mesmos caracteres que os dois liquores ﬂpi:ltllt'i
s0s. Primeiramente ficou vermelha ; a0 depois mais ) &
mais se fez loura, a0 passo que a digéstio 'se foi cone
ti do. Q do nesta experiencia despojar ¥ fecul
da parte extractiva . quanto podesse , Ihe renovel a
agua, ‘e o continuei a fazer até que ¢ Indigo lhe nio
houvesse de communicar amais leve tintura de Icluri:";I
ou de vermelho. O Indigo , que a0 depois de havet
decantado esta agua, colhi, nfo 5 o0 nio achel altes
rado, como o primeiroy por huma fervura tio dilatas
da; e por este seguimento de lexivias, mas tambem
pelo contranio , me'pareceo’ de hum azul ainda mais bri
Ihante. E ainda que era de Sio- Domingos, o que eq
preguei nesta experienciz, conbeci que ella lhe dera
todas as qullldldes, e todos 03 caracteres , que distine

guem os soberbos Indigos, donhecidos com o nome de
Gaatimals,
Em i P'F li “ i este ¥ i 0

proprio Gu-mmaiu. Aagua lhe sahio igualmente ‘muito
colofida , mas a materia extractiva 'era muito mendr
evidentemente em quantidade’ y ¢ @ cOr da agua muis
to menos carregada; Tendo continuado as experiencia-

_sobre os Indigos  de huma qualidade media 3 @ grade=

Gio , que obtive no matiz das dissolugbes, & na quane

0

P I . B - 4
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tidade da i iva me de mais a
mais, . que ambas: na qualidad do Ins
digo ; eque este respeito era dos mais exactos 3 que. se
pode: desear.

Com difficoldade quererio acteditar , que huma
operagio  tio simplez metamorphosea os Indigos com-
muns em Indigos de huma qualidade, e de hum pre-
¢o infinitamente superiores : que os ultimos ainda ao
depois de haverem soffrido , sio levados a hum grio
de pureza, e de petfeicio, que se ndo achio termos,
eom. que se comparem. Mas pego que se hajio de
lembrar , do gue dissemos no resumo da Theoria dos
trabalbos do Indigoeiro. Nis h advertir, que a
cbr verde ; que offerecia antes o extracto , primeira-

mente era devida a huma parte amarella , misturada
neste primeiro descobrimento com: as partes azues da
planta , que hum dos principaer objectos da batedurs
era despegar estas © duas partes buma da outra , e de
precipitar as partes azues 5 gue como  mais peﬂdu,
nio  deixio sempre de ir 20 fundo, He hum principio
bem sabido pelos fabricantes , que o Indigo sahe tanto
melhor , quanto maior he o repouso , que se lhe d4
20 depols de batido 3 e por consequencia mais bem des-
pegado do seu amarello. Ora, & vista disto, pio fica
sendo claro que as partes colorantes das dissolugdes do
Indigo, em hum amarello tdo carregado nada mais sio
que hum. sobejo destas partes amarellas , que se pro-
curio dissipar por:melo da batedura , as quaes os mes-
mos fabricantes as reconhecem , como prejudiciaes?
) Que
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Que toda 3 operaglo propria 2 5 ou ® aperfei-

coar & extracgio’ da batedura 5 deve aperfeisoar infini
mente a qualidade mesma do Indigol E scoestas pare
tes projudiciacs; apegadas em maior , & menor quantida
ds em todos; € em quaesquer Indigos, nio tem sido
até agora reconhecidas he 3 porqué nunca procuritio
apurar 3 ow refinar, (atrevo-me & dizello assim ) ‘o8
Indigos 5 que se sem exportado das Colonias da America,
O primeiro. proveito y que 0s Artistas: podem | tirak
deste descobrimento, he o de hum meio infallivel de
conhecerenr a qualidade dos. diff Indigos ; e de
09 COMparar com: @ maior exactidio.: Arlevera, e finemm
da massa, a cor de cobre interior 5 o polido da ques

bradura. muitas vezes: sio signaes aqmvocm s € outras

tantas sho d idos se empregio, Lem«

. | L

brem-se , pelo contrario, ‘da constante relagio , que

acabo de fmer da materia extractiva e da qualidade
espacifica do Indigo; e se convird que este processoy
que indico’; offerece hum meio ;' o mais simples ; o
mais resumido , € 90 mesmO tempo’ 0 mais capaz de
se sahir bem deste exame , sobre o qual até agora se
tem tido tio poucos principios seguros.

He vantagem ainda mais estimavel ; sem contra=
diccio , que me parece offerecer esta experiencia 5 0
_apurar todos ;- e quaesquer Indigos de huma quantida=
de maior , ow menor de partes sempre nocivas, e de
avivar ndo sbmente’ o9 de baixa qualidade , maw tam=
bem os mais finos , ‘e bem acabados. Os Tintureiros
achdrdo facilmente muitos meios para executarem em
grans
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grande hum tio simples processo § rifas %0 que. eu fue-
teria dar preferencia ; seria 0 de introdinir o Indi.
£o, va maiot diviffio possitel ; em mccos de hum pa-
00 ; que fosse bem tpado ; que nio deixasse passat
atravéa delle & mais sitbtil ; ou o seu pé ; e encher
huma pequerta ¢aldeira de agua commua , ¢ de fazer
ferver o Indigo contido em os saccos ; dando Ihe hu.
ma pequena fervura; e de I rénovar & agua até que
oIndigo lha u!ocom;-nunmne mais ¥ menor cdf avers

Ihads: Querénd det o Indigo em hum pa
no, e lmqu.lhc miiitas lexivias de agua quente , oy
langar esta inesina dgua em hama celha, que contivess
je o Indigo 4 cada parte séntitia maiot embarago em
fer atacads pela ayua quente; e aldm disto lbe virida
A resultar dutros muitos inconveniented

Ceitaménte 08 meds Juizes hio dé approvar o ter
eu Jevado &5 mens exames ainda muito mals Jonge 5
® que so depois de tet eu descobertd meios de apers
feicoar qualgirer Indigo , que seju, immediatamente an»
fes de ser empregado 4 me tenha também occupado
da mudanca gefal , que 4 muitos annos tem reinado
em todas sx classes do Indigo. Exporei a3 minlay vis-
tas 4 cerca de hum problema tho interessante , e ao
mesno tempo poporei o3 meios de remediar outros
muitos abusos.

Os productos da arte , ordinariamente sio tanto
mais perfeitos ; quanto mals s spartlo do ipstante do
feu descobrimento, O tempo, a3 manipulagbes repetis
das 530 de ordinario 05 que 2 levio go seu malor pon-

T. wWeL B o
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o1 de petfelcio, ' Ora fsto parece qlie niio’ acontecers &
respeito  do Indigo. A ‘prova he terem’ decorrido eeni
annos que o Indigo ‘he conhecido , e as uas prépars
¢6es. O consumo’ rdpido, que tiverfo o8 seus primei-
103 ensaios, obtigow a levantar Indigoarias em todas a%
partes do novo mundo, O prego desta fécula he hiajé
o dobto do que valia 4 dez anhos a esta parte , @
petar disto nds vimot obrigados a suspirar pelo’ tems
po s &m qut s Indigoarias estaviio ainda no bergo.

as qualidades actuaes com as amostras
du mesmas qualidides de outros tempos , se conhece
huma ‘pismosa differenca em todos o3 caracteres, que
éonstituem o bom Indigo. Aquillo ; que os obicitod
€hamio rendimento da taucada, xalguns annos 5= mu-
dou absolutamente, A final (o que he huma demonse
traiglo muito cabal ) hoje se requer quasi o dobro das
dses, que em outro tempo e reqiicriio , para se con-
seguir os mesmos elfeitos, A €conomia muito mal ene
tendida dos seus proprietarios, ou Granjeiros a fespeis
to dar suas preparacBes, e trabalhoy, sern diivida tem
éontribuida miuito para huma'tio: sénsivel mudanca,
que vai comtimtando cada anno com progressos novos,
Mas o3 seus mesmos Chéfes' mals “désinteredsidos , o=
megio a queixar-se, que os seis trabalhiot ficio pejos
res, e mais custoior, que em outros tempos: que o%
Indigos brutos parecem estar mais empnhrecldo: de par-
ticulds ' colorantes', ‘ménot providas destas particulss
fermenteciveis , que sjuddo a extracefo i planta, &
I ulh! vefs acontece , que porgods inteiras recusdb
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extfahitde 10 tanqie da infusio, Estes ultimos sccie
dentes provém ; sem ddvida ;- de causas anteriores a
todas as manipulaghes. Qué cauisas haverio 2O mese
mo vegetal ter-se-ha mudiado? Suppondo-se qué se has
ja de apontar 4 cauta , poderd esta ser femediada ?
Queid artiscar a ente assumpto algumas reflexdes ; qué
tirei das informacoes exactas dadss & cercd das nossas
Colonias,

O Indigo; da mesma fnangira qise outrai prodiic.
gbes do nbvo mundo ; nelle existia provavelmente antet
do scu descobri em peq quintidddes , ¢ es
palhadas aqui ; ¢ deold ; como $56 as producgles es-
pontaness de qualquer terma, O precioso paitido ; que
sem perda de tempo se procurou tirar delle pard atine
tisrarid , 0 fez ser hum dos obj mais i
da Agricultura ; ¢ dai dérnbadas: Estas ferrad novas
mente derribadas 5 @ que pouco fempd antes estavia
sobertas 82 mattas, derio no priitcipio. produecbes muis
10 vigorosat. K cultufa era quasi desnécestatia, osPros
prietarios de Indigoarias recolhifo entio proveitos jm-
mensos destar granjeatiad, e os Indigos que se vendia
Mo commercio effo os mais completos. Pouco & pouco
#3tas ferfar , ‘antes cobertzs de bosques; ¢ que sz achd
#io mienos defendidas dbs aidbres do Sol pelas suss no-
vas plantas; 56 por esta eaisz deverifo perder mnita
parte do sett ducco 5 edo-séu vigor. Atormentads
dem descanigar pelas novas colheitas ; e queimada 50
-Mesmo tempo @ sua supesficie pelos raios ardentes do
-Sol devesifo justamente degenerar muito, Huma cule

Ba tu-
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tira. profunda teria remediado estes incunvenientes fes
lizmente 5 mas & unica , que até agora se tem dads
a/ estes ‘campos, consiste em revirar a tefra com as ens
xadas levemente. Ora quem niio sabe, que este trabas
lho he confiadn 4 e deixado, anim como todos os oue
tros das Colonias, aos languidos , e encrvados bragos
dos pretos ? Estes primeiros terrenos constantements
cultivados a meio par de bracos sem vigor , deverifio
por consequencia degenerar de cada vezr mais , e da

mesma sorte as suas producgbes. As novas derribadasy

gue se fizerio, ainda com destroco dos mattos, para
e f novas Indigoarias, perpetudrio por algum’
tempo os Indigos de primeira perfeiio, e se ouso di-

H zer, da primeira sorte : mas nio se deve contar com ess
: te nos vindoiros. Nio se deve esperar
i que as Colonias se m.endiu maisy quando ellas , pela
multiplicidade de pretos , que se devem empregar na
sua cultura, ji se achfio assds extersas. Estas victiman
da infelicidade cada vex se diminuem 4 e se fazem mais
raras. Julgar-se-hia & wista disto que esta fonte come=
GV 2 seccarse,

O unico melo que 5 70 meu parecer 5 repararia
hum mal tio espantoso 5 e que talvez faria mudar a fie
gura de todas as nossas Colonias ; seria o de renunciar
alisolutamente: o modo actual ‘de trabalhar os campos
péra as sementeiras do Indigo , de abandonar as’ enxa-
das 5 que.a penas entrio pela: terta dentro’ algumas pols
legadas ;' que requerem os mail forgos para 6 pro-
duzirem pequeno-eficito , e que tem ainda . outro de-




(s1)

feito’ maior , “que he - a absoluta: necessidade de exighr
hum: grande nimero de escravos, Quereria eu que em
wez de hum-i tio mal binado se substi-
tuisse huma ‘de nossas charruas ;e zinda alguma idas
anais grosseins, QO meu projecto 4 primeira wista re-
voltira a todos os nossos Coloni Argl ird

contradirendo ;  que todos os terrenos ‘da .nrncnca sio
muito differentes dos da Europa - que si0 muito mais
movedigos 3 que o3 instrumentos leves sio: muito me-
-lhores por:consequencia; e final : que se-a pobreza
*do terreno  pide. ser reparada por algum meio , este
deveria ser pelos excellentes estruimes de Milho; e In-
digo apodrecido 5 que se espalba.d muito/tempo-pela
isua superficies Taes sio as differentes objecgbes; que
se me fizerio ‘nos diversos portos  do mar , onde &
-venturei o meu systema. Mas encontrei nos mesnos
Jugares pessoas ainda mais versadas nos
«Colopiaes ; que em temp igos tinhfo dirigido pes-
soalmente: Indigoarias; a5 quaes sem limitagio: alguma
(tinhfo tido -as minhas vistas. Nio se péde negarique
qualquer terreno, seja elle qual for, duro, ou solto,
«haja de ganhar muita, sendo surribado, O. terreno-dos
Jndigoaes ganharido tanto mais,, quanto nio, se semea
«nelles o Indigo; d flor da terra, como nds semeamos’o
‘milho, mas sbrindo-se buracos assds profundos, & lan-
.gando-lhe huma quantidade de sementes. Se o3 ricos
estrumes. , com que se adubdo as terras para se reani-
‘mar o seu wigor , nio fazem todo o seu effeito he
o1 hums razdo bem simples 5 porque precisamente, %

®
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#o revird a tertp Jntroduza-se-lhe o dente , ou relha dy
ghartua em terras tambem estrumadas 5 entdo o3 pres
¢ioses succos dos estrumes , em vez de screm sorvidos
sem gessar pelo apdor, do Sal , e de e exhalarem: em
yapores; penetrarid a profundeza,; onde o trabalho da
wvegetagio se eshogay ¢ 52 desembrulha, 1 ivelmen
te formariip. hum povo terreno ', muito mais generas
80, ¢ mais alimentar que o primeiro ;. e ainda os tes
fenos | mais desciperados se voltariio em fecundos: ins
fallivelmente. (1) ‘A unica -ohjeccio, que me fana co:
der , seriz : se 0 terreno ~da America nio consentisse
griar bois, ou ‘cavallpy, .on bestas muares; Mas a este
Fespeitp: nifo acontece | na America 0 miesmo que nas
Indias Ori Todos 'ps ani se criip nella com
facilidade, Crifo-se « cavallos para: as proprias! Indigoa=
viasy e pomque em hum grande mimero destas; osbal
'dey oy batedauros sio movidos: por cavalios; ou bess

‘tas. ‘Todos oy Proprietarios ‘destas grangearias, que se
nio gui pélas f pagies - das antigas ' prsiticas
fansequentemente hio de conceder que a introdicsin

"€y Mr, Tilfet hum dos majores ‘abiseryadores nig
Reina-yegeral, be de opinido que todas avplantay fros
giferas, em yez de, ganbarem , perdem por. huma  culs
fura profunda, e estercos muito gordos, mas gue to-
‘tlog 0F vegetaes , cuja parte preciosa como a do Tndis
£0; reside na ara y o ou nas: folhay ; declindn ao cone
tratio sensivelments; & acabio, por sealterar de tagdo,
piq s cavando profundamente a terra y:: nio sendo
23 fenoyada por succos taes coirio os o melhores
gstiumes, ; :
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das Charruas. nos eampos dos Indigos', em todos o5
i,)onlm de vista, offerece, 86 wantagens; que este ins-
trumento nio pode ter inconvenicnte algum nag terras
planas , e gue com certas mudangas lizeiras se farie
tambem igualmente, util  nas;teras de morres.  Finalr
mente, A0 se passard NIt kempo, que <u nie hajs
de ter a prova a mais eabal , ¢ completa a gue e
peito. Antes deime ausentar de Nantes , e de Bordeaux,
persuadi a alguns, amigos que bouyestem .de enviar em
pavios , que estaviio a desicrmar. para. Leogade , e Cayes
S. Luiz, carregagies de Charruas, Quaesquer 5 que for
rem ossuccessos destes instrumentos, que julge serem
Ji_descanhecidos, su pelo mencs, sem wso em todas
as nossas Calonias, , me aproyeitarei das primeiras, nor
ticias ,'que tiver, para as pacticipar ao piiblico. I

Ainda se di putra refdima. ,, que talvez repistens
tard ser dcercaide hum objecto menos essencial 4 mas
gue huma vez introduzida em todas as possas Indigoar
§ips , produsiria; vantageos. ipappreciaveis a todgs. os que
lhe dizem qespeita,, ,.ou tem . relagio; com eilas, agsim
na venda, como na factura do lndigo. Disse.vo re e
p.0 das operaies da Indigoaria 3. que . os,conductores
deste. trabalho , 30 depois.de. terem tirado a fecula do
Letceito tanque,, 3, mettem em saccos de panno, ondg
a2 deixfio esgotar por certo tempo, ;. que quando ells
estd meia fluida , se langa em, l,lhulanol quadrados
cujos rebordes. tem. quasi . dois. dedos 5 em. fim accres-
centei que.qubndo 0 Indigo. tem chegado ao, ponto de
huma massa quasi s6lida, ge. partia esta supetficie ::»
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h pelo meio dé facay feitas' expressamients’ para bh',
Fm peyuenos cubos de’ duas pollegadas quadi ‘em todag
ks faces 5 ¢ que estes, ou pequénas pedras , estando
ben eoxutos 'se emibarricavio o mais apertado ,* e come
primido que’ podesse ser': may destas ultimas manipus
lagBes resultd pre 03 maiores incopvenientes a pes
gar do cuidado y ‘que se haja de ter. W
+- Bendo estas pedras y ou cubos 'de hum pecieng
wolume ; nio podel;'l ser postos ardenadamente nas bars
vicas ;- sua pequenhes obrigandp pelo contrario a lan-
gallas a0 acaso , esta multidio de angulos innumeras

veisy e de superficies, férmin outros tantos vios 5 que

% augmentio pelo encolhimento, que padecem a5 pes
dias ; seccando se cada yez mais. Donde qualguer bas
lango causa a fractura: de huma grande quantidade de
pedras em todos os movimentos , que se dio ap Indi-
g0 nas barricas, Ora nio podenda o' Indiga ser empre-

gado ma Tintyraria sem ser moido : todas estas pedras

britadas , ‘todas as Jaseas que resultio das suas fractud
ras ;- cert deveni’ oceasi Ig perda ; mas
nio haveria eta 3 1¢ 2 vasilha, que contém o Indigo
P encer: h i e, Mas em que vasos &
maior parte das Naces expartio huma ahercadoria tio
preciosa fisrg de suay Colonjas? Em barricis , semelhane
tes 4 dos nossos’ vinhios, §s quaes ainda acerescg @ cirs
cumstancia de ‘derem’ feitas pelos pretes grosseimmens
te); cujas aduéilas”mal ynidas por taes obreiros, pou=’
eo industriosos, dio mil sahidas a0 pé, que e fdrma

§ e remov sém cessar. no interior da’ bartica ; cuja

per
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speifeita unifo nio podetia subsistir por muito tempo,
ainda no caso de terem sido’ muito bem fabricadas 3
pois que 36 os fluidos gosfo da propriedade de fazer
‘nnir hermeticamente as partes de hama barrica. A pou-
¢a coherencia destas partes entre si causa por tanto: hus
ma perda i dos obj nella dos, ~ Sere
meha tambem facil o d que 3 mesma forma
deste vaso , basta para o fazer sujeito a dois grandes
inconvenientes, -

1. A férma redonda das barricas convida , astim
nas Colonias como nos nossos Portos, aos mariollas a
que tollem as'barricas de Indigo “em todos os trans-
portes , que clles hio de fazer. Nio he facil de con-
¢eituar-se a grandezs do damno , que este movimentn
de rotagio lhe fiz, acabando de attenuar as pedras:ji
quebradas , e quantas novas fracturas lhe nio faz ? E
sobre tudo quanto pé Ihe nfo faz sahir atravéz das
paredes da barrica? Ora isto nfo havia de acontecer se
o5 taes  vasos tivessem outra figura,

11, Quando viajei pelos nossos Portos , entrando
£m os na -ios de todas as grandezas, me convenci que
a fbrma uswal das bapricas era a peior de todas , pelo
que respeita 4 sua arrumagio ¢ ‘que as barricas nio dei-
2o de gastur em pura’perda hum tergo do local, que
occupdo 5 e que huma mesma ‘quintidade - de mercan-
cia, que fosse, por exemplo , contida em caixas qua-
‘dradas, occupariio hum tergo menos de espago nas es-
‘eotilhas, ‘Attendendo se que o primeiro beneficio do Mer
fante depends ‘de. ium frete maior, ou menor de seus
sat; nas
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pavios 5 e que elles pfo. o podem. ter bastante,, sobre
tudo, de retorno 3 conwiria sem divida que de tudo
aquillo , que embaraga a. arrumagiio da carga 4 se Ibe
houvesse de dar, bum ganho mais .avultado. O enip
epito : todas as pessoas, que. tenho.consultado a este
respeito, Capitdes, Matelotes , Mestres, ete. conyieiio
igo. por hum do 1 que de todos.op
objectos , que . entravio. em carregiciol, as barricas,
quasquer que fossern , erfo, as que tomavio maior lus
Ear,: 3 perar;das ¢ gOes , que se P no teme
po do seu amanjamento ; e estas razdes sio tio evie
dentes, que he de balde' gatar-se mais tempo em. ag
mostrar, {
Se eu me, propoyesse, remediar todos estes incone
¥enientes por hum) unico procedimentn 5. qual era de
fe imitar. em todas as Colonias aos vizinhos de Guatis
malay que invido o seu Indigo unicamente em currdes
de gabras), ndo deixaria debaver quem se me oppores
se dizendo : Se todas ias partes; do novo mundo se
prestaridio ipualmente acriagio destes animaes? Se quale
quer quantidade , que-houvesse dellgs 4 seria bastante,
ou proporcionada ia-immensa 5 que ha de.Indigos | de
todas as partes? Finalments 5 - que os Indigos de Guas
timala; sendo s mais, preciosos,, ¢ os mais caros, que
existem ;.05 outros de qualidades inferiores a estes de
hum’ modo iio esta desp Ora, respondo,
oo seria. possivel descobrirse algum outro meio tio
inoples ;menas | dispendioso , e que nio custasse aps
Granjeires do, Indigo. entro sacrificio 5. seniio. o de suas
e Ppreos
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preoccupagles , ¢ costumes ? Isto he o que sgora pano
2 mostrar,

Temese ¥isto, pelo que dissemas no principio des
1a Memoria, nqulmmhuumdn lembrar § 4
gerca das wlti ipulagies da Indigoaria , que a
fecula ; ap depois de ser timda do 3. tanque Diablotiny,
€ ter passado-pelos saccos 4 3¢ reduz em huma mama
dio docil , que pella se péde imprimic sem trabalho al.
gum a figura que- se quer, O methodo praticado em
todas as Colonias, até aqui , he de estender a fecula
sobre taboleiros. quadmados pare a fazer secear, e dea
ividic com humg faca’ em pedras. de huma grandez
gonhecida 5 quando ella estdi em huma consistencia de
meia solidez : este metbodo 4 tomo a -direr ; facilita
muito mais o.darsz a estas pedrasi a: figuna ' que s
Quizesse . assim fa grandera, como no feitio. - Assim
-quereria eu Gue 'em ver de se cortar-0 Indigo , ainda
humido . em cubos de huma pollegada , ou de huna
& meia e em guadrados da £
mas que houvessem  de ter scis de supeificiz y ouem
paralielepipedos de seis pollegadas de comprido, e qua-
410 ‘de largo, Priesumo. que me, nio hajio de oppor
«epusa alguma silida cootra esta jnnovagio, e refornm
fpois que nads mudo da grossura do Indigo , por ser
£50a & unica cousa y que poderia offender a sua desse-
<agio petfeita; Tambem me nio opporfo : que esta
“mudanga. allongatia o trabalho dos escravos. Sabe se an
®ontritio 4 gue a divisio  do Indigo contido em hum
-tabolsiro, be muitp mals prompea, e mais facil ; pois
i que
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que cada huma destas' novas pedray abrangéra cineoy,
ou seis das antigas 5 mas a vantagem inestimavel ) Gue
resulraria desra’ refdrma , seria que. ‘o Indizo reduzido
2 massat muito mais fortes, e mais manejaveis pode-
iz ser airanjados sem trabalho com toda a precaugio
possivel nas vasilhas destinadas so seu transp Des-
ta innovagiio resultaria y sobre tudo , que se deveria
Tejeitar para sempre o uso das barricas, que sio expose
tas @ tantos j i » podend substituir vie
®0s ;. que tivessem huma figura differente rotalmente,
¢ 0 que julgo que se deveria adoptar , a0 depois
e’ todas as informagbes , ‘e de todas as experienciasy
que fiz deerca disto , seria 0 de caixas quadradas da
grandeza , que ‘qui » as quaes tambem se pode-
ifo fazer de madeiras mais: leves; & mais baratas,; que
fossem proprias de cada huma das Colonias 3. mas que
enencialmente fossem unidas, e sambladas com lingue-
‘tas, e malhetes. Quereria ‘ainda mais , ‘que antes de se
lhe:por o lndigo fossem forradas de papel forte ; ou o
que valeria 0 mesmo , e seria mais barato em certas

Calanias, de iras quaesquer. Vié-se que eu com to-
das estas llas o embaragar todas aquell
i ias ; ique © fo deteriorar as pedras do

Indizo até agora; pois no caso de que hajio fracturas
em algumas  das suas pedras , lhe o ficko sahidas,
ainda pequenas , por onde’ possio perder se as partes
‘tio evaporaveis desta fecula: que estes mesmos [roce=
dimentos ‘offerecem hum meio de exportar o Indigo

ebaixo de hum volume o mais favoravel .4 navega

s gio.
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gio, Finalmente, que tantas vantagens, estando entre
si unidas , req » quando muito os trabas
lhos 5 e as despezas 5 que as barricas de que

até agora so tem servido.

Se houver , quem diga , que estes detalhes sio
compridos, e de pouca relevancia, aeste pedirei, que
se digne observar, que em todo o tempo o Indigo tem
perdido doze por cento do seu peso durante o embar-
que desde as Nlhas aos nossos Portos , como tambem
das nossas Cidades maritimas para aquellas , donde elle
vai a ser empregado ainda perde mais cinco,, a seis por
ceno, o que foi a causa de se conceder sempre hum
abatimento a favor dos vendedores. Se, como he visi-
vel 5 esta perdn enorme o tem outra otigem que 3
conformacio viciosa daspedras do Indigo ; eainda mais
a das barricas , hio de indubitavelmente concordar que
esta materia merecia algum exame, eque cllaera mui
10 digna de submetter-se aos olhos de huma sociedade
jgualmente z¢llosa, assim pelo progresso dasartes, cor
mo pelo bem do Commeicio.

A ultima observacio, que dirigirei aos nossos Cos
lonos , e que tambem- lha dirigirei em nome do Com-
mercio, e de todos os consummadores , tem por obje-
cto a precipitagio, com que a major parte entre elles
embarricio o seu Indigo, logo que acabio de o fabri-
car. He huma das Leis estabeletidas nas Indigoarias:
deixar-se ainda por algum tempo' enxugar o Indigo, &
pezar de se achar dividido em pedray , para que estas
[possiia conseguir toda aguella solidez ; de que sdo cas

pas
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pates, & que demino seu extetior todos ot indicios de’
hum perfeito desseccamento. Na realidetle he da maiof
necessidade ; e/ importancia que' o Indigo nesta oecasider
se ache privado de toda a s humidade stiperflug,
Apenas se temr posto § sombray e se apstta delle, pa
fa, como dizem ; se deixar ENXUZAr y Ou requImar; quine
do elle comegz wentrar em bhuma nova fermentagiol
das: mais extraordinarias, S nestés fermos 7 hé poste’
em huma banica ; o interior da barrica contiahe o maly
alto grio de calor, Parece que cadr pedra ferve em
particular § distillio grandes: gottas de agan, ¢ finali
280, cobiindo.se de huma especie de flor bramca (O]
may nem por iss0 se deve jalgar qoe esta fermentigio’
interior se acaba exactamente por estes symptomas ap<
parentes. Estes se dissipfio’ inteiramente’ no' firn de al
guns dias ;. mas o movimento: interior day partes contis
fta muitas veres ainda por'dois meses, Se i pacienv
iay ou a necessidade de o vender, deterniina a0 pro

- prietario’y comn muitas veres acontece y afechar us bare

sicas antey desto intervallo y o suppressio’ do’ ar exte
rior’

(1) S5 or restor desta flor bratca', que se schib
muitas vezes dentro do Indiga , quando’ se quebrio as’
pedrar, em termos docommercio chamados mofo, Age:
1a soube que Mr. Saze da'Academia das Sciencias ; exa-
minando esta especie de mofo » Bssentdta ser unicamens
fe a materia extractiva, daqual huma parte’ se decome
poem attrahindb a humidade, o que,, confatme a sua!

opiniio , o Indigo nio' contrahitia este defeito , se tj
vessem cuidado de o lavar bers nas fabrices ‘onde “ser
prepira,

™ e g

[
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tior nfo para esta fermentaglo, antes parece que, por
isto mesmo y adquire huma forga maior,

' Continuando q ot Indigos a fer
mentarem todo - o tempo do embarque , chegio a0k
Portor; ou it nomas fabiicas com todo o seu exterior
coberto de mofo, ‘e tio bolorentos; como se viessem
avariados, A’ vista disto se conbece a impossibilidade
qu= ha em se lhe contestar hum peso real; ainda quan-
do 3 sua propria qualidade se acha Iment lad
Este accldente faz representar que a sua fecula voltira
tods a sua energia contra si 3 € que total
se decompozera. Ora, pelo menosy he certo que ells
perdéra huma grande parte dos seus principios coloran=
tes, Tendo eu huma vez recebido Indigo desta nature=
23, ¢ querendo de aptemfo conhecer a quantidade de
peso, que elle tinba pe‘:didn, expuz cem libras, nio

a0 Sol, nem aluda 20 ar livie , mas unicamente em
hum aposento fechado, e bem secco. No fim de vin-
te e guatro horas, as cem libras se achavio reduzidas
2 menos de noventa libras, edeste peso ainda descahio
muito a0 depois. Pelo que respeita & sua qualidade , as
observagbes que nesse tempo fiz, quando oempreguei,
me mostidrdo que nfo merecia ametade do valor do
Indigo ordinario de Sfo Domingos.

Estes to ruinosos accidentes , especialmente a0
consumador, sendo agora mais communs que nunca,
deverifo sem divida fazer reviver asantigas Leis, que

se promulgdifo deerca deste bj 3 mas segura
te ndo tardard muito, que se hajfo de pdr em toda a

sua
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st fotea 5 e vigor § ¢ da mesms sorte rodas af auifad
sabias Leis 3 POIS TEMOS HUM SABIO, E ILLU=
MINADO MINISTRO, QUE ESTA' A TESTA DE
INOSSAS GOLONIAS , ¢ gue nie tem ham 1é instante
que ndo eitgja occupade pelos seus verdadeiros interessess
A minha ousadia chega ao ponto de suspeitar , que tos
das as innovagBes , das quaes julgo ter demonstrado
acima os seus proveitos ; hajio de ser ellas apoiadas
por novas Leis, ou determinagies y se a sua utilidade
houver de ser reconhecida pela Sociedade. Este serd
sem diivida o fructo do seu suffragio ; se ew for tio’
felie yue o consiga,

Fim do Primeira Parte da Memoria guc tradusimeys
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 EXTRACTO

SOBRE: O.INDIGO.
 Hinory of the West Indici. )

Por Rr_ran Edwards, Esq.

i Cultara,
ESﬁ:ciei. = Tetrano. — Cilturd, — Estacio. —
Tnsetto desteiidor. — Producto, —  Processo para a

tints. — Fermentacio, — Sigdaes da fermentagfo,
= Bitedura, — Lucros, — Descontos.

§. I Especiesi

Fsti plantd ; qué produz hum precioso  genero
shercantil , conhecido pelo nome de Indigo (que prova-
welmente Ihé veio de ser conhecida , e cultivada’ na
India Oredtal , ptiméito que o fosse entre nds) ; nasce
espontaneamente em todas as Indias Occidentaes, 'Nas
Indias Inglezas do assucar se contdo tres especics , ©
bravio , ou silvestre§ o Guatimdla, o Francez, Dizem
que o primeiro he o mais forte , © se suppoem, que
& tinta, que delle se extrahe; seja da melhor qualida-
de 'y tanto fia cor , como na subtileza da gri, mas

T.1L P.1.. c quals
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qualquer das outras duas especies, de ordinarlo he pre-
ferida pelo cultivador ; porque produzém hum malor 4
e mais avnltado lucro. O Francez leva a palma ao
Guatimila no que toca # quantidade ; mas nio o igna=
la na qualidade ; porque pdo tem huma gri tio delis
cada, nem tambem possue a belleza da sua cor.

§. II. Terrcae

Julgo que ndo serd materia de divida, que a fer
tilidade do terreno haja de concorrer para a produccic
de plantas, aque tenhio todo o vico, e que da mesma
sorte a boa estagio ; on correndo bem o tempo, hajx

de accelerar o seu cresci He bem verdade, qney o

tendo eu observado a sua raiz mestra; e vendo-a coms
prida 3 e tambem o seu nascimento espontaneo em
muitos campos, alids, estereis ; e seccos , inteiramen=
te me persuadi, que esta planta medra, ecresce mul-
to melhor em terrenos , que para nenhoma ootra tie
ohio sufficiencia ; ou capacidade. O tempo secco nio
o matard , ainda gue seja dilatado , ge bem, pelo con=
trario, haja de resultar este funesto effeito em tempos
de. mujtas aguas y se lhas deixarem estancar ao pé por
algum tempo notavel.

6. III, Cultura,

Esta se conduz da maneira seguinte z Limpa-se &
terra totalmente de toda & herva, Gavasse , e se abre
em
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#fn regos pequenos de duas, até tres pollegadas de als
tura 3 doze , e quatorze de largura , ou distancia de
buns para outros, Langio-se ‘a mio ds sementes no
fundo dos. sobreditos regos, ¢ se cebrem levemente de
terra 3 mas , rebentando as plantas , se deverd mon-
dar 0 campo, e consérvar constantemsnte limpo, até
que ellas tenhio todo o seu crescimento , e se esten-
dfio formando copa; com a qual possio abrigar a tera
€om a stia gombra. *

§. IV.  Estagdo.

A melhor para a d nas Indias Occiden-
taes he a do mez de Margo , se bem a planta vird a
florecer em outro. qualquer periodos Semeada ella em
terra novay eamtinhard a huma beila florecenga. (tendo
chegado a0 seu ‘periodo de perfeigio ) quasi em tres
mezes. A estagio - porém de o plantar nas Provincias
do Sul ', depende muito da das brotas; que
varifo muito nestes Paizes, Se as plantas apparecem
desabrolhadas na superficie da terra no 1 de Margo, jd
a 20 de Agosto hio de estar promptas, para serem co.
Thidas, ou cortadas. Ora muitas vezes sio muito me.
thores ; ‘ou iguass ds melhores das Indias Qccidentacs.

Consequentemente se & entre estes dois Paizes
esta: differenca ¢ que nas Indias Occidentacs em situa-
Bes estimaveis fe dfo algumas vezes guatro cértes da
mesma socca ;€ D MeSmO anng 3. mas a0 Norte da

America jd mais:dd , ou pode dar mais de dais 3 &
g Ca muk
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huitissimas vezes 86 hum. Esta planta he absolutas
mente filha do 8ol 3 por onde julgo que pide muita
bem ser cultivada nas termas situadas entre tropicos ; &
nfo nesta, com muita; e grande vantagem..

§. V. Iasecto destraidor.

Mas este mesmo Sol, que avigora 5 e augmenta
1,

o plantd a0 tempo, Ihe propaga hum
jnsecto destruidor. He este huma especie de lagartay
que se converte em humd mdsca, que sc ceva das fom
lhas, ¢ nunca falha em fazer malogradas as esperancas
do Laviador nb seu segndo anno namesma term. O
unico remedio, que se tem até aqui descoberto y he o
de mudar o terreno todos os annos. O nio ter-se pos=
to todp o cuidado , ¢ devida 580 em huma gircums

sido
a causa, pela qual tantas pessoas tem'wvisto frustrados
os intentos, que tiverio, de aviventarem a cultura de
hum genero mercantil tdo precioso.

stancia de tanta ponderagio, tem pr

§. VI Products.

Ora se chegar o ser preservado felizmente desta
peste’ destruidora , ‘o pelo menos de se conseguic =
sua diminuigio em grande patte ; cada geira ;: ou acre po-
derdt produzir, ou render oitd libras da especic ; a que
os Prancezes ; pelo: diverso colorido; chamio collo 5 on
peniogo de pomba 3 ou quesi seis iguaes na bondade ae

. de
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de Guatimala,” O seu prod ao Norte da America
he ‘algumas vezes muito mesquinho , e outras veres
grande, No tempo, em que o thermometro de Fare-
nheit accusa huma baixa de sessenta grios , os lucros
assim na quantidade , como na qualidele sio muito
jncertos, He absolutamente necessario hum calor maior,

que este , assim para a suz maior vegetagio , como
para seu maior rendimento, Nos segundos chrtes tam-
bem o rendimento he menor , se bem que em Jamai-
c1, e 5. Domingos , se forem novas as terras, em qua
tiver sido semeado , se podem  esperar 'annualments
quasi trezentas libras dasegunda qualidade por geira de
terra de todos os chrtes 3 juntamente serio bastantes
quatro pretos , para se trazerem. na cultura de cinco
geiras 3 e além disto, ainda poderid ser occupados nos
trabalhos contingentes, os quaes bastardG pata o reem-
bolsa da despeza do seu sustento, e vestiaria, ficande
© mais em puro ganho,

§. VIL Proccdimento para sc fazer a tinta,

Conduzse geralmente a herva para dois tanques,
o3 quaes se achio postos em fdrma de dois deguios,
hum mais acima, outro mais abaixo, O mais alto que
tambem he o major, se chama dnfuadideire, © 33 suas
dimensges sfo quasi de dezaseis pés quadrados, e dois
pés & meio de profundidade. O primeiro tem hum fu-
1o perto do fundo para despejaf o fluido no segundo ,

gue se chama de bater , ou bateduire 5 o commume
: i meie
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meénte tem dois pés quadrados , e quatro’ e meio de
altura. Os tanques com estas dimensdes sio bastantes
para desmanchan toda: a planta que renden sete geiras do
terra plantadas, Mas se estes tanques se nio poderem
fazer de pedra, por falta de materiaes , se lhe substituis
ri6 toneis, ou dornas feitas de buma madeira bem ris
ja, ¢ bem ques 5 que corresponderdd ao seu fim
s

Cortio-se  as plantas .com segadeiras pouco acima
de suas raies (2) , e se estendem em camadas no
tanque de infusio , ou de fermentagio até que a sua

ter-

(1) Aqui tambem se requer huma dorna de lodo
de seis, para oito pés quadrados, e quatro de altura
e deve-se observar que o torno, ou rollia do buraco,
seja posta a0 menos oito pollegadas acima do fundo,
para se deixar suificiente lugar para se assentar o lodo
antes que a agua enlodada se lance dentro do bates
doiro.

(2) Algumas pessoas sio de opinifo , que se nio
cottem mas perto da terra , que seit pollegadas 3 e

I attrabe melhor a seiba , e produz huma- socca
mais vicejante , do que deixando-se shmente o tallo,
ou pé. Durante o primeito corte he de costume reser
var-se alguns pés dos mais vicosos , ¢ floridos para se=
mente , que nio se devem colher, sem estarem bem ene
durecidas , owmaduras noseu folbielho , ou siliqua. Ge=
ralmente se requer dez alqueires de folhglhos, para se ter
hum alqueire de semente secca, e limpay prompta pa=
ra ser plantada, Tambem se péde observar , segundo
pensio alguns plantadores de Indizo , que esta planta
produz a maior. quantidade de tinturay ou cor na Lua
cheia, Deste facto nio sou fador.

que se deixem alpuns ramos no tallo, Dizem que esta
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terceira parte fique cheia. Entio se apertfio , ou calcfio
com taboss, que se carregiio com pesos, e se entallio
para que possio embaragar as plantas , a que boiem,
Devesse langar dentro tanta agua, quanta for precisa,
para que a herva a embeba, ficando mergulhada: qua-
tro, ou cinco pollegadas abaixo do seu nivel , o que
feito se deixa repousar, e fermentar, até que a fecula
se extrala, Mas requer de novo huma maior attencio,
e huma ipulagio muito escrupulosa ; porque , sen»
do o fluido separado muito cedo, grande parte da fe-
cula se atrazardy e continuando se, sendo a fermenta-
Gio prolongada por muito tempo, as pontas das plan-
tas, as novas verg , ou inhos tenros apod
cério, e por consequencia a tinta se deteriorard, ¢ se
perderi.

§. VIII, Fermentagile,

Até este tempo tem sido o grande Desideratum
do Fabricante, ou Granjeiro do Indigo , o certo, o
determinado ponto de fermentagio, A este fim se tem
repetido  multiplicadas < experiencias por alguns annos
em a Ilha Hespanholla , debaixo das ordens, premios,
e instrucgdes da Junta da Agricultura ; € das quaes se
diz que forfo felizmente praticadas por MM, Dangdale,
e Mongon Cultivadores de Indigo nesta 1lha), e que
effecti forfo publicadas’ por authoridade da mes-
ma Junta,

§. IX.
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§. IX. Signacs da fermentagio.

Ao depois de ter o Indigo estado de infusioy ou |

maceragio por oitoy ou nove horas, se tim huma pes
quena pargio de agua , pa qual se molha huma pens
na 5 ¢ se fazem com ella algumas letras , ou rasgos
em hum papel branco. Os primeiros provavelmente
serio_muito coloridos , e mostrardd, com iste, qu: ]
Indigo nio estd ainda  sulfici te fi

Repete-sz esta operagio todos os quartos de hora, até
que haja a agua de perder asua cor, e este he o pon=
to em que se decide da sua verdadeia fermentacio.

He cousa ' pagmosa , que huma experiencia tio:

simples em si mesma , se acaso he genuina, ou cot=
sesponds a0 intento, houvesse de estar desconhecida &
tantos annos pelos Granjeadores, e Fabricantes do In-
digo. Confesso que nio tendo tido occasiio opportuna

de fazer este exame, tenho chegado por muitas vezes'
a duvidar da sua existencia. © seguinte. methodo, que®

o dou guisdo, pela authoridade de Mr.. Lediard , he ao
meu parecer respeitado pela sua major certera,
Manda-se fazer hum furo no tanque da infusia,
ou fermentagio a oito , ou a seis pollegadas distante
do, fupdo, fora da abertura feita para excoar , ou es-
gotar a nagua impregnada da herva. Manda-se arrolhar
com hum batoque , mas nfio tio apertado, que evite
0 correr pouco a pouco por elle bum delgado fio.
Tendg estado as heryas de infusio algum tempo, ou
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algumas horas, o fluido que cotre em fio se vai mu-
dando , e manifestando hum bello verde , 0 qual n2
borda mais baixa do tangue, de donde se deixa corres
para o tanque, de donde se deixa correr para o tangue
de bater, sevolta da cdr de capa-rosa. Estacry quan-
do a fermentagio. contintia , sobe para cima pouco a
pouco até d rolha, ou tapulho 3 e logo que se perce:
ber esta citcumstancia , se deve julgar como chegado
o ponto da pausa, ou parada du fermentagio,

Em quanto dura o progresso deste negocio s ha-
ja de atiender particularmente. 20 cheire do liquido,
que core pela abertura 5 porque se pode. perceber al-
gum azedo , e serentio necessario fazer passar © liquor
ji fermentado para o tanque de bater, ¢ ainda mais,
ser preciso langar-lbe agua decal, que tenha forga suf«
ficiente , até que haja de perder o seu cheiro azeda.
Em quanto elle correr apparecerd verde , misturado de
hum ematello luzente , ou de cor de cama palhica;
mas no tanque de bater sc apresentard de huma bella
et verde.

6. X. Batedura.

Tendo se despejado desta mancira a tinta no ba-
tedoiro , out tanque, dg bater, se agita, move ge, ¢ @
bate até que a tinta principie a granular , ou a boiar
em pequenas folhecas , ‘ou, moleculas dentro, da agua.
Esta operagio. se fazia antigamente na Jamaica bragal=

mente 3 ¢ em §. Domingos 5 ¢ lhas Francezas por
bals
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baldes ; ou eylindros, encabados na ponea de huma vae
ra comprida de pdo. ‘Ao depois porém por malor coms
modidade , se construirio mdquinas denovo , mas quaes
as alavancas: sio movidas circularmente  por huma ro-
da, ¢ estas levadas pelo impulso de hum cavallo, on’
besta muar, - Ao depois de ter o fluido sido bem bati
do por espago de quinze 5 ou vinte minutos ;e dese
ter feito juizo em hum prato, vendo-se nelle ji curadoly
ou coagulado , se lhe lanca huma.forte impregnacia
de agua de cal gradualmente , nio 56 pare haver de
promover-lher a separagio, mas ainda para Ihe fixar &
tbr, e preservallo da podridio,  Os: Cultivadores, co-
mo observa Mr. Brown , distinguem muito cuidadosas
mente os differentes estados desta parte da operagio;
€com amesma exacgio tambem examindo , assim aap
parencia , e cor, como o progresso do trabalho, que
pouco ‘a pouco pario , e a gri passa de huma cor
verdoenga a outra purpurea , que he a propria que
tem, estando o liquor batido,  Hum guio, ou ponta
de batedura demasiadamente pequeno , deixard o Indi
20 verde, e gresseiro: e se for dernasiadamente grans
de, ou forte, o levard a ser quati negro.

Estando o caldo | pto , e suffici batis
do, e a fecula granisada; se deixa repousar até que ag
folhecas se sentem no fundo , e agua Micumbente,
que estd por cima, se despeja. O Indigo, dividido em
pequenos saccon de linho, seenxuga, e secca, Ao de-
pois se deita em taboleiros peq Juadrados , ou
moldes /e se poem a seccar gradualmente nas formas ,
& com esta acgio se finalize 2 manufactura, §.
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§. XI. Lucros,

O que se disse acima, deetca da natureza da her.
w2, seguindo a mesma em qualquer terreno particular’,
que produza quatro cortes cada anno , se pode tambem
acerescentar a barateza do prego das construcgdes , edi-
ficios , aparelhos , aprestos, e mais pertences deste tra-
balho, com o grande valor deste genero 3 com tudo
alli se julgard cousa mui pequena, c s¢ pasmard d vis-
ta das esplendidas relagbes , que seremettério, as quacs

punhio a grande opulencia dos primeiros fabiicantes
desta qualidade de granjeo.

Concedendo-sc ser 0 producto de cada geira tre-
zentas libras, e 0 seu prego nio mais que quatro sol-
dos esterlinos por libra, seri o total mil e duzentas lis
bras do rendimento  de vinte geiras 5 ptodu:ido'pzlo
erabalho de dezaseis escravos , e de hum fundo , ou
capital de terras , c edificios , que rara vez merecerd
contemplagio alguma.

Taes serfo sem divida as primeitas reflexdes do
Leitor. Mas desgracadamente 'as douradas esperangas,

que semelbantes especulagbes levantio em of entendi-
mentos de imilhares: de pessoas 5 comio Os sonhos da
madrugada , se tem desvanecido pelas expetiencias a-
ctiaes, Devo julgar pela minha propria ; que no de-
curso: de dezoito annos 4 que tesido nas Indias, Occi-
dentaes, ainda nfo conheci huma 36 pessoa entic vins
te que, . tendo principi do pela granjearia do Indigoy
hou-
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houvesse de deixar qualquer signal, pelo qual 80 mea
nos s¢ apontasse o logar , aonde estabelecéra a sua
Gruanja, ou fabrica, Menos porém que estes nio hajia
de ser os esborcinados restor dos seus tanques , cobers
tos de hervas, cheios de rans, e outros animalejos de
rojo. Ora muitos, entre elles, erio homens de conhe.
cimentos previdencises , e que possuifo’ bans, He certo
que elles fallirfo ,, mas canfesso , que nio ousarig adar
huma razio , que satisfaca,

6. XIL Descontos,

Ha occasies, nas quaes a fermentacio dura mui

to tempo 3 em outras muito pouco.: Agora a feciila | y

graniza muito mal , agora muito bem. Quando por
hum lado se descol lios, para seatalh ine
convenientes , que fazido muito mal , fazendo a priti=
ca arriscada , pelo outro lado  se descobrem inconve~
nientes, gue fazem o mal muito maior, A mortalidade
dos escravos , motivada pelo vapor do liquor fermen-
tado ( circumstancia pasmosa, de que sou informado,
assim pelos Granjeitos desta fabrica, Inglezes , comb
Franceres, e da qual actualmente €SPEr0 0’ processn),
a fallibilidade das estagies ; os estragos dos devorados
res insectos, etc, Estes, ou qualetier destes males ue
gmentio tanto as outras petseguicdes , que a industriy
nio pdde segurar huma conveniente recomperisa,

A sun historia consequentemente subministra hye
ma nova illustragio para huma mui valgar ; mas ime

por=
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portante advertencia, ¢ vem a ser, que qualquer me
pufsctiira, huma vez destruida, rara vez se toind a es-
fahelecer de novo no mesmo lugar. Outros tem escri-
pto bastantemente 2 respeito das causas, pelas quaes 2
cultura geral, ¢ o Granjeo do Indigo fora abandonada
pa Jamaica. Alémi de qbe os mesmos aigumentos, que
obrigrio 20 governo Inglez a sobrecarregar esta mere
cadoria de tributos, com os quaes a afundirdo, conti-
nulo ainda em outras producgbes das Colonias , até
que muitas hajio. de experimentar 0 mesmo fatal fade,
que experimentou o Indigo. Desta monstrucsa loucus
fa, e impolitica de sot gir corn grandes tributos
a hum artigo , tSo necessario ds manufacturas Inglezas
de pannios ( pondo em questio estas consideragfes < das
Colonias) julgo que a Patria mii estard altamente cone
wencida, pela quantidade do Indigo,; que para aqui se
exporta de todas as partes do mundo annualmente,
que se faz chegar a hum milhio e meio de libras ese
terlinas, do qual cinco, para sete partes sio compra-
das aos Estrangeiros , ¢ nosios rivaes 2 dinheiro de
sontados

EX-




EXTRACTO

SOBRE A INDIGOEIRA,
(Dictionaire des Jardeniers.)
For Filippe Miller,

Caracteres. Batanicor,

N Este genera huma folha estendida quasi horisors
talmente , ol recortada em cinco pontas, ou segmend
tos , férma o calis 1 a dot he sborboletada ; o estans
darte. quasi redondo,  aberto, adentado na sua extres
midade , e revirado : asazas oblongas eobtusas; com
as bordas, inferiores estendidas , ‘a quilba he obtusa es=
tendida, e terminada em ponta aguda. Tem esta flor
dez estames unidos em duas especies de cylindros & ag
pontas erguidas, e terminadas por dpices redondos ; o
germe cylindrico , e sostem hum estilo curto coroado
por hum estigma obtuso. Este germe se muda , quans
do lhe cahe a flor, em hum legume comprido, e co
nico , que contém sementes da figura de hum rim o
ol rinzadas,

Mr., Linne, arranjou este genero de plantas em &
terceira secqio do da decima setima classe intitulada =

Dea-
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Diadelphia Desandria , que abrange todas 'aquella ; que
tem fores de dez estames , unidos em dois molbas ,
(deixando as outras éspecies que nio pertencem. aqui,)

Methodo de s¢ fuzer o Indige segunde o P. Labat.

O P, Labat escraveo circumstanciadamente nas
suas viagens o modo , pelo qual se fazia o Indigo,
que he 0 seguinte, Fazia-se em outro tempo muito In-
digo na Freguezia da Macauba. Nio se via nella corre-
go algum 5 eu ribeiro , em que se ndo encontrassem
tanques de pedra muito bem feitos , e amalgamades,
que serviio de conter plantas de Indigo , para se fer-
mentarem. Ordinariamente se poem tres, hum por ci-
ma do outro , em figura de cascata , de sorte que o
segundo fica mm baixo, que o fundo do pnrrmu pas
ra receber o liquor, que o primeiro :

Ihando-se o3 buracos , que temm no fundo 5 e que o
terceiro. possa qu:ndn chegar a sua'wvez 4 receber:o
que esté no segundo, O primeiro tanque mais largo
« mais profundo ; que os outros, se chama de m,i'mn,
ou de fi de. As suas di b di

sio de vinte pés de comprimento, e doze, ou quinze
de largura ; e ties, ou quatro de profundidade. O se<
gundo tanque, que se chama de hm, ou Juua’.aro,
86 tem de da capacidade do primeiro. O s
sinda mais pequeno qun usegumlo, 3¢ chama diablotin.
O: nomes dos dois primeiros correspondem  perfeita
mente a0 uso, que delles se faz; porque no primeit@
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g¢ poem as plantas’de mollio; a macerar ; @it a fai
mentar 5 de sorte que ellas ahi dpodrecem do mesma
modo que hum estrume : neste trabalho os saes; ¢ 2
substancia das folhas se despegio , e sc misturio com

a agun por meio da fermentagio , pela qual passmiby

etando nells. No segundo se agita, e move esta agum

carregada ; ou saturada dos saes; até que as pequenas

porgbes da fecula ; que ellas contém ; se unio humas
com as outras. Em quanto 2o nome - do terceiro ,; abso=
latamente ignoro a sua propriedades , ou a quem elle®
se refere ; se acaso’ nio for a cor , que nelle se vé3
porque, 0 que a este tempo ji se acha formado, fica
nelle ; e por consequencia a sua cbr he mais carregas
da , e forte do que nos outros soperiofes.

Devo dizer que s6 em 5. Domingos se lhe di és=
te nome 3 porque nas Ilhas de Sofa wento se chama
este vltimo tanque o repesradonra , nome gle seguras
mente the convém melhor por ser aguelle ; em que 6

Indigo principiado ‘no dr fi gioy .ou inf
10, aperfeicoado no batedoiro ; se sepira da agua , e
se deposita no fundo em hum corpo sélido’, o qual a0
depois se mctte cnr saccos; € em caixay, como se dird
daqui a' pouco,

Quando se fazem estes tanges; nio se deve des
prezar cousa alguma y que possa conduzic a fazellos
mais s6lidos 5 e fortes ;. par guanto ;'a fermentagio' do
Indigo he tanta, que se a alvenaria’ for mal feita ) e
a amalgama mal trabalhada ; formar-se-hio fendas ;o8
aberturas , que deixardd escapar o Indige do tangte 3

€

4
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e vitio a. causar grande perda ao' Granjeiro , ou pro-
prictario. Se acaso acontecer este accidente , haja de
P app]i:ar o remedio seguinte , que aponto , como
hum meio facil 5 e infallivel 4 que a experiencia tem
comproyado,

. Tomem-se algumas conchas do mar, pulverizem=
se, & sejio passadas a travéz de huma peneira fina; to-
me-se tambem huma porgio de cal wiva, cpelo mes-
mo modo seja peneirada 3 misturenes&” com-huma quan-
tidade de agua proporcionads para fazer huma amalga-
ma dora , e com ella se tapem as aberturas dos tan-
ques com a promptidio possivel. Esta mistura se sec-
.ca, e se incorpora em hum instante , € a0 MEsMO
tempo impede, que a materia saia fibra do tanque.

Todos sabem 5 que olndigo he huma substancia,
de que se setvem para tingir de azul a 14, a seda, os
pannos; e as téas. Os Hespanhoes a chamio Asilo, O

“melhor , ou o mais fino, que se faz em a Nova Hes-
panha vem de Guatimals , e por esta razio 2 chamio
Guatimalo, Tambem se fabrica em as Indias Orientaes,
s¢ principalmente no Imperio do Grio Magor , e no
Reino de Goleonda, segundo o refere Tavernier. Mais
commummente na Europa he chamado Iude que Iudi-
gy ou Auil's porque Ihe davio o nome do lugar done
“de comegou a vir no principio. Alguns Authores , e
pringipalmente o P, Du Tertre, Dominicano, julgdrio
que o Indigo das Indias Orientaes era melbhor , mais
ﬁl’lﬂ e muis caro, do que aquelle, que nos vinha da
America 3 porque a este chamavio Isdige chato , ou
.0 P.1, D plas
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plane ; quando o /da Tndia appelidivio Tndigel vedsms
#o : pois toda a differena dntre cates  dois Indigosy
consistia em qite” o das Indiay Orienities tem " figure
da ametade de hum ovo; ¢ o ‘da Ametica da ametada
de hum pequeno pio chato ; mas Do queitoca ' $
ualidade} nib Ha ‘ehtre hum , e outro differenca algus
ma; quando s8o feitos , ‘on traballiados com o m
euidade; per Ty
A forafa’do Tedigo ‘Oriental ubflol 208 comer
cignter 5 que o trazem’d Buropa 5 alreduzillo em: P
‘pelo ‘fim ‘de augmentar i suns caikas,ou toneis, ®th
‘que o poem. He ‘certo porém ‘que , sentlo redirzido @
é desta sorte,, deve parecer mats fino ; do que ayuels
le que nos trzem: da America’s ‘que , - vindo em | piics
clatos; deika véras veids 5 pelas quaer -we julga see
mals grosteiro , ‘que o outro, Mas tods ite’ naida influs
Sobte'a bondade intrinseca “desta mercadutia,  Eul per
tento, que” hiin 5 - ¢ ontro. tem a ‘mesma , o igudl
bondade , sem ‘embargo de: qualquer differenca § quu
queirio descobrir entre elles. )
Para se reéonhecer (diz o mesing Author) In ver=
dade disto, que ‘acabo 'de dizer, - tomareis him torrio
‘de assmcar que ‘seja igualmente branco em todas as sias
Tartes: q\lelvnl-o ein duas partes’, reduzi hinna ‘destas
em pd 3 ‘e entio vereis Que Eita se 'vos fepresentard
fmais fna, e mais branca que 4 porgiio ; que 'deixsstés
inteira. Isto procede de que o grio da ametade , qlie
se redizio a' po, foi dividido em hum ' maior ‘humero
He parkes, 85 quaes ainda’que pequenas, e quasi fnvi-
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#iveit 5 :bédd com tudo maiot superficie | & por conte.
giiencia: reflectem’ huma maior Jur ; a0 mesmo passo
<que a coutrh amerado § que sedeixoy ficar inteim § tens
do huma superficie ‘menor 3 36°offcrece 4 vista' grios
grossos , reflectinds. humarmenot uz, © parzcendo me-
“tios! braneostiie por conequencia se repuita linm sssii-
xcar deinférior qualidsde , por consistic todu u sua bels
deza na ajor v ura
. Parecé! que podersmos applicar este mesmo discur.
40130 'Indigo; e dizer que ‘todss ascouss ighaey além
destaz: o Indigo da Americathe tio bow , como odis
Indias Orientaery’ quando’ se faz’ do mesmo modo.

Julgo quie ainda ‘posn diesr mais :, que o Indigo
i Atmerica hiniuito melliot‘para o ust'y glie o ous
troy porquey nio heevidente | gid’ a3 suis piites mitls
delicadas'y ¢ finas se hajio! deidistipar y quande e re-
duzem @ pély como’ die' Tavemiet 2'¢ quém poders poc
@m divida ) que'as taex partes mals fimas tifo fessem
as malis propridsy pars baverem de dar hisma boa timta?

Conhege 3 que o' Indigo  dis Indias’ Orientacs his
milito malt oo, que- aquidle quese importa da Ames
vica, Mas het cliro | que isto deve ser assim | porqird
vem de mifite’ mais longe ; € que aquélies que com-
nietceSol com elle ' nfio ‘encontrariio proveito )’ s¢ o
“houvessem de vender: por aguelle meésmo piego 5 por-
que se vende o outre’, que nosvem ‘de hum paiz mui-
to mais vizinho, Mas todos conhécem cue este argu-
mento nio  he sufficiente para provar a sua bondade,
on iuindade, quanto mais & suz melhotia,

] D a Come-
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Compoem-se 0 Indigo de saes; du substancii dae
folhas, e casca de huma planta, que gosa do mesmeo
nome , e por isso se deve dizer, que he huma disso-
Jugio, ou digestio da planta ;- causada pela ferments
gio. Sei, que nio falta, quem diga, ¢ talvez, muitos’y
que a substancia das folhas nio he a que faz o Tndie
go, © que, conforme estes mesmos 5 nada mais el
senfo huma cor, ou tintura viscosa ., -quel a fermenta=
gio da planta espalha pela agua. Mas eu lhes pergun-
tira de antemBo a esta sua opinifo ; .que melhouves
sem de dizer , que se fez da substancia desta planta?
Por quanto, quando se tira da infusio ; ji nio tem D
mMesmo peso , @ Mesma consistencia 5 -Nem - a mesma
cor , que antes della tinha, Isto he certo, As suss fo-
Ihas , que antes erio gordas , e muito abastecidas: de
succo ao depois della apparecem leves; murchas, bran=
das , e mais semelbantes a hum estrume dojque a ou-
tra qualquer cousa. E esta he a causa; potque se deo
o nome, aotanque da igfusde , de tanque da-podridio.
Ora nio se encontrando mais nas folbas ; e nas ontras
pattes da planta a mesma substancia , que tinhio antes
de serem postas a macerar 3 he muito mais natural o
julgar, gue esta meima substancia ,  sendo despegada
dos vasos , em que ella estd encerrada; se haja de ter
ezpalhado pela agua. Ao corpo, a que se reduz , de
huma cor azul, se chama Indigo.




C's3)

Caltara.

Esta planta ' requer hum terreno rico , e unido 5
mas muito secco. Ella canga muito a terra , em que
he cultivada : devemna separar de outra qualquer
planta : conservalla sempre mondada, e limpa, emba=
mcando que outra qualquer planta haja de nagcer junto
a.ella, Cumpre alimpar-se © terreno , onde se haja de
plantar o Indigo cinco, ou seis veres antes. Julgo que
se difia melhor Semear ; mas como © termo  plantar
esti recebido no uso das nossas lhas, por este princi-
pio nio medevo embrulhar com os nossos Granjeiros 5
que por toda a qualidade de titulos possivets merecem
todo © nosse respeito, ainda que tenhio, 0 mio- costus
me de desfigurar a notsa linguagem,  Algumas vezes
sio tio pul dcerca da limpeza do terreno 5 em
que o hio de plantar, que o varrem como se clle fos
se huma camara. Ao depois lhe abrem as covas , em
que devem pér as sementes. Os escravos, oOu outros

quaesquer homens destinados a esta acgio 5 se poem
em fileiray ou linha em huma das suas extremidades ,
e recuando, ou andando para traz, abrem as covas da

grandeza das suas enxadas com duas ; ou tres pollega-
das de altura, e hum pé dedistancia em todos ossen-
tidos, e as alinhio o melhor que cabe nas suas possia
bilidades, Chegados que sejio a outra extremidade do
terteno, cads hum se prové de hum pequeno sacco do
sementes, ¢ voltando pelo mesnio caminho , vem 1:7“'

! L)
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do onze, ou treze sementes em cada cova, O numero
impar, de que usio, hic restoda supersticio, ..-\'mtn.
se bem que estou longe de approvar, porque conheca
a loucuna, eiputilidade , ndo, quero impugnar 5 porque
perderia 0 mew tempo 5 « 030 viria 3 conseguir couss
alguma, 1 5 3

Esta parte da cultura do Indigo he a mais trabas
Jhosa 3 por necessitar de que aguelles, que s empres
gio nclla, andem sempre curvos, sem se poderem | pos
direitos ; em dauto. ndo acabio toda o longitude. dq
serteno, de sorte que quando elle he grands , o que
quasi sempre acontece, sio obrigados a ficar por duas
boras, e ds vezes mais, nesta postura,

Quando chegio ao fim da pega, que hiio de plans
tar , desandio sobre 08 seus passos para cobrir as coq
vas , em que

I in as s deitando com o
Pes em cima a terma, que cavirdo, quando as abririo,
e com a qual fica a semente, caberta com duas polles
gadas quasi de terrra,

Ora s¢ os habitantes da nossa America se quizes-
sem servir de huma charrua em a Cultura desta plana
ta, e ainda para a semean, poderiio focilitar muito o
seu trahalio 5. porque com, este instrumento duus pes.
s0as , hum cavallo, ou huma besta muar s Semeariig
cada dia maior quantidade de Indigo, do que o podes
1iio fazer vinte pessoas. no mesmo espago  de tempo
e segzundo o seu

sethodo ordinario, - Por quanto esta
charrua férma o8 regos , e o semeador, que esti fixa

uellay segue, e lhe espalba as sementes

ualmente de
dig-
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distancia em gdistancia ; e o outro instrumento, posto
atris do mesmo , a5 vai cobrindo de terra 3 por este
meio toda a operagio se faz a0 mesmo tempe, e com
huma grande facilidade. He bem verdade ser necessa-
10, que o wso desta maquina haja de ser gonhecido
por aquelles , que houvessem de trabalhar com clla,
pois. do contrario se ndo sahirido bem 3 ainda que muis
to pouca experiencia. seria bastante para o fazer . babil
dentro em  pouco tempo.

Como. o Indigo se planta em filgiras, sc podatia
empregar huma charua de enxada, que tivesss huma
largura. porporcionada para lar. 0 tesseno entre as

fileiras 'z por meio deste instrumenta aoperacio se a<a-
baria . em muito . mengs. tempo do que pelo methado
ordinario 3 mas eu aconselharia de lhe promoyer a terig
logo que o Indigo comegasse a apparecer 3 € tambem
de niio espetar, que asmds hervas crescessem 3 parque
entio se destroem facilmente 3 ¢ esta Cultura fortale-
cendo as plantas, se volta em huma granjearia muilo
util ao proprietario, que recebe hum Indigo tanto me-
lhor ; quanto as plantas , que o ddo, sip mais vigo-
10335,

O conselho 5 que di o P, Labat de cortar estas
plantas ; antes. que ellas envelhegio muito parque as-
sim dio huma mellior cor a0 Iudigo, he muito justo ]
e para isto se requer gue se dé principio o seu chite 5
assim que as flores entrarem a apparecer o pot quan=
to , deixandoas maior, espago de tempo , a5 hastes,
ou tallos se enrijecem 5 ¢ as folhas debaixo amaele-

ety
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eem), e dio hum Indigo’ de mi qualidide. © riesmio s
diz elle, acontece, se as plantas forem plantadas mue
to conchegadas ;' ou havendo descuido de se' deixar
crescer entre ‘ellas’ hervas bravias § ¢ que por este mo-
tivo se haja de ter grande cuidado em ‘© conservar
sempre limpo,

Ainda que todas as estagdes sejio iguslmente fa-
“voraveis para s plantar o Indigo , todavia requer at=
tender so a nio escolher para isto o tempo secco, He
verdade , que a semente pode conservar-se hum mez
Na terra sem se arruinarj mas sempre se deve recear,
que os insectos a nio destruiio j que os ventos a nio
levem comsigo , ou que as hervas bravias a nio affo-
guem. Por estas razfes, o3 que sabem mais desta gran-
jearia, nunca plantdo o Indigo em tempo secco; ouy -
o que vale o mesmo, sem esperar que naquelles dois,
ou tres dias haja de chover 5 mas quando escolhem
huma estagio humida, que promette chuva , ficio se-
ruros que dalli @ tres, ou quatro dias verSo rebentar
as suas plantas.

Sem embargo de todos os cuidados , quantos se
hajio de tomar, para se limpar o terreno, antes de se
Ihe langarem os griios , deve-se renovar esta operagio ,
logo que estas plantas comecarem a apparecer sobre a
terra 5 porque aqualidade do terreno, ajudada pela hu-
midade, calor do clima, orvalhos abundantes das noi-
tes, produz huma grande quantidade de hervas bravias
que affogando, e destruitiio totalmente o Indigo , ha-

vendo o menar desleixo em as arrancar, logo que ellag

ehs
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entrfo & manifestarse , ou a repontar, e de forcejar,
2 que este termeno se conserve sempre mondado, ' As
hervas bravias muitissimas vezes tambem sio causa do
nascimento de certa especie de lagarta, que rée, e de-
vora as folhas das plantas em muito pouco tempo.

Desde o momento em que a planta apparece ; até
chegar o tempo de ficar vez; para ser cortada , 56 se
passio dois mezes 5 e logo que chegue este ponto de
a cortar, se nio deve prolongar por mais tempo j por-
que entrando a florecer , suas folhas 3o fazem seccas,
menos cheias de substancia, ‘¢ muito menos proprias,
por consequencia, para haverem de dar huma cor boa.

Depois de se ter cortada a primeira haste , os no-
wos ramos , ¢ folbas, que a planta faz repullular, ‘se
deverd repetir o seu crte de seis em seis semanas,. sens
do a estacio humida , e pelo contrario sendo secca
para que a planta nio morta com as suas s0Ccas, €O-
mo ia infallivel , e seficaria entiio obri-
gado a replantar outras, Ora, tratando-se dellas, como
convem’, pedem durar dois aunos 5 mas, passados es-
tes , he preciso , que se ar
tras de novo.

| , ¢ e pl ol
Quando a planta estiver madura , 0 que s €0«
nhece pelas suas folhas, que se voltio mais quebradi-
Gas , € menos macias , e cortio algumas pollegadas
acima da superficie da terra com facas, ou foices cur-
vas. Alguns lavradores as atfo em molhos 5 como fei
xes de feno , para que o3 pretos possio com maior
commodidade carregallas para o tanque de fermentar;
po=
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parém a maior parte- as wjuntip em grandes pannos,
03 quacs prendem pelas quatro pontasy 0 que hemes
Ihor, que ‘o modo antecedente 3 porque as plintas as
sim vio menos esfregadas, ¢ se levio tanto as peque
nas como as grandes, Além disto, este medo he mude
to. mais expedito : e como quer que o tgmpo sej muk
to pretioso, especialmente , na America,, he preciso
perder-se o menos que for possivel,

Dezoito, ou vinte cargas da: grandeza cada huma
de. dois pannos de palha , bastio para enclier o tanque
de fermentar, cujas medidas  jd se derio. Tendo se. lan-
gado agua neste tanque y que cubra as plantas 5 ou
que ellas hajio de ficar mergulhadas , se carregio. es-
tas com alguns pedagos de pdo para embaragar , que
se levantem acima do mesmo modo , que se pratica
com o linho canhamo ; e se deixa fermentar mais ‘ou
menos , segundo o calor, ou o maisy emenos maduro
da planta, A fermentagio costuma gastar de erdinaria
oito, ou dez horas , e acontece algumas vezes gastar
dezoito , ou vinte horas 3 porém marissima vez mais.
Quando se; percebe o effeito desta: fermentacio , aagua
se aquece, ferve, ou gorgulba por toda a parte comp
as uvas na dorna, e de claras, que antes estaviio, se
fazem insensivelmente espessas , e de cor azul tiranda

‘a violete. Estando as cousas neste ponto, sem se bul-
“Jir nas plantas se abrem os tormos , que estio’ no fun.

do do tanyue de fermentar, e se deixa correr no tan-

que de bater, a agua canerada, ousaturada dos saes)y

« da substancia colorante das plantas divididas pela fer-
mens
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srientacio : depais. dirto: de Jangia fra as-plantas ;ique
eatiio podies; evinuteis e se alimpa o tanque de fets
mentar para.se lhe porem novas 3 e s= bate 2 agua,
que decorren do tangue de fermentar no de bater. - Ane
tigamente se servia para esta operagio de huma roda
guasnecida de batedoiros ; cujo ¢ixo estava no mieio
do tatique 5 e que se fazia voltar por meio de dois cas
bos postos nas duas extremidades do eixo: mas a0 de-
pois se substituirio os batedores de caixas com fundos
furados: de buracos. Hoje sc-empregio baldes muito
grandes encabados em varas fortes & mancia de cane
diefios , por cujo micio o3 pretos agitio , ¢ batem 3
sgua com violencia 'y e continuamente , até que o©s
saes 'y & a3 outras substancias das plantas se unie 5 ©
sulficientemente unidas hajio de: formar corpo.

Consiste a habilidade ', do que preside a este tras
balho , em saber aproveitapse: do instante 5 porque,
fazendo o parar hum pouco antes |, que o0 grio esteja
formado , ‘© Indigo ficard espalthado pela agual sem 3&
‘precipitar ;e unir' no fundo do tanque. Acontecenda
assim , 'a patte colorante se excoard com a agua 5 €0
proprietario experimentari huma grande perda, Pelo con-
tratio! , continuando:se (a bater ao depois: do . estar .0
grio fi da o ltard o' m inconveniente. Ho

Preciso copsequentémente aproveitallo, ebservando com
toda & precisio este instante ;1 ¢ logo que clle appare:
ger 5 fater parac a,batedura , e deixar repousar a ymate-
103 5 e a agua.
Scrvemese ; para achar este instante, dehuma ta-
@
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¢a de prats peq 5 feita determinadamente ‘para ) ird
to ; enche-se desta agua , e segundo o'que se perce-
ber, ou que odepdsito se precipita no fundoy ouque
fique suspenso na agua, ou s cessa de bater , ouse
continida, sy

O Diccionario Universal , imp em Trevoux;
refere muito seriamente por authoridade do B, Plumier
Minimo , que o fabricante do Indigo, tendn tomado &
agua de bater na taga, lhe cospe: dentro, e que sei0
Indigo jd estiver fi lo - dep se precipitari no
fundo da taga, eque entiio cessa o trabalko; mas que
pelo contrario , se o depdsito niio descer ; s faz cone
tinuar por diante a batedura, - Nio foi nisto s6 que se
illudio a simplicidade , e credulidade do P. Plumier;
mas em outras muitas cousas, como tenho percebidos

Tendo-se cessado de bater a agua, o depésito des=
ce para o fundo do tanque , e se une entre si em hus
ma maswsa, que se parcce com o lodo, ‘A agua esbus
lhada dos saes, de que estava saturada, nada por cima
delles , € se faz clara: abrem=se entio as torneiras poss
tas no batedouro em differentes alturas, ¢ se deixaexs
correr a agua, Quando se chega & superficie do depds
sito, se abrem as torneiras inferiores ; e cahe o Indigo

no reposad s ou Diabletin , onde se deixa passar
mais algum tempo, e ao depoais disto se langa em pe-
quenos saccos de panno , que hajio de ter quinze ou
dezoito pollegadas de i s € que cabem em

ponta, onde se di

]

F
poja de toda al s que core

tém : estendesse a0 depois em taboleiros pequencs quas=
drae
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diados| de quatro pés: de longura , dois de’ largura 5 tres
]'vollcgadu;dc profundidade 4 & se expbem ao ar, pam
ac scccas muitajbem: Dlas se deve resguardac do Soly
que lhe destruiria cor, e igualmente da chuva , que
o arruinaria. de todo. -

Algumas vezes ‘acontece; que.as lagartas se arros
-jio- sobre o1 Indigoaes’; sobrevindo estes insectos devo-
.rio todas as folbas , ¢ muitas vezes passio a meyma
casca, e as pontas dos ramos O que faz seccar a has-
te. Como até aqui se nio tem descoberto meio algum
de refrear ;e impedir que nio devorem acolheitay nem
ainda por meio de vallas abertas em torno do Indi-
goal, nio setem achado outro meio mais-do que pas-
sar immediatamente a cortar todas. as plantas’, ainda
que’ ellas sejio novas, © de as langar com as mesmas
lagartas no tanque da infisde. Estes insectos morrerio
nelle, e Ihe deixdrdo: - sinta das folhas 5. que tiverem
comido, & nem por kso o Indigo; quese fizer 5 scrd
menos bello, He verdade porém 5 que quando as plan-
t1s 0o tiverem chegado a0 ponto da sua- perfeicio,
-hajao de dar muito menos substancia 3 mas como. muis
tas: experiencias nos' tem ensinada 'y que a cir dasrde-
voradas pelos bickos he muito mais bella-y se vird.a
ganhar por hum lado ; oque 3¢ houver de perder pelo
outro. | ’

Eu nio esperatia para cortar estas plntas , que
ellas thsolutamente  estivessen  maduras. Talver: que
todo o segredo , dos que fazem o Indigo mais estima-
do, estejs em cortar & planta 5 ‘quando, a sua <oz he

mais
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#mais. viva, Fizhuma experiencia analogs 3 deixdiido’ o

«chonilhas sobre. Figueiras «da Indiay que; estaviio muitg
amaduras. EstagCochonilbas'em  vers/de: serem Verme-
Ihas , 5o fizerfo e inima cor dé folhas seccas 4 seme.
Ihante 4 dos fructos, de que se putrifia, Péde serique
-0 mesmo haja decacoptecer ao dndign 3 1e0 ‘que aqui
‘me lembray nio he destituido de-fand 3 porqias
‘esta conjectura: se confinma pela experiencia ,due scas
“bo de contarz.ideimaneim que prrecelcerto que . ames-
mia: planta cortadaserhy differentesidades ; produzd c0s
res mais ou-menos sbellax, Nio: emprendereis -dareste
<onsellio 5 1208 que sio: muite afferrados aos seus ‘pro=
prios:interesses 3 querendol antes 2 quantidade s 'dolque

@ qualidade: cda suaimercaderia 3 mas julgo quesnada

Aenho de. temer dos Vizinhos «de nossas Ilhay ' quessio

g » vivem nob 3 ealg vezes muis
to aléim y do. que permittent suas forgas’y sou-faculda.
ides, - Em ¢ ! ia'/do meu conceito hes ‘dconses

“lbvaria 'y < que ifizessern « differentes: experienciis relativas
@0 terrenoy a estagin; a idade’ de suas plantas, aagun
Em que sicsinfundidas 5 a0 desux 'dissolds
gio: Estou spersuadido’ que dentro - em: ponico: tempor
nendo cuidado ;e pacienciay  wirifo. al faret Jom Tndi=
o igual y e-dinda imelhor quer o db Sio Domingos 5 tip
gavado nos Faizes Estrangeiros, Sabeese que o Fsncat
ados fabricarites de Sio ' Domi gos'iem 1701 ertimuito
amdo 5 e quefora feito com - hum erabalho indizivel§
mias: piesentemente. todo o' mundo ' conhece ‘que pely

eu sosua Tefiexioy ¢ seus 5 osta prov

due-

-
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ditccIn melhordra sobre todas as das Tlhas deSottaven-
to.” Ora qual serd a mazio porque nio hajamos de es-
perar huih scontecimento, igual 3 ou identico'a Tespeito
do  IndigodN

Mr Poncer y Author du Historia Geral dis Dro-
pas', nooidit pa primeiraparte: da-sua Obra Cap. X
que o3 vizinhos da Villa de Sarquesse na India Orien-
aalry jimwosde! Amadabaty we:servem unicamente das
folhas'do Indigo, ¢ que rejeitioas hastes'; e Tamos,
& deste lugar he que nos vem ‘o Indigo mals gava
do, - !

Muito me agrada ‘a opinilo-§ porque vemot qire
aquelles § i ‘Guetem padar pelo incommoda de’ des-
granizarias tivas, “antes ‘dea langarem naiddrba’; e que
Jhe'tejeitia of engacos 'y farem hum vinho'ide “muito
relhor qualiddde 5 iporque ‘estes’engacos contém setit-
pre Huma qualidade de deido , ‘que se'miston’ com'b
cumo ‘dobago; quando 1¢ pita.c O a medmd coiise
deve heanteter 50 Indipo,” cujas lstes contdm heedi-
sariamente” Hyliores -de ‘huma eor’ muito ‘menos- perfels
-ta; que ‘o'dss falhas § fiaw ser nos-hincindispensavel w
pachorta , @ a paclencia dos Indios, para emprender-
oy obrastdesta natutira’s ¢ ter tamibem trihalhadores
“tHo"baratds, “eomo elles. Isto' hie, Juppondo ser verdd-
dé!, o'que wffitama Pomer por téstemunhio 'de Taver-
S o bbby &

“Sem: embarko - deter itita“paixfo’ por ‘totfas ds

pefienciasg quie $Go- capazes de’ anifiar ; ‘¢ B aperfel-
goar as nossas manufacturas’, todavia o ‘010 ipropol
A las
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las pelo reccia das: grandes despezas, - que ellss causio
a todos o5 emprehendedores , na contingencia do pros
weito nio corresponder 'aos: gastos. Com  tudo apontei
neste lugar 0 methodo dos vizinhos de Satquesse ; por-
que nio quero ficar réo da culpa ‘de ter omittido hu-
ma cousa ;i cuja noticia pide ser de utilulade & minha
patria. -

s -0 bom Indigo deve ser muito leve y Ih sorte
que haja de nadar. pa superficie da agua, else pide
suspeitar, quando elle se precipita no fundo., que estd
misturado de terras, de cinzas, ou de ardoezas feitas
em pb 3 deve ser de hum azul escuro, . ou; carregado
tirando a violete , brilhante, vivo, e claroy, melhor
spor-dentro. que por féra, como se elle. fosse. prateado.

Seifor muito pesado. Jelativamente. a0 seu volu-
me , deve-se suspeitar, que esti falsificado pela, mistue
o2 de materiaes. , que lhe sio estranhos 3 e passar-se
por.isso a examinar a sua qualidade ; por quanto , co-
Mo, inuitas vezes 0 seu preco sobe de ponto, e jus-
-tissimoy, que 5 08 que © comprio, conhegio os - diffes
rentes modos 5 com. o3 quaes praticio a'sua falsificas
Gip.

A primeira vem a ser: quando. gsteve” muito tem-
bo em, 0 tanque de infisie, de sorte que atsim as fo-
lhas’y" como as cascas se consumirio. totalinente. Esta
eperacio augmenta muito a quantidade da materia s
mas ells perde muito da sua natoral, belleza, e s¢ vol-
ta denegrida, espessa , pesada , e muito. pouco pr
p]ﬂ‘ PI.!J L] qu! ic quﬂ-

A




]

Cd5)
A yegunda ¢e far, misturando com o Indigo ¢in.
#15, tera, & huma certa aréa parda, e brilhante, que

e nas Bahias junto ds praias
do mar§ € principalmente ardoita feita em pd. Ajune
tio-se=lhe’ estas differentes materias no imtante , em
que o Indigo se precipita na fundo do tanque terceito
chamado de repousar (Diablorin). Esta fraude se occul-
ta muito‘mais, ou melhory quando o Indigo he em
po ;- mas yuando elle estiver em pies, se pode conhe-
cer muito bem 3 por ser difficultosissimo ; qute corpos
de huma natutera téo differente , se possio misturar
tio intimamente com’ o Indigoy que nio deixem per-
<eber muiitad: camadas' de materias differentes; e que,
quebrando-os ; com toda a facilidade se ‘nio possa des-
cobtir o sen engano.

Pode-se servir dos dois mefos seguintes para se
wir no” conhecimento ‘da boay ou mi qualidada do In-
digo,

1. Faga-se dissolver -huma porgio de Indigo em
Hum copordecagua. Se elle foripuro, e 'bem feito, a
sua dissolugdon serd perfeitat, masise for falsificado , a
materia estranha , que houver deter, se precipitard no
fundo do cépo.

11, - Queimandosse , © verdadeiro s to-
talmentey entretanto que @ terray as l:m:n, W ouréa,
© a ardofw feitd em pb devein ‘ficar,

\Em 1694 s vendia o Indigo) nas 1lhas de Sotra-
vento de tres libras, e dez soldor, ard quatro francos
a libra confom I_ﬂli‘ JJ"’ idaidar de na=

|

W1 POL E vios,
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wios 5. gtie o vinhlo' procurar. Ao depais o i vendet
por hum prego .muito baixo, a perar. disto o ssuGrans
jeiro poderia tirar delle hum grande proveito.y. ainds
que 36 so vendesse por quarenta soldos. 3 Libra. g por
que esta mercadorid, requer menos ulensis,. insttumens
tos 4 e desperas y doque pedem as fabricas de assucar

Desde o tempo - emi que s, introduzia & fabrica
dp. Indigo na Casolina Meridioual 5 se, exportava pars
Inglaterra huma grande quantidade; desi insautil, Des
TEMOs eSperar, que 0s premios, nutorgados: pelo Parlas
wento ao0s seus Granjgitos, oCultivadores. os hajio de
por em estado de; prosseguirem  este ramo. de commer=
cin, elevallo a. grdo tal, .que possa ser. de -hum grane
sde_proveito 5 assim, 4 Nagip 5 como, ds npssas Colpnias.
Mas 01 nossos Granjeiros ainda 0o, chiegdrio, a hum
tal pontoy qual sepoderia. desejar 3 porque quatl toda.
o, Indigo, que dalli se, tem despachado s e expedidoy
tinha tanta rijeza, e empedernecimento , que apenas se
podia dissolver : 0 que foi causado, pela agua de cal,
que se Ihe tinha misturado.ji-para seseparatem  as;ma=
terlas impuras, da planta. Sube tambem.: por. muitas car=
tas esceitas pelos mesmoasfabricantes , que passada »
fermentagio , se tiravio as plantas quasi inteiras  dos
tanques ; ¢ que ellas.mostravio nio ter perdido do
scu volume 5 ou. do:seu peso . quasi; cousa.alguma.
Este defeito 50 pode ser imputado 4 algum vicio

da Cultara., ‘0w a pouca capacidade dos tanques , ou

de estarem postos 30 ar; © que faz que:a fermentas

gio nio tenha toda a fortaleza ; que he precisa jpars
14 1
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53 dissolver, ¢ tambem que esta dissolugio fora retar-
dada pelos, ventos frios da poite. Nas llbas, em que
3¢ fabrica o melhor Indigo , os tangues se conserviio
sempre cobertos , a pezar de que o calor seja muito
amaior. nellas s do que he pa Carolina, Os fabricantes
devem pensar nestas rellgxdes , para que por copfors
midade a ellas possio dirigir as suas manipulagbes , ou
operagles,

Em quanto sp que. pertence & Cultura desta plan,
ta, os nossos plantadores commettem hum grande er-
so plantandosa muito  junta 3 porque desta mancira
cresce com as hastes muito delgadas , e pouso. provida
de folbas 5 que tambem ndo sio tio succulentas, nem
tio grandes como o havido de ser 5 se tivessem algu-
ma malor distancia, Resulta disto , que a3 hastes 16
wio compostas de pequenos vases 5 que 3 fermentagio
nio pode dissolver, @ que unicamgnte 33 SUAs pontas
sfo providas de folhas como acontece ds aryores novas
muito juntas , que 30 tem hastes delgadas sem folbas ,
nem ramas pelos lados, e 56 as tem nasua extremida-
de, de sorte que ae nio deve esperar huma grande quan-
tidadede-lndig'u de huma planta cultivada ‘por este. mo-
do.- Qs que cultivio a Ganda , ou Pasrel observio sempre ,
~gue 5 quando suas plantas siéo delgadas , ¢30 tem folbas
-estreitas , e delgadas, dio pouquissima tinta. Fara evi-
ikar este’ inconvenients escolbem bum. terrenp rico 5 €
«forte para- as semear 4 e cuidfio muito. em as plantar
«raras ‘para- Jhes dar bastante espago para se alargarem .
w¢ lang folhas grandes 5 @ suscul a5 que.dgm
. E a sem=
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sampre huma grande quantidade de materia colorintes
Sc os cultivadores da' America guizessem dmitar o
exemplo dos que plantfo o Pastel tnauio ugurmu-
te ham grande beneficio.

Commettem ainda outra filta , cortando ag suss
plantas thuito tarde com = idéal de procurar ainda hu-
i mator quantidade de Indige ; mas isto'he hum er-
ro grosseiro ; porque quanto mais a planta for welliay
shais seccas serfo as hastes , e’ se endurecerdd , e por
esta razio pouquissi partes s poderdd dissolver pe-
1a fermentagio, e odepdsito destas vellas plantas nio
stri tio bom , como o das novas,

Querer-se-hia; que , depois de todas estas obser-
vagbes , os lavradores fi algumas expetiencias d-
cerca da Cultura, e tratamento destas plantas, semean-
do-as largas, conservando.as limpas das hervas bravias,
€ cortando-as no comenos , que si0 novas , e cheias
de seiba, Estas experiencias nos dnrii,} luz dcerca dos
meios, que se devem applicar para tirar dellas o mais
vantajojo partido, Mas como a mio de obra seja cara
neste Taiz, talvez opporid a iva ‘despera, que se
b de fizer no methodo, que propohhio 3 mas para que
estes meios sejio menos dispendiosos propuz semear o

Indigo com a charrua de semear,; o que diminuira con-
sideravel as primeiras desp 5 ficando as

tes 20 mesmo tempo jgual e espalbadas, Tamb
aconselhei o serviremse da charrva deenxada, com a
qual se pode mecher a terra, e ajuntalla a0 redor das

raizes para @ fortificar , e pér a planta em estado de
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resistic 208 attaques dos Insectos; por cujo wieio suas
folhas , €suai hastes se farfo mais succulentas; e mais
proprias a subministrar huma boa quantidade de mates
tia colerante,




O PERFEITO ‘

INDIGOEIRO,

Que contém huma cxpesigie circumstanciada desta plan~
fa, gen cirte y fermentogio, batedura com muites
advertencias uteis deerca desta manufactura,

Por Elias, Monneran ,

( Visiaho de Limenade , repartigio do Cabo nay lhas
Francezas da Amerien.’)

PARTE L

§. 1. Descripsio da Indigoaria,

A S Indigoarias sio tanques feitos de alvenaria, re-
hocados , e cimentados , nos. quaes se poem a fermen-
tar a planta chamada Indigo , da qual se tin huma
fecula , que dd a mesma cor. Estes tanques sio tres,
e postos huns sobre os outros , formando huma espe=
cie de cascata por bum tal modo 4 que o segundo,

o setls
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sendo mald baito que o primeiro , posm receber o 1i-
Juido, que ' primeiro contém ; 'quando se destapa a
abertura, que se lhe tem feito i e que o terceiro pos
sa por seu ttirno, quando lhe couber a sua vez ; re-
ceber o que eontém o segundo,

- O primeiro destes tingues, que deve ser o malor,
e'0 mais levantado , se chama o da Fermentagie, Or-
dinvriamente sc lhe di dez , até dore pés de compri-
meito, nove, a der de largo , e tres de altura 3 de-
vee-lhie dar tiom declive , ou inclinagio no fundo,
quie conduz a0 registro, para ‘que possa escoar com fa-
cilidde as agiar,

O segundo tanque , que se chama o baredaira,
ou & bater he muis estreito que o primeiro 3 porém
muite mais alto, para que a agua, com a acgio, ou
movinento de bater, se nio espalbe, cuja quantidads
haja de causar huma grande perda; e por este motivo
te deve fazer o mesno, que em o primeiro, isto he,
dar-Ih hum ‘declive’ menor pira o exedo das aguas: e
30 tereiro , que sem comparagio alguma deve ser me.
nor qie o segundo , dio nomes diversos, Bacia, Dis-
blotin ou Ladrga.

Os nomes qué diio aos dols primeiros tanques cone
vim prfeitamente 40 seu uso. O 'da fermentagio he
‘antim thamado, porque nelle se poem a planta’ de info=
si0, ¢nelle fermenta, e se apodrenta, so depois de
ser esplhada a substancia da planta na agua pela fer-
mentado excitada pelo calor, No segundo  he que 30
move yebate esta mesma agua ji impregnada dos sacs
dl

|
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da planta, até que idos , e sufficient ite. coague
Jados. para formarem' hum corpo , hajio de ter felo o5
grios, de que se compoem esta tinta -

Em quanto aos tres. nomes do terceiro tanque, ha
tres contradicgies ; e s6 lhe podem convit, por caprs
cho 3 estes 530 o5 que ji acima nomeei ; Baciay Dis
blotin y ¢ Ladréo. Se o ultimo lhe pode convir d! ak
guma maneira , sard tio sdmento ; porque engole
a massa do 'lndlgo. Se o primeiro he proprio ,
pode ser pela semelhanga, que tem com as ba

mar Diablotin , conforme diz o P, Labat, he pelajcon-
veniencia , que tem em ser muito mais colorid que
03 outros. ’
Sejio quaesquer que forem as causas destfs no=
mes Becia, Diablotin, ou Ladria, que =s=oi|::ulg, o
que melhor gostardes, neste he que se poem ofndigo
comegada 1o da fermentagio , aperfeicoado no fie bae
ter, ou batedoiro 3 unido ahi, e posto em mash, es-
tando 4 livre day aguas, que até entio o acompanha-
vio. Isto feito, se tin, e poem em pequenossaccos
de panno da Jongura de dezoito pollegadas, e |Itima-
mente em cunhetes , ou caixas , como direi L

qui.a
poico. |

|
I
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v s' 11, Definigde do Iadige perfeito,

O Indigo composto de saes , ¢ da substancia des=
ta planta, sémente se {rma pelos elfeitos da fermen-
tagio , que.dissolve as pastes salinas das folbas , a9
quaes coagulando-se pelo, movimento violento da ba
tedura , tomfo hum corpo sufficiente para se ajuntar
em massa, e formar huma especie debolo, que oSol,
pelo seu calor, acsba de seccar, ou empedernecery @
que, por assim dizer , lhe poem 2 ultima mio. | |

Mas como ha alguma cousa pasmosa na obra da
sua dissolucdo pelos effcitos extraordinarios da sua fer-
mentagio , quero dar huma idéa justa das differentes
mudangas, que continuamente lhe acontecem.

§. 111, Effeitos pasmesvs da fermentagdo,

O primeiro effeito da fermentagio he huma pe=
quena fervura , acompanbada de bolhas ( quasi seme-
lhantes ds que. se observio quando cabe naagua huma
gamafa de gargalo estieito) , € cada huma destas, lan=
ca huma tinta yvende pouco a pauco augmentando-se
de maneira 5 que 3 agua vem a ficar toda carregada,
tomando,_buma cor summamente viva , a qual che-
gando a sua maior_inten:do, se muda em outra deco-

bre sobetba (1), € @ seu turno vem a ser substitui-/
da

(1) Fallo 84 da supstficie, poisitoda a massd da
agua be sempre verde,
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da por hum creme violete muito carregado 3 ento'se
vém os effei iveis da fer cio ¢ o'tll'lqllo,
tendo adquirido’' 0 grdo de calor , que Ihe he proprioy
burbulha de todos os lados com tanta ‘vialencia ) que
e o a0 ar pyramides de relhaf
tes a flocos de neve, Nio he ' por ‘exagericio qué usd
da palavia terrivel 3 por quinto tem-se ‘visto  slguns
tanques , cujas barras, tendo pelo menos, seis polles
gadas de largura em cada face,, se ‘Quebratis, & arrits
€ariG tambem o5 esteios , que tem cinco ', para’ seik
pés de circumferencia ; e cuja de he fincada ' fik
terra 5 mas o tanque soffre por pouco tenipo huma tal
fervura : he verdade que estes casos nio sin come
muns, e sb acontecem nos grandes calores ; quando &
Indigo fermenta com muita forea,

o IN. Erres de alguny' Aithores rvefutadar,
§ i1

Antes dep diante, advertirei hum' erro ,
em que tem cahido muitor Authores por ignoraheial
ou, dizendo melhor , por falta de experiencia. Estes
Senhores sustentfio ' fysicamente sem dt‘!vid:)'que nio
he a folha, que faz o Tndigo, o qual, segundo o setr

parecer, nada he mais que huma tinta viséosa, que
g

cio da planta espalha na agua, Que prababi-
lidade pode haver de que os ramos, o a ‘casca possio
causar hum effeito tio repentino em nfais de 200 , e
joo barris de agua summamente fresca , como he o
engrossar esta mesma qualidade de agua em menos de
dezy
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déz, até doze horas de tempoiy em que muitas vezes
acontece fermentar hum tanque ? He evidentemente
contradictorio ; que sendo a planta rija, e quebradiga,
possa engrossar a agua em hum gro superior 4 grose
sura y que tem @ clara do ovo , como effectivamente
conhecem todos o3 que tem visto fabricar o Indigos
Poderia duvidarge & vista da herva gque se lhe deita ,
que 4 depois de ter fermentado, a folha, que antes era
forte, e camuda , 5o volta em fina , e molle ? Que
foi feito do seu volume 2 Sem, divida gue se dissol
vea, e que desta dissolugio he que se formou o Indi
go. Se for preciso para o convencimento desta ver=
dadey dar provas mais claras , farei ver aos Senhares
Fysicos que , quando a lagarta tem acabado \de devo-
rar todas as folhas, se vem obrigades a parar o cdrte.
Se a planta contiveme saes proprios para @ composigie
idesta tinta, o3 estragos das lagartas oo farifo dammo
algum em nossas rendas, nem jinpressio em nossos ef-
piritos.

o+ § Ve Indige de Sarguesse 3 36 ¢ serve dos folhas
como - dis Mr, Tavernier,

Mr, Po]-m, Author da Historia das. Drogas 5 e
«ereve fundado’ narelagio de Mr, Tavernier, que 05
<Indios da Aldén de Sarquesse sb se servem das folbas,

& tejeitio 03 trocosy eque esta he acausa porque e3te
;Indigo he o mais estimado.: lstoconfirmaria mutito bem
i 2 mitiha opinifo y sc este \facto nio parecesic duvidoso 3

A ¢
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e por isso nio:quero estabelecella sobre hum  tio de.
bil testemunho. ‘Que probabilidade ha de que homens,
’ cuja indolencia “he igual 4 sua estupidez , se queitio
occupar em o desfolhar? Que tempa nio se precisaria
para poder abastecer hum tanque com. folhas ainds me-
nores, que as do nosso buche, Suppondo-se mesmoa
posnibiliddde da execugio , acaso temos certera do suce
cesso da dissolugio?. Todas as folhas amontoadas hu-
mas sobre as outras nfo farifo huma massa embaragos
d agua de a penctrar2 Poderido por ventura mil Indios
cortar herva , e desfolhalla para: encher hum tanque?
Nio se responderd.que em  lugar de hum dia gutniio
tres 5 pois que a primeira. herva cortada seria q
pelo Sol ; e que apenas se lhe tocasse com: a mio, se
" reduziria a pé. Se este for o motivo, porque o Indigo
das Indias Orientaes se reputa superior a0 nosso , eit
estou .em direito de fazer valer o antign proverbio d
letra que o apiniﬁ"o Jax tudo com o1 homens,

A experiencia me tem convencido que podemos
levar a qualidade do nosso Indigo 20 mais alto ponto
de perfeigio, empregando o fiel § mMas 0 que apar-
ta as pessoas unic ferradas aos. seus i >
vem a ser , que ao melhor se nio di hum preco su~
perior a0 commum :  pois tenho 4 muito tempo refle-
ctido, que niio lie o habitante , qua: taxa o preso do
3eu genero 5 antes; pelo contrario:, elle he o que se
conforma ditaxa’, que lhe poem os Capities: dos. na-

jos. Em quanto'a minha fabrica, sem me embaragac
com hum costume tdo extravagante , ‘me cingi’ mais
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em prochirar 2 sua petfeicio , que em lhe augmentar
osea volume; mat como as opiniGes nio sejfo iguaes ,
€ o interesse penda sempre da parte do maior nume-
10 5 segue-se disto vermos commummente tantos mios
Indigos, como bons'; scm contar com muitos’ que 12
introduzem’ a furello , que merecendo ainda aprendec
com zlgum destro Mestre.

Accrescentaremos 30 que fica dito, que he pre-
eiso hum bom térreno, e aguas purs , cue influem
snuito sobre o lustre do Indigo, o qual pede hum ter-
reno pegro solto , agua pura, clira , e corente Cr).
Com tudo ha alguns fabricintes , que a' fazem 'aquecer
40/Sol; em tanques, ou repreras de alvenaria, feitos
expressamente para €ile 150 pelo fim de que ' a fer-
imentacio ¢ faga mais depressa, o que eliectivamente
acontece , € muitas vezes com prejuizo da qualidade,
que se deteiiora 1 mas por este meio o Indigo ganba
hum muaior petoy do que o [eito com agua comente.

4 \;!. Tudige france: sua deseripgde.
5 7S

Nio ha Author algum de todos quantos tem es-
cripto déerca™da figura desta planta 0 que tenha satis-
feito a este dever, como o P. Labat, Tinha hum tas

len-

(1) Os Indigos dos pequenos oiteitos s5o melho-
res do que os dus planicies , por, causa das aguas cof-
renites , 4 que se podeia wjuntar & leven do wireno
provinda do seu declivio.
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Jeato maravilhoso para desenhar as cousas segtindo. 2
sua matureza, Tenho lido muitos Authores, que escre-
vicio dcerca do Indigo 5 e nenhum destes fallou me-
lhor, que elle a seu respeito. Francisco Pirard lhe dd
a semelhanga. do Alectim 4 com o qual tem tanta,
quanta pbde ter 0 vime com a vinha, Mr, Tavernier
o compdra ao Canhemo. Mas para que fim se ha de
abusar do tempo 5 ¢ paciencia do Leitor com eitaches
inuteis ! Esta he a descripgio feita pelo P. Labat, na
qual o explica muite. bem. Eu advertirei unicamente
que falla do Todigo franco. Obrigo-me a fallar dos ou-
tros, O Indigo he huma planta que cresceria até dois
pés de alto, e ainda mais se nio {osse coitada 5 logo
que salie da terra, Divide-se em hastes mui pequenas,
© nodpsas, e se guarnece de pequenps ramos , £Om=
Jpostos de outros, que tem qualquer delles até § pares
sde folhas terminadas por huma i, que faz a ultima,
Estas sio ovaes , on pouca pontudas , muito lisas,
fortes , carnudas, e doces ao tocar : o3 ramos se car-
regio de . | flores ay
giestas 3 porém menores , as quaes succedem bajas, ou
siliquas de quasi huma pollegada de comprimento , e
pouca grossura 3 encerrando grios , ou sementes, que
«pela sun grossura, consistencia, e cor, tem semelban-
ca com as ovas dos peixes,

" Eisaqui a deseripcfo do Indigo franco: mas difo-
s outras muitas especies , das quacs todas niio estio
em uso. Eucomegarei por aguellas, que tenho empre-
gado , que se dividem em tres especies differentes, a

1

s da figura das
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saber 5 0, franco - 0 hastardo; o Guatimala, que tira. a
sua origem desta Costa , que pertence a0 dominio de
S. Pauloy da: qual tem o nome.

O primeito he o que di maior quantidade de -tin-
ta, es faz.com: maior facilidade 5 mas a sua granjea=
viay ot cultura be rouito conungente ; pois. 0. seu fa-
lo you hastey -sendo muitg tento., guando nasce. he
sujeito a receber muitas avarms § tudo conspira a sua
destruigio ¢ .oiventor; & chuva; o Sol 5 &0 que he
mais, & MEIMA IEMAy €M qUe Dasce 4 parece recusar
lhe: o3 soccomos 4@ queimadura he outro accidente téo
faral come: os primeiros ¢ & qual estd su,mo no. pri-
meiro mez do-scu: nascimento : causa de que os habi-
tantes eatejio sempre entre o medo , € 3 esperanca.

Nio lie cousa diificil explicar @ causa destas quei-
maduras§ vindol o Sol a ferie com seus raios o Indigo
nascente 5 8o, depois de. frequentes chuvas ;  communi-
cfio & terra humicalor-muitp forte , que:; vindo subi-
Yamente- sobre esta: téria resfiiada . pela quantidade de
agua 5 de que estava empapada , aquece de tal sorte
a planta, qus dlu§ acama como herva definada , &
se consome pelo calors esta ;perda desordena considera=
welmente: o fabricante . que para adiantar as suas ren-
das; procura plantar cedoiy: e nisto. cumpre haver cui
dado.

He tambem sujeito , por este mesmp tempo , 2
bum pequeno insecto, que nbs chamamos bicho quei-
madot 5 este peqtieno animalejo , que se ussemelha a

figura de huma. pequena, lagarta , se cobre de huma teia
de
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de aranha, que rodeia 5 e enmll;l a haste' 502 quels
may e'a faz acabac 1 )

A estes accidentes se pdde ajuntar o lh!]lglﬂll"
que devorio em menos de 48 horas quarteirdes ‘inteis
ros de Indige, A esta perda se segue outral maiory
causada pelas Rodadeiras , outta’ espocie de lagartas
maiores, que as primeiras y ‘que se empregio & roer. o8

y ¢ o8 lang i medida‘que elles brotio:
estes insectos  tem: hum instincto totalmeute  particus
lar 3 occultio-se pa terra para evitar of calores fortes
do dia; ¢ sabem pelo fresco para: trabalhar de novo o
resto do dia, e a noite seguinte's este manejo. dura al
gumas veres dois mezes , e as socas spparccem como
bem 5 que- effectiv
morem 3 a0 depois de s convertersm em chrysallidas,
para ‘se voltarem em borboletas 5 ‘e habitantes do ar3

mortas : diose muitas t

.esta infelicidade se faz tanto maior y quanto costuina
.vir na melbor Estagio 'y que tem o Indizoy! que <ha

quando rende mais. O Indigo! bastardo corre: menos
risco destes insectos , que sio mais ambiciosos do fran-
co 3 este porém se despoja facilmente de suas folhas
com as primeiras gotas:de chuva',  que nada lhesper

.dba a nio ser a haste , © que- faz serem  necessarias

dobradas plantas: para énchersm o tangue 3 ¢ por con=

5o

(1 ) O insecto nio queima 2 haste , mas propris-
mente a sua teia, a qual recebe o orvalho da naite,
e chern delle , ‘aguecido pelos rajos do: Sol, faz o mes=
mo effeito da agua guente,
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sequencia causa ao fabricante a perda da ametade.  Quan-
do se reflecte em tantas perdas , e que he impossivel
podellas preveniry se nio deve admirar a decadencia ,
e declinacio , em que se acha esta cultura , deixada
pela do assucar,

§. VIL Indigo bastarde: sma descripgo,

O Indigo bastardo , que differe do outro por sua
grandeza , lie huma planta, que cresce ¢m toda a par-
te com menor altura , sem divida em huma mid ter-
m : sua folba he mais comprida, e estreita que a do
franco, de hum verde muito mais claro, calgum tane
to ‘mais branco porbaixo: muito menos carnuda, grose
scira 20 tacto , e de algum pico, Chega a seis pér da
altura, se o nfio embaragio , o que he de consequens
cia para o trabalhar com proveito, tendo a sua quali-
dade requerida 3 déixando-o porém crescer a sua gran-
dera natural, de balde o melbor Indigoeiro applicard a
sua mestria para o por em obraz e amim, haja cuida-
do de o cortar, logo que elle principia a florecer : e
tio poderd ter tres pés, ouquasi. Diose casos em qus
serd conveniente demorar o cdrte; e vem a ser, quans
do o Indigo por causa das muitas chuvas; cresce de
pancada , e que o tempo mostra ser bom : oito dias
favoraveis sio bastantes a dar-lhe corpo, e dissipar lhe
a3 difficuldades, que se poderiio offerecer d fermenta-
Gi0 3 sem esta precaugio embaragaria ao melhor mes~
tre : tambem acontece muitas veres que o exceiio dag

ST IL P.1 E chius
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chuvas nos poem no caso de rejeitar humi' edrte inte®
1o 3 porque ,, nfio tendo o seu grio corpo 5 se torna
inutil : entio para se nfo occuparem os negros de bal
de, se faz cortar a herva sem demora, por nio fetar
dar o corte proximo : isto de ordinario acontece, quan=
do se corta, pela primeira vez, na estagio humida.

6. VIII. Boas qualidades do Indigo bastarde,

Se o Indigo bastardo he mais difficil de se fazer
que o franco, tem maiores proveitos do que este, Pri-
meiro = O Indigo bastardo pasce em toda a parte, e
em todo o tempo. Segundo : O seu Indigo he mais
macigo , mais fino, ¢ mais eril, ow cor de cobre : re=
siste por muito tempo a toda a sorte de insectoss
tambem a8 chuvas 56 lhe fariio mal por him exces-
50 , que niio he ordinario , e que diminue diarlamente
4 medida que o Paiz se vai derribando, e habitando 3
di menos Indigo na verdade , mas esta perda he con-
trabalanceada , pela grandeza da herva, da qual basta
hum tergo menos que a outra, para encher hum tan=
que : o todo bem caleulado se achard, que hum core
responde @ ONtro: € Por SEr Tar0 que MOITA O3 seus
principios , -se planta sempre sem algum respeito , e

nos velhos, reservando as me-

}.r‘.m if
Ihores terras para © franco : mas he tio delicado no
ponto -da sua madureza , que se faz preciso indagallo
cuidadosamente, ¢ antes de endurecer 2 sua semente 5

porque he entio muito difficil o manufacturarse, E s

o
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o Indigoeiro ndo tiver bastante destrera qite o chegtia

di serd mui dj

2 conseguir,' O'seu (cont
tanto que ndo seja em tempo de fortes calores) ; e dd
pouco. proveito ;, mas quando se tem cuidado de 38
prevenit ; faz bum magnifico Indigo ; com tanto pos
rém que se appligue a mesma diligencia
tanque de fermentar, como no de bater;

Esta casta de Indigo gasta muito tempo 06 feld
crescimento 3 € por este motivo muitos preferem o

» msim nd

franco , se o terreno consente ;3 porque este em dois
mezes;, algumas vezes em seis semanas , correndo lhe
o tempo bem ; se poem prompto para 0 cérle ; pard
o bastardo porém he preciso mais de tres mezes. Tam=
bem se misturdo hum 4 ¢ outro ; e ainda que o bastars
do seja mais vagaroso, nem por isso se deixa de core
tar todo 20 tempoy quando qualquer dos doid
se acha em estado disso, As brotas, ot novedios vem

ansim no bastardo ; como no franco com a mesma fors
ga: pot onde stis semanas a0 depois se cortio ; como
se as duas especies s6 fossem huma, Tem se com istol
a vantagem ; mediante a mistora , de que o bastarde
embelléza, e aformosenta o lustre do franco, e este a
seu turno , tendo hum grio melhor, di: maior facili
dade a0 Indigocito para ser bem succedido no pontd
de feimentagio.

s Guss
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§. 1X. Guatimalo: sus qualidade,

O Guatimalo he huma especie de Indigo, que se
assemelha tanto o bastardo , que seria quasi jmpossie
vel distinguir hum do outro , sem as siliquas , que
contém as sementss , de huma cor parda escura, co-
mo as suas tes: as do | do sio llat, &
0 seu grdo he negro , como polvora 5 com quem se
parece inteiramente, Como © Guatimalo seja mui dif-
ficil | de se manufacturar , € seja muito menos rendo-
50, que o bastardo , nio se tem até agora usado 3
mas , achando-se misturado com o outro , nio se po=
de destruir por maiores cautellas, que s tomem para

este elfeito,
§. X. Indige bravie.

Existe huma especie de Indigo , que cresce nos
prados semelbante a hum arbusto, com o tronco cur-
to, mp-do, ¢ muito grosso, ramos adherentes 4 raiz,
folhas mais redondas , e menores que as do franco 3
porém muito delgadas: e por B30 nio setve.

§. XL Indige Mary,

O Indigo Mary, que se parece com o franco na
folha , excepto em serem IMenos carnosas, se encontra
muito poucas vezes i alguns assegurio ser de muito—

- r e
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rendimente , mas ha toda a probabilidade’ do contra-
o porque até agora ninguem ge resolveo a plantailo,
Ainda se topa outia especie 5 que cresce muito altoy
cujos ramos se estendem por mais de seis pés em ro-
da, que tem as bajes do comprimento de hum. pé; &
da figura de huma agulba de enfardar,

§. XIL A grande pritica faz o Sabio Imﬁ;offfo..

Sem muito exercicio , ¢ huma pritica consumma=
day se nio consegue a perieigio, que se precisa nesa
manufactura 3 pela variedade de acontecimentos , 3 que
ella estd exposta, vendo se emhum tempo casos , que
em outros ainda se nio tenhfo visto. Dlenos se pode-
ria dar destes buma idéa justa , sem que antes'se ti-
vesse visto praticar, Quando estamos em huma bella
estagio , a pritica ordinaria nos he bastante 3 mas em
huma estaciio desordenada, o que se julga sabio , na-
da mais he que bum ignorante. He verdade que o To-
digo nio tem em toda a parte a mesma delicadeza’s
quanto o ar for mais temperado , tanto mais crescera
a difficuldade dasua manufactura. Ora como guer que
o terreno, em que eu habito, requeira muito cuidado

a estp » posso li me, 4 vista da minba

grande applicacio , da minka’ exacgio em observar , até
¢ seus menores movimentos , que tenho feito desco-
Bestas, que talver exceda a todos os que até @ presen™
te se tem empregado nelle: tenhio duplicado o3 meus
suidados & medida que me pullulavio difficuldades 3 do
iy s

v
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maneira, que nada me aconteceo, de que et nio me
fizesse hum mysterio ¢ e s& eu nio temesse ser sensum
rado de affectagis , diria, que para esta arte era nes

cessario hum especial talento, ou especial dom da Nge
fureza,

§: XIIL, He preciso visitar-se a herva pera 1¢ fazer
Juize da sua _fermentagio,

Qualquer Tndigoeiro , que souber, antes de cortar
g herva , a deve vér para que possa formar coiiceito
do tempo que gastard em fermentar, oque se nio po-
deria assignar justamente ; fazem hum juizo mab, ou
menos , segundo a estagio, ou tempo secco, & humi=
do. Nio carece entender muito desta mestria para sa=
ber qae o Indigo , que nasce em dias bans, ferments
muito ‘mais que o que nasce de pancada forgado da
abundancia das chuvas, e por este modo he que oln-
digoeiro deve discorrer , e ser exacto em wvisitar sen
tapque oito , ou dez horas antes que tenha adquirida
A sua propria qualidade, ou, pelo menos, segundo 3
jdéa que tiver concebido,

§. X1V, Em que estagho se planta o Indige,

Os habitantes (a0 menos os da reparticio do Car
bo?) que nio querem arriscar as suas sementes , comes
gio a plantallas ao depois da Festa do Natul, e o po=
dem congingar até o mez de Maio, Esta ultima plane

ta
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tacio he sinda a mais favoravel, nio ficando sujeita &
ser queimadaj mas, como 3 estacio ji se acha muito
adiantada , vem a dar duas , ou tres colheitas , ou
coite sémente 3 depois destas cahindo o3 Nortes em a-
bundancia , as soccas mortem 5 Mas O que & planta
primeiro chega a dar a quinta colheita. O Indigo bas-
wrdo se costuma plantar logo depois de Todos o3 San=
tos , até o mez de Maio inclusivamente.

Ainda que a expressio , plantar a semente , pas
rega impropria 5 nio deixarei de me servic della pars
me conformar a0 uso do Paiz, pois nio he da minha
jurisdicgio 0 mudalla, Ora eu nio a julgo tio ridicu=
lIa, como alguns o q 7 dir 3 porque se nio

poderia dizer

]

que se semed , quando 5
em cada cova feita d enxada ; se langio as sementes 5 [
e semear, propri 56 he quando cllas sio langas |
das agui, e acold 4 ventura , sem s¢ poder determis i
nar o lugar, em que ellas nascério. Direi porém , com |
o resto dos Granjeiros , que , antes de se plantar o Ine

digo, he preciso arrancar as soccas velhas : o que se I
faz com grandes golpes de enxada : a0 depois desta
obra se monda o terreno , quanto se pode; e para isto \

se servem de hum rodo para ajuntar as soccas em
monte,, para que fe posiio queimar. Este rodo se faz
de hum pedago do fundo de hum barril. Encaba-se .
em hum pdo de quasi seis pés de comprido , depois
de o haver furado no meio , com O que fica proprio

pan este uso, Estando o jo deste mo=
dﬂ,

L
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do', fica capaz pama ser plantado logo que cahirem a#
primeiras chuvas 3 o que se faz da maneira yeguinte.

§. XV. Mods de se plantar o Indige.

Os pretos, que devem plantar , se dispoem em)
huma linba em frente ae terreno , e marchando recuar
damente, ou para tras, abrem pequenas covas da lars
guma  da sua enxada , e da profundeza de quasi duat
pollegadas, distantes de cinco, para seis em linha re-
€ta, 0 mais que podem a este fim: e para nio serem
interrompidos , quando se planta, se requer, que an-
tes se tenhfio repartido , ou feito as divisies, que se
devem alinhar, de modo que todas as pegas hajio de
ficar ‘marcadas para que apenas cahirem as primeitds
aguas , se meta mios 4 obra, & que sdmente se occus
pem em }'!F-!I\t:u’; porque nfio se conhecendo com cers
$eza o tempo, que ellas hajio ‘dedurar, se faz preciio
nio deixar perder momentos tio pieciosos, A’ porpor-

* gi0, que o5 negros abrem as covas , as pretas langio
as sementes, que trazem em cuias : € aF que, as se-
guem , cobrem com rodos as mesmas covas de huma
boa pollegada de terra. Sendo do Indigo franca ; base'
tio sete, para oito sementes : sendo do bastardo mes=
nos : mas nio se deve acreditar o que diz o P.Labat,
que se lancio de onze, a treze sementes (fazende mys-
terio do numero impar.) O tempo nas nossas Ilhas he
muito precioso , para se nio cuidar em adiantar o tras

Vi bay
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_ibalho , e principalmente aquelle a que a chuva cone

yida ; porque a terra ; estando de buma vez secea; he
necessario absterse de plantar.

§. XVI. Plantar a secco,

Algumas vezes se vem obrigados a plantar a sec-
£o, isto he, em huma grande seccura , para poderem
adiantar a sua plantagio ¢ buma , ou duas gotras de
agua, nio sio bastantes, para. se haver de plantar hum
grande campo 3 mas attenda-se que isto s6 se deve fa-
2er em tempo, ne qual provavelmente se espera que
bajio aguas, Fazemse portanto ascovas em tema secs
€1, que se plantio, e se cobrem immediatamente com
a esperanga de que nio tardard a chuva. He certamen-
te hum grande adiantamento 20 Granjeiro , se o sucs
cesso. lhe cmulpondn i sua csperanga. Elle vé crescer
esta i y €M Q fica esperans
do outro tempo tal , para continuar a sua phmnqao.

Mas se pelo contrario as seccas proseguem , fica exe
posto 20 perigo , e risco de vér perder toda a sua se
mente § porque se aquecerd, e se endurecerd pelo grane
de calor : e tambem , porque a este mesmo tempo,
cahindo algumas gottas de agua nesta estagio , nadz
mais farfo que molbar a terra, e germinar o grio, o
qual, nio téndo forca de a romper, apodrecerd, caus -
sando huma perda tanto maior ao Fabricante , quanto
ella abrange o tempo perdido dos escravos , hum res
Jardamento consideravel ds suag rendas , e finalmenta
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o preco das sementes , que nio deixa de ser alguma
cousa em maziio da quantidade, que se tiver plantado.
Em Leogane,, (hoje Porto do Principe) se tem avalia=
do em quasi meio milbio , a perda causada por este
fatal contratempo.

§. XVII. Quantos dias gasta o grio em brotar.

Se for do Indigo franco, bastilo tres dias , mas
do bastardo algumas vezes mais deeito, conforme es-
tiver mais, ou menos de vez. Elle costuma estar mais
cedo , ou mais tarde, mas nunca todo absolutamente.
A cada gotta de agua sahe algum fora da terma , e
muitas vezes se vé nascer xlgum , que jdi havia hum

anno que estava semeado, ainda estando muito madu=

10. Por isso se haja de ter muito cuidado em prevenir
este excesso de madureza, o que se conhece pela sua
vaje ; quando comega a seccar, nos adverte do tempo
de a colbermos,

§. XVIIL Caliura da plants.
Esta planta , como ji disse , requer huma boa

terra; gastn, e enfraquece o tefreno ; em que cresce §
¢ quer ser s6: nfo se poderia dar toda a attenglo ne-

_ cessaria em ordem a embaragar as hervas, de qualquer

patureza que fossem, de crescer junto a ellas, e ape=
zar de qualquer cuidade, que se houvesse de ter para
conservar o terreno bem mondado ; be preciso niio

dory
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dormir quinze dias , ou tres semanas a0 depois que a
planta for rebentando , porque as hervas, que crescem
2o redor dellas, nio deixarifo de a affogar, a nio hae
wver todo o cuidado em as mondar, e repetir esta mons
da cada quinze dias, até que o Indigo tenha conseguis
do a grandeza necestaria para abrigar a terra com 2 s
sombra , e impedir com ella , que as hervay cresgio,
Nio se tem precisio de chuva para as fazer brotar. O
galor do Paiz unido aos abundantes orvalhos , as faz
nascer sufficientemente para acabar o Indigo, no caso
de nio ser mondado,

§. XIX. Cirte do Indige.

Para se cortar o Indigo , se servem de grandes
facas curvas por moda de foucinhas, (4 excepgio de
nio terem dentes,) Cortasse a herva huma boa polles
gada acima da terra , e se férmio feixes, quantos ses
jio bastantes para a carga de hum negro ; e se poem
em balandrds , que sio pedagos de pannos grossos do
comprimento de huma wvara, ¢ da mesma largura, pas
#a serem levados, e emcada canto destes se poem ati-
Ihos para os prenderem 4 e seiem deste modo conduzi-
dos com maior seguranga, assim a herva miuda , cos
mo a grande. Determina-se hum preto, que cuide em

arranjar a herva, em quanto os outros a carregio, @
b

2 langio no tanque da fe tagio, Para se imj
s vios, que ahi so poderifo formar, langando confu-

gamente os feixes huns sobre os outros, ¢ para que &
hm.
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herva nio seja pizada, ¢ emmassada : o preto a deve
langar ds bragadas : trinta , ou quarenta feixes), ou mo=
lhos bastio para’ encher hum tanque da grandeza aci-
ma marcada. 4

Ao depois de se haver acabado de encher o tan-
que, s¢ poem pdos por cima 5 e se segurio para tee
mio a que a herva nio sobrenade ; o meimo que se
faz pa prensa quando se acaba de lhe por a uva 5 a0
depois se enche de agua, e se deixa fermentar tudos
conforme o calor for mais , ou menos activo , (ou
mais depresia conforme o maior, ol menor corpo. que
a herva tiver) a fermentagio se fard mais cedo , ou
mais tarde ; algumas vezes em doze, lquinze, vinte,
trinta horas, e alzumas ha que chegio a cincoenta, &
rara, vez excedem aestas (1). Tambem he precise que
seja hum primeiro tanque, e que tenha passado muitd
tempo sem ter sido occupado: comprehendense-ha fa-
cilmente por esta grande variedade (tanto mais que o
grio se fbrma sempre differentemente) que he preciso
y eque nio se de=
ve admirar de que hajio tio poucos habeis, 56 hums
longa experiencia he que pdde fazer prevenir os casosy
que podem acontecer. Passavio de seis annos que en
trabalhava com felicidade em & Indigo, quando fiz hus
ma nova descoberta no tanque de barer , que admirow
a muitos: Indigoeiros , que nfio erdo ignorantes naarte,

R

ser hum Indigoeiro muito

Ao depois encontrei huma mulber habil na arte , que

me .|

+ ) Temege wisto fermentar em seis horas : mat)
acpalece raras vezes, ¢ he sinal de dar pouca tinta,
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“trie certificon ter-lbe acontecido o mesmo , mas ests
he a unica ( he preciso conf aqui de passagem que
a5 mulhetes se applicio tambem , e fazem grandes pro-
gressos : nio conhego alguma , que nio sejababil )5 a
seu tempo porém ' direi , 0 que me acontecco a este
respeito. Fallando da refinagio, melembra ter promet-
tido explicar huma descoberta , que fiz no batedoire,
onde me vi de tal maneira obrigado a refinar , que

guasi estava em termos de dissolver o primeiro grio
para fazer delle hum segundo. Realmente o primeiro
nada mais era que hum grio imperfeito , que resistia
tanto quanto o Indigo muito podre ; e eu no princie
pio fui moito enganado , o nfo me atrevi- a batello,
vendo a fraqueza do grio , eedtive em termos de crer
que otanque estava effectivaments muito fermentado,
«quando tendo reflectido nos sinaes contrarios , que tit
nha observado (pela leveza da sua escuma , que fica-
va limpa no momento , que se acaba de bater) enten-
di que havia alguma cutra cousa , que era necestario
descobrilla , o que me obrigou a deixar descangar a
materia por huma hora, ou duas para que podesse ter
huma idéa mais ampla, e clara da qualidade da agua:
nio deixei de ir 4 hora sobredita, e achei a agua care
gegada de seus sacs, o que me fez julgar que lhe nio
tinha tirado toda a sua substancia. Para acabar de ms
convencer fiz voltar os meus pretos , ¢ lhes ordensi
de o batterem novamente : e estes continudrio  por
hum meio quarto de hora , quanda vi nascer hum se=

gundo griio muito maior , que o primeiro , mas suMa
: ma=
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imamente chato. , 20 qual, com a forga de bater, fiz.
arredondar : o Indigo era de huma muito bella quali=
dade : e se esgotava muito bem (1) tendo outra cor
veimelha , como cervejas todo o cirte foi 0 mesmo 3
o augmento nem a diminuicio nio tendo feito mu=
danga alguma, fui obrigado a continuar : fiz advertie
a hum de meus vizinhos habeis pesta mestria , mas
Que , assim como eu , nio 0 comprehendia , antes pe=
lo contratio me affirmava francaments que elle seria
enganadoy ¢ no teria tido o acordo de fazer vir hum
primeiro grio para a0 depois Ihe tirar o segundo,

§. XX. Em que poate ¢ deve bater.

Querendo se bater hum tanque , como convém g
Indig esteja primei con=
wencido do mais, ¢ do menos, que elle pode ter; se
for destro, o conhecerd, antes que o grio se haja de
formar 3 porgue , se for excessivo, economizard a bas
tedura s e se lhe faltar, a augmentard até refinar : se

tiver ponto fixo , se acautellard de o exceder 5 poisy

precisa-se que o

por pouco que exceda, lhe tirard seu bello lustre : pa=
fa se nip exceder, he preciso observar, quando o grio
estd sobre 0 seu grosso, e o3 grios desua diminuicio g
até que este grio fique perfeitamente redondo , que roe

de

" (1) Todo oIndigo, que sc nio esgota bem , tem
excesso, ou falta, seja de fermentacio , scja do bates
dura.
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8¢ hum sobre 0 outro, como grior de arda fina, que
despegue bem da sua agua , que esta apparega clama,
e limpa , & que a prova, que cobre o fundo Ja tags,
procure ajuntar-se i agua, quando se inclina, de ma-
neira que o fundo da taga fique sem cousa alguma;
entio be tempo de parar : dar mais batedura he que-
ter cahir no inconveniente de lhe dissolver as partes
mais subtis ; porque o3 grios da haste nio tem ames-
ma comsistencia , que 01 outros ; e isto be 0 que se
nota muitas vezes , depois da batedura de hum tanque
muito continuada , por huma especie de bum grio vo-
luvel, que fica entre as duas aguas, e que, ainda que
imperceptivel offende 20 excbo da agua,
donde resulta que a dissolucio dos grios imperfeitos,
que tem tido muita batedura, nio lhes deixa peso suf-
ficiente para hirem ao funds. Disto se segue que oln-
digo se nio pbde esgotar: estes grios finos se apegio
@03 saccos , tapando-lhe os poros: donde vem o Indi-
go molle , que se figura proceder da demasiada bate-
dura, 0 que se confirma pelas nodoas dos saccos, que
patecem gujos, ou de cor de chumbo.

Quanto mais. se pratica o officio de Indigoeiro,
mais se fei ¥ L 3 Ig
3a ; assim, para se bater convenientemente, se precisa
de huma longa experiencia 3 mas isto nio he que hum
novige de hum anno nfio possa cumprir este epcargo
com satisfagio, porém serd facil confundir-se, fazendo
bater de mais : accid sem dioy e dobrada pers
a2 para o proprietario, assim pela sua qualidade, €0

cou-

c0d 5 o1 se

mo




C96)
mo pela sua quantidade < a qualidade he de ardoez, &
qual no preco faz huma differenga muito notavel. Ace
crescentem se a isto os grios dissolvidos , que deixane
do a agua se perdem em parte, e se ndo poderia es=
gotar, O que resta : e por este feitio se vem a achar
huma caixa de Indigo liquido , que , antes de ter
adquirido a sua comsistencia ordinaria, diminue ameta=
de , prego por preo: eu queretia antes peccar por fals
ta de batedura, do que por excesso, Se o Indigo for
leve , he menos bom ; e passaid entre o bom 3 ealém
* disto s¢ pode remediar, quando se conhece ; em tem=
po, tornando a comegar a batedura ; ¢ por este moti
vo se deve cxaminar a agua duas horas depois de a

bltcl.
§. XXI. Recapitulagio.

Como me parece impossivel deixar de haver sl
zuma confusio em hum detalh tio comprido , pens
50 , que ao depois de ter explicado em particular as
difficuldades causadas pelas desordens das estaes
cumpre lembrar. em geral tudo , quanto péde contri-
buir a desorientar o Indigoeiro , para que se possa as
cautellar sempre contra as surprezas § porque perda
de huma tancada conduz ‘@ da segunda , e esta @ da
terceira , e desconcerta ao Indigocito 5 para prevenir es+
te inconveniente ; he preciso tello em hum prato , @
fazer suas reflexdes sobre o3 pontos seguintes. 1. Emi
o excesso das chuvas, nio tendo o Indigo corpo , des
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¥ por tomegmenitia tex dasn IR impetieR0 ) & POt
imo o lodipeere ol dove pasat ©o {ThO vimplesmens
be , wa Db Scve attender 3 37w, examinando
3 vivaciiade & sm oie. = Qundo o wccar forem
gandes, faltands Febstaacha w0 lodzo , W pdde pro-
Corir bum g mal formado , © tmbem 2 wwa agua
sotd cojay, o wldada, © gee serd maal de huma tane
td meto dx. 3¢ No primeiro cirte , 1© ¥
temas mtiversm resiriadas como ax aguat , o Indigo
deve mostrar bom falo @iEo , mas sendo av aguas
beas y o Indpociro s deve applcar 20 szu estudo uni-
camente ; bem entendidoy que na batedura seguinte a
2gea kaja, de set 2 sva guia Bel , que elle deve reger
com grmnde crcumspeccio. 4. O chrte,; que se faz im=
medistzmente 30 depois dos estragos das. lagartas, nio
denuard de produrir huma agua immunda y isto he , que
seinaré nelfa huma flor 5 a qual deve acautellar de nio
confundir com huma excessiva fermentagio , e tambem
& deve bater menos do ordinario , para que lbe nio
szia_bum Ipdigo ardo¢r : o que digo deste corte se pbe
de tambem ampliic a0 Indigo carregado de grdo.

§. XXIL Qn.d.iide da egua depois da batedura,

Huma hota 5 on duas , 20 depols de se bater,
convem examinar a qualidade da agus. Isto he mui
o jo 5 para se desv ay dividas, que hous
verem deerea da gua falta 3 nunca huma mi tancada
produz boa agua 3 ¢ guanto mais esta for, carrsgaday
LTI BT G tan-
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tanto mals s deve suppor a nimia fermentaglo § p.
rém he mais provavel que este effeito seja devido &
nimia batedura 3 porque @ tancada fermentando-se aré
20 ponto de produzir huma agua catregads , serd im-
possivel que o Indigociro a deixe de perceber pela fra-
queza do seu gido , pois que olIndigo, chegando ased
ponto fixo ;- se refinaria, se fosse batido 36 o necesss-
tio , e nio démals; que he a causa deste defelo: este
caso seri de decidir, reflectindo sobre o grio de bate-
dira, que se llie deo ; isto he, sobre a agua carregas
da, que muitas vezes engana 3o Indigoeiro 3 ¢ que eu
ji disse que se confirmava’ pelos saccos, que parecer
Gujos ; ou plumbeos 5 o que he mnseparavel , assim do
Indigo muito batido, como do muito fermentado , ©
que faz qiie se confunda hium com o outio : donde
naturalmente resulta huma grande desordem  as tancas
das seguintes, Esta casta de tanques ptoduz huma agua
saulada com hum fundo verde , o qual procede de ese
tar a tancada muito fermentada, ¢ ndo poder suppor-
tar assds a bateduray para clarificar 2 sua agua, A saa
mistura he azul provém dos grios disiolvidos; e cujs
dissolugio tinje toda a massa da agua.

6. XXIII, Outra neta sobre o mesmo assumpto,

Di-se outra qualidade de agua muito commua 2
huma tancada muito fermentada, que he parda po abe
to, ¢ que a huma pollegada mais abaixo se acha ver-
de, o que he hum signal infallivel do sew cxcessos

Ny
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dx estad tanodas who ord ente acompanhadas
de buma flor etpesma , gue e divide em (Gnna deo pe-
m—h,FMMoh:cdoim. imme=
distamente goe = acaba de bater § mar e 0 seu e
oo niio for prands , s v buma agua verde clita,
algumas veses pards , ¢ sem guode wabalbo s ndd
conhece & sen defcito, a agm fica limpa, mas esgo-
tase com muita difficuldade , sendo facil a bater , ¢
escumands muito 3 © Indigo brando tirando sobte o ar-
docr pela qualidade , prova huma bora , ou duas de

muiza fe gio 5 se P b estimar em
tres horas ma boa estagio. A razio disto he porque 8
fe cho nio faz maiores prog em tres boras

por §. Jodo, do que fatia em huma bora nas estagies
desordenadas, Quando olndigo tem mais corpo, a sud
folba gasta muito mais tempo em fetmentar,

§. XXIV. Qualidedes de égus de huma tancads y
glie teve falia de fermeatagho,

Hima tancada , 2 que faltou fermentaglo ; mos
2 quasi sempre huuma agia Joita , ou de hum verds
tiate pafa amerello; Quando o Indigo he batido »
Proposito , ndo tem a mistura de azul 3 mas lie mais ,
ou menos wesmelbo , & proporgio que se affasta do
seu ponto : algumas wezes s¢ tomaria esta agua como
hima werdadeita ‘cerveja. Esta regra porém nfo he tio
<etta, que oo tenhs excepgfo 5 porgue ha cértes in-
Reios , ujas aguas 360 sempre venmeliss » bem que
2 G2 te-
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tehihio fer do conv <+ entid o Tddi
goeiro péde perceber o grio : a final 2 agua vermelha
nio he sempre hum presagio mdo: o Indigo seccabem,
e a sua qualidade he sempre boa. y

A agua ; que tem a cor da aguaardente de wie
nho ; ou cidra, he a melhor , que se péde descjar;
porque com ‘ella nos certificamos de se ter tirado a
quinta essencia, e que nada Jhe falta, ‘quer em bates
dura, quer em fermentagio, Eu'nunca aconselbarei de
atcimarem em procurar a qualidade desta agua 3 porque
dio-se tempos., em que 3¢ nio encontiaria principals
mente nos priméiros , e ultimos cdrtes.

Eis-aqui  os signaes  dos saccos , que por muitas
veres sio muito duvidosos 5 por falta do Indigoeira
fillo reflectit assds dcerca do grdo da batedura, que deo
a0 seu Indigo. Eu em hum momento ime atrevia a
destruir o3 signacs mais sdlidos , mas ao fabricante do
Indigo 96 f cont so 4o verdadeiros, oufal-
503, '

Por exemplo ; quando quizerdes fazer trazer o5 sac-
cos; que estio no cabide, ‘para encaixar o Indigo, lan=
caiJhe a vista por cima, e os achareis por fora baboe
s0s (supponho que elles o estejin)), observareis huma
costra coride chumbo grossa, ou:de ardoez: aqui fen-
des 4 me direis:logo. hum tanque muito fermentado :
concordarei comvorco de boa vontade § mas o que.di
d decidird nmais seg) 3 porque dee
ve sabef , sc o fex bater de maisy, e 'neste caso esta
codeay ou, costra pode ‘nascer da batedura 3 a tancada

4 e

tigio ab
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podia’ ter a'sua fermentacio justz; e o ter sido muite
batida’, ser a causa desta costra , da mesma'maneira
‘que huma da muito f da poderia dar aos
saccos' a cdr de cobre, o que he signal de huma tan-
cada , a que falta a'fermentagio 3 ¢ isto por huma ra-
1o totalments contratia , isto he , por ter sido muito
batida , ou’ 20 menos: pela falta da batedura , ainds
‘que 5 neste ultiimo caso , sepa facil' de se desabusar,
‘olbando para elle de peito 3 pois que nio deixard de

Ihe ver huma mistura de gujidade, que reina entre a
sua cér de cobre ;' a qual tirard as dividas em hum
momento , fazendo ver a verdade.

O Indigoeiro perfeito tem o9 seus saccos sem 2
tal cor de cobre ,.e gujidade 3 achallos-ha seccos. , e
limpos , e deste modo conhecerd o como manejou &
batedura , para julgar com descripgin dps saccos, que
podem! receber huma, e outra,

- §. XXV. Caleuls do readimento de huma boa tantada,
Por nfo déixar alguma cousa a desejar no que res

peita 50 Indigo , ‘julgo que deveria dar a quantidade
de Indigo, que péde render huma boa tancada, que

“me persuado ser'a seguinte. Hum tanque da grandeza,

que disse acima , péde produzir quasi trinta libras, Sup-
“ponho que se fabrica em hum tempo bom (1), equs
" j sax

—
(1) O que daria huma renda consideravel , a nig
‘baverem circumstancias inevitaveis. 1, O primeiro cog=

{¢ tende pouco , dando pouca herya; 2. Q ssgundy
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#¢ja Indigo plantado em varzeas, ou planes ( porque o
dos morros rende menos, sendo nelles o ar mais tem-
perado). O bastardo quando muito dard vinte e cinco
libras. "

Tendo-se a agua demorado dgz ; para doze horas
no tangue 5 a fermentacio faz o seu effeito ordinario
(1), ¢ tendo passado pelos grios marcados acima, se
abre o resisto para se tiar hum pouco de liquor em
huma taga de prata ; destinada sdmente para este uso3
¢ agita esta agua em @ tassa, até que os grios scjio
formados , ¢ se examipa a qualidade, e a da agua 5 @
se ella tem adquirido a sua fermentagio conveniente-
mente, s¢ laxa o torno para fazer correr a agua em @
batedoira , onde se deye aperfeigoar por meio da bar
tedura, -

. XXVI, Mode ¢ mair segure pera rendar @ tanque,
¥ 4 I ure  per: .

He precito que enaqui diga alguma cousa de pase
sagem sobre a pessima maxima , que tem muites In=
digeeiros de sondar os tanques pelo alto , sem distins
¢io dos tempos, e dos lugares 5 se em 01 morros per-
tendergm usar da mesma pritica , serifio muitas veres
enganados ; porque em gima 36 mostra hum grio fals

cbite he n melhor: o terceira diminue de hum tero:
o quarta de tres quartos; e o quinto se reduz 2’ quasi
nada: a fito se devem ajuntar as avarias da plantagio,

€1) A fermentagin da primeifa tancada he- muito
branda, ¢ quasi sd faz escumar, y
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804 menos se arrsca, obiervande-se a agua dofundo,
onde se vé o grio 20 natural 3 & prova he manifesta,
& 3 razio toda simples 5 pois que slo precisas duas hoe
ras, para encher o tanque da agua, dumante esta alter-
pativa a herva debaixo se infunde, oque he huma oc-
casifo proxima  de fermentagio 5 € por huma conse-
guenci ria, deve o seu grio, primeiro
que a agua ‘dg cima, a qual sb se engrossa, pelo bur-
bulhamentoy que © baixo do tanque lhe escita, Além
disto se observa, que nos tempes chuvesos, nos quaes
o Indigo, s6 passadas dez, ou doze horas, fermenta,
apenas o alto do tangue tem tempo de mudar, Serd

por ventura prudencia o esperar, que e weja ahi grio?
Nio, sem divida, antes extravagancia o imaginallo 3
he preciso ‘logo necessariamente arriscarse a perdello,
querendo. esperar que a superficic seja suffici t
colorada, para lhe achar grio.

§. XXVIL Rode de o bater,

Tenda se achado o ponto fixo dadissolugio , vem
# faltar uni 2 batedura para o aperfeigoar , esta

v

se executa da maneira seguinte : temese tres especies
de caixfes sem fundo, encabados em huma vara , da
grossura de hum brago (1) 3 com estes hie que se ba-

tey

(1) Os batedores devem dar, juntamente 2 ancada
para nio saltar féra a agua : ha outro modo ce bater
de nova invengio, pormeio dehuma roda movida por
hum cavallo, o que poupa muito trabalhp 308 E5ErA¥R
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te, eque seagita fortemente esta agda sem’ patar, ‘atd
que 03 saes, ¢ outras partes da planta se unfo’; e'se
encorporem juntamente : entio be , fllando propria:
mente; que so descobre o defeito da fermentagho ;i e
desta maneira a batedura requer de algum' modo huma
miaior, applicagio, pois que por seu meio se conhecem
os defeitos’, e ainda o expediente  para oz remediars
com ‘tanto porém que nio haja excessa: duas, outres
horas de¢ mais; ou de menos, no bom tempo (explis
co-me?) nio causio perda; e a qualidade do Indigo,
sendo abatedura bem conduzida , ndo serd menos bella

§. XXVIIL Explicagio da batedura,

A batedura he o emetico do ‘officio do Indigoek
o3 porque nella he ; que se descobrem o seus defer
tos, por ella se remededo, eise regula a cantinuagio
do cite. Tambem pela batedura, he que se péde ar-
ruinar a melbor tancada,, fazendo-se bater muito pous
o0, Ou com muito excesso : pio se batendo ussis, o
grin, que ainda se nfo acha formado ; fica espalhado
pela agua sem se precipitar,  nem amontoar no fundo
do tanque, e se perde, quando se quer Jargar: e tam-
bem , havendo se batido, continuando-se mais , dissol-
ve-se , e resulta o mesmo inconveniente he precisa,

por isio, vér hum momento justo, ecessar logo, que
tiver lugar, para gue repouse, ou d:scnn_sc 2 materit,
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§. XNIX. Gomo 3¢ seltz o 12s;me

Parandose 3 batedurz 5 a fecula 1 precipita no
fondo do tangoe; sonde ella s ajunta , como huma
especie de hma s e 2 agm despegada de seun saes; do
gue sstava impregnada, sobrenada, € = toma chad
duss , sté tres boras sio bavtantes pama o seu repaute
quando nio tem algum defeito : depois disto , sendo
Tecemartio , s& pode soltar a agua ; mar be melhor der
xalla por algum tempo mais , para que fAquem menas
particulas na agua, e que o grics mas leves tenhio
tempo de comrer pata o fundo’, como fizerio: os outror:
entio se abre a tomeira, que s= poz no fundo do tan-
que de beter , e que tem tres cavilhas diiferentety
observando comecar pela primeira sémente,  tendo s
aguas’ decorrido. até o nivel do buraco :use tin 05
gundo para deixar livie o mesmo: excooiaté d superfis
-cie do-Indigo : ao depois se faz cahic este: na bacia
Mas se acontecer 4 ficar-lhe ainda alguma aguay o guo
hie assds commum ; se:tira o vitimo torno.; e se lho
sintroduz promptamente em sew lugar hum tomo quas
drado : entfio. se vé com: huma especie de admingio o
Indigo parary para deixar passar a agua, que vasa pe-
Jos: quadrados deste torno, e se excha até gue se siga
‘o Indigo: entio se poem hum panna por baixa, para

ceber todas as i dicias , que ordipariamente, cas
‘hem: no batedoiro , e passando huma pluma mariiha
0 redor da bacia , se acaba do gjungar , 0 que pide
5 3ol i ¢ chis
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baver de grossaria : depois se poem o Tndign em sace
cos, onde se acaba dé purgar do resto de sgua, que
ficira entre suas partes.

Deixa-se no# saccos ordimariamente o Indigo até
o seguinte dia , para que se enxugue radicalmente da
agua, que lhe restava, e até adquirir a consistencia: de
hum queijo molle, com gue se asmsemelha, menos na
cbr 3 isto feito ze divide 3 metade dos siccos , gse
pendurio em dois montes differentes , e s¢ metem pa
prensa , onde se expreme o resto da agua, que hous
wer : ao depois se estende em taboleiros: do comprimens
to de tres pés, de pé e meio de largo , e tres polle-
gadas de alto 3 expoemse a0 Sol, o mais que se pis
de, para o farer seccar vivamente: e logo que 0 Sol
o seccar, se rachard, ouabrird, como lama secca jeiw
tio, para se unirem todas as fendas , se passa d tro-
lha , carregandose com forga (1) 5 e depois de bem
unido, se chrta em pequenos quadrados , que podem
ser de huma ‘pollegada : ainda. se Ihe contintia a ex
pollo 20 Sol; até que os quadrados se despeguem sem
trabalho da caixa: ao depois se poem d sombra. Nio
ha alguem , que se lembre de o5 pdr d sombra a secs
car '3 para ficar secco no ponto, que acabo de dizery

ns

€1) FEsta obra se deve fazer depois do meio dias
porque , feita de manhi, o Sol o secca tio fortemen-
te, que a superficie superior se enche de escamas: pe.
o contrario 4 tendo toda a noite para se seccar , fica

unida como a de hum vidio: e ainda que o ter a sus -

perficie L 4 nio dimi a sua qualidade ; com
tudo o priva da boa wista,
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na verdade se necemsita de muito tempo, Vi o men
Indigo ficar , por mais de seis semanas, neste estado
antes de adquitir a seccura, que lhe convinha , para
ser ixotado z elle tambem se voltcu branco, como
2 cal , por buma especie de tartato , ou slitre, de
que se cobre. Este modo de seccar Ihe he proveitoso:
parece que adquire huma nova cohezfio § porque fica
duro, como huma pedra 3 seu lustre tambem stbe de
ponto por causa dos diversos suotes, gque langa neste
intervallo. Nio se me offerece divida alguma, que has
ja de adquiric hum muito maior peso ; porque expetis
mentei que os meus Indigos pesavio muito mais, que
o3 de meus vizinhos , e que erio muito maix estimar
dos. Todavia nio convidarei. por isso aos habitantes, a
que: me imitem neste: artigo sem . alguma limitagio,
Aquelles, cujas fabnicas forem de duzentos taboleiros,
attendendo-se 20 grande numero destes , que pecessitas
rifo, nio me devem seguir, excepto se quizerem fazes
bum tablado, ou tendal, para o espalhar, e estender
por cima (o que nio julgo impossivel ), onde acabe
de seccar pouco @ pouco por hum ar mais moderado :

jsto feito se emibarrica § e resumando , adquire hum

novo lustre, Quem nio pasmari a0 vér o Indiga, que,
antes dé estar embarricado , estava secco, e duro, on
empedernido , langar agua oito dias go depois em gros
#as gotas, espalhar hum calor como hum brazeito 5 fis
€ar por mui:o':gmpo neste estado 5 e fipalmente sem
e expdr ao Ar, seccar-se, como antes, em menoy de
€inco,, oy seis dias 3 ¢ entio he que fica gm termos
de

e
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de Epndg.r vendet ; sendo do interese’ do fabricante o
nis demorar o sua venda' , '3 nio/querer soffrer & di-
minuigin’, a que elle estd sujeito nos primeiros metesy
a qual s¢ péde avaliar muito bem 3 ‘dez por cento'de .
perda,

§. XXX. Da petrificagio, e'seu abusa.

Ha hum erro popular, em que a miaior parte dog
fabricafites estd adormecida’ a hum tenipo immemora-
wel : divertem.se emi empedernecer ‘o Indigoinos tabo-
‘Jeitos, ‘cuidando que com isto’ lhe dio huma unidos
‘quie ‘apetfeigoa , a que Ihe he natural 3 preocupacios,
‘qué 36 he fundada’ eminfo o tereni pimais feito de
outra sotte , & que por isto Ihes ficou esta sendo de

necessidade, 'A coherfo depende unicamente do ponto
T 4

de fer cio; e da ( e principal deste
ultimo ) 5 esta he facit de se conhecer em’ huma tan-
cada, m qual faltd Huma, e outra 5 porque o Indigo

20 menor’ toque s& esfigalha , ‘e nio sendo o5 seus

L '

‘grios sulfici ¢ » pan
‘corpo’ sdlido , nalwalmcnlc deve ser defeituoso. Heabe

hum

stirdo- 0 pensar-sey que se poderi suppric huma qualida-
'de ; que cle niio tem, por hum 'meio’ tho vil como o
da petrificagio : pelo ‘contrario 3 bemn longe de ser hum
“especifico, ' lhe'causa’ muitas vezes huma perda’ consi-
"deravel'; ‘pois-se lhe' seg estas ¢ quencias, 1. ©
‘Sol cone a'tor do Indigo, que ‘se acha por cima, cos
o ardoez; da grossura de huma pega de dez reis: ed-
i lﬂ
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ke Indiga , dueimado do Sol, se mistuta ¢ntsd o5 on-
1ros , .quando sk petrifica , e dhe péde causar veias ar-
doezadasy que lhe diminudo 0 preco. 2. Nio se pode-
ria: pettificae y senfio ao-depois de ter sido exposto 20
Sol por tres diag , ou quatroy 0 que o reduz 4 molle-
7a do primeiro dia, que se expoz a0 Sel. Esta demo-
ra i Jugir muitis veres a intioduzitem:se-lhe bichos :
accidénte sem remedio y que 30 pdde ser evitado pelas
precaughes. liecesrarias -5 € que acontece ordinariamente
em tempo ide chuvas 5 no qual ‘os taes insectos co-
mem huma parte do Indigo; ¢ outra, que smente
se secca com hum incrivel trabalbo , fica sendo hum
Indigo inferior, cujo preco diminue da ametade, A es-

te risco ficlo expostos por-hum simples retardamento,
que se poderia muito bem evitar ; se tivessem tido o
cuidado ,-e vigilancia de o seccarem promptamente.

O Indigo, que foi exposto ao Sol tres, ou qua-
tio dias, contrahe hum cheiro fortissimo , do qual as
moscas sio summamente cobicosas. Esta corrupglo tis
tilla vivamente oz orgios destes insectos, que niio deis
afio. de pousar sobre elle , e de o fazerem seu ceve
com huma grande appetencia, e gula, depondo shi ao
mesmo tempo os seus ovos, donde repullulio bichos

ji formados em menos de quatenta e oito horas , os
quaes se introduzem pelas fendas do Indigo , nasquaes
trabalhfo , abrigados do Sol, com tanto viger, que o
reduzem em hum caldo , e lhe deixfo , nfo sei que
humor grudento , que lhe impede a desseccagio, com

huma perda muito real do fabricante , que , para o pér
WAk o
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et otdem, se vé obrigado , no tempo das aguas ), 4
fazer hum fogo continuado na casa de seccar , para
que ; medimte & fumaga, que se espalba 5 a3 moscas
niio possdo chegar aos taboleiros. Este expediente be o
mais efficar y que se pode tomar 5 para embaragar @
progresso de tacs insectos.

Creia ter feito huma larga descripgio desta plans
ta. Quero agora dar huma idéa justa  das observagbed
feitas sobre a manufactora deste genero 5 com O sed
conhecimento inteiro , € dos meies proprios para achar
o5 pontos fixos de sua dissolugio,, e o da sua bate
dura.

PART.
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« PARTE 1II
[Coac cocammann S B St s LSS

§. L. Notai, ¢ observagics necessarias para a bea

A Jactara do Indige.

JA' diste qile 0 meio de ‘traballiar tom proveito na
factura do Indigo, comsistia primeiramente. em exami-
har a sifa herva, a wér te tem a devida corpulench,
isto’ hie, se suas folhas estdo fortes , ou molles ( finas
b camiidas ) ¢ facilmente se conhecerd que o Indigo
eriado ‘com seccura , requer major fermentagio , do
girey, oqbie foi crindo com aguas abundantes, & s¢ nfo
admirard , e o primeiro for tardio, e principaimente a
primeira tancada do ainda a Indiznaria fria. Na
segunda ‘tancada, J& nio ‘acontece 0 mesmo. A terceirs
dissipa todo 0 erre. Deste modo a primeita , que por
esta razfo mostra him griio mal formedo , nio pdde
eliegar 20 ponto de perféicio, que o Tndigo requer; e
o Indigociro pr:u s¢ nfio detordenar, antes quer dar-lhe
algumas horas de ‘menos, do que dar-lhe s6 huma de
male 3 porque estd certo que emenddra a segunda com
tanta’ major facilidade , com: quanta seu grio, ¢ a sux
3zua e mostrio mais claramente,

* A’ gunde frialdade do cimento se pade attsibuir
i )
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o tetardaimento da fermentacio ; porque huma primels
1a tancatlyy algumas veres, s6 em quarenta horas fer-
mentard : quando a segunda levard vinte ‘e oito, A
mudanga repentina da ségunda tahcada nio he tambemi
difficil de comprebender-se 3 o vaso ; tendo embebido
o succo da primeira , contém huma especie de tartaro;
que provoca a fermentagio € com ella, carregandg-se
1!c.nom, Jvé mais facil a tercelra tancada: donde vYem
f;lh: cita levccira “ﬂdl tem de morosa 3 e quc se tras
balba muito melhor , que as duas primeirzs, O Indi-
goeiro. deve attender a isto, e nio desprezar 5 o s&f
pegligente em o examinarg para que nio passe O lenis
JO proprio : porgue,, passado este, [acilmente se pers
suadici que ainda nio estd de vez: o seu grio alarges
do, como o primeiro , o entretem na illusio 5 e ma
esperanga de achar huma mudanga favoravel naseguns
da visita , & fica pasmado de achar o mesmo grios
festa perplexidade se arrisca @ deixallo fermentar ainda
poralgtimas horas miais, e operde absolutamente. Nlas
o que ainda mais o desordena em huma tal occasido ,
he que nio, pode conceber huma idéa justa do.seu ex
cesso ¢ 0 que obriga a dobrar 01 seus cuidados na visis
ta seguinte , O quaes muitas veres Ihe augmentio o

seu desasocego,
Por isto hie conveniente 5 a nlio querer acharse

embarngado , o nio deixar passar huma, primeira tancas
da 3 porque: he perigeso ohstinar-se nos principios 5 es=
tando certo que 6 achard hum. grfo mal formado 3 he

preciso pegar-se a0 prinicito ; que NOS parece em fters
moé
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mos de sofirer a batedura : ‘esta nosapontard 2 sua fale
1a , a qual emendaremos com huma  facilidade: tanto
major,; <om quanta.o seu griio; ¢ a sua agua se des
cobririo naturalmente,

Sobre tudo: g5 haja. de ter guande cuidado’, em
que & taca estejs bem limpa , quando sz examinar s
tancada , para que se posa distinguir o grio, ¢ a quas
lidade da mgua: esta taga guja mostra buma agux tur-
va, ou coberta, que, fazendo confundir o muito fer-
mentado , cem 0 'que nio he bastante, nos engana j e
ainda que se perceba: que abatedura possa diar 5 se
pio poderia effeituar sem perda; provinda de tio insi-
gnificante causa.

Como olndigo seja summamente delicado, requer
hum espirito tranquillo para o ditigir: hum fleumatico,
hum taciturno,, sio pessoss muito proprias - para faze-
sem grandes progressos, Euw'me atreveria a dizer,  que
tambein, as senhoras, pela sua dogura natural, que in-
flue muito sobre a sua habilidade ; porques parece que
esta fabrica nio. quer téimosos , e que , quantd mais
porfifo, peior se sahem. Conheco , e vi a muitos fa-
bricantes  perd consid | por. esta unica
caus 5 e que, cansados de tantas avarias, e olistacu-
Jos.y e virio forgados a recorrerem a outros, que se
saliitdo muito bem , nio obstante nfo. serem ignoran-
tes do ﬁﬁciﬂ; ou mestria 3 mas isto mesmo era justas
mm'n\qm o8 botava a perder: ¢ assim, a pezar de
Ay diin-se 5 em que he pre-

! de se 1t coin. outio,

H Nio
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Nib. sou encarecido 51 quando vos disser quéhdur,
menos destro quewés, vos poderd: aconselliar § porque
elle o ferd de hum sangue frio, e vbs estarels dehum
espitito inquieto , que bastard paral vos allucinar,

O 'successo de huma segunda taneads ;  he como
a base de toda a'safra ; mas com tudo se precisa‘atd
tender 7 & que as duas segui dimintirio de K

tagdo 5 e que o resto segue a ‘pritica ordinaria’'y fem
quanto o tempo estiver constante’; porém y miudandos
se; te mudard o Indigo tambem: nem' se ‘déve admi=
tar, se tres dias de chuvas fizerem huma mudanga de
der, pira’ doze horas = entiio he que o Indigoeiro estd
verdadeitamente embaracado , e que tem precisio dé
toda a sua pritica 3 mas , se pelo contrario contimmr o
bem tempo; nio seapartard; quando muito ; senio 'dd
huma , até duas horas 5 de sorte que , sendo bom @
tempo , serd precisn ser ignorante para o perder, quans
do se tem tido huma da , e terceira da boas.

i

§. 11, Explicagde duas difficuldades de ham primeire
ciree, -

Hum primeiro ctrte he sempre difficil pela razfo
seguinte: as terras nio tem sido sufficientemente quens
tes, & aschuvasy que nesta estagio sio muito frequens
tes; amontodo difficuldades , que occupioy e embara-

14

gln exceni nte a1 5 0 qual ita nes-
te cano . de toda @ sia experiencia 3. porque o Indigo
entra a“miostrar hum g’ contrario , 20 que elle pro-

(5]
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tin § ofrio, 1I'|nudo-o dasud substancia,, enfraqusce
o grio, que, d d, tedondo , se fa cha-
to, e largo, € nio pdde dmmgun o muijte fermenta-
do, do que ainda 0 nio estd: tambem nio tem muk
to tempo , para ficar em equilibrio entre 0 mais; e o
menos , poit nio chega para reflectir, sendo a mudan-
ta do grio imperceptivel ¢ ora em taes cawos he main
seguro regular-se pela agua; que pelo grio; e nio ha
cousa alguma , que concorra tanto a desordenar o lne
digoeiro, como estar inguieto ; desconcertarse, farer
milbares de reflextes, que 56 servem de o enchér de
sbusos : admira s¢ ainda, que huma herva tio fraca,
3eja tho tardia ; ‘e fatigado” da sua lentiddo, se aroja
muitas veres a soltar a tancada a Deos, e d ventura,
a fim de véry s 2 batedura lhe descobre, em que et
teve seu efrd ) ou engano.

§. 11K, Sigoaes muis erdinariss da tancada, a qus
JSatta a_fermentagio, b

Aqui he mister que ‘o Indigociro seja muito atted-
Eloto em observar os signaes de huma tancada, a que
falta cinco , ou' seis horay de fermentagio em huma es-
tagio, em que o grio estd tio mal nutrido : nio he
pela fraqueta deste grio, que elle se deve reger § por-
que a qualidade da agua , € a de suas escumas leves
e que o hio de desabusar; sinda que ella nio esteja
dura 26 bater : disto nfo devereis inferie que haju ex=
‘#c150 ¢ @ frquera do st gedo nio consente ue resist
" H a as
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w03 baldes , e amim: he preciso apegir-se 4 qualideds
de agua; e notar, e a escuma fesiste a0 areitey quo
sz lhe langa , ou seiclla se dissipay; logo queieste 3o
Jhe langar : neste caso tem hum signal infailivel, que
Ihe faltas conseguird major certera ; se a tancada ficar
limpa ., a0 depois que se tiver parado’a. batedura, ou
se ella se cobrir de huma especie de flor , como de
botra 1 mas se esta flor se espalhar, em feicio de na-
ta , ou creme’, se deve desconfiar que houve muits
fermentagio; Ora, para maioreerteza , s examinaaagoa
duas horas, ao depois de se bater, para que se acabe
de convencer do mais, € do menos que esta acgio po-
deria ter ; - verseha ao depois a qualidade da agua de
huma tancada muito fermentada , ¢ daquelia, que 0
nio foi y quanto era sufficiente, Accusarei tambent os
signaes , que sc podem, ou devem encontrar nos sace
cos, ¢ afinal osmesmos, que mostra o Indigo ji pos-
to nos-taboleiros , para que se duvide . por huma ma-
neira tal , que se dé occasido , on lugar , a que se
adquiria todos os conhecimentos 5 ou luzes possiveis,
ainda que;sejio por outros caminhos ; ou meios. Ena
Decesmario. ser muito estupide para se affastar. da bos
estrada , ao depois de bhaverem tantos carreiros differ
rentes, que nos conduzem a clla com toda a seguran-
c1; quando 52 faz para isto a diligencia, que convem.
A falta. em o ponto da dissolugio fago descobrir por
méio. da batedura., Duvjdando-se desta , recorrase &
qualidade da' agua; e finalmente , em ultima instancia,
03 signags dos saccos , cujo signal ndo he menos sb-

lis
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Jido;' tendoise observado:opréy e o contrag que nells
se pode descobrie sélidamente.

6§ IV Notas sobre @ mesme anyumpta,

Niin he absolutamente limpossivel vér huma tan-
eada , aiqual.falta a fermentagio, espumar, como s
ella tivesse muita, com a differenga porém, que a ul-
tima teria: huma espuma grossa, espessa , que nuncs
s¢ desvanete absolutamente, mas antes s& djunta con-
stantements nos cantos, ouangulos do batedoiro, com
huma coerdeiazul ‘celeste ;& qile; [6rma pequenas na-
tas; quando. ge acaba de bater: ao passo que em hu-
ma tancada , que nio-foi bastantemente batida ;. ooleo

em hum i a mais es=

faz desapp
pessa, e se poriacaso lhe: testa alguma em os cantos,
he entio huma espuma: de huma ‘cdr roxa; qu violets
muito carrogadas 5 ¢ ainda que muitas vezes repitio,
nem. por-isso (a0 modo dos novatos no officio) se de-

e inferie, ‘que houvera: excesso 5 @ economizar a bate-

dura 3 'mas antes, pelo contrario; se deve bater com
toda a forga , porque sem isto. 0 Indigo ndo poderia
G!KOI‘II‘-!B 3 0/tempo, que lhe faltou ds fermentagio,

inuido « pela ia da batedura ;  produz. 'sem
mnlrldicqio hum grio: imperfeito 5 -que muitos impu-
‘tio a0 seu excesso 3 ¢ a imaginacio percutida deste er-
10, 05 obriga a perder certa quantidade ; attribuindo a
falta; que houve & herva, da qual alfirmio, que pa-
‘ra nadaivale) o que tudo of acaba de perder. A agud
L Vel
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werdeyy quesapparcce; aodepois que! de acaba de batér,
he que accusa com toda a clarera o excesso da fermens
tagio; mas: que fundamentalmente $6 procede da falta
de batedura ; niio ‘a-tendo tido, quanto iera  bastantes,
para purgar a agua de todos os seus saes ; que, por
huma cmmrumr.u natural -, deve -ficar canegada do
seu supetfluo , - occasionandolbe esta iedr verde 5 que
existe ‘espalhada,

§. V. Mcios de sevevitar esta’ perda,

O meio mis efficaz/para o Indigoeiro’ se ‘curar da
sua preoccupacio; he o/ delevaria sua batedura tanto
adiante.y que haja Jde extinguir o griol, e obrigar a
agua a mudar a cbr, aréque 5 a forcada batedura
fiqueirussa 5 mas, e realmente tiver sido - muito fer
mentada, ella sevoltard denegrida , deicada’ vez maiss
porque o seu grio se dissolverd. Logo: se convencerid
¢a sua Rlta, e sepordo na figura de poderiemendar a
tancada seguinte ;i e poreste meio remediar o resto da
cdite.

O Tndigoeire, que se achar em hum caso embas
#1c050, deve por todos os lados procurar iconseguir
werdade, ' He assdy importante a0 resultado do chney,
sabieremese as faltas, da primeira tancadaj (a:qual sordi-
nafamente se aprisca’) para acertalla ma segunda 3 por-

gue , seesta vier afulrary rarissimal vezy se sahid bem

na terceira. Porém , acontecendo istoy helpreciso, que)

ow'conisultey ou s¢ demore por: alguns dics 3 se'a cons
sul
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sultada ;- n¥o salie-melhor; (o mais seguro serd esperar
aais oita dias, para vér te pode: certificarse 5, estdsféra
da estrada,y @ -conl.inuandu, tudo ¥im a peiden
ob ¥ o

§ \TL ﬂiurm,h curipss para evitar ¢ vigior as
winotety ah gkl dencads - de; npite,

Como seja- summamente. trabalhoso velar huma
parte da noiteryi até. com: o wisco- dé molestiar perigo-
sat ;- meditando ew d.cerca dossmeios de evitar tantes
trabalhos , e perigosy que as vigilias occasiono muitas
vees 5 'chegueiqnoiponto s de-fazer huma abservagio,,
Sue. me tem, sido muito. praveitosa;. Este lie o facto:
Hindo thum dia:a-explorar’ 0 men primeiro tanguej ji
-quasi a0 pior do-Sol (estavamos .em huma estacio;cemh
-que:tudo hisi bem:)spelo mez  de. Outubro , - ohservel
«que; apenas; comegavih a-langar alguma tinta verde jr0
lorando.0: em: quencia dlisto 4 julguei que-po-
dcrla cliegar: atérds-duas boras ;a0 depais 'di meia noi-
ey, pelas idéa g que iz dalseik gorgulbamento ¢ wib
‘meuw. relogio: para saber a thora: ;- emoquesive achavag;
«mas; chegada queivoi ca.de me: deitar+y (a0 depois© de
ster dado Ordens decse soltara:agua @ hora estimada )
(dormi tranquillamente ;, eaooutio; dia-achei ; que tudo

isetinha:feito muito bem. Fir-a merma observagio na
4. d. 11 A,

pmmdun Inml Gnites; ve tendo! reconbecido o seu
‘gurgulbamento: no mesmo gréo que o outro,  lhe di-
smipui avduag horasy ques julguei ter adiantado 5 e tive
v u

icom ame- achar ahi
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© ‘mesmo bom' successo. < Desta sorte’continiiel o rests
da =afra;, sem me affastar deste plano , ‘e’ de algunia
mancira me; regulei melhor  do que- examinando, “A
luz do fogo, deque se usa denoite; nio equivale d'do
diavem tal occasifo’s pois todos sabenij e o verde 'se
representa azul de. noite , ¢ isto nlo deixa de desorde-
par aos de, vista curta,

: § ViL Aw.u imporeante. para 116 mhr ° punﬁm
e l'uukt;u- 113

He precisouquessempre (se principie’com’ tempo’ a
bunm dary - principalmente ;- o primeiay
para nio se fcar surprendido e afferrarse assim 4 quas
lidade da aguay como ardo grfn ;& para isto hastatsde
menté ir de quatro , em quatro-horas: hindo em’ todos
os :instantes he o ‘melhor meio" de o/ perder. 5 ve/impa-
cientando-se , e niio sabendo conhecer-a-sua-mudancay
se persuadird wque: sempre vé o mesmos grios E s, per
lo eontrarioy houver: de:dar a distancia e tempo ; .que
prescrevo y serd notavel o tres wisitas bastardt.  Por exem-
plo: -quanda se item examinado humaitancada . pri-
meira vezi o se hefaltariCen o supponho ) dez horas
para asua fermentagion e que, passadas/quatro horass,
so volta a0 segundo: examie , nio se poderd.noiterceiro
exame «conhecer o estadod vbaag

Quando - se fazem: estas: visitas 5 fonsexames em

grandes espagoside tempo, 4 ipropargin desies he que
se deve: observar a-mudangzy que nzlies deve haverz
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'vanmo Wultima ‘vez, que schouver defiry 1o achar|
por hum szary’ passada a hora, B sem divida que ‘se
sha de perceber na agoa; eque se' pdde faaer hum juis
20 do seu'excesso pelo exame’ precedente , e que 14
mio verd mais aquelle verdey qua feria a vista ¢ pois
em lugar ‘delle se encontraria ‘hum verde gujo, on
hum amarello pallido , que siio oy signies evidentes do
SeU €XCess0 D amesma agua ,* ques amarellece nasmios
wdo faz nellas impressfo alguma ,* no que he opposta
i que pio teve excesso; que mancha as mios por feis
-tio; que ‘o sabio Bl poderia tirar-lhes a cor.

40 5O; hidigor v adque faltfio estas ' circumstancias da
fermentagio ; he de hum verds tio vivol, que quals
quer gotta de agua, que amarellece as mios , faz hu-
ama impressio’ tho forte: ,  que se fax precisn , para o
Apagar y repetid muitas veres a ensaboadura : a0 contras
wio o @ impressio de huma gotta de aguai; qua sahe
-de huma ds 3 onde .domina a'f yihe
o fraca; que.'ella: per siimesmo se apaga d m:dnda.,
‘fue 'se: vai seccando, !

§ VIIL Differentes figurasnde: grdor g seguade

1 $ 4 caerdem cdos um;.in

N &;um‘.n w ordem d.u equu 5 o1 du tempo
secco , ¢ humido, apparecemitancadas 3 nar quacs se
observa fium grio alongado em feigio: de ponta, ( rem=
o secead)  0itros tem: o grio: redandoconio aréa ( fents

\po Suvoravel), @ finalmente outras ; em-que 0§10
be
b 1
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e ehato , & alargado Ceempo  chuvazo)s Este temp-‘
vos. péde facilmente surprender ;  espede - huma grande
applicagin ;- com tudoy por pouco. que o Indigoeiro se
bull p pagias; elle se
nis enganard i3 O grio se sepira: facilmeste ;| rolando
na tagay e deixa a agua de huma cér verde brilhantes
e escura $ quando no. tanque , estando: muite fermenta-
do , 0 grio, ainda  que alargadoicomo o outro; nio
30 sepdra-sem: muito, trabalbio 4 e fica’ como: nadando
entre duas ‘aguas ;- das quaes a.cor: he -pela ahaior par-
te de bum amarello pdllido, - owde divi verds: deng-
grido, e outras de hum: verde: esbranguigado’ ;- a esta
dgua succede huma flor , ou pata’s - que sse uney &
que ; dobre & superficie da agua, férma na taga , co
mo hum meio citeuloy ou hum arco. Iris 5 tudo pro-
w1 com muita certera s o sen excesso, Huma: tancadas
que tem falta,  pdde tambem formar huma nata (ou
pela quantidade das chuvas, ouporque o /grio 3= acha-
wa ji inchado pela muita madureza da-herva) 3. mas
ella nio s¢ une, como em huma tancada i+ que tem
excesso,
<0 bom Indigo eximé 'de tantos ffaballios , e se
faz com muita facilidade : 0 setr grio ;e a sua agua
spparecem em o seu natural 3 e como elle parece ser
wagatoso em fetmentar , setem todo: o tempo. preciso
para o levar d sua ultima perfeigio.- Quem he, oque
nos pode emt 5 & qua cheg ‘a0 ponto: de

da suapi gio , ou

perfeicio ; que a este respeito tem og Orientacs ? Serd,
© seu temreno ; quem nos possa embaragar 2 Dlas este
mo-
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motivo carece: de toda a realidade 5 pois que tambem
Jd se faz bom y e mdo, e na mesma fabrica § logo is=
to st depende da destreza , ou mestria de quem dirije
este trabalho. Qual serd a delicadeza de entendimentay
que hum Indigociro pode ter sobre o nossa? Eu certamen-
te nio conhego homens de huma intelligencia mais li
mitada que elles. Ninguem me contrariard este juizo.
O R. P, Labat pensava que tado o segredo da:
quelles , cujo Indigo se vende com prejuizo do nomo,
50 consistia. em cortar a herva em hum tempo , em
que ella dd huma cdr mais vivas e que elie julgava,
que ‘era cortar 3 herva antes da sua madureza. lsto
certamente 50 sabio da viveza do seu entzndimento ;
mas a experiencia lhe be totalmente contraria ;- porgue
o Indigo, que nfio estd assis maduro, além de rentdes
menos fecula; (como elle convém) nio poderia adui-
tir a liagio, que lhe he propria , nio obstante qual
quer cautéla que se tome na batedura 3 a herva faz
sempre hum Indigo molle , e que se esmizalha ;. cfe
tando seccay como hum Indigo, mal trabalhado,

§. IX. Definigio da batedura,

ok i A
Eu disse antes: que a batedura era 0 emetico ds

arte de Indigoeito, e eu nfo. julgo; esta expresaio de-
‘md.ll'l.;df 5 com cffeito , pide dizerse que este be s
sua ultima resortey e que unicamente péde levar dsua
perfeigio o Tndigo 5o perdello, Sem a- batedura fica
!@i‘oifﬂﬁ._e.mﬁu ‘o8 'trabalhios ficio inutels 3 e por
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fanto muito a proposito, preférirse o saber da batedus

fa an nto” da fer gio,' e de se'applicar
mais dquelln ;" pois que descobre, o'que esta tein de
defeituosa, 17 ©

As faltas da fermentacio ‘se percebem muito 'maks;
oo ‘miiite' melhor na batedura, 'do que no tangue ‘da
fermentacio, Desde o principio (e isto he o essencial}
¢'o fim desta arte) ‘se pode julgar ‘a estef respeito s
€om tanto porém , que se nio estefa’ preoccupado’t
fiids ; por pouco que se tenha tomado o equilibrio’ens
tre'o mais , ¢'c menos , hum bom Indigoeiro déve
tonhecer , ‘o que deve seguir, antes que o seu’ grio se
teniha formado. 'Quando huma tancada nlio estd assiy
fermentada' ', ‘¢lla langa huma espuma ‘esverdeada, ‘on
werdoenga , que, nio obstante ser grossa , ‘nio deixa
de se'separar promptamente , quando’'se lhe linca azcite
(1). ‘Entfo he'que se emenda a falta, que teve na
sua fermentagio 3 porque nio tendo tido , quanto era
Bastante, necessita ‘esforgar a batedura, para que pos=
sa supprir este’ defeito ' de fermentacio : ‘mas se' tiver
fermentado muito , se deve economizar a bateduna, &
por este meio se conserva o seu Justre, Rara wver,
achandose o ponto fito da sua disiolugio , ba hum
p'cqltmn meio ; que’ a batedura sempre aperfeigoa i tams
bem se diio estagles ,  que requerem , qile 5e haji'de
diminuir’ duas horas, por lhe niio alterar'a qualidade ;

(1) Ao contrario de huma tancada , 3 qual tem
fermentado demais , pois huma botelha® de azcite nia
dissiparia inteiramente a espuma.
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B tem isto} cettamentc se lhe acharilo veins ardoers-
das.  Quando se quer manejar bem, devem acautellag-
¢, de o apuiar neste tempo por meio da batedura.y|

. Huma tapcada muito fermentada , cujo exceno
36 ‘cause a perda de algumas libras de Indigo , pode
muito bem ser emendada por meio da batedura : isto
quer. dizer: que st se soffréra a perda; deseu volume,
sem se lhe alterar a qualidade , conduzindo-se pelo mo-
do que se scgue. Primeiramenta  be facil de se vir no
sonhecimento do seu excesso pela sua, espuma grossa,
e pelo seu giio alargado, o qual no. resiste 4 batedu-
d 5 niio’ s¢” podend

13, e.se forma muito mais

- clarificar a sua agua 5 como a de huma boa tancada ;

signaes estes todos adherentes a0 Indigo muito fermen-

tado, Dewe por tanto o Indigociro estar de espreita &

vista de tantas provas, e conduzir.a batedura, confor
me o maior, ou menaor excesso. Eis-aqui o que se de-
¥e executar pouco a pouco. Logo que o seu grio es.
tiver quasi ba sua grossura , nio convem deixar a tas
€a; pois iiue cada batedura lhe faz impressio ; e quan-
do tiver achado o momento , em que o grio estiver
arrazoadamente redondo , deve cessar de bater, sem pro-
curar diminuillo s quando chegar a este ponto, achard
que a agua escurece em a taca & vista dos olhes , ©
que a nio embaragard de ser verde em o batedoiro,
d excepedo da sua superficie 5 e ver-se-ha tambem em
hum delles a pelicula de cobre , que cobrird toda a
superficie algumas horas, depois de se ter deixado em

fepouso ; esta he a cér de cobre , que s vé em 03
Y sac=

AT
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saccor  de him Tridigo 5 que foi muito fermentado 4
'mas que nunca serd isento da gujidade , como em seu
lugar adverth,

Nota, Se alguem , argumentando contra mim, se
quizer, valer dos differentes climas:, em que o Indigo
sc fabrica , & me opposer; que, por huma consequén
cin necessaria, o grio podia ser jgualmente differente 5
cu |he responderel. ' Que a differenga do grio nfo he
absolutamente impossivel ; como ey mesmo tenho no-
tado em diversas estagies, O dos morros' he differente
do das planicies 3 mas a qualidade da ‘agua he sempre
2 mesma. Huma tancada, muito fermentada, terd sem
contradiegio huma agua carregada, e gojari of saccos.
Isto ndo soffre réplica : e assim estou certo que’ se tras
balhard com proveito em qualquer parte, debaixo das
Tegras prescriptas: nesta Memoria,

EX-
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EXTRACTO
DA
ENCYCLOPEDIA METHODICA,

SOERE O INDIGO.

Olmiign he huma substancia de cor azul§ que ser«
“¥e aos tintureitos , e pintores,

Esta substancia  he o producto ‘de huma planta,
que se faz macerar, e fermentar em huma certa quane
tidade' de agua , cujo extracto , ao depois ‘de huma

, eomprida, e forte agitagio, deposita o Indige que a0
depois se faz secear.

Europa olhava 4 muito tempo o Indige , como
huma especie de pedra patural da India , o que lhe
fez dar 0 nome de Inds » de Iadia , ou de pedra da
India,

Nio se conlicceo bem @ sua natureza , @ a suz
fabrica , senfio depois dos grandes descohtimentos , e
conquistas da America, e das Indiss ; com tudo nfo
s pide duvidar ‘que antes se nfio fizesse na Arabia,
o Egypto, ¢ tambem em Malta: mas isto cra miste-
‘fiosamente 3 porque , assim'a sua origem , como ©o%
Seus processos crdlo’ muito escondidos nustes lugares.
Al De
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De todas a3 Ilhas da America , a de S. Domid«
gos he contada pela primeira , em que se principiou &
cultivar o Indigo. A final, a planta, que di o Indj-
go , he summamente varia nas suas especies , e s
encontra em Paites, e Climas muito oppastos,

Além disto , a mantira de trabalhar esta planta,
he muitas vezes differente , do que resulta huma grans
de 'divérsidade nos productos, Nés passimos a vér is-
toy assim lendo o Pegfeito Indigeciro de My, Elias Mon.
neteau , como lendo ay Mangfacteras do Indige dos dis

£

versos Paizes , de Mr, Beauvais Rascau, que escrevee
pr a cste ;

§. 1L Indige de Euarcpa.

A planta, de que se tira o Indigo ; nasce natue
ralmente nos Paizes situados entre o3 tropicos 5 e pis
de-se cultivar proveitosamente naguelles , que estio
apartados da linha até guarenta gréos. Fora desta altu=
ra ji s¢ nio péde.

Burchard , na sua descripgio da Ilha de Malta,
diz que neste: Paiz cresce huma casta de glastum , que
o3 Hespanhoes chamfio anil , e 03 Arches, ¢ Maltezes
ennir, do qual se tira huma tintura, A sua herva, ne
primeiro anno , he muita tenra, e sua fecula di buma
maga imperfeita , timnte a vermelba, tfo pezada, que
se nio sostem em cima da agua, e a este se di onos
me de Momii, ou Newti; o do segundo anno he vio=
lete, ndda sobre a agua, e se chama Cyerci, ou Lin

rig.
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rit. O do terceiro anmo  he menos ‘estimado + a sua
massa he grosseina, e 2 cor manchada , e o appelidio
Cateld,

Ao depois de cortada esta plnta , se posm em
hum tanque y e se carrega de pedras , cobrese de
agua, fazse macerar por alguns dias, arté que ella te-
nha depositado a sva cor ;, e substancia. Esgotase a
sgua assim earregada em outro tangue , no fundo do
qual ha hum pequeno : bate se muito bem com pdos,
a0 depois pouco a pouco se lhe vai tirando: a agua,
até que 6 fique no fundo huma substancia espessa ,
que se estende sobre pannos , e se expoem a0 depois
ao Sol. :

Tendo esta substancia adquirido alguma firmeza ,
se fazem dellas pequenos globulos; ou taboletas, que
se fazem  seccar sobre aréa, Neste estado chamifo ap
Indigo Aaliad.

O da melhor qualidade deve ser secco , leve, e
nadar sobre a aguay, de hum yiolete brilhante ao Sol.
Langado em brazas deve dar huma fumaga viclete , o
deixar poucas cinzas.

Indige de Africa

Os negror do Senegal tirfo anil de huma plantay
@ que elles chamio Gangwe, Despontio com as mios
08 ramos da planta : pizio a folba, até que se redu-
22 a huma massa fina , da qual compoem pequencs
ples, que seccio & sombra.

4,11, P, I
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Os Tlheos de Madagasear tirfo o seur Tndlgd deé
huma- especie de glesta 5 ‘que os Portugueres ichamio
herva de anil. Pizio as folhas com os ramos tentos, e
dellas férmiio pies de quasi tres libras,  que seccio ao
Sol. - Quando querem tingir ; mbem hum destes pies,
& langio este. pd em panellas debarro, e as fazem fer
yer certo témpos Deixilo nas esfriar; e infundem nellag
stia seda, eualgodiol; que, quando ise tirdo ; sio de
bum bello azul carregado,

Dizem tambem que perto do Caird se acha huma
berva chamada wily que ‘di bum bello Indigo.

Indige da Asia,

Baldeu, na sua descripgio das Costas do Malabar;
diz ‘que a planta 5 de que se tira o Indigo , 'be bum
arbusto da altura de hum homem ; comio tronco pas
recido 0 das silveiras day cercas : a flor se assemelha
4 da roseira canina, ou brava, e o grio a0 dat alfors
vas, A especie mais larga cresce junto d Villa de Chire
sea, ou Gircea , da qoal se Ihe di 0 nome , & duss
leguas de Amadabar, Capital de Gurarate.

Cresce tambem o Indigo em outros muitos lugs-
res da India, O do territorio de Baiona , de Indons , ©
de Corsa em o Indostan , passa pelo melhot. Diose
outras muitas especies de plantas taes, como o Neli
o1 Colinil , o Tarren y que dfio Indigo aos Indios.

Herbelot , em a sua Bibliotheca Oriental, diz que
o3 Persas , e Turcos chamdo Nil 4 planta, que o3 Gres

8o,
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gor, & Latinot chamio Liatiy, e plaitam ;) eujo fueco
faz a cor muly ou Violete ; que vulgarmente chama-
mos Indie, oulndigo, e por corrupgio anil em ltigas
de aluil , que liz huma palavra turca com O artigo ara=
be ol

A maneira de trabalhar esta planta nfio he unifor-
e na Asid ;' e '‘muitas veres se v& fabricas de hum
inesmo povo faterem ‘entre 5i differenca grande, Entre
estas diversas priticas 5 se notio duas' principacs, cujos
productos se distinguem pelos nomes Inde; e Ladigo.

A manipulagio 'do Inde differe inuito” di do In-
digo ; porque $6 se poem as folhas 'da planta a infun-
dir na agis, para se obter o Iude : pelo contrario se
poem toda a herva, menos a ralz, a macerar; quasi
pelo mesmo ‘modo que para se conseguir o Indigo.

Além destes dols processos, quesiio ‘tio varios nas
Suas circumstancias, ainda se dd outroy usado nas Ine
dias; que vemn a ser unicamente a trituragio , e hus
medecido destas folhas, de que e férma huma massay
como pastel , que tambem se-chama Inde,

Os habitantes de Sarguesre , Cidade a oitenta le-
guas de Surrate , e virinha de Amadabat , cortada a
planta, a despem de toda a sua folhagem, e a infun-
dem em huma certa porcio de agua, ‘que se langa em
‘hum vaso , chamado infindlidoire , onde a deixio de
tiinta ; a trinta e cinco horas, No fim deste tempo,
se [az passar esta agua , que estd carregada de tinta,
para autro vaso chamado batedsire, € se faz bater este

‘extracto em hora e mela por quatro Tndios fortes , agi
i , 1a kn=
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tando.o com colheres de madeira , clijos cabos tem dé
demito y a vinte pés de compiido , postos sobre fom
quilhas.

Em alguns lugares se poupa o trabalbo de mui-
tos homens, servindo-se hum grosso rollo de madeira
com seis faces, decujas extremidades’ sahem dois eixos
de ferto, que voltio sobre gollas da.mesma materia,
encaixadas nos dois lados do batedoiro,

Nas duas faces inferiores 5 perto do baixo deste
tollo, estio pepados seis baldes em forma de pyramide
inversa, e abertos por baixe. Hum Indio meve conti-
nuamente este rollo por meio de buma manivella fixa
em bum dos seus eixos 5 de sorte que tres baldes se
Jevantio de hum Jado, e os outros tres descem , con=
ti lo sempre de modo, até que a agua fie
que carregada de muita escuma, Lapguse entio com
huma penna. hum pouco de azeite nesta escuma, Em-
prega-se nesta aspersdo quasi huma libra de azeite em,
hum tanque, que pade dar setenta libras de Inde,

No mesmo tempo , em que se langa este azeite
sobre a ercumay ella se separa em duas partes, atra-
véz das quacs se entrevem grupos , como. 05 que. se
vem no leite alterado, Cessase por entio a batedura

do extracto, & ao depeis de ter repousado , se abre ©
tubo' do batedoiro, ¢ se escoa a agua clara, e se tira
a fecula do fundo do vaso em forma de lodo, ou pé
do vinho: tendose tirado 5 se poem emsaccos de pan=
no, para fazer sahic ainda algumaagua, que pide con=
ter: ¢ depois disto se Janga em taboleiros de meia pol-
le-
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Jegada de altura para o acabar de seccar, & aeste cha-
mio os mercadores Inde,

O Indigo da pnmeira colheita passa pelo me=
lhor. O da segunda he menos bom, e assim os outros
i proporgio, A cor do primeiro he de hum violets mais
vivo, e brilbante, que as dos cirtes seguintes,

O Author do Hervario de Amboino , expoem o
processo ; de que wido o8 Chinas na factura do seu
Indigo. Tomio as hastes, e folhas das hervas verdes,
(alguns lhe ajuntio tambem os trogos da raiz), e lans
€0 tudo em hum tanque com liuma grande quantidas
de’ de agua, Deixio macerar a herva vinte e quatio
baras; em cujo tempo a agua lhe extrahe toda a cér.
Tirdo-se. f6ra depois as hervas com as suas hastes , o
se langa no tanque tres, ou quatro medidas , que se
cliama ganteng , decal fina passada pela pencira, e se
mexe vig com g pdos, até levantar-se
buma escumy purpures, Deixase entio em repouso
por vinte e quatro horas , tira-se-lhe a agua, e se faz
entio seccar 20 Sol a substancia, que se acha ro funs
do, Facilitse 0 desseccamento pela divisfo em pedas
os quadrados , os quaes, estando bem seccos, [drmio
bum Indigo proprio. o' ser portado, e traficad
< O Author do. Hervario da Amboino, indica out'a
preparacio do Indigo, usada nas vizinhangas de Agra,
« + Senda o Indigoal plantado em hum terreno frio,
e tendo apanhiado as aguas do mez de Junho, quando
chega a altura de huma vara 5 5ecorta, ¢ se poem em

huma doma chamada rank , que se enche de agua,
Cara
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Carrega-se esta herva com os pesos , quéiella possd
~ soffrer. Deixa-se neste estado por’alguns diasy atéise
perceber que aagua tem adquirido huma forte cbrazul,
Poem se debaixoy ou junto, outra dorna; e se faz pas-
sar para esta o liquor por meio de hum canal'; e s
bate com as mios. Examina-se a escuma , para se juls
gar; quando convém fazer parar o movimento, Langa,
e entio a quarta parte de huma libra de azeite, e se
cobre o tangue ; até que toda aiparte azul, que neste
estado se paréce ‘com ‘a lama, se precipite no fundo.
Tendose escorrido aagua, se ajunta a fecula; e
e estende ¢m ‘hum panno’, para se fazer seccar sobre
bum temeno arenoso 3 mas em quanto  estd humidag
se fazem com a mio bollas, ou montes, que se pocm
em hum lugar quente.
Fica entio esta materia azul em termos de poder
ser vendida, No Indostan a cliamio INeri; e os Portus
guezes Barriga, Este Indigo s6'tem o segundo lugar,

quanto 4 sua ghalidad,

5 porque, quando as chuvas do
segundo anno humedecem a terra, € quc as ‘soccas 'dg
Indigoal ; cortado po anno precedrnn, tem repullulas
do, ‘os garfos cortados , ¢ tratados ; como antes disses
mos, dia Hum Indigo de primeira ‘qualidade, que no
Indostan se chama Tajerri 5 centre 0s Portuguezes Cas
bega. ]
Ao terceiro ‘anno ge faz’ hum cérte das vergon-
tas, que #s chuvas fizerio nascer, pelo mesmo modoy
due acima ', nias o Indigo’, que dellas ¢ tira , heda
mais ‘baixa’ qualidade’, & e’ lhe di o nome de Sosalar

o Portuguezes de Pé, Pa-




Criz)

G, Paralsendistinguir. estds tres qualidadeny lie neces-
sntio  advertit .que o Tejerri , ou Cobega he muitd
awul, e tém chuma. cdr finissimas, A sua substancia:he
muito tenra : nddasem cima dasagua ;0 produz huma
fumaga’muite; vialete ; e posta sobro braias, deixa pous
cas cinzas,
+ 0. Notivy  on Barriga he de’ huma, cor tinnnte 2

wermelha; quando- se examina 3o Sol,

i 010, Sesnls o on Pé ihe humia substancia: durissima
de coc baca, sem lustre,

Indigogirar da: America,

e Cultivighse - tres: qualidades: de indigosiras. ha Ca.
«olina ,~Provincia- situada na-America @ trinta e-hum
grio. deslatigude: Septentsional,

Cada hupia destas especies ‘requer. terreno difierens
e, a primeira ;5 ca saber; a de Franga:; ouda Hespae
nhela sy Janga hum respigdo’ muito comprido’, & neces=
sita de hum terreno gordo 5 donde vem ;! que ainda
que .&isua especie seja boa ;o he pouco cultivada ‘nes
baitros «de bewra mar da: Carolina 5 porque sio areno=
s0s. D se outra razio , que igualmente embarica a'sua
sultura ; ique vem a ser; o3 frios da Carolina,
~4 (A segunda especie , o falso Guatimale y ou ver-
dadeiro Daliama , supporta: mellioe o (tio, por ser hu-
ma planta’ mais forte , mais vigorosa, ¢ além disto,
mais abundante; Nasce ‘em mios terrenos @ por cuja
causa e mais cultivada ; que a primeira , aipda que
inferior para a tinta. A
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A terceira 4 0 Indigo bravio ; que sendeinatural
do Paiz , corresponde melhor ds vistas do’ cultivador;
tanto na duracio da planta , e facilidade da cultura,
camo pa quantidade do rendimento;

Caortasse ‘0’ planta:, -desde que comega a florecery
mas , ao depois de cortada, he necessario acautellar de
nio ‘a sacodir , de niola apertar , quando se'traz para
o lugar, onde so ha de trabalhar ; porque a maior bel
leza: do. Indigo depende do pby que tem adherente as
suas folhas,

O aparelho , para se fazer o Indigo , consta de
huma bomba, ealguns tanques, ou tonneis de madei-
ra de cypreste, que he muito commum , e barata no
Pair. Langa-se o Indigo em'hum. tanque ‘de doze ; para
quatorze pés de comprido , quatro de profundo , altura
de quasi quatorze pollegadas.; para o fazer macerar3
enche.se de agua o tangue 3 e no fim de doze; a dez=
aseis horas -, conforme coirer o tempo , congea a fer-
mentar , inchase 5 levantase ;e insensivelimente se
aquece. Entio com pedagos de madeiray postos atravess
sados 5 se impede a que suba muito , ¢ 30 'marca o
ponto de seu: maior, crescimento, Quando. desce abaixo
desta marca , se julgaque:a fermentugio estd no seu
ponto. mais alta , e que comeqa a diminyir, Abrese ao
depois dista o resisto, para fazer sahir aagua paia ous
tra tanque ; que se chama o bateduire,

Tendo feito sahir a agua impregnada das particuy
las do Indigo , se servem de especies de baldes sem
fundo , mettidos, ¢m hum cabo comprido para a mos

ver,
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wery e agitar, ‘0 que sc continla a fazer , até que clla
ge aqueca, escume , fermente; e suba ainda acima das
bordas do tanque.

Abatese esta fermentagio violenta ; langando sy
azeite em cima da escuma , o que logo a faz decer.
‘Tendose agitado ‘& aguaideste modo por trinta , ol
trinta ‘e cinco mi ; comega ‘afazer peqg grios s
0. que nasce de se unirem entio os saes , e as outrag
particulas da planta; que a agua tinha. dividido.

Tendo o liquor chegado ao seu ponto conveniens
te; seilherlanca agua de cal 5 e se:move: todo leve-
mente s 0 que . facilita a operagio. « 0):Indigo: forma
grios imais perfeitos, e o liquor adguire \huma: cor avers
melhada.  Fica turvoyy lodoso ;e se deixa: descansar, Faz~
e 30-depois sahir a.parté mais; clara. para ‘outros  diffe-
rentes vasos y donde setira, quando elle comega s clav
mear. por cima, até quessdmente fique humlédo’; qua
s& poem . em saccos de panno: grosso; ‘Pendurio-se e
Aesy até queestejio inteiraments privados da humidas,

de.

\"Para ' se acabar. de enxugar, e seccar cesteJodoy
e tira 'dos saccos , e se estende sobre taboas- de ma-
deira iporosa - com:huma: espatula da: mesma: materia ,
expondo.o de manhi, e de tarde a0 Sol repstidas vee
#esi3mas em ' cada huma destas , . par pouco: témpo.
Seguesse o pallo em 'bocetas ; ou caixds para se porem
@0. Sol com amesma precaugio , até que esta operas
540 se acabe ; e fique, perfeito o Indigo.

il 'rﬂju a3 partes deste processo requerem miuis

1 w0
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0 cuidado , o destreza, Nio se deve deixar s agun
pem mais tempo.s nem menos . em: o fermentadoiro 5
e no batedoiro 3 do que o preciso, Do mesmo modd
se deve ter muito cuidado em, a desseccagio, da fecula,
A Carolina nfo tem talvez outro objecto | detens
dimente maiory que o Indigo, nem que requeind. mies
por dup:u, 0) que nasce da bondade do- seuelima.

Ind':g-mru das. Colonias an:u: da Ammu.

-+ Conhecemete - cinco especies. de; Indigo mas Ccl'o-\
nias Franceads (da Ameticay, a saber:: o Maron, -0 de-
oty 0 Guatimdle ; o Bastards. 5 o France, 'I'odu cstag
especies tem entre si- nuita lhanca ; . & descripgi
da ultima bastard: para - dar huma idéa geral' de todll
as outras,

O' lidigo franco he huma-planta direita ;. delga-
da, provida de ramos miudos ; 'que, alargandosse, or=
dinariamente ; fazem buma pequéna touga. Sobe daltuw
fa de tres pés, e ainda maisy encontrande hum bom
terredo ;ino qual possa prﬂfll.‘lllﬁ-l’ 2 sua raiz principalq
Esta raiz; e as outras, que della provém, podem:pes
petrar até doze pollegad dep d Siio L 3
lenhosas, sedondas , duras , ‘tortuosas, ey

Esta planta com' 0 tempo e volta em:lenhosas
quebradica , & algumas vezes desde o sen péy vse divie
de em muitas hastes - pequenas , cobertas'de huma’ cass
¢a pardilha entremisturada de verde, Estas hastes sia
redondas 5 assim como ‘sita- socca y ot cepa, que pods

ter
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ter: quatro ‘pam cinco linhas de digmetfo maif; o mes
nos , segundo o terreno, O sew interiop be brapea ; o1
ramos 8o/ providos de pequenos. lancamentos o deos
quaes cada bum apresenta oito pares de folhas tomis
vadas por buma 50, que firma o seu teasts As 10r
Ihas siosovaes ;. hum pouco pontudas , unides, ome
siag 20 tactoy e muito semelbantes ds da luzerna 5 mas
pela cbr , figura , grandeal, ¢ disposicio das toihas: so-
bré cada langamento ,  planta penpuma se chega mais
exactamente w0 lndigo ;- que a Galega , chamada em
Franga = rue de chevie = , ou trifulinm,

i Afolhagem  do Indigo espalha ‘hum! cheiro: sua.
¥e, penctrante; mas pouco agradavel, e que tem ale
guma’ pasecenga-com 0/ da fecula ji seccaiy e bemifa-
bricadas - A> sum folha apresenta tambem ao: gosto thum
tabor! assds- proximo do gosto da fecula, misturado com
algumasamargura picante: ,- espalbado em todo o resta
da ‘planta, Os:ramos se: camregio de pequenas: flores de
huma cér vermelha ;o tendente @ roxa 5 muito claray
e de hum cheiro leve ; mas agradavel.

. As flores; sio aladas ; ou aborboletadas ;. compostas
cada “humaside ‘cinco petalos. 1O petalo superior: he
mais Jargoy e mais redondo 5 que 0s outros ;e profun-
damente adentado em, toda @ sua circumfetencia iz o8
inferiores sfo curtos ; e tefminados em ponta: com: lium
pistillo no meio, :

1 Aestas flores , quasi scm:lhnnm ds.danossa gies-

tay mhi nmuo mais pequum. suceedem' siliquas; en=

e Jada o
L L e | et B4 3B "’I‘um
tan.




Ci0)
tanto curvas, dehuma pollegada quasi de comprimens
to, de linha e mefa de diametro. Estas bajex contém
cinco, ou seis sementes, ou grios , semelhantes:a pe»
quenos cylindros debuma linha: de longura, lustresos ,
durissimes’, e ‘de hum amarello; denegrido. ‘As folha=
gens , desta’ especie dio maior quantidade de feculay
abservada d proporgio, doque adas cutras ;e ogrio,
que compoem esta fecula, he maior,

Nio porei aqui, mais que o resultado desta feculay
isto e, dolIndigo franco , ‘que he maior que doIndigo
bastardo ; porque se julga que a mais brilbante qualida.

‘dey tal ‘qual ado azul undulante, ou do violete, nio

depende da hetva, pois que asduas, de que se trata
dio jé o azul, ji o violete, ji o pescogo de pomba
oweril , ete. 5 mas tio sdmente de certas citcum tans
cias, mais faceis de se supporem, que de se definirem
justamente, as quaes em o seu numero devem: contat
a qualidade do terreno, 0 cérte da berva antes. de et
tar assazonada, ou de ver, a imperfeigio dafermentas
Gio, e da batedura : podese tambem ajuntar a lagars
ta, que a rbe, e que muitas vezes se poem nds tans
ques eom a herva. Requersse ainda a maior; & menor
unctuosidade ;. ou gordura, da folha, 4 maneira: de-sec,
car a sua feculs , a quantidade , e qualidade dao azeite’y
qite’ se derrama no, tanque de bater, o que tudo deve
concorrer para a leveza, e qualidade das materias.

O Indigo  franco s faz com facilidade 5 mas o
successo da planticio he muito duvidoso, por ter hus
ma haste tena , ¢ delicada., exposta a todos os acciy

dens
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giccidenter 5 que nascem da natureza do terreno , dos
revezes do ar, ¢ das estagdes, dos ataques das lagar-
tas ; dos percebejos; dos bichios, e animaes.

O Indigo bastardo differe do Indigo francoy prine
cipalmente; na superioridade do seu tamanho, que he
de seis pés, ¢ ainda mais 5 sua folha e longa, com-
prida , pouco grossa, de hum verde claro, e por bai-
X0 algum tanto branca : o reverso desta folla he pro-
vido de hum pello subtil , picante; facil a despegar,
e assds incdmmodo aos pretos, que o cortio, ou car-
regio. Assuas siliquas sio mais encurvadas, do que as
do Indigo franco, amarellas nacér, e os grios negros,
lustrosos , como polvora, e da figura de pequenos cy-
lindros, ) ?

Usa-se cortar este Indigo 5 quando chega a tres
pés de altura'y e que principia a florecer 5 e as suas
flores se fazem notaveis , pelo seu cheiro muito sua-
ves e bem 5 quando, mack d hum punhadi
de suas folhas , sio bastamtemente duras, para se have=
rem de quebrar i mio, e fazem algum estrondo den-
tro della.

O fabrico do Indigo bastardo he mais diffieulto.
30, que o do franco , e o grio da sua fecula nio he
tio grosso ;. mas se indemnisa destes inconv
por algumas vantagens, que sio particulares a esta cas-
ta ﬂe]miiko. Com effeito este Indigo vem muito bem
em todo o tempo, e em toda a sorte de terrenos. A
sua herva resiste muito mais aos insectos , ¢ ds chuvas.

Algumas yezes cultivio hum , e outro Indigo ; e desta
miss
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mistura provém hum gro firme de boa grossra, e dé
excellente ‘qualidade. :

O Indigo, que em S. Domingos sc chama Gua-
timalo ; he huma esvecie y que tem tanta parecenca,
© semelhanga com o bastardo , que seria quasi impossic
vel distinguillos sem as suas siliquas ; € sem o5 seus
gtios colorados de vermelho pardo,

O Guatimalo rende muito menos, que o bastar-
do , mas; estando misturado com a3 outras especies 5
‘he trabalhosa a separagio, O Indigo bravio), ‘ou Maren ,
inasce nos pastos ; terras incultas, ou abandonadas (g~
fadar), Parecese com hum pequeno arbusto , que tem
o ramo principal ‘curto 5 & copado , e muito grofi0,
companando-se com os Outros, Seus ramos muitas ve-
ged estio pegnlos d 'sua 'propria raiz 5 as folhas sio re<
dondas , pequenas, mui delgadas : geralmente 3¢ ollim
pana elle, como intractavel , ou muito pouco proprio,
para pagar ao cultivador 0 seu trabalho.

O Indigo Mary se astemelha a0 franco nay folhas 5
menos em serem  estas menos carnudas dirzem que
rende muito , mas encontia-se com raridade. Entre os
fabricantes do Indigo s dio muito poucos; que se oc=
cupio em o plantar 3 para terem a sua semente. O
que se dio d s cultura y ordinariamente escolhiem os
morros pare esta, Huns colhem o grio do franco , ou-
tros o do bastarde, outros o de ambay as especies 1 &
nunca das mais.

As sementes do franco ; ¢ do basrarde tem exactas
mente & mesma figura cylindrica ; isto he, roliga no

come=
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somprimenta, e abatida, ou chata em ambag as pon-
tas. A cor porém do franco he de hum amarello es-
curo, ou denegtido, puxando alguma cousa para ver=
de , alzumas vezes para branco , quando nio estfo bem
maduras. A dobastardo he negra, estando bem madu-
Tas 5 ‘e este negro tambem puxa para verde , antes de
bem madurari O gifio do franco he algum tanto mais
groso, que o do bastardo,

O Jornal Economico de 1755, diz que Mr. Saint-
Pee , Professor de Cirurgia no districto do Rio Salgada
de Martinica, achira o segredo de fazer o Indigo com
huma planta differente das que se tem servido até
agofa; a qual nio he sujeita a lagartas ; que ar muitas
chuvas Ibe nio fazem cahir as folhas , como succede
1o Anil ordinario ; e que o Indigo, que se faz della,
be perfeitamente bom. Esta planta, 2 que se nio dé o
nome , certamente he das muitas , que se achlio dis-
persas pelas Ilhas da America, cuja fermentacio di na
verdade huma cor azul muito bella ; mas em tio pe-
quena quantidade , que os moradores nio fazem' caso
algum dellas, e olhio para ellas como inuteis.

Fnr
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§. III. Fabrica do ladige.

A theorica desta fubrica 3 funda na fermentas
cFo dos vegetaes, que estio’ sujeitos a passar do estas
do ardente da fermentaghio , ou espirituoso , para o es=
tado azedo , ¢ deste para o da podridio, quando sio
infundidos por mais tempo em certa quantidade de
agua. O Indigo pode experimentar successi te es-
tas tres revolugies 3 mas a pritica ensina ser a fermen=
tacio espirituosa a unica, que convem 4 sua manipus
lagio. i
Os Indigoeiros dividem esta fermentagio ardente
em dois tempos , ou grios. Nomedo a0 primeito epes
drecimento imperfeite 5 a0 segundoy bem , ow perfuite
spodrecimento 5 chamio pedridids excedida 10 estado da
fermentagho putrida, ou alkal te 5 ¢ nada pouplio,
para a hauerem de evitar.

Para se aproveitar o extracto , he preciso tirallo
do tanque , onde elle estd confundido com a planta,
a0 depois batello , e agitallo , para reduzir todos of
principios y proprios da fermentagio do Indigo, a0 es

tado de hum pequeno grlo distincto, e facil de se es=
gotar, Abandonandose huma tancada de extracto a si
mesma, para scpoder conseguir a sua fecula sem oin=
termedio da batedora, cert te toda apod a; e
os principios imperceptiveis do grio , destituidos da,
manipulagio necessaria no tempo conveniente 5 30 se
depositarido debaixo da forma de huma lama fluida, e
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incapaz de se esgotar. Por esta rardo se nfio deve dila-
tar a batedura de huma tancada y a nio ser pela pre-
cisio de se esperar o extracto de outra, para as bater
ambas no mesmo batedoiro.

O termo da fe gio, e da bateduray depen-
de de muitas circumstancias, principalmente , do tem=
po frio, eilido; chuvoso, ou seccoy e do grio de ca-
lor, ou frescura da agua, de que se servem 3 o que
coneorre , para que a pritica desta arte seja incerta ,
e varia,

Nip faltio Escriptores , e entre estes Rumphio,
Burk 4 e Hans Sloane , que dizem, gue o pd da cal
viva, passada a peneira , entra na preparacio do Ine
digo da Asia § ‘que pa Carolina se servem da agua de
cal para a clarificagio do extracto; e que na Jamaicay
se langa ourina sobre huma pequena porgio do extras
cto, para se vir no conhecimento da disposicio , em

que se achio os principios, on moleculas , para huma
mgzregacio, que constitue o grio do Indigo,

Mr. Dubamel da Academia Real das Sciencias
pensa que huma dissolugio de alkali flogisticado , po-
deria tambem ser empregada utilmente. Mr. de Raseau
accrescenta que entre todas as materias tiradas do Rei-
no animal, ou vegetal , as que tiverem huma quali-
dade viscosa ; ou macilaginosa , lhe parecem , pelo
nenos , propriissimas para ajudar a arte neste obje-
cto,

O resultado destas differentes opinides, he o nio
saberse ainda , qual seja o verdadeiro precipitante da
I.1L P.1I, K My




(14680
materia colorante do Indigo, Os procedimentos  raié
geralmente recebidas sio , como se acabou de direry
4 fermentagiin  © butedura ; o que requer edificios , va-
505, ulensis, e preparativos, que agora hiremos fazer
conhecer.

4. G, 1V, Disposigées de huma' Indigoaria,

Chama-se Indigoal a terra , em que se cultiva o
Indigo. Indigoaria os edificios ; vasos, negros, e uten-
sis proprios para o seu fabrico. Porém mais rigorosa-
mente se estendem o3 tanques de alvenaria y destine-
dot a0 trabalho do Indigo.

Cada Indigoatis se compoem ordinariamente  de
tres tanques , ( vazos contiguos huns aos outros ; €
unidos por paredes intermedias. Dispoem se estes tres
tanques em degrios , de modo que; quando a agua se
despejar do primeiro , cala no segundo ;, e a deste no
terceiro, e a do terceiro se vase fora

Ao primeiro destes tanques se chama Infandidei-
ro, ou apodrecedoiro, Neste se poem a herfa a mace-
rar, e fermentar. O segundo se chama Batedoiro; Para
este se [az passar © extracto , que ji tem fermentado ;
para ser batido de huma maneira ‘conveniente, O ter
ceiro se appelida Repwaduire, Este sb fdrma huma es
pecie de apparadeiro, e tem nofundo, para hum dog
seus lados, huma pequena bacia , que se chama Dis-
blatin,

A baciay ou Dieblotin , lie destinada para receber

a
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8 fectla ; gite sahe'do Beredoirs, Este pequieno vaso,
deve ser feito abaito do nivel do fundo » de modo
que chegue d parede do Basedvire, He provido de hu-
ma pequena bordd , para que possa impedir que a
agua do fundo do Repesadeire para elle reflua,

O fundo destes tres grandes vasos sio chatogy
com huma inclinagio ; ou déclive de duas , ou tres
poliegadas, para sjudar , e dar facilidade a0 escto ; e
correnteza das aguas de huns para outros.

O fundo db Diablotin apresenta huma figura cone
€ava, cujo contorno he ou rédondo, ou oval. Deve.
se ainda achar no seu fundo outra pequena concavidas
de redonda ; com a sedielhanga de hum chapéo , que
he de donde com huma cuia se acaba de tifar a fecu-
la, que para ahi naturalmente deésce.

O primeiro tanguie deve ter huma torneira com
seu torno, de tres pollegadas de diametrot tudo se re-
gula pelo tamanho do tanqiie. O segundo tanque tem
tres torneirat de quasi tres pollegadas de diametro,
Estas torneiras devem ser levantadas quatro pollegs-
das ., humas acima das outras. < As duas primeifas ser-
Vem para escorrer en duas veres x ugud , que nida
por cm:a da fecula so depois da batedura, A terceira

. b dicular a0 Diablotin , he para o éscio
da fectlla depolu no fundo do Earcdmo, em cujo lis
vel deve estar, e ainda hiim pouco mais abaixo.

'O plano do fundo: do terceiro ' grande vaso , ou
tanque em lugar de torpeiray, tem huma sbertura em
baixo dl_plledc s 'de quasi seis pollegadas em quadra-

Kaia doy
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do, sempre aberta, o correspondente a0 canal de dess
carga , chamado wasie, O Diabletin , ¢ 0 pequeno wa-
0 , que se achfio encravados no terceito tanqgue; nio
tem necessidade ‘de sahida, ou abertura alguma , por

_ que se tita toda a fecula até a seccura pela sua abers

tura.

As torneiras devem ser de madeira incorruptivel,
e postas na . corrente da alvenaria, no lugar do excoo
de cada tanque, ou vaso, Estas sio furadas pelo sew
comprimento, para receber as rolhas. A altura, elargu-
ra de cada pega sio proporcionadas d quantidade , e &
Jurgura dos buracos , que se fazem , € 0 seu compri-

mento se mede pela grossura do muro 4 em que estd
posta , observando-se que asduas extremidades se achem
de livel com as duas faces do muro, As chavilhas,
com que se fechio as torneiras , sio redondas , ¢ da
mesma madeira , que ellas.

As casas , em que se fabrica o Indig g0y tam so-
gundo a sua extensio , muitos corpos de alvenaria se-
melhantes , proximos , ou apartados huns dos outros,
para commodidade da factura. Dd.se-lbe o nome de
apodrecedoiro , ou de equipage.

Quando se quer constiuir huma Indigoaria y antes
e tudo , se deve examinar ; se se pide conduzir para

ella a agua de alpum rio 5 sibeira, ou pogo , com a
ru:l e pos: 5o encher ns tanques.

Estabelécen: se a5 Indigoatias em algum lugar ele-
vado natuial y ou artificial , capaz de escoamento,, que
nio seju sujeito a refluxo, Algumas vezes se fazem

L em




C149)

em hum lugar baixo , para se sproveltarem as aguas
de algum ribeito, ou corrego, para enchetem o tanque
de fermentar 5. mas he preciso que o tanque de bater
tenha o seu wasadoiro acima do livel das aguas vige
nhas, observado no tempo das chuvas , pura nio ha-
ver embarago no excto.

Ao primeiro’ tanque se di a forma de hum qua-
diado perfeito , ou o de hum quadrado algum tanto
ablongo 5 e assim , ‘quando a sua longura for de dez
Pés; se lhe pdde dar nove de largura, e tres de pro-
fundidade , prebendendo-se hum pequeno talud de
altura pouco mais, ou menos de seis pollegadas, cuja
inclinagio para o dnterior fdrma , como, hunia eipecie
de borda a0 tanque.

He arriscado fazerem se estes tanques muito’ grans
des 5 porque a fermentagio nio poderd ser tio prom.
pta, e tio igual , como nos que sio de huma medio.
cfe extensio ;¢ porque o rendimento de hum tangue
grande he muito menor , que o de dois, que houve-
rem de conter ambos a mesma quantidade de herva,

Na construcgio do segundo tanque , destinado
para a batedura, he necessario ob:ervar o livel dofun-
do do infundideive » que muitas vezes se vem obriga-
dos 3 tello muito baixo , para a facilidide de so en-
cher. Convém tambem examinar, se acuso se pode por
o fundo do batedoiro a tres pés e meio mais abaixo,
que o livel do fermentadoiro , de modo que possa ter
bum escto de seis pollegadas acima  do plano do re-
posadoita, o que este baja de ter huma descarga cona
= Vis
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weniente em alguma vallay ou outro lugar, Entio se
poderd determinar a grandeza delle , gue deve sempre
ser mais longo dois, ou tres pés em huma das dimen»
sbes, yue na outra, Esta extensio se regula pelo cal-
culo da quantidsde de pés cubicos de agua, que deve
conter’ o fermentadoiro cheio de herva, estando aagua
o seis pollegadas distante das suas bordas,

Levantfio sobre os muros. do batedoiro huma pares
de dealvenaria de dois pés de alto,-para servir de bors
da a este tanque 3 © que no todo vem a dar cinco,
até cinco pés e meio de altura, principalmente, ser-
vindose de pretos, ¢ de baldes para bater o tanque ;
porque be preciso diminuir na altura. das bordas . seis
pollegadas ; quando se fazem mover os baldes por mas
quinay ou rodas,

Costuma pir-se o lado. mais estreito da batedoiro
defronte  do fermentadoiro 5 menos no caso de sefax
zer bater muitos tangues. 20 mesmo tempo , por ens
genhos de agua , ou ani 3 porque itda de hus
ma direccio opposta.

As bordas do fermentadoire formio, como:se diss
se , huina iuclinagio interior 20 qunrt;: de esquadria,
de quasi seis pollegacas. As bordas do segundo tanque
tem tambem « huma pequéena inclinagio , mas he mes

nos forte, para a parte de dentro. As do Repensadoire
sio chatas,

O terceito tanque nio tem huma grandeza deters
minada: com tudo o muro, que lhe hecommum com
a batedoiro 5 ordinatiamente serve de medida 30 seu

. Lom=
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‘comprimento (desta parte, ¢ da' que lhe fica fronteira.
Seis, ousete, pés bustio para cada hum dos outros: dais
lados | de sua largura.

O Diablotin he algum tanto chanfrado do lado,
que toca no muro do batedeirs 5 tem de profundeza
dois pés , comprehendendo-se nestes a pequena cova g
e de largura dois pés e mieio , e mais 5 conforme a
grandeza dos primeiras tang A pequena cova pdda
ter €inco , a seis. pollegadas de diametro ;. ¢ outro tanto
de covo, ‘

A altura das muros do terceiro tanque 5. que s
w0 reunir. 30 muro intermedio  do. batedoiro s ihe do
quasi tres pés e meio de altura, - para quatro., contane
do do fundo do rey loiro , e1sels pollegadas. abaixo
da ultima tomncira do batedoiro, Farse em hum  dos
cantos do repousadoito 5 e do lado i muralha inter=
media do batedoiro, que lhe serve de encosto, huma

pequena escada para se subir, e descer liviemente.

Os muros destes tanques , e principal do
-primeiro 5 devem, ser feitos com precaugio y e solidez
P F d ser | fei . » 8
em estado de resistir aos: viol forgos: da. fi
tagin, Prepdidomseslhe  os ali por hum macigo da

pedras: seccas ; bem, cochadasy ¢ soccadas, antes de so
fazer a pedrariatdo fundo , e o seus muros:

Di-se dparede deste: primeiro tanque. quitize 5 vin-
te, e ainda winte e quatro pollegadas de grossura, es-
pecialmente,, tendo vinte pés quadrados. Sio bastantes
doze ; a quinze pollegadas para a grossura nos outios

tangues. Q
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O fundo, ‘e tudo q se occulta debaixo da

terra, deve ser trabalbado com grande attengio, pelo
receio de que as fontes vizinhas , e ‘ainda as aguas,
que ‘provém do esgoto das temas, se lhe nio introdus
o,

Ordinari s6 se emprega , em unir estas
qualidades de obras, huma argamassa , feita de cal, &
areia.  Nas que siio expostay ao ar, tambem se servem
de ' barro § mas o seu exterior se reboca com argamassa
de cal, ¢ areia, e o interior com humn reboque feita
‘da maneira seguinte,

Estando @ alvenaria bem secea , se faz huma ar-
gamassa do cal e pd de tijollos passados a peneira,
e com ella se lhe forra todo o interior, e asbordas dos
tanques. Pule-se a obra , d proporgio que se secca,
com pedagos de taboas delgadas, oucom cascos lison,
ou seixos de rib ¢ o que requer o trabalho de muitos
negros juntos , | para apertarem a argamagsa d propor-
cio, que se for seccands; e impedir que: rache,

Assim que selhe perceber qualquer racha, ou fen-
da, se pilem conchas do mar, se reduzio em pé,
re pastem a peneira, Tome-se cal viva em p6, mistu-
rem ge ambos , faga-re huma argamassa , com que se
fochem as: gretas, ou fendas: o que fard parar 0 esgo-
to. Outros as tapio, alargando por dentro em frma
derigolla da profundeza de sete, para oito pollegadas
do alto para baixo, e 'se enche este vacuo 'com huma
Ir;an;:m:, composta de partes iguaes de cal viva, la
drilho feito. .em pp , ‘e peneirado , e borras. de ferro

pul-
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Cpulvetindas: tudo desfeito em huma pequena porgis

'de agua,

Compoein-se na Ilha de Franga hum betume com
pb de conchas | ' que s= dissolve em qumo de limio
cujo residuo se mistura com cliras de ovos.

A argamassa da China chamada Sarcageasti so
faz com breu secco, arite de cocos, ecal viva peneie

‘rada, ‘Destas tres partes’ se compoem huma massa, que

se bate sobre humi ‘cepo , e 4 golpes ‘de hum mago,
até que fique bem maneavel. Esta massa se far rijissic
ma na agua, e branca, como a poicellana. Servem se
della por este motivo para grudar os vasos desta es-
pecie.

A final;' sendo a arpamassa ordinaria muito fina,
hum pouco ¢lara, e applicada convenientemente , pro-
duziria ‘o mesmo effeito.

Acabados os trabalhos, se s1z sobre algumas for-
‘quilhas fincadas em terra, hum rancho; ou alpendrada
sobre o repousadoito , para abrigar os tanques , e 08
pretos. !

Porque he necessario impedic a muita’ dilatagio da
herva no tanque  da infusio , cujas bordas excederia,
se finclo com a profundeza de tres pés em terra; qua-
tro mourbes de pio incotmpti\'u] nos quatro. cantos

“exteriores através da longitude deste ‘tanque.  Estes

Ges ch los: Chaves ,  lev lose fora da ter-
ma a altura de hum pé , e seis pollegadas acinia: das
bordas do tanque de infusio, apresentiio nasua extre

idade hum entall de: seis pollegad de largo ; e dez
de
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de comprido, Estes entalbes sio destinados a reseber
barras , que atravessio directamente de huma 2 outra
Chave, por cima de toda a larguia do tanque de infu-
si0, ¢ ao mesmo tempo ascunhas, ou talas, comque
se sujeitio ay barras nos entalbes, As barras destas chas
ves tem seis pollegadas pas quatro faces , e algumas
veres seis, até oita, ’

Tendo-se posto a herva em fermentagio , se poem
por cima, pelo comprimento do laﬁquc, taboas atra~
vessadas, e por cima destas dois, ou tres pedagos de
madeira de seis pollegadas de largura em cada face: e
por meio de cunhas, ou talas, postas entre ellas; e
s barras das chaves, se sujeitio, :

A parte dos mourfes enterrados . tem quasi pé @
meio de diametro. A que eitd fora, ¢ excede o tanque
pé e meio, deve ter dez, para doze pollegadas em ca=
da face, para poder com o trabalho , o abertura dos
entalbes ; que se devem proporciopar as barras acima
ditas. :
Thes forquilhas , ou eurvas de pio fincadas em
triangulo , nos dois lades do batedoira, a saber, dois
de hum lado 4 e hum ao meio do outro 4 servem do
apoio ao jogo dos baldes , g.mpregldns em bater, e mo~
ver a agua deste tanque.

Ha Jugares, em que se batem com quatio, eon-
de eonseguintemente se devem por duas forquilhas do
cada lado, mas sempre- em posigio alternativa, coms
as thres 5 deque se fallou,

O balde’ he hum instrumento/'composto’ de hum

ik
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gaixfo sem fundo, unido a hum cabo ; este caixdo ho
fi do pelo a) dequatro pedagos de taboas
fortes, A lha:se abuma peg ira deamase

‘sar. pio, sem fundo, A abertura superior he muito mais

larga que a inferior , mas as testeiras destes caixbes sio
o

perp alares ; ou verti y € por tanto se nio alae=
gio em todos os lados. O comprimento deste caixko,
he de doze , a quinze pollegadas ; sus Jargura superior
de pove, a dez; a inferior de tres, a quatro pollega-
das; a sua altura de nove, a dez pollegadas, A final
estas medidas sio arbitrarias,

Para. encabar o balde , precisa-se fazer hum enta-
Jhe diteito no meio de huma das taboas, que firmio
o comprimento , e outro no meio do comprimento da
taboa’opposta , algum tanto sbaixo: do. meio , isto he.y
que precisa approximar este segundo entalhe  do lado,
onde o balde se fecha,

Introduz-se na primeira destas aberturas. huma va=
ra comprida, da grossura de hum brago, a qual ;. des=
ta mancira, atravessa o balde obliguamente de huma a
outra parte, Este se prende com hum torno que atra-
vessa o fim da vara, Ao depoais se poem esta vara en-
tre as pernas da forquilba, posta no alto do apoio, e
36 sujeita por bum prego de ferro., quo atravessa tue

. #o: o0 que di a0 preto, que pega no cabo, a liberda

e de o mergulhar, ¢ levantar,

i, comprimento do cabo, on vara , desde opons
to de apoio sobre a forguilha, que estd chegada 4 pas
sede do batedviro 3 -at¢ o calsdo , se regula pclad sua

. ise
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distancia a parede opposta do batedoiro, com a folga
de hum' pé, para que obalde seja livie em ‘0 sen mo-
vimento , e nfio arruine a parede. (1) .

Convem que, os que houverem de bater o' tan-
que com estes inst 5 dem junt as pan-
cadas 3 porgue do ‘contrario , 3 agua se levantaria mais
de quatro pés acima do tanque.

Serveme-sc tambem de duas especies de maquinas,
fpara bater o Indigo, humas se movem comagua: ous
tras com cavallos. O movimento destas se refere a hum
¢ixo, deitado atravéz do batedoiro, o qual, acabando
em cada huma das suas pontas com hum veio de fer-

10/, rala sobre mancaes ;pou golas da mesma materiay
postos nos dois lados do batedoiro, Este ¢ixo se guar
nece de quatro colheres assds compridas , para que ©
seu covo se encha de agua dando’ volta.

Estas colheres sio fechadas por baixo, e sedevem
desencabar, quando convir; porque , se @ miquina for
feita para bater muitos tanques , he superfiuo deixar
estas pecas fixas no eixo, quando a nada servem.

Alguns , por evitarem a5 despezas de huma ma=
‘quina’, poem 'simplesmente atravéz: do seu batedoiro
hum eixo provido ‘de’ bragos, ao qual se di hum mo~
vimento de rotagio, pormeio de duas manivellas pre~
~gadas nos, seus dois: veins.

Como a fecula, quando cabie no diablotin, ainda
Jeva comsigo ‘muita agua , se tira para féra deste,

PI-

1) Vejase a Estampa 3. Fig. 1.
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\para se pof a escorrer em saccos de panno commiim 5
& bom’ que nio seja muito tapado.

Estes saccos’ ordi tem o compri
de pé e meio quadrados , ou em ponta por baixo, e
largos de oito s a nove pollegadas por cima. Fazem.se
junto da sua bocea ilhozes, para se lhe passarem core
dbes 4 pelos quaes se pendutio dos dois lados nos ca-
bides , ou ganchos domesmo. Quando estes ji nio re-
sumbrdo agua , se despeja. a fecula , que ainda estd
molle, como lodo es y em taboleiros de madei
para o5 acabar de seccar, Fazem se estes de huma ma-
deira leve, do comprimento de tres pés , largos pé e
meio , e profundos de duas pollegadas. Poem-te sobre
tendaes , que tem huma pate cobertay e outra desco-
berta,

Estes tendacs se compoem de duas fileiras , ou
renques de mourGes fincados em terra até & altura do
apoio & go cimo dos quaes se atravessio pdos de pal-
meiras , dos quaes se nio dio as proporgdes. Basta que
tenbio a fortaleza. precisa para susterem os taboleiros 3
mas he necessario que estejio apartados dois pés, para
que. se possa facilmente passar entre elles 5 e que as

idades dos taboleiros tenhio hum apoio de cada
lado de quasi seis pollegadas.

O Seccadsire Le huma casa coberta , que s¢ pare-
¢ a hum rancho, ou a huma alpendrada, cuja frente
em huma das extremidades s bio tem parede, Fazse

da outra idade do loiro, hum peq ar-
mazem, para guardar o Indigo , quando estd inteira-
A 3 men=

A 4
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miente secco. O restodeste edificio serve de shrigh 46
Indigo; que se quer fazer seccar, quando chove ', out
para o recolbier de roite , como se deve fazer sempre;

6 V. Manipulogie do Indigs.

As aguas concorrem muito nas fabricas do Indis
go. As dos rios, € ribeiros claroy sio as mais praprias
para penetrarem , e dissolverem a planta 3 nfio sendo
muito filas 5 ou cnias. 'As aguas de pogos carregadas
de saes, e de outras impurezss, alterfo a bondade do
Indigo, As aguas gustdadas por muito tempo,; e cors
rompidas por' materias estranhas ; e insectos; que nel=

las morio , devem dar , ‘ou inar ‘a di G
do Indigo.

O Indigo fabricado com algumas salinds ; he de
mi qualidade 5 porque ainda que tenhfio huma bellx
vista,; quando 8¢ tem exposto @0 Sol , os prigcipios s
linos ; de que se compoem , conservio ; ou atrahem
huma humidade, que apparece logo que for guardado
por alzum tempo. Este Indigo' lie'de hum peso maior 5
que o de qualquer outro

Estando a herva cortada, ¢ ‘langa no tanque ds
fnfusio, e se espalha de sorte que nio se faga magay
ou deixe vios. Ao depois se lhe poem por cimz pelo
comprimento’ do tanque, como se disse acima, piios,
sobre o5’ quaes se encrugio barras fortes. Prendemuse es
tas com cunhas, ou talas passadas entre ellas ; e as
barras das chaves. Se estas barras forem' muito  soltss
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o4 séus entalhed , e apertem com algmas etinhas,
bu talas;, mas com advertencia de nio se apertar mup
to a herva; para se nio oppér aos bons elleitos' da di
lataglio, e do desenvolvimento ; que a fermentagiio de-
¥e | causar.

Acabados estes preparativos ‘s enche o tanque,
atéseis pollegadas, wbaixo daborda, deagua por meio
de alguma calha , ou canal. Algum tempo , depois
que se tem deitado a agua, que deve exceder o nivel
do Indigo, tresy ou quatro pollegatdas, se levantio do
fundo do tanque com huma certa fervuna, e gurgulhas
mento ; grossas bolhas de ar , ¢ hum Jiquor , que,
cahindo , férma bolhasinkas 5 ¢ espalba pela superficie
alguma tinta verde, que pouco a peiico muds toda a
agua em hum verdor summammente vivo,

Estando este verdor na sua maior intensio | a sos
perficie do tanque tomy huma cor de cobre, soberba,
2 qual a seu turno se apaga, e se Jhe substitie huma
nata, ou creme, de cor morada escurecida , permaie-
cendo a massa total da agua sempre verde, {

Tendo otanque ogrio de calor, que lhe be pros
prio 5 langa por todas as partes flocos de escumas em
feicio de pyramides. Esta escuma he tio expirituosa ,
que pondosse-lhe fogo , se communica rapidamente a
toda a que se seguc; e o Indigo, algumas vezes, faz
esforgos tio violentos ; que quebra, ou levanta asbar-
T35, arranca as ‘chaves , e mourbes, se estes nio fo-
rem bem enterrados, e fixos na terra, Quando os tans

ques fazem isto, se diz, que fulminde, i
Es-
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Esta fermentagio, que dura mais, oumenas, ses
gundo a qualidade, e natureza da planta , a estagio
fria, ou quente, 0 tempo. secco 5 Ou chuvoso , des-
prende todos o8 succos , ¢ partes proprias a formar o
Indigo.

Quando se pertende julgar da disposigio de tos
dos estes principios para huma uniio proxinm , se sOn=
da 0 wanque, cua materia aeste tempo estd tho espes-
sa, que lhe pode sobrenadar hum ovo. Esta expericns
cia se faz por meio de buma taga de prata redonda 4
provida de huma aza , semelhante 4 dos negociantes
de vinho, Enche:se de agua pela terceira parte, ou ale
guma cousa menos. O interior da taga deve ser muito
claro, porque do seu fundo he, que se julga do estas
do actual da tancada, Se elle estd qujo, a agua appas
recera turva 5 e differente da que effectivamente hey
de sorte que se psnsa estar © Indigo muito dossolvie
do , no comenos que tal nio estard. Por este. motivo
Mr. Profontaine , Author da Maisen rautigue de Cayen-
ne , aconsclha empregar neste exame huma taga de
crystal , pela julgar mais propria pari isto.

Consegue:se o conhecimeuto desejado. pelo movie
mento da taga , cuja agitagio produz quasi o wesmo,
que a batedura faria neste €150, € N0 segundo tanque.
Queio dizer: se a materia estiver assds fermentada no
primeiro tangue , para que as particulas, tendo as dis-
posigles mais proximas a unido ; se determinem a ella
pela acgio de bater 5 se formard igualmente na taga
pequenas massas, grios, ou folecas 5 mais ou menos

! C dise
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distinctos , segundo a qualidade da herva, e o ponto
do seu desenvolvimento na fermentagio presente,

- Quando este grio, ou foleca , que nunca chega
€ grandera do grio de mostarda , estiver bem forma-
do , se precipitard por seu proprio peso no fundo da
taga, e deixard a agua, que ndda por cima, de huma
cor clara, ¢ dourada , quasi como a agua-ardente ve.
dha de Coignac. Adverte-se  esta circumstancia, quando
depois de se ter movido a taga, seinclina para hum dos
lados , para deixar descoberta huma percio do seu fune
do. Vér-sesha nio sémente os efieitos acima descriptos ,
mas tambem hum grio subtil rolar , ou apartarse da
borda mais elevada , aqual deve deixar limpa , formans
do a agua, para a parte dests mesma borda, hum fio
claro; & destacado do grio,

G de tempos em témpos esta 3
até que estes indicios se mostrem tio claramente , quan-
to o permittirem as circ jas, Nio basta sondar o

tanque no seu alto, ou 4 sua flor, para se peder ter
hum conhecimento exacto 3 porque o Indigo , que nas-
©¢ NOS Morios ; appresenta muitas veres hum grio fals
so na sua superficie. Além do que a herva; que estd
por baixo, entra muito mais depressa em fermentacio,
que a de cimay que ainda gasta duas horas, antes de
ser coberta , e em tempos de aguas , quando o Indigo
simente necessita de dez, até doze horas de fermenta-
€50, 0 alto do tanque faz tio pequena mudanga, que
- openas nelle se poderd encontrar hum s grio , que
ella possa desprender , ¢ suster.
2.1, P11, L Eos
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Por tanto he daobirigacio do Indigoeito ; ou Mes
tre do Anil, exsaminary ou sondar oseu tangue no fun-
do, per melo de huma caldeirinha , que haja de aps-
nhar @ agua no fundo ou; o que serd melhor, abrin-
do a'tomeira para; poder confrontar a differenga, e.con-
tinuar alternativamente  -até que julgus ter visto =
qualldldu necessating, !

Quando a taca houver de offerecer 0. g0 , ¢ 4
aguay que se péde esperar da qualidade: do Indigo
he entdo prudencia mio expor os principios deste _griu
a huma fermentagio’ mais comprida: 5 porque o5 faria
cahir em huma djssolucfo,  da qual a batedura os nio
poderia livar: o que traria comsigo @ perda da tancas
di. E por esta razéo convem de se aproveitar deste
jnstante, para fazer correr a tancada; e tirar della to-
da & agua 5 que cabe saturada de huma cor verde no
tanque, de" bater.

Ainda’ que apparentemente importe pouca aos In-
digoeiros conhecer 5 ou saber ;| que 3 cbr verde he o
resultado, da combinagio do amarello com oazul, com
tudo nlo he menos verdade, que todo o seu trabalho
tem homa relagio directa; e etsencial com o conheci~
mento dasta Lei; eque ‘elln nio Ihes he insignificantes
pois que toda a suk arte: s6 consiste peste principio;
no descobrimento. destas cores , para‘gue i mediante
elle 5 possio ter a facilidade de as desunir'y e de lhe
separar @ parte amarella;, reservando @ azuly cuja exae
cta divisio faz toda a perfeigio da arte,

Toda a preparagios; que o extracto receber no
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batedoiro , consta ma agitacio, ou movimento violén-
%o, e revindura, que causa a cshida, ou'pancada dos
baldes. Poreste movimento todas as particulas proprias
da composigio da: fecula 3o encontrio , se unem ) e se
fo em peg matsas maiores , ou 4
conforme osdifferentes estados das hervas, da fermen-
tagio, e da batedura. A estas pequenas massas se chae
mio grios, moleculas ; folecas.

A sgua agitada fortemente, e revirada , qiie no

principio era verde, se volta insensivelmente em hum
#ul muito escuro; No tempo deste trabalho se langa
repetidas vezes algum arwite de peixey ou hum punha-
do de grios  de mamono machucado , que he' muito
oleoso, no batedoiro, para dissipar a pessa,
que sc levanta com a accio de bater. A grossura y a
€hr , e 2 ausencia mais; ou menos prompta defta es=
cuma, servem tambem com os indicios tirados da ta-
%a; pana se julgar da bondade da bervay do excesso,
ou falta de fermentagio, e para regular a batedura.
Quando tarda este grfo a apresentarse em huma
‘figura conveniente ; s excita pela continvagio deste
trabalbo , que se governa sempre pelo adjutorio + dos
Signacs acima postos, até que se obtenha, Tendo adqui-
Hdo este grio toda a sua grandera ; so éxamina a di-

. igio 5 que a batedura deve e cau-
htalhe, © que se chama refinagie ¢ por este meio 1o
donda, . e se de modo , a precipitar-se,

ca mllu no fundo da taga. Quando chega a este pon-

405 céssa a batedura; e a agua que tibha em dissolus

Y i L a gio
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¢30 u parte amarellay e osoutros prineipios superfluos y
se separa da fecula algum tenfpo depois 5 € se aclaren
pouco 2 potica y submergindo a absol
Duas , ot tres horas bastio para repouso. deste
tanque ; nio lhe havendo de faltar cousa alguma s mas
nio havendo pressa 5 he melhor deixallo’ em tranquilli-
dade , para que o grio mais. Jeve tenha tempo de se
precipitar 3 e para que se ache menos agua misturada
com o sedimento. (1)
Quesendo se fazer correr a agua 5. abrese primeis
a primei ira 86 4 para que o es-
cbo nio faga turvarse @ agua no tanque. Quando to-
da a agua estiver em termos de ser esgotada, se solta
a segunda tomeira 4 ¢ #¢ descobre @ fecula estendida

sobre o fundo do-tanque.

Sahindo a agua por estas duas torneiray , caherm
paturalmente em o diablotin ; o qualy logo que se ene
che 5 transborda sobre o plano do repousadoiro , donde
ellas se esgotdo pela sua abettura, a qual segundo as
Leis do Pajg , deve terminarse em alguma fossa, ou
charco inutilj por ser esta agua capaz de envenenar 0%
aniimaes, que houvessem de beber della em algum 1=
beiro , ou corrego , Nos quaes se deixasse correr im=
prudentemente. Tem-se observado que o po do Indigo
be pernicioso a0 peito, causando escarros de sangue &

pess

(1), Mr. de Renné deixava repsusar o batedoiro
por 24 horas, eobtinha por este: processo hum Indige
comparavel a0 melhor das Indias Qrientacs,
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pessons ; que se empregio’ por muito tempo na eicolha
desta ‘mercadoria,

Tendo decorrido aagua destas duas torneins, que

he de cor ‘de’ambar , e clara , depois de huma boa
tancada , se'solta hum pouco a terceira tormeira) para
que possa passar no principio a'sgua misturada ‘com 2
feculs, ‘Mas loge que ella apparecer ; se reprime. Cone
tinua se esta acglio , até que ella nio venha mais; des
pois do que 'se-vasio todas as bacias, para se receber
nellas’a fecula.
# Em algumas fabricas se servem de hum torno
quadrado em lugar , do que serve para fechar a terceis
1. Alfecula pdra, até que a agua tenha decorrido pe-
las'sabidas , ‘que férma o quadrado 't tira se em fim ,
para que toda a fecula, que se assemelha neste estado
a hum lodo fluido de hum azul quasi negro ; caia em
o diablotin 5 que s tem: antes evacuado, e 5o faz dess
cee hum preto: dentro do batedsivs, para acabar de fas
2er sahir com huma vassoira: o resto! da fecula ; que
pode ter, ‘

o Poemss  diante desta tercelra torneira hum cesto
para interceptir tudo, o que lhe for estranho, Se'ains
da passar alguma copsa pan ‘o diablatin' | ‘se tira , o
AQue sobrenida’y ‘com buma pluma do mar. Tira se 0
depois a fecula' com huma cuia Cametade de' hum ca-
bago) , ik se: vasa em saccos da' panno grosseiro guars
necidos do corddes, pelos quaes se pendurio por am-
bos o5 lados nos torios do cabide. - Deixa-se ahi escor-
fer até o outro dia’ de’ manhi

Quams
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Quando o4 saceas, que devem ser lavados; e sece
cot, todas as vezes que houverem de servir, nio res
cumbrio mais agda ; dividese ‘0 nomero em dois , e
se suspende, cada ametade , unindo o3 cordes de cada
lote, Este commum ajuntamento os aperta , e acaba
e Jhes espremer o resto da agus, Ao depois se vols
tho, @ se estende afecula, que estd ainda muito mols
ley em taboleiros 5 ¢ se expoem de dia a0 Sol nos tens
daes , ‘huma parte dos’ quaes esti no abrigo do desees
eadsire ; & a outra em ar livre. Aqui he onde se secca
insensivelmenté. Logo que o Sol o penetra , se fende
como o lodo, que tem alguma consistencia,

Deve-se preferic no. principio 2 noite ao dia para
¢ita acgio 5 porque, tomando esta materia hum calor
muito continuado, faz que a sua superficie se levante
em escamas 4 ¢ fique grosseira: o que piio acontecéray
se ; tende cincoy ou seis horas de -calor , lhe derem
hum intervallo de frescura, que dard tempo a toda a
massa dé tomar, huma: igual consistencia, Passa-se entio
por cima huma pequena colher , como a des pedrei-
103 5-para ajuntar;; «e comprimir todas as partes sem as
pevirar. 1 J i i
Finalmente ;' quande o:Indigo tem tomado huma
consistencia conveniente , pulese-lheentio a superficie ,
e se divide :¢m:pequenas quadrados de pollegada ‘e
meia ent todos o sentidos :  continuio-se:a-expdr a0
Sal, nio simente até que os quadrados:se despegiuem
sem-traballio dostaboleitos ; mas até que parecio absoe
lutamente seccos, Todavia o Indigo ainda nio estiy
e




(@D

segunda. as Lois 3 -nem, capaz de ser entfegue 5 nem
wendido : requer-se. para listo que elle tenha recumbras
do; porgue.de outra sorte, embatricando oy dahi aals

~guns mezes , (36 se encontrarido fragmentos de maisa

deterioraday e de pessita venda.:

Para se evitarém estes inconvenientes , se poent’
em montes, dentro. de alguma barrica coberta com o
seu fundo desapertade , ou . com:folhas  de bananeiras
seccas, @ sc deixa neste estado, por tres semanas. Nes-
te tempo . o Indigo soffre huma /' verdadeira fermentas
<o, Esquentasc a0 ponte de! se lhe' nio podsr meter
a mio j lanca.gottas grossas de agua ;o exhslla hum
vapor desagradavel 5 cobrese de-hyma flor, que se ase
semelha a0 pd . de farinha fina.  Finalmente se. descos
bre , e sem que seja preciso expor-se mais ao ar', e
resecca .em menos de. cincoy, ou seia -dias 1+ adguire ens
tio maior peso do que, ‘e que tinba antes de regunis
brar.

’I'endo»u Ind:go passado por este estado ; estd ene

tio intgi iciongde. Masimp nio demo-
rar-dhe i@ venda 5 quando se nio quer:sujeitar a0 riscoy
em gue se poem 5 da diminuicio nos seus | i

seis mezes. de fabricado. Esta-diminuigio, péde ‘ser esti
mada ; ou avaliada ‘em huma decima pme de- descahis
mente, e asinda muito mais.
=1 - Alguns, fabiicantes seccio o sew Indigo & sombra,
logo que a5 quadrades  se desprendem -dos taboleiros.
He verdade ,  que esta: obral ke womprida ;- e que sia
precisad mais de scis semanasy para que o Indigo cher
' AT S
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gue 2o estado de regumbrar; mas este modo de o fas
zer seccar he muito favoravel. Parecs que com elle
adquire huma pova lisgio, e oscu lustre se aperfeicoa
pela dissipacio lenta dos' diversos suores , ‘ow requms
bramentos , que neste intervallo o cobrem: de huma
flor tio branca, como o pé da cal.

Este methodo nio he, como o outro , sujeito a0
| descahi yop huma qualidade superior. To-
| da a rmzio, porque se ndo pdde persuadir aos Indigoei-
; 1055 3 que usem delle ; vem a ser 3 porque, os que
tem jurios cobertos de huma grande quantidade de ta-
boleires, nio o poderifio:adoptar, sem que quizessem
fazer hum tablado ; e diversos andares debaixo do te-
cto, e em torno do scu desseceadsire , para o estender
por cima,

Convem dizer alguma cousa sobre a amassadura
do Indigo, quando comega a seccar nos taboleiros. Jul-
gase que esta especie de apresto lhe dd liagio 5 mas
isto he bum: emro 3 porque esta liagio unicamente de-
pende do grdo de fe cio, e da batedura, e par-
ticularmente desta ultima. - O que he facil - de provar
pelo Indigo de huma tancada, que pecca ‘'em alguma

| circumstancia ,* 0 qual a0 menor choque todo se esmis
|8 galha, e deshoroa;; porque o fabrico, necessario 4 lias I
gio 4 lhe faltou.

Evitar-se hifio quasi todos osaccidentes a este res-
peito , fazendose y como na India Oriental, onde pe-
trificio ' e. seccio o Indigo . inteiramente 4 sombra,

d, A s
P em) tak

de meia pallegada de alto 5 ¢

",




C169)

g2, a0 depois de o haver separadojem quadrados | sa
distribuisse por outros taboleiros seccos ao Sol, Este
methodo na verdade requereria hum major numero da
taboleiros, mas como'o Indigo se seccaria muito maig
depressa, o tabolciros com a mesma ficarifo desoccue
pados.

* Quando se tira a herva do tanque de infusio, a
haste , e osrames nio apparecem alterados 3 mas a sua
folbagerh, que apenas se sustem , estd tio affracada),
e livida, que he facil conhecer, que o succo das fos
Ihas he o que contribue 56 para a formagio da fecula,
Todavia péde-se julgar que o corpo, e casca da slane
ta fornecem slguns succos proprios: a fermentagio )
 coloragio ‘do amarello. Mas nio se deve crer que
elles 365 sejio capazes de compdr o gido 5 pois que;
se ' a lagarta roer toda a verdura ; o resto da planta
nada largard, . 1

Nas granjearias’ de Indige , ‘onde faltio agias nas
grandes  seccas ; p io conservar ;- a que se deve
perder em as vallas , e a remettem para a nova her-

¥a; o mas que se pide, para evitar huma parte do
transporte, que be preciso fazer-se ;. para encher o tans
que. Estes: casos sio mui raros 3 mas querem que este
uso nio prejudique a fabrica do Indigo, Com tudo de-
We-33 presumir que a agua deste novo tanque serd
muito mais escura.,  que as:outrss ; ¢ menos propria
para huma dissolucio nova,

eu--
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Qualidades , e wor da Indige.

o bnrn Indiga. nio falsificade com udm ﬂ

area, q s » quando se.posm sobre,
hum ferro em braza. He leve 5 fluctua sobre a aguay
¢ quebrando-se em pedagos , o interior-he limpo , e

de hum bello azul mui escuro, tirantz a roxe, e aps
parecendo eril , quando se esfrega nas unhas, ou com
algum corpo polido,

O Indigo he util a pintores, e tintureiros. Dd na
pintura huma bella cor azul , sendo moido, e misturas
do com o brancoj produz huma cor verde misturado
com o amarello, Servemse delle nas branqueariasy pas
ra dar huma cbr azulada 2o linho,

O3 Tintureiros o empregio com pastel , para tins
git de azul. Dizem que se péde distinguir o bello Ins
digo de Carolina 'dos outros , pelo procedimento se-
guinte, Toma-se hum pedago de bello Ladigo eril de
Carolina, reduz-se em pd em hum gral : langa-se em
cima alguma agua fervendo , passadas vinte e quatro
horas se formard em baixo huma costra branca: faga-se
a' mesma operagio ao Indigo de Franga ;, e de Hespas
nha, nio se verd esta costra,

i Taboa doy nomes, ¢ qualidades do Indigo.
Os vizinhos da Tlha de Sio Domingos distinguem

as qualidades do Indigo da maneira seguinte , ¢ aestir
mas
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magio , que delles fazem , he segundo a ordem , em
que se expoem.

Azul fluctuante, ou nadante sobre a agua, cujo
grio tenro pouco fechado ; faz huma substancia leve,
e muito inflammavel,

O violete , que gosa de huma maior consittencia,

O pescogo de pomba, cujo lustre o approxima a
bum roxo putpureo, ainda he muite mais sélido,

O eril, oulde cobre be , o que tem buma appas
rencia avermelhada , plmndo»se a unha sobre afracti.
ra de qualquer pedico, ¢ este he 0 mais firme de to-
dos. 0

O ardosz, e o gujo manchado, ou salpicado de

~ branco 5 Se compoem de hum grio seguido, ou sem

liagio , e estes sio os das ultimas qualidades,

"\ Nesta ordem ' nfio se faz entrar o Indigo , cuja

massa he isturada de veias ardoezadas) (5 *porque

esta especie intermediaria nio férma huma. qualidadg
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Prego em Pranga das differenter qualidades de Tadige,
extrahide da gazeta do Commercio de 13 de Jancira
de 1770,

Em Bordeaux,

/ lib. sold.  lib. sold.
¥nd. aul, eviolete de S.Domingos ' 10 2 9

. misturado 7 5 =l @

D. eril fino 6 1)

D, ordinario 6 3 at6ie.
Em Nantes.

lib. sold. lib. sold.

Indigo eril fino 3 6 10 161§
D. eril ordinario 6.8 a6 10
D. misturado b a9
D. azul 19 a1

Costumio vir dos paizes estrangeiros outras espe=
cies de Indigo, que se g0 porsuas qualidades, o
Loiro, a Flor, 0 Corticory 0 Sobre Saliente , ou segun=
do os lugares das suas fabricas, o Guatimale , do que
nasce na America, em a Nova Hespanha. O Java, o
Bayana 3 o Indigo Sarquesse, . que nos vem de huma
Cidade deste nome , situada nas Indias Orientaes, o

Jamaica, o §. Domingos.

Exe
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MEMORIA

Sdrf as duias sortes de, _ftufn s quedd-a planta , chamada
~ Indigofera tinctoria Lin. , e sbre o estado particu-
dar destos fewtlas. Precis sar la Cane pag. 317.

Par M. Dutrone de la Couture,

COrta-;e esta planta no tempo , em que estdi em
flor, para se lhe extrabir a fecula, conhecida pelo no-
me de Indige. Esta planta tem hum cheifo, que lhe
he proprio ; e cuja forga he relativa ds circumstancias,
em que se acha, no tempo em que se cortas Cheiro
que as bestas repugnio, e as affugenta,

Quando acaba de ser cortada, se poem esta plane
ta em hum tanque, a que chamdo infundideire , que
se ‘enchie  de agua até a altura éonveniente. A agua
ataca as feculas', dissolve-as , e as tira totalmente a
favor da parte cheirosa, a que servem de base. Estas
feculas fazem o producto de huma secregio particu-
lar, obrada pa casca, e nas folhas da planta.

A u’qln daagua sobre esta planta he como a

- mac Esta he i li e seguida de huma

&fmnﬁo putrida , em que se sepira hum gdz sem
calor sensivel (pelo menos o nfo adverth em algum
i ques S0 vi fe{rntntarj O vulgo chama 2
- eita ferm, gio apedr

T o




C174)

O tempo 5 que gastio estas duas operagies hd
mais, ou menos dilatado, conforme ‘a estagio;; € con- ;
forme a maior, ¢ menor energia que tem a parte odos
fante. 3

Péde-se dividic por muitos tempos a maceragio

no priineiro aagua se impregna da: parte od unis
da- a fecula , que lhe serve dé base , e que ella \fad
soluvel ; & medida que esta partc odorante ; se. vai es
capando, a fecula, cessando de ser soluvel 5 turvay
e tolda a agua sem cOr apparantes

Se nos primeiros tempos se submette 3 tancads
(a agua impregnada de feculas ) 4 acgio dos alkalis '
causticos , ¢ 4 da agua de cal, sc lhe separa huma fe-
cula branca chundante ; debaixo da férma de flogcos. |

Nos segund pos a da , ficando mais
torva , toma Luma cér verde excessivamente ligeira 5
a feculs que neste tempo e scpira pela acgio dos al-
kalis , apresenta huma pequena cor verde, Esta cor se
desenvolve cada vez mais , e, nos ultimos instantes
da maceragio 5 @ tancada esrd toda verde. Entio of
alkalis Ibe sepirio huma fecula verde muito bella. (1)

Nesa:

(1) -Sc a macetagio for bem feita , e parada no!
tempo , em que a fecula se acha carregada , quanto’
he possivel, da cor verde, sem divida se paderia se.
paralla da agua , e entio clla apresentaria a Arte do
Tintureiro , a cdr ‘a"mais preciosa’, que lhe falta | e
da qual seria possivel enriquecer-se ;. se 0 Governo se
deliberasse a tomar medidas para submetter as plantas
das nossas Colonias 305 exames Chymicds, Nés certas
mente conhecemos muitas, que sem divida encherite
a este 1e3poito OF NOISO3 VOLOS, € Eperangas, :
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I Nesta épocascomesa o fermentacio podre 5 ella
& annuncia ;- despegando bum gz, que solta mais,
ot menos bolhas; conforme s circumstancias 1 estas
bolhas furio a superfitie da tancada y na qual se per
cebe logo huma: cor amarella pequena.  Applicandoise.
Ihe entfo ‘a accio dos alkalis | a fecula y que se |he
sepira , offerece huma  cor azul celeste mui leve, A

cor verde da tancada diminue, e desapparece 4 medida
que a cor lla se descobre | & se estabe! Final-
mente chegada ‘a fermentagio a hum certo ponto,
que o Indigoeiro julga con por signaes | que

muitds veres o enganio , solta a tancada em bum
tanque inferior; ‘4 que chama Batedeira,

Em quanto a tancada cofre ;' se faz muito torva,
8 sua ¢Or se parece com a amarella pillida y e solta
hum cheiro - amonisco 1) aesds forte.  Alguns minu.
o3’ a0 depols , ‘a‘tancatla , perdends com a sua 'cbr
amarella o seu cheiro amoniaco, toma huma cdr vers
dey e o cheirol proprio da planta Indigo 5 esta planta
fica no infundidoiro , despojada-do sl cheiro 5 sem
com tudo' nada perder na apparencia da sua <or: en-
tio as bestas ndo 4 repugnio, a comerifio déboi ¥on-

“tade,

' Atancada pode, antes de passar pels operacdo da
Batedura , ficar por' muitas horas na batedeira sem s
Mlterar, Ella produz duas sortes de fecalas; huma in-

luvel, tida em sus na agua, a outra soluvel
em huma perfeita dissolugio,
e oh \ Sub-

1) Alkali volatil,
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Submettendosse a tancada & acgio:dos dcidés mis
neraes , estes Ihe nio sepirio feculas, 36 avivio a cor
da que he insoluvel. O dcido acetico nio produz effeis
to altum sensivel. O dcido oxalico separa & fecula ins
suluvel, & a despoja quasi totalmente da sua cor.

_A fecula jnsoluvel se acha em dois estados diffe-
rentes. em razio da sua cor , e da sua adherencia &
agua. No primeito he: azul Indigo , e se separa facile
mente da tancada ; no segundo he azul celeste , o ses
separa com “difficuldade. A pco;;orgio destas duas fe-
culas estd sempre huma em razio da outra. Fazendo-
se a fermentacio igualmente bem em toda a extensio
da tancada, e que ella se separe & tempo, toda a few
cula insoluvel tomari a cor Indigo , mas muitas ves
ze3 @ ignorancia se Oppoem a esta feliz condigio.

Applicando-se 4 tancada a acgio dos alkals, a fr
cula insoluvel se separa 5 ¢ se une debaixo. da férma
de floccos sem distincio alguma do estado, A batedu-
ra he o unico meio, que se applica, para lhe separar
toda a fecula Indigo. Nesta operagios que dura quasi
duas horas, a tancada perde a sua cor, e o cheiro da
planta, para tomar a cbr awl 5. e o cheiro proprio &
fecula do belo Indigo. !

A saliva humana  tem muita affinidade com esta
fecula azul 1ndigo. Unesse com ella com huma rapidez
extrema, € a scpana inteiramente debaixo da forma de
grandes floccos, Ella nio toca, na fecula azul celeste, ¢
que se pode s:par:'r-por todos o3 alkalis puros. A dis

1

solugio do sibio obra a separagio. da fecula asul cee

leste , muito melhor yue tedo o alkali. Ao




Cm)

. Ao depois de batida, se abandona atancada, A
feculs arul Indiga e précipita nin fundo . do tanque;
= tendowse passado) sete,; ou oito horas de repouso ; se
#olta altancada impregnada: da feculs , e da insouvel
Al celeste, que 52 nio. péde separar. A perda. degta
ultima , que algumas vezes he consideravel , arruina
o cultivador. A cor da tancada, ao depois da separa-
30, e precipitagio da fecula do szul Indigo, he rela-
tiva d proporcio da fecula azul celeste, que ella traz:
he cor de azeitona , tirando tanto mais para verde ,
quanto a proporgio desta fecula for mais consideravel ,
e tirando tanto mais para amatello , quanto o for me-
nos,

O acido sulfurico aviva muito a fecula Indigo :
creio que poderia ser empregado com felicidads, quane
do a fecula azu] celeste he :'bundmte, para_a ter mais
dividida pels agua , para poder ser tirada mais - facil-
mente, quando se esgota 3 porque a sua presenga he
que faz difficil.

A tancada , cuja fecula insoluvel estd inteiramen-
te separada, e tiada, he clara, e transparente : sua
<ot he de ambar, e ella produz hum cheiro de lexivia
muito forté, Os alkalis causticos lhe separio huma fe.
cula abundante , debaixo da forma de Ooccos: esta fe-
cula se precipita promptamente, ¢ toma, seccando-se ,
huma cor alaranjada, A tancada feits mais clra , a0
depois deste precipitado , perde sua cor, e cheiro. Hu-
ma segunda acgio dos alkalis Ibe separa huma segunda
feculas huma terceira acgdo, huma terceira fecula abune
AL P 1L B A
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dante 5 & mul potco colorida 3 huma’ quarta acedo ;
huma quarta feculs branca abundante, Finalmente hu<
ma quinta acgio lhe separa ainda huma fectila branc
tio abundants , que faz acreditar que a tancada ainda
nio estd cansada. Neste estado ella niio estd sem cbry
& offercce hum cheiro saponaceo agradavel.
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MEMORTIA

BOBRE A CULTURA pO INDIGOEIRO,
E PREPARAGAD DO ANIL,

Lida: nu Asseinblea piklica do Lyceo dar Artes
o Jode s, |

Pelo - Gidadio - Brulley.

(Memoires des Societes Sevanty, & Litterairesy Tom, I,
Pag. 191, )

O Principal alvo do Lyceo das Artes 3 he'a pérfeicio
destas ; dasicultunas, das mantifacturas 3 <& alextensio
do commercio de Franga: Nesta: intelligencia suppuz
que estassociedade’ seinteressaria no extracto de’huma
Memoria iy que;tem por objecto hum dos generos  das
Colonias: Americanas.

Devemotnos lembrar sempre que , antes da revolue
€40 . estas: Colonias annualmente formavio a base de
hum: commercio. de quatro centos. milhtes » assim de
i G083 5 coma  exportages; que ellas, sustentavio

deimil ;0 mil, o dozentos vasos miercantes; que derras
mavio a opulencia nos, pertes :do.mar ;. que forneciio
meios:de. existir & mais ‘de oito millifes de Francezes,
i M s .
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e que, por conclusio , davio 4 Franga huma prepondes
sancia annual desetenta, a setenta ¢ cinco milhdes na
balanga geral do commercio de Europa,

Estas poderosas consideragdes diio him grande pe=
s0 30 interesse que resulta das culturas, e manufactus
1as, das Colonias,  Quem se o¢copa do/que pédeicon.
correr para a'sua petfeigio, faz hum ‘grande servigo 4
Franga ; pois entra nas vistas do seu governo, Sem
ditvide caladamenté se occlipa nos melos: de restaurar,
e fazer prosperar de novo estes uteis estabelecimentos,
logo que as circumstancias © permittirem,

Entre tanto examinemos of meiot , com que se pd-
de aperfeigoar o que se chama Indigo nas Colonias.

Sabe-se; que & Tndigo he huma  fecula precipitada,
secca, e reduzida em massa solida, leve, quebradica
de hum azul mui carsgado. He esta substancia de grans
de utilidade ‘nas artes. A tintirs, a pintura, os bran-
queamentos, ¢ ontros trabalhos de diversas rhanulfactu-
ras -lhe fazem hum grande copsummo.

Cliama-se a0 vegetal, que produz esta fn:u!.n colo-
rante , Indigoeira, He do genera das: polipetalas; e da
familia das leguminosas , e se assemelha muito 45 gak
legar. H

Dio se vinte e tete especies de Indigociras, . Pare-
ce escusado o dar se aqui as suas differengesy € des=
cripgbes botanicas, Basta porse ox olhos ‘nag especies
de’ mator interesse 5 e que produz o melhor. Indigo.
Chamio-se ' Indigoeiro franco , e Indigoeito Auil, He
indigenas -da' America; € se cultiva proveitosamente nae

Ans
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Antilhas, (e partes meridionaes deste palr, Nesta 1lha
se encontra huma variedade da melhor especie  da In°
digo. Cresce outro tanto mais que o franco, Chama-se
Indigoeito selvage, ou da mare,

Devem notar, que, nas Ilhas, onde se fabrica o
melhor Indigo, he mi do. de proposito. o Indigoe
ro franco 5 com o silvestre , para se obter maior, o
melhor rendimento, Oz motivos, que a isto obrigio,
e todas as outras Gircumstancias , e. trabalhos , sobre a
factura do Anil, forfo miudamente expostos em huma
Memoria 20 Lyceo das Artes, Naste comenos me lis
mitto sé adar o conliecimento de hum modo essencial
de o fazer com toda a perfeicio,

Pasmirio talvez, que, tendo passado hum seculo,
que se fabrica o Indiga, ainda agora ougio, que. asua
prepanagiio se faga por approXimagdes , de tal sorte ine
certas , que ao melhor, fabricante perde, ou falho de

ordinario dez ; quinze , e ainda vinte tancadas em cem
que faga, O mesmo acontece nos que, por falta de exs
periencia; ou contrariedades da temperatura, falhio aine
da hum maior numero s ¢ arruinfo a seu dono, que
contava sobre o seu lucro, donde , em parte, nasce a
carestia do Indjgo,.

Mas ; sepor hum processo certo o dono  esti-
ver seguro de nio: perder cousa alguma do fructo | de
seus trabalhos , e despezas , entio poderd dar muito
mais barato 0 seu Indigo, Este successo serd mui pro-
Veitoso dy ates ; e ds manufacturay 3 €5 por conses

Auencia, a0 commercio. Francez,
i Fran«
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Franca pdde ‘daqui ‘em diante ‘gosar destas pre-
closas vantagens, Serd responsavel desta divida aos tra=
balhos, e d intelligencia de hum dos proprictarios Co-
Jonos de Sio Domipgos, hoje em Franca, associado
livre do Lyceo das Artes , isto he, do Cidadio Nazon.
Sabias obseryagdes, e huma longa experiencia Ihe ensit
nirio o modo porque podesse ter a certeza de todas as
tancadas do Indigo.

Para se conscguir esta substancia colorante , se cor=
ta o Indigoeiro , chegado ao ponto de ua madureza.
Poem 3¢ todo de infusio em hum tanque de pedra de
alvingrit, A sua dimensio he de quatio metros (13
pés) commummente.

Para que a maceragio chegue a seu ponto , pres
cisio-se quinze, vinte, trinta, eainda trinta e seis ho-
iz, mais, OU WEN0S, conforme a temperatura doary
que se tem no tempo do trabalho. ‘Tambem se precisa
haver attengio & qualidade do 1 ligoeiro 5 4
do terreno , que o produzio, e di agua, em que foi
infundido,

O primeiro indicio ;) porque se julga estar a maces
ragio a tocar NO seu ponto he o abatimento da es
cuma , que s¢ levanta no tanque PO EIPILO de hum
seismo dé metto 5 ou quasi qué ‘se deixa vasio no

tanque comprehendendo as hervas, Quando esta escuma
faz huma especie de costra de hum azul de bronie, se
infere que’ o ponto, que se requer , gstd perto, em que
as hewvas serio sufficientemente maceradas, Com tudo

este indicio he insufficiente; e muitas veaes enganador,
Se
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Se outro, com que se conta por maior certezny & vem
A ser , o tifar pelo rezisto. poste na parte inferior do
tanque alguma agua. Recebe se em huma taga de pra-
ta; e sereflecte a ver, se afecula procura sentarse na
fundo da mesmay  posto se ajuiza 0 ter, ou nio chee
gado a0 panto da’ maceracio  necessaria o Indigo,

Este era o antigo processo; mas que muitas veres
engmn-n. Para evitar este engano ,. se di hum seguro
meio, e vem a ser, o de observar. com cuidado a agua
4 contida na taga cinca jou seis: minutos a0 depc:s de
| s Ihe ‘ter deitado Forma sedliie palas paredes huma
aurcola, ou cordio de.fecula,  no principio verde , 10
depois azul. Quando a operagio ndo tem ainda chega-
do a0 ponto de maceragio precisa , este cordio diifi-
sultosamente’ se despega das bordas: da taga, Mas a fi-
nal vé-se precipitar , e condensar. nofundo da mgay,
sempre para o centro, e debaivo de huma agua muito
limpa , bem ' que com alguma amarellidio,

Estes signaes percebidos indicio , por hum mot'o
infallivel; o successo desta primeira npeuqio. Soltase
entdo aagua para o segundo tanque ; situado- por baixo
do primeiro, Este’ segundo tanque se chama de bater,
por que o seu officio he bater a agua, para pelle se
despegdr a fecula impregnad na agua’s, quey batida?
promptamente a deixa, Fazse esta operacio, ou com
o3 bragor ; ou com maquinas.. Convem - nio bater-se
muito tempo, O excesso de bater torpa a mistumar a
agua com a fecula , da qual esta nfo volrard o seps-
Tar-se ;e aitancada fica falida, - Em lugar de fecula se
obterd a agua turva. Quals

e EEEEEEEEE———




C184)

Qualquer cuidado pdda evitar este ultimo incons
veniente : tendosse conhecido!que a fecula estd unids
sufficientemente ;' se faz escorrer 3 agua do tanque de
bater, em outro terceiro menor ; € que se. chama dias
Blorin ,  achasse entio o fundo do tanque de bater co-
berto: de huma massa azul muito: liguida 5 donde e
deita em saccos de panno grosso fejtos em cartuxos co-
nicos’, ‘e nclles se, deixa escorrer a parte aquosa. Yo
sfio-se. entio estes saccos em taboleiros nos desseccadoi-
ros , amassa-se esta massa azul 5 fazse mais espessa
estende-se , ¢ e corta em pequencs quadrados, pata
que. se seque mais depressa, Nestes termos estd o In-
digo feito., e, pouco tempo a0 depois, secco, capaxz
de se vender.

Supprimo as- miudezas contidas em huma: compri-
da Memoria, O que por ora se precisa saber, vem a
ser 5 que existe hum processo certo , com o quales
pio deve temer mais @ enganar-se no seu fabrico.

A experiencia tem mostrado y que este processo
punca falhiou  em. produzir hum successo completo,
Mais de mil e quinhentas tancadas ; fabricadas a0 de=
pois, em varios destrictos de Sio Domingos, contes
tio esta verdade. :

Resulta disto 1 que,, praticando-se. este methodo de
fabrico , cada tergo de Hectar , ou arpente de terra,
em-qué se cultivasse o Anil , produzitia; paga toda a
despeza. assim de cultura , como de fabrico, mais de
milfrancos tornezes (160@000).

Vé-seclaramente’ o grande proveito y que resulta a0
cul-
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cultivador, e manufactureiro de se assegurar desta sorte
de hum producto tio lucrativo. Logo tambem o Indi.
go, multiplicando-se , seu prego abaixaria 3 ¢ as manus
facturas , e commercio de Franca acharifo hum grands
Pproveito. ]

Estd por tanto d do concorrer i diata-

mente para o bem piblico, e porconsequencia, se faz
digno da attengio das Sociedades sabias , assim como
do Governo, cujas vistas sio da prosperidade geral de
Franca,

]

ME.




MEMORIA -
SOERE O ANIL, .. .
( Semanarie de Agricultara Num, 433, ;dgﬂro :_lo;.)-
Por D. Esteban Botellon. ¢

A Ntig se | profover neste Reino =
cultura do Anil, e a este fim se expedirio ordens Re-
gias 4 Cidades de Ecija, Almeria, ete., cujo benigno
clima he sem divida mui proprio para esta, e outras
producgdes da America , e da India, Adoptdiio sem
repugnancia aquelles Naturaes a formosa idéa do Go-
verno ; porém , como nio sabifo beneficiar a planta pa=
ra lhe extiabir a fecula colorante , porerio a ferver nas
caldeiras os tallos, e as folhas, e marchando ds cegas
sem director, e sem conhecimentos,  se frustrou, coe
mo era indispensavel , tio util pensamento. A terra

innocente pagou a culpa da inadvestencia, e do erro.

Sendo sufficiente o verio de*Aranjuez para culti=
var esta planta com utilidade , como o experimentei no
Jardim Real , com muito maior razio © deve ser na-
quelles, e outros terntorios meridionaes , como Valens
g1, Malaga, etc. , a deliciosa Veiga de Carmona, ¢ em
geral a bella Andaluzia; em que tio facilmente se pls
de propagar.
s Des
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* ‘Deve semear-se’ o Anil 20 mesmo tempo, e com
#1 mesmas precangles que o tomate, para que adiante
T getagio, e chegue a o fructo. Mas, dido
que niv baste o verfo a madureza da semente, sems
pre serd facil mandalla vir da America de tempos em
tempos , e assim se conseguiria conservar a casta lepitis
maj pois receioque, passadas algumas geragbes, venhs
a degenerar, Se bem , bom seria por outra parte, que,
vindo o fructo a amadurecer 5 se obtivesse huma va.
riedade menas sensivel ao fiioy e mais accommodada
30 nosso clima', ainda ‘que nio désse tio abundante

fetll]i, e talvez, nem tio fina, Seja o que for, sed
A,

vir a de paires menos
nl!dm 3 porque ji se sabe yque , nio passando as plantas
de hum a outro extremo , he sem comparagio muito
mais' facil o climatizallas; e fazellas prosperar,

Chamio a esta planta Nil' os Turcos , e Persass
£ unindo nds o artigo al com a wor Nil, como acon-
tece em outras muitas ; proferimos Asil, adogandn a pros
nuncia. Os Mexicanos o chamio Xigailile , vor propria
de seu antigo idioma , e o achado da planta silvestre
£m muitas paragens de huma , e outra America des-
troe a opiniio: de se haver esta introdundo alli do In-
dostan. ‘He mui provavel que a circumstancia de ter
¥indo da Asia o methodo de o cultivar , e beneficiar
Ihe tenha dado lugar, a qual, ainda que nfo bem re-
eebida, he muito mal fundada,

Distinguem os cultivadares duas: variedades . de

Allll, huma .com o nome de France ,-ou Fraucez 5 €
' Chi-
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Chimarrls outra, o de Guatinala. . Este produz a se-
mente negra ; em que consiste: a differenga mais, efsen-
cial entre s duas, convindo quasi inteiramente em
tudo o mais. ‘Assim lbes dio outros nomes em distine,
ctas partess sem mais razio que da variedade produzis
da pela diversidade. de temperamento,, @ tefrenos, cug
jas ci jas influem pod le 0 MEsMo, que
a differente preparagio em a realidade do Anil. A plan-
ta do France he mais: cheirosa, mais baixa que.a Chin
marriio y € A SuUA semente, recem colhida, be de hum
amarello claro , ou' verdoengo 5 suas, folhas de hum
verde mais claroy e suas flores mais. distantes.. O Chi=
marrio , ou G la he mais ido, ramoso , €
copado , com as flores dispostas em espigas estreitasy
menos delicado , & mais proprid.  para cultivar-se em
terras inferiores,  Prefetese em; Mexico 5 por jestas Girs,
cumstancias , ¢ pela’ de produzic muita parte colorante 5
ainda que sempre de inferior qualidade a0 do Fraace.
Pelas mesmasy ¢ pelas de resistic mais ds inclemencias
das estagbes se lhe deve dar 2 preferencia pam os ef-

saios que se devem: fazer,

SHo varias as especies naturacs deste genero, que
se cultivio em  diversos. paizes: para a extiacgio - do
Anil § porém as que geralmeénte mefecem maior apres
co  'si0 a3 que Linco chamou Tudigefera tinctoriay &
Tadigofera indica, que he amesma que: Lioeo chamott
tinetoria , cujo nome nio pode subsistir;, sendo muitasias
que 'dio’a mesma tinta, Nio faltio. exactas descripgies
dealg 5 que sio na America equinoccialy
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® das que usdoos Alticanos para estrahir o seu Anil)
‘euja qualidade se celebra, e se pide crer que cnubn-
280 5 'pois 4 proporcio que o paiz he mais calidoy he
:mais abundante a ‘fecula, e mais fina, Por este moti-
vo merece, e oblen eternamente, aque se prepara em
Guatimala , huma preferencia decidida sobre o que 5o
conhece daquelle’ Continente , ¢ das Antilhas , cujo
temperamento nio he tio ad lo & sua vepetagio,
e planta,

: Tendo 0 Anil 5 ou Indigofera ;- muitd affinidade
botanica com o ‘geiieto que Lineo chama Galega , s
deverifo farer algimas experiencias sobre este genero,
que se cria’ espontaneamente em | varias paragens de
Hespanha, He mui provavel lograremise resultados: vane
tajosos ,- & muito mais, reflexionando-se que a'tinta ; co-
nhecida no commercio pelo nome de falia Anil, seex-
trahe de varias especies de Galega , entre as quaes tem

“preférencia a tincioriny e he indigena da India. Muitos
“acreditdrio pela semelhanga que tem as folhas do Aail
franco , ou de Guatimala com as da Alfafa, que esta
planta poderia dar 1gual tinta 3 porém isto se nio che-
£0U @ experimentar para’ verificar a conjectura,

Cost I ua Ametica 5 ‘quando s
prepara o mleru) para o Anil, o8 meresi de Janeiro ,
e Fevereito,, ji. arando 5 jd alimpando cuidadosamente
7 6 lo, e quei lo: para o/semear, sem
“Maia lavor ; sobre as cinzas , ou para regar a mostaza
3cgundo a expressio do paiz3 por mais fecunda, que

"S8ja Atema, esta pritica nio péds ser sempre seguida,
thay ha~
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havendo de manter-ie a: plantagdo 3 potqhe o Anil i
ad.ﬂpnqa,se 5 se empol s ¢ he forgoso
yeparar pelo meio. de por estrumes convenientes aod
succos ; que tem perdido; Em genl, todo o tefreno;
para toda a planta , necessita recobrar- de tempo. em
tempo a substancia consummida; | )j

Em algumas provincias: se planta o Anil, em I
phigs parallelas, abrindo de meia em meia vara, peque-
nas covas dé guatro ; & seis dedos de profundidade , ¢
cobrindo le te a 4 em outas se semea d
amilo ; cuja pritica tem o inconyeniente de de nio po-
der alimpar tio facilmante; o que he de muita impot-
tancia, porque ay mids hervas sobrepujio 4 do Anily &
maltratio ; a opprimem , ¢ pot fim a afogdo. Como &

rega lhe he mui conven » principalmente no. prid
5 L

meiro_petiodo da vegetagioy se log do g
tagens, sempre que 0 mesmo ferreno proporcione este
beneficio s com tudo n¥o s deve: prodigalisar indiscre-
tamente 3 pois a excessiva frequencia diminue 0 produ-
to da tintay & prejudica a sua qualidade.

Deve-s¢ procurar, muito que a semente fique pou-
co enterada; € quasi na mesma superficie s porque of
grelos tenros sio tio delicados que niio. podem penetrat
a et ainda excedendo apenas a-sua coberta & gros
_sura de hum peso duro, O methodo 5 que segui em
,Awmnjuez foi plantalla em covas semelhantes ds que §8
Fazem para. 05 meldes , bem moida a terma 4 ¢ idestors
roada 5 abrindo no seu centro homa covasinha com 0
enves da mio, e tapando com o3 dedos as cinco s ou

seis
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#is sementes, que semeava em. cady buraco, Tatdso
®stas seis dizs em brotar; sendo o tempo favoravel; e
Ppassados doismezes ; florece a plinta; Logo entfio segue
a dpoca precisa do corte 3 pois ainda que ', fazendo-o
antes da efiorecencia ) daria 'a herva huma tinta mais
fina 5 setls porém muito menor o producto. Ji se dei.
38 ver que st devem escolber algunias plantas’ melhoe
Tes, para darem @ semente,

Devese collier o Anil com hirma faca que corta

bem, e, podendo ser s na estacio mais quente 3 porque
he mais abund: 0 seu rendi

2 e de 'melhor
qualidade. Devem emprehender as regas vinte diss an-
tes , € seabsolutamente se nio poder evitar fmer o
corte em dias chuvosos , ponha-se particular cuidado
em nfo sacudir a planta cortada, para que aagua nio
leve comsigo o polvilho dai follsas 3 no qual e julga
residir 2 substancia colorante , ¢ com effeito’ se obsarva
que, diminuido este, se dimi o producto,  Talver
que huma leve humidide concotra o prendello’; poe
ser sabido, que convem colbetse a herva com orelens
to da noite, ‘ot de' manhs » antes que se dissipe o o
Valho. ‘Dete Togo conduir se a0 tanque de fermentar,
procurando ‘que s feies nio tejio grossos, nem ‘muk
to apertados ;3 ‘porque em hom fstaite so promove a
fermentacio ; que , comecada féra do tanque, retarda
Bastantemente a preparacio da tinta.

- Duta o 'Anil dois annos nos paires quentes, pro-

ik iy 5 s A

T 1 3 Iheitas 3 porém nos paires

frios 56 se conserva hum, A primeira colheita di potica
Wl sub-
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substancia colorantes, & nio da melhor qualidade 1'%

c lo-se outra ¥ez

tinta superior se_ tira-dusegunda,
a planta dois mezes depois de haver crescido, ou pous
<o mais, segundo o temperamento , & a e5tagio.. | 4

Entre infinitos inimigos , que tem esta planta , nes
phum. he tdo prejudicial , como a lagarta ,, que costumia
destruir. em huni dia todas as esperangas: do Layrador,
He de suppor que em Hespanha ndo haja de, ter tans
tos, como nos climas equinocciaes 5 que. siQ sem come
paragio mais favoraveis d reproducgio dos insectos. Ses
ja 0 que for, até agora se nio tem encontrado outco
remedio a este damno, que cortar sem dilagio o5 tallos
para. beneficiar 0 Anil;, antes que toda), a_plantagio
acabe , como aconteceria d mais vigosa, havendo. des
cuido, ; i
Nio basta que o terreno, e clima sejio adaptados
20 Anil, tambem se precisa muita pritica, e huma es
pecie de tacto tio fino 5 € delicado para o beneficiar
que na America se dizs, Que o Meyire do; Anil nasce
£ nda ge faz ; como. se 056U AcElO fosse obra de
hum tino natural , ou de certo numcn'indcp__:n_ul:ntq
das. tegras, e dos pringipios. He com tudo, issa innegas
vel (que hum, observador illustrado , e sobre, tudo, hum
Chymico ,, faria muito mais , por pauco gue.ise exerciy
tasse , que hum Mestre de Anil. Nio faltardd entre. nos
homens , que, ainda sem. esses conbecimentos, lajio
de chegar a final; como acontece. ein | QULros Famos,
disputar a sua mestiia pritica ;. se acaso, 38 “vier @ pros
mover, 5 it i
\ Ere-
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Preparagio do Anil,

O Anil se prepara em tanques, que se commu-
nicio , e em razio da salubridade, e cconomia se de-
vem fazer junto a aguas correntes, |,

Nio devem estar em o mesmo nivel , mas sim
dispostos , de modo que a boca do terceiro |evante
muito pouco sobre 0 peso do segundo, e o deste s0-
bre o do terceiro , formando como buma escada por
donde desca a agua, O mais alto, em que se poem a
-planta afermentar, se chama apedrecedire , 0 segundo
batedoiro , o iro repousadoiro , 'cujos nomes sio to-
mados dos usos , a que se destindo.. Quando nio ha
facilidade , de que venha ao apodrecedor aagua corren-
te, 3¢ precisa outro tanque superior chamado depasite,

Sendo preciso o deposite pide ter dez » Ou doze
pés em quadro, e quatro pés de fundo : costuma ser
de cantaria ; e deve ser bem feito de modo que nio
filtre a agua, e com bastante inclinagio, para que fa-
cilmente a despeje no apedrecediro,

O opodrecedoiro pbde ter as mesmas dimensdes 3
porém o sew fundo ha de ser , como se deixa enten-
der y muito mais baixo. Em a parte superior haverin
duas grades a0 redor , para se por a herva, e tiralla
commodamente , sempre que seja necessario , para hic
cbservando os prog da fi gio, Sobre a bor-

da se fixards por hum y © outro: lado na ametade dos
‘postes , ou pés direitos de madeira | de quatro pés de
T.II, P, 1L N als
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alto com huma espiga de ferro em que entra hiima
wvigota que atravessa o derudain , e s pddg al-
tear, ou abaixar a vontade. As espigas devem ter bu-
racos de alto a baixo, para sujeitar comcravos a vigos
ta em miaior; ou menor altura, menos se a quizerem
sujeitar com tormnos.

O batedeiro segue an apadrecedoire 5 o qual deve
ser alguma cousa mais fundo , para que o liquido se
nio derrame ao bater § porém as outras dimensbes po<
dem ser menores , pois falta ji a hervay que occupava
grande parte ‘do tanque anterior. Bastard, porexcmple
que tenha oito pés em quadra , se o apodrecedoairo ti-
ver dez. Darseslheshio seis dedos de inclinagio , ou
desnivel 5 até o canalsinho principal , e dois para o
centro , de miodo que faga huma especie de quilhay
para facilitar 0 desraguo, ou escoo ; sem que baja de
ficar parte alguma da massa de hum, oa outro lado 4
nem possa tetroceder, Collocarse-ha a canula. principal
an mesmo nivel do pio , ou pavimento , e outras
duas 5 mais pequenas , ss ponha huma em altura de
huma pollegada , ¢ outra em:duas. Ji se vai explicar
o uso de todas.

O repansadoiro , que nas Coloniay Francezas cha
mio Diabletin he o mais pequeno de todos 5 e deve
ver huma cantla , cousa de duas pollegadas de seu nivel,
pata dar sahida a agua , logo que a fecala se tenha
assentado, £erd conveniente por outra no mesmo nivel
para facilitar o asseio 5 porque concluidas as opera-
coes, se devem lavar todos muito bem , e conservas

L
\
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femee muito limpos. Jd se deixa entender que , por
muito bem construidos , que houverem de ser, neces-
sitardd de tempos atempos alguns reparos , e he neces-
sario inall idad, para nio | tal-
vez todo o proveito de hum cérte. Nio se faz em to-
das a5 pattes uso do mesmo bitume para encher as
gretas, e cavidades, que se tenhdo formado. O que
se usa na llha de Franga, se faz de poz de conchas,
amassadas com qumo de limio s © clara de ovo, He
muito melhor , e se deveria usar na America o que
Par estas, e outras obras solidas usio os Chins. Con-
poem-se de breu secco, bem machucado , e de cal vi-
¥a, passada por hum tamiz, e amassada com azeite de
c0co, A forga de revolver , e bater esta composicio
resulta buma massa muj branda, que se endurece mui-
to na agus, ¢ adqui 2 cir, e transp ia de por.
celana. Este he osegredo tio celebrado, que tem para
# soldar, deixando-a como nova. Em Outras partes se
contentdo com misturar poz de concha , ‘e cal viva,
¢ reduzillos a massa , deitando-lhe alguma agua,
Posta a herva no apodrecedoiro, se dem s0-

bre ella seis varas , ou mais, pelo comprimento, & em
cima, destas se atravessa huma taboa, em que se apoiio
quatro 5 ou’ cinco madeiros com espigas , que entrio
Da vigota , sustentada por dois pés direitos, como aci.
ma se disse, Subindo, ou abaixando esta s € assegu-
rands-a no ponto convenisnte, fica a herva sujeita, pa.
13 qQue a violencia da fermentagio ndo a lance f6ra do
tangue,
Na In-
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Influem’ singularmente: na fermentacio’ do Anily e

por © ] ia, na bondade da tinta, varias causas,
que a atrazfio, a accelesio e ainda a precipitio. A
temperatura atmoslerica mais , ou menos (1) impres
gnada das substancias estranbas$ a maior, emensr hu-
midade , que a herva tem apanhado fora do apodrece:
doiroy e @ sua mais, ou menps perfeita madureza fa-
zem variar tio prodigi a fi cio , ‘e por
consequencia a qualidade da tinta; que os Mestres mais
famosos de Anil sc assustio, quando humal yez o tirio
tio fino; como antes o nio tinhdo tirado, nem depais
© acertdo a tirar, a niio ser par OUlro 3cas0 semelbhans
te. Por este motivo clamdo alguns sabios célebres,
que

(1) Nestacausa, como tio obyia, pio tem deixado
o1 fabricaiites de reparars Resulta de suas' observagoes
que as agomy dalpadas sio mais prov:i(an; para a pre=
paragio do Anil, que a3 pesadas, cheias de tera, e
outras substancias 5 @ sobre tudo immundas, prejudicio
muito a sua ‘qualidade , mewmo nos paizes , gue dio
huin Anil ‘superior @ que as salobres , além de adulte-
rarem a sua qualidade b fazem susceptivel de. artrahir
a humidade, e acabar=se, de deitar a perder mui prom=
pramenie , etc. Porém vl pouco se adianta com obser-
vighes tio vigas ;e tio'sem substancii 1 Nio seria
conveniente fazer a analyse, chymica dasaguas, cobser-
var o/ influxo na qualidade da tinta? Nio resulta-
ridn grandes vantagens ao Commercio Hespanhol, me=
fhoraniddoy coim fazér ‘nos paizes, que dio o melhor,
tofo o gancto de indagagbes conducentes & este fim?
Porém tambam . outros productos Coloniaes , infinitos
Yructos , infinitas riquezas padecem a desgraca de nio
fixarem 'a nossa attengio , ¢ de nos servic de pouca
utibdade ; quando nosseja de perda,
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que se enviem aos lugares , em que se far o melhor
Anil , alguns Chymicos capazes de apreciarem justa-
mente o influxo destas causas | e rectificarem a prepas
racio da rotina de huma tinta que, sem comparacio),
serd mais fina, e mais preciosa, logo que se fixem os
principios de sua elaboragio,

Nio tendo conhecimento das causas s que influem ,
nafermentagio; e nio tendo por canseguinte indaga-
do o3 meios de as dirigir, nem de as modificar; toda
a sciencia dos fabicantes se teduz a' determinar y ® O
liquida se acha: no' estado de baver se. Para este fim fa.
Tem varias provas, logo que a espuma se tem formas
do; ecomeca a subir, tirando péla canula hum pouco
de caldo [ do. Se este apy turvo, e esbran-
quigado, pdo tem fermentado quanto baste, he' preci-
10 esperar que tome cor, até que, repetindo”de povo
ssprovas, seweja delium amarelio alaranjado ;& trans-
parente com alguns laios verdoengos, Bate se logoem
hum: vaso de vidro com espatula de pio , e vendo e
coagullados alguns granitos de Anil, s inclina o va.

%0, como para decantar o liquido , e se reune: a:fecu-
la vo fundo, estd a fermentagio em o seu ponto’ ful-
tando-lhe algum grio, se todavia apparece aagua tur-
va, Nio se deve attender a cor »y'que tem. no apodrece-
«dairo ;.. cuju superficie: sempre conserva hum verde ‘es-
CUro, mas sim ao resultada das provas feicas no vaso.
Logo que por ellas se conhece que‘a fermentagio estd
‘Mo ponto, se solta o resisto , ou canula » Para que to-
“do/ ‘0 liquido caia no batedsiro 3ce se di sem dilagio
principio a esta manobra, Sis
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Sio varios 03 modos de bater que se costumio
em diversas partes , e ainda nio sabemos no fim de
tres seculos, que nos occupamos na preparagio de hu-
ma tinta tio preciosa , em que consista hum dos prin-
cipaes ramos de nosso commercio 5 que causa influa
mais pa sua qualidade. Em algumas partes agitio o li=
quido, remando com duas varas, ot canaletes apoiados
sobre dois pés dircitos, ou postes de madeiras, postos
nos dois lados do tangue ; em outras com huma roda
vertical , armada de oito pas, fazendo-a girar sobre hum
eixo apoiado igualmente em dois pilares; e assim usio
em diversas partes de outros distinctos instrumentos,
Nip s6 nio se tem conhecido melhores 5 pon‘.m nem

tambem o que influc a regul idade do m »
nem sua msijor, o menor rapidez, ¢ em summa, nada
do que pode ibuir 2 melhor preparagio do, Anil.

Deve observar-se a agua nas suas primeiras unda-
lagdes, para segurarse mais doponto de fermentagio ,
e prolongar , ou abbreviar a operagio do batido 5 por-
que mais facil , e promptamente se scpara a fecula,
nio teodo fermentado aherva nem mais, nem menos
do que cor:cspomir. Como a qualidade, e boa n'n da

d 1 £ £

L da fer ieadl ¥ ?
4 forca de bater nio sc logrard major vantagem, que a
de separar da agua toda afecula, que continha, Huma
cor amarella, transparente com visos de verde claroy,
observado 20 comegar aagitar se o liguide , indica que
a fermentacio foi perfeita 5 se for :mais, verdoeaga
gue amarella, entio nio chegou ao seu ponto; ¢ pas-

3o0u

tinta d
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sou delle, se 0 amarello for cscuro, e a azua appate-
cer turva 4 ou tiver mio cheiro,

Continuado. o batido, vai mudando de cor o liqui-
do até. ficar inteiramente verde , e Jevantar muita es-
puma. Costumdo. neste caso verter sobre ells hum
pouco de azeite de peixe, ou de oliveiras, para que se
diminua,. e branqueie , facilitando observar , como se
vai convertendo a. cor verde em azul 5 porque , sendo
este mais vivo, havendo desaparecido. o outro inteirs-
mente, ha que ver, se estd em ponto, para deixar de
bater. Fawse a prova , agitando com a espatula, hum
pouco do caldo em hum vaso , e se o gtio se desfaz
em partes miudas , se se precipita lentamente a fecy-
la; formando no fundo hum leito xzul vive, e aagua
toma nova cbe roxo clara; sem pasticulas de Anil na
superfigic y - se suspende a manabra do batido, Quando
esta tem continuado sempre sem interrupsio, seachae
ri que entre tanto tem tomado igualments a espuma
do batedoiro huma cor roxa. Deita-se sobre ella huin
pouco. de azeite , para a dissipar , ¢ que a agua fique
limpa, oque acontece , se'a fermentagio for. perfeita ;
pois se hiouver algum defeito notavel ficard sobre a su-
perficie huma nata, ou gordura, mais, ou menos a-
bundante,

Tomado, o ponta do batido , se deixa precipitar a
fecula ji liviemente; como costumio fazer o3 France-
2e3, jd por meio de outra substanciay para accelerar a
operagio, como fazem os Caraqoenhos, os Inglezcs,

cal

.
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cal em pb, passado por tamis, ol peneira, Os Ingle-
zes seguem o mesmo methodo , quica aprendido del-
les ; mas ndo deitdo a cal em pd, porém bem desfei-
ta em agua. Ot de Caracas deitio ne batedoire algumas
folhas de tuna, ou urumbeba (chamio a estas folhas
peticas)’, despois de as haver machucado bem , porqual
queér destes meios 'se aligeira a precipitagio da fecula,
porém falta saber, qual he o melhor, e se poroutros.
se teria huma tinta mais fina.

Logo que o Anil se tenha assentado no fundo,
ficando a agua clira , se abra a canula superior, pa
the dar sahida ; & dépois com tento a immediatay dai-
xando-a correr até que comece a arrastar alguma parte
do Anil. Abrir-se -ha entio a canula inferior, eu prine
cipal , collocando na sua bocca hum cesto de vimes
bam tecido , © espesso, para sdmente passar o caldo,
ficando nelle os despojos da planta, e os corpos estra-
nlos. A cor da fecula neste estado he regularmente
verde. £

Logo ‘que toda a mama tem passado do batedoiro
20 ultimo tanque, chamado o repouss, ou aueato, ou
diablotin y ou mellior repsusadoiro , € que se tem deixa-
do assentary se principia a deitar em saccos, ou man-
gas de panno de meia vara de compnido, e huma ter-

Xl 1}

mais

i de largo pela bocca, e g
para o fundo, como hum funil, Pendurio-se dentro do
mesmb msentadeire, ¢ 4 medida que vio deixando de
gotejar, se vai conduzindo an tringlade ; que deve ex-
tar immediato, Este he hum fancho sobre esteios 36
€0~
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coberto, ‘destinado a preservar o5 saccos ‘do Sol, e da
chuva : pendurdose de modo que figuem bem exposs
tos d accio dojar, e tendo a massa ji tomado: copyigs
tencia, se despejio em taboleiros nio muito fundos 3
sem que ada fagio a0 caso as outras dimensdes, ¢ fi-

gura, Costumfo ser quadrilongos de doiy pés de coms
prdo, e mais de bum de largo, e de duas pollegadas
de fundo. Logo que se enchem', 'se alisa 3 massa com
huma espatuls de madeira, epela manhi se poem por
pouco tempo a0 Sol, * para acabar de' dissipar 2 humi-
dade 5 porém lembrem:se, que aacgio viva daluzl des.
compoem o Anil para proceder com tento, e cautella.
Antes de enrifar de todo a massa » 5 corta em qua-
dradinhos da largura de dois dsdos » que se desprendem
do fundo, para que mais facilmente acabem de seccars /
sc a0 Sol,

Como entre nés nfo he mui conhecido o valor
do credito, ha poucos que calcalem sobre elle, e da-
qui resulta hum grave mal ao Estado, e menos vane
tagens, quando nffo prejuizos aos empreiteiros ‘desta , o
de outnas fabricas de productos commerciszes. Poracce-
lerar a prepanacio da tinta » costumio expor  sobeja-
mente 30 Sol, sem repararem que se altera a cor yie
Quasi. se destroe. Seria mui vantajoto a0 nosso com-
“mercio, que se fizesse geral a pritica de seccar inteira-
mente o Anil & sombra 3 porque entdo sahe de supe-
tior qualidade, ‘e com fermoso lustre, He certn que;,
tardando mais tempo’ em dissiparse 'a humidade , fica
mais exposto a. enclier-sg de bixos 3 porém niio: parece

dif-
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difficil presarvallo , fechando pnr‘ todas as partes a éne
trada com hum wéo ds moscas , que o seu mio chele
ro attrahe a massa, ou procurando outros mieios de as
alugentar.

| Este he o methodo, que em todas as partes com
pequenas variagdes , se observa para a preparagio do
Anil. Unicamente os Africanos do senpgal seguem ous
tro 4 que nos descreve Adanson , e que sem divida des
ve preferir-ge, a nio diminuirem a tinta, ou seu pros
ducto ser muito escasio, Consiste em maghuear as folhas
em hum gral 5 reduzillas @ massay e farer pies, ou
pilGes, que se seccio perfeitamente. Talvez seria me-
Thor espremer 0 succo , & deixar seccar isombra, Quans
tos pontos importantes, e de que interesse para o comis
mercio , feclamdo em nossas Americas 2 attengio de
hum habil Chymico. Porém eu nio sei, porque fatalie
dade , nio tem até agora passado a ellas algum com o
objecto de ser util igualmente 20 novo doy e a0
antigo. )
Influindo tanto na qualidade do Anil o clima, ¢
a prepifagio, ¢ scndo esta em todas as partes de mem
rotina, conservio todos no commercio o grio de esti-
magio , que merecério. no principio. Di-s¢ a0 de Guati-
mala  preferencia- de tados ¢ quantos se conhecem, a0
que chamfo sebresalicate ; ou flor ; apreciando-se 03 ou=
tros ; segundo seassemelha mais, ou menos. O peso es-
pecifica, atextura, ¢ acor subministrio characteres suf=
ficientes para o3 distinguir. O sebresaliente , ou de fler
de Guatimala nada sobre a agua ; tem huma textura
sin-
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singular, carece de codea, e casca, ¢ no exterfor a+
presenta huma ¢or semelhante & do centro. O Anil da
Ilha de Sio Domingos se assemelha a0 deflor de Gua~
timala : mantemese sobre aagua, sua textura he coms
pacta , sua cir pio he tio viva , inclinando-se hum
pouco a0 castanho 5 e tem pelle , ou casca awl de
Ppi F quella 1lba outros Anis inferiores,
que todos se afunddo na agua , e sc differengio pela
cér de cobre, arroxada, branco escuro, ete, que ma-
nifestio , esfregando-os com hum corpo duro. O Anil
de Carolina he da cor de pissarra escura , e segue na
sua qualidade a0 da cor de cobre de Sio Domingos,
Se, feito em pé, se lmca na agua fervendo, dentro
em vinte e quatro horas ctia huma nata cascuda , e
branca, differindo nisto dos Anis de Guatimala e das
Antilhas, que carecem desta propriedade. Conhecenvsg
igualmente outros muitos Anis pelos nomes dos paizes
de sua extracgio, como o de Java s de Jamaica , de
Africa, distinguindo se mais, ou menos nos caracteres
expressados acima,

Os pintores a tempera gastio o Apily misturans
de-a ji com o branco,, para dar huma formosa: cér azul
ji com o amarello, para hum bom verde’s porém sem
mistura com outras substancias y Sdmente pode apro-
veitar para_huma especie de negro » ¢ assds forte. Nio
tem alguma em as pinturas 3 oleo 3 perque. perde mui-
ta parte do seu lustre, ¢ colorido,, lego que se secca
o oleo. Communica do mesmo modo ao panno hum

¥iso amarello, que muitay estimio, Sew principal uso
he
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be na tinturaria’, jd misturado com o pastel , i com
outras substancias, ‘por cujo meio se logra variar infi-
nitamente as gradacdes , ou matizes da sua cor. He
mui sufficiente’ o Anil da segunda , e terceira classe
para tingir a seda’s e ainda que se pdde applicar o o=
bresaliente d}e Giiatimala, ‘a sua ventagem niio corresy
ponde a0 sen credito, e preco. Para as lisiserve semy
excepcis todo o Anil .+ preferem com tudo ‘isso o-de
Sio Domingos para o fundo azul ; que serve de base
d tinta preta, e por luxo o de Guatimals, que he o
unico , ‘que serve para o brilhante azul celeste , que
tanto ‘se estima em os pannos, He certo que he mais
caro 5 porém em compensagio'da mais tinta em igum
gquantidades’ que o3 inferiores , e baratos.

Todo oestudo dos que se'tem' dedicado d arte da
tingir, tem sido constantemente o fixar a cor, de ma»
neira que’ seja permanente § que conserve I sus vives
73, ‘e resista 3 impressdes da agua, do azeite, e dos
acidos. Forio nec jos multiplicadas experiencias, pa.
ra conseguir com o Anil tio vantajosos resultados;
nio 'sendo facil conciliar @ vivera' com a duragio. O
acido sulfurico, e o alkali volatil o dissolvem: perfeita~
mente, sem’ lhe alterar a cor, servindo o primeiro, pa-
ra lhe dar aquelle fi azul chamado de Saxonia,
tio vistoso como fugitivo 5 ¢ o segundo pars’outro me-
nos ‘brilhante 5 porém mais firme. N0 necessitio as
materias , que se hio’ de tingir por meio do acido sulfu=
rico'y ‘mals préparaciio que a ordinaria de ascozer, me

tendo-as no no banho mais ; oumenos

cir- (A8
. .-. a
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earregado da dissolugio , segundo se quizer mais, on
menos vivo 5 mais, ou menos escuro, A’ proporgiio
que a dissolucioy de que se faz uso, he mais recens
te ;- he menos firme a‘tinta 3 porém tambem se lie
muito: annosa, lbe di hum ar verdoengo , necessitando
acrescentar-lhe alguma porgio de Anil, para reestabele-
<era legitima cor,

A dissolugio do alkali wolatil hiey como e disse,
a mais propria para fixar o Anil 3 porque o introduz
DA l5, que pela sua maior affinidade com elle o re.
tem, ficando livie o alkali, e dissipandose, Nio im-
'porta que a0 principio se mostre hum  pouco alterada
-archr porque no instante que o:alkali se separa , se
reestabelece 5 permanccendo indissoluvel 'na agua em
o3 azeites , e acidos, Nio porque dizemos dissolugio,
se haja deentender que este dissolva o Anil por i s6,
cemo o acido sulfurico, mas sim depois de certas pre=
paraghes , por cujo’meio se obtem a tinta solida , &
I s que’ no io 3¢ chama azal de tina,
-segundo o3 varios modos de se fazef esta operagio 5 e
os principacs engrediantes , que se deitio: em as tinas,
assim lhe dio diversos nomes,

Chamio se tinas a Srie y quando a operagio se re-
duz a excitar huma effervescencia, sem valer-se. do fo-
£0. Para isto se prepario duas dissolugGes , huma de
sulfato de ferro (capa-resa) em agua fria , e outra de
Anil tambem em agua 3 porém , deixando.a portres ho-
ras a0 fogo. Misturio-se em a tinay e logo se deita em
& composicio potassa,  ou alkali fixo , e cal extincta
05 a0

——

!
!
|
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%0 ar. Immediatamente se excita huma effervescenciz,
durante a qual; se desenvolve o alkali volatil ; eombis
nando-se com o Anil : se o alkali nio for excessivo,
ficari a dissolugio verde ; porém se abundar 4 ou o
Anil estiver muito d 4 sahird llo. Preparad;
a dissolugdo werde , se deitio nella os tecidos, ou pane
nos, que se querem tingir, aos quaes se une perfeitas
mente, recobrando a cér azul, logo que o alkali vo-
latil se dissipa ao ar,

Fazendose a operagio em pequeno, bastard ongs
¢ meia de cada ingredicnte , duas libras de agua para
a dissolugio do sulfato , ¢ huma e meia paa o do
Anil. Disto se forme a idéa, para se fazer esta opera=

. gio em grande, Geral fallando as fes em

T T
materias de tintas , sdmente servem para dar idéas a

que nio hajio infinitas tentativas; porém sempre fica
muito que explorar na pritica. O proprio empteiteiro
he quem as ha de fixar, d forca de tentativas ; porque
tem tanto influxo as circumstancias locaes, agua, ary
etc. que nio be sé inutil dar regras precisas: nestes pon-

tos, mas bem prejudicial 5 pois sahind

mal a pri-
meira tantativa, se costuma abandonar hum projecto,
que , fazendo-se duas, ou tres vezes mais, corresponderia
as esperangas do Author. Precisamente acontece as tin-
tas em [rio fazer muitas veres desgragada a operagio,
porque depende do estado da atmosfera, ainda preven-
do-se o influxo de outras causas. Com tudo isto se
preferem para dar tinta aos generos do algodio , e li-
nbo ; porque, nde tendo tanta affinidade com o Anil,
€0=
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%0mo tem a,liy he necessario fixalla & forea de expor
o3 tecidos a0 ar , e tornallos & tina. Ji se deixa ver
\gue se se fizesso em as tinas quentes , ge esfriaria em
hum instante o caldo, se evaporaria inutilmente ., se
augmentaria o gasto ; e serla penosa a manobra,

Em: as tines , de que temos fallado 5 se faz por
effervecencia a dissolugio do Anil , e he mais prom-
Ptaz em a5 de que vamos fallar, se faz per fermenta-
530, ¢ he por conseguinte mais , ot menos prolixa,
Em genl ie chamio tinas de fermentscio. Segundo a
especie, que se quizer excitar, desde a acida 5 até apu.
trida , ‘assim variio os effeitos 5 e como cada huma

tem suas vantagens, e seus in, i » hio se pé-
de dar regras fixas,
Astinas'y chamad, indicas , se prepariio pela manei-

Ta seguinte : Logo que se: desfacio seis |ibras ‘de cinzas
graveladas em quarenta cubos de agua , acrescentando
doze ongas de granza, ou riiva, e seis libras de fare.
los ; coridos, se encarporio cofn seis libras de Anil,
cotido, e batido' em agua. Se dard fatelos a todos es-
tes ingredientes tapando a caldeira , e conservando o
seu calor por meio de hum fogo lento, Costuma con.
clulrse a operacdo no espago de quarenta e oito horas,
‘mexendose pana este effeito duas, outres veres o in-
‘grediente. O banho toma huma formosa cor verde,
cuberta de escuma azulads » variando com manchas cor

“de cobre, Dois so o extremos , que prejudicio , ¢ de-

Vem precaverse nestas preparagGes. O primeiro , que
o exceda 3 porgio do cinzas > ou bem que , guar-
dan-
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dando esta 2 expressad porgio , se diminua a de
farellos, e a da ruiva, Con:u a demasia do alkali fi-
x0 5 s¢ o banho adquiric huma cor verde amarellada,
ou se ao reconhecer .05 generos tintos, se nota que o
azul , .que tomdrio , se inclina a verdoengo. Corrige-se
isto .com facilidade , augmentando a porgio de farellos,
e ruiva, que n excitio a fi gio , ¢ pro-
duzem o acido io para embeber, e inutilizar o
excesso do alkali fixo superabundante.

Quando se diminuem as cinzas, ou se augmenta

a porgio de farclos, e granzas de ruiva se di em ouw
Aro extremo, nio menos prejudicial, Unese neste caso
huma parte doacido ao alkali volatil , que devia dissol-
ver o Anil , causando a outra parte huma fermentas
¢i0, primeiramente acida, que ataca o Anil 4 ¢ logo
putrida , que destroe acor, Nestas circumstancias a tina
despede hum cheiro suave : toma o banho hum azul
verdoengo j manifesta se o cheiro acido, e segue todos

o3 seus tramites a f gio putrida, Remedeio-se
facilmente estes defeitos por meio do alkali fixo, que
pede a putrefacgio , desembaraga ao alkali volatil, e

determina a dissolugio do Anil.

Para apreparacio das tipas, a beneficio do pastel,
se deitardb sobre cento e cincoenta libras de pastel , e
quinze de farellos , cento e cincoenta cubos de agua
fervendo em huma, tina. de caber duzentos cubos. Estes
ingredientes devem estar de infusio por espago de tres
‘horas , ¢ a0 depois se reenche atina com agua ferven-
do., ¢ com cozimento de Anil. Dlexc.se o pastel, e
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parsadas quatrol bioras , e repousada a infisfo,, despedi-
ri obanho hum cheiro forte , adquitinde buma cor de
folha secea, Revolvase com o mexedor o banho , nes-
ta disposicio sobewn d superficie muitas empolas, que 3¢
quebrio brevemente com esta lida, O cheiro, que se
segue na tina, he adocado , ‘e hervaceo, voltando se
em breve tempo doce , insipido,, fastidioso, ou talvez
algum tanto acido, chegando a fermentacio a este pon-
to ji nio estallio as borbolhas, ou empolas, que to-
mio huma cor azul mais, ou menos escura, e nadio
sobre agua como a escuma de sabio, O banho he co-
mo gordurento a0/ tacto , e de huma cdr verde ama-
tellada, Metendo-se dentro da tina o mexedor , e tira
com muito’ cuidado, para nio turvar o caldo : observa-
se que o Anil sobe, e espuma, depositando hum resi-
duo mais amarello que no resto do banho, 'Deixadas
repousar - algumas gottas desta dissolugio , 'se fazem
promptamente verdoengas; porém com brevidade per-
deridb sua tramsparencia, voltando a huma cor ‘szulada.
Deitdo cal nobanho, para moderar a fermentagio, qua
tem chegado acste ponto, Deixase de dejtar mais al,
logo que se manifeste o cheiro particular, que exhala
o alkali wolatil ; porém se hird batendo por duas, ou
tres vezes aicada cinco , ou iseis horas , ajuntando
novamente cal ; <se cessar' o cheiro alkalino, até que
predomine novamente o alkali volatil,

Atalha-se a fermentagio neste grio por espico de
hum. dia , ¢ a0 depois se pdde beneficidr a tinta, Os
efeitos se introduzem ttes vozes em a tina wo diag

STIL PIIL Q e~
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mexendo a dissolugio, logo que se tem tirado do ba-
nho ; eajuntando cal sémente , quando o cheiro do al-
kali volatil nio se percebe ji , advertindo que; 4 medi
da que for descahindo ., o calor da fermentagio , se
diminue , minguando. o cheiro do. alkali volatil.

Serve esta preparagio para as. tintas quatro , ou
cinco dias seguidos., augmentando a dose da cal a cada
Yinte e quatro horas com as mesmas precaugbes exe
pressadas , e em a, quantidade. proporcionada para que
fique | 0 banho em 0 seu ponto conveniente. A vista
de que em cada immersio dos effeitos baixa ocalor, se

va na proporgio diminuindo a quantidade de

cal , que em alguns casos no quarto dia » © Sempre no
quinto nfio he ji necessaria para applicar a tinta. Cons
vem , depois desta épocs , aquecer a tina a fogo lens
to ; visto ter ji perdido todo o seu calor.

A preparagio mais simples de todas he a que se
faz com ourinas, Reduzse a dissolugio nellas o Anil ,
deixando-o fermentar 5 e ajuntando alguns acidos ji lis
quidos , que produzem huma effervescencia com o al-
kali,

Tem o primeiro Jugar as tintas preparadas com o '

auxilio do pastel 5 0 segundo, a que beneficifo com as
aurinas, 3 o ultimo as tinas em frio, em raziio de ser
menos solida, a pesar de ser.a dissolugio do Anil mais
perfeita que em as tinas Indicas, '

Tacs sio os resultados de minhas experiencias, e
estado deerca dacultura. do Anil, sua extraccio s Coaps
plicagdes mais “O.bom 3 que tiverio

: i A1 1 .03
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08 meos enstios em Aranjues , me faz acreditar que
se pode introdinir com vantagem em nossa Agricultu-
ra, e 36 sinto que por falta de sementes nio tenha sie
do possivel adiantar-fe neste ramo tudo o que desejoy
e me proponho fazer o diante,

0a ME-




i MEMORIA

SOBRE O INDIGO , OU ANIL.

( Manuel des habitans de S. Domingue , Tom, I,
pag. 176.)

Par M. Du Coeurjoli.

HUma Indigoaria nfe requer tantas miudezas co-
mo huma Assucararia, Nio precisa muito terieno ; por
que poucos animaes lhe bastio para a sua lavra , ou
Jabutagdo ; e por consequencia grandes pastos para os
sustentar,

Q di ) A, uu 1¢: 2 F -
te se informe da qualidade das teras , porque esta -
planta requer muito sustento : huma terra safada , ou
cansada , esteril , areisca ndo Ihe convem de sorte algu-
ma ; antes) pelo contrario deve estar em todo o seu
vigor , ser solta , e leve até huma certa profundeza,
para deixar a liberdade 4 raiz desta planta; que se en=
raiga muito, de poder descer, e penctrar.

He por tanto vantajoso ter hum terreno de ma-
tos, porque , derribando-o , apresentio huma terra wir-
gem 5 mas 36 se deve derrubar a porgio deterreno nes

- v e 0 v Cese
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¢essario a plantaclo, Deveese reservar 3 quantidade de
Mato, que restar, gara s’ dérrublr, quando se neces.
sitar de terreno novo 3 porque nfo ha planta alguma,
que mais promptamente’ canse’ 3" terra que b Indigo, e
tambem, por este mesmo motivo , se deve estrymar
e temposiém tempos, purs a‘entiquscer de sags,

1

“urARTico L

: Indigo, -
S AB duas as ‘especies de Indigo, que ordinariamente
‘3¢ plantio .em:Sio Demingos, 4 saber, ‘o francs; ¢ o
bastardo, Differem hum do ‘outro pelo grio 3 a do pri-
‘meiro he ‘mais grosso,; de cor parda prateada 5 'do se-
gundo menor , de cor negra; como a dos nabos, Tam-
bem as plantas: differem entre: si-s 1 primeira: fornece
‘mais talos; sobe @ menior alturay e'se alarga como os
Ppeg warbustos 5 @ segunda e dosse mais § e
“menos copado.;-a folha ‘. primeira he mais eitrsita »
e soffre: melhor as grandes chuyas queras (da segunda’;
‘por iss0: o3 fazendeiros de Sio D ing isturio’ o
“@rios ‘derhum: com os do outro nos seus indigoses ,
segundo a exposicio dos seus sitios » ‘mas de ordinario

P mais, do' primei sem ‘mi




! C=214)

‘, ArTico II

Em gae estagio se plamta o Indigo, -,;

OS que nio quemm arriscar 0 sen grio o plantiio
a0 depois do Natal , e continufo até o mez de Maio.
Esta ultima plantagio’ he tambem ' a mais favoravel , nio
sendo sujeita a ser queimada, mas por estar a estagio
muito adiantada, 6 produzdois, ou tres cirtes, passa-
dos os quaes reinfo os nortes em abundancia, que lhe
matio’ as soccas ; quando o plantad d di

até cinco cortes, O bastardo se planta de Todos o8

Santos , até  Maio -inclusivé.

Ainda que parega: imipropria & expressio pl:nur o
gria, usirei della por me confornsar ao. paiz, onde se
niio diz: que 'se seren ; porque se poem em cada cova
que se fazy e semear he cobrir toda a terra, isto he,
deitar, 0 griio  ‘ventura ‘aqui, e acold; sem poder di-
aer onde clle nascerd. ; Direi ddntemio que, - antes de plan-
tar o Indigo ; se deve:alimpar a terra das raines, e de
tudo o mais 5 quantolse poder : servem-se para isto.de
bum rebote para rachar-as: cepas nosmontes ; ¢ se lhe
deitar fogo , que a consuma. Preparido o terrdno; 'se
esti habil a plantar nas primeiras chuvas, o que se faz
pela maneira seguinte,
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AnTico 11,
Maneira de plantar o Iadige,

O Sipretos ', que devem trabalhar iy s; arrumio em
Jinha no' principio- do terreno ;& caminhio recuanda),
fazendo covas pequenas da largura, da enxada 1, "¢ pro-
fundeza de quisi duas pollegadas 3 distantes' cinco', para
seis, em linha recta, quanto for possivel, Para se nio
interromperem s'plantando , ‘precisa antes repartir as’ di.
‘wisSes , que se tirio 4 linha 3 ‘de modo que todis as
fileiras 5o devem muarcar s Ppamique d primeira chuva
s¢ ponha as mfos no trabalho loga'y ‘e 'que s e oc-
cupem em plantars porque como he incerts a duracio
das chuvas; nio’ e deve deixar escapar momentos tip
Ppreciosos,

A medida que os negros fazem os buracos', as
Pretas com cuiay cheins de sementes , as poem em cada
€ova ‘e outras as acompanhio , cobrindo-as com huma
boa pollegada de terra, Sete, para’oito grios bastio,
sendo Indigo franco 5" menos se for o bastardo'; ‘mas
«nio se contio que’, sendo o tempo  mui presioso’, pro-
curasse sémente adiantar o trabalho e aproveitar da

¢chuva , porque'y’ seccando-s= 4 terra » senilo’ planta
mais, )
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Antico IV,

Plantar. a secco,
V Em-se ;Igl.llﬂil veres obrigado a plantar a seccoy
quera, dizer , em huma grande falta dé aguas para s
diantar a plantagio, hum griio de chuva, ou dois ab
depois , nio bastio, para plantar: grandes Indigoaes,, mas
nio seartisca’ este modo de plantar, senio quando. pro=
wvavelmente  se espera pela chuva, Abrem-se as covas
na terra secca, que se planta, e cobre logo , esperans
do-se chuva, que se julga nio tardar. He hum grande

avance para o Fazendei dendo o

& sua esperanga . vé o seu grio hmm i pancada, 20

pasto que elle favorecido desta chuva continda a. plane
tar. Mas s¢, a0 contrario, a secca atura , se arrisca
em_ perder toda a sua s que 38 85q] s € 58
entija. pelo muito calor, Muitas vezes  se vem chuvas
enganadoras nesta. estagio , que 56 tocio a superficie
da terta : fazem hrotar 0 griio , que , niio tendo forga
para penetrar a tefray Decessariamente apodrece. Resule
ta disto huma perda tanto maior para o Fazendeiro,
quanto comprehende o tempo perdido pelos escravos,
hum, retardamento grande em os rendimentos, @ , por
fin, perde o custo dos seus grios, que nfio deixa de
fazer hum grande objecto, conf a quantidade que
tiver plantada.
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ARrRTico - V:

Dias que gaita o grio em rahiv da terra,

SEﬂdn a semente  do franco , brota a0 terceiro dia
d pancada 3 mas o grio bastardo leva ds veres mais de
oito dias , conforme for mais, ou menos maduro: vem
hum mais cedo que o outro , mas nunca 4 pancada,
A’ proporcio que chove, brota e algumas vezes gas-
fa bum anno , quando be muito mad Tamb

se tem grande cuidado em acautellar que nio haja es-
te excesso de madureza , o que se conhece pela sili-

qua : quando comega a seccar nos adverte que se de-
ve colher.

Arntico VI

Cultura da planta, y
Esn planta; peds huma terra boa , como ji disse «
cansa, e estafa o terreno, em que nasce 4 e quer ser
.86, Precisa grande auidado em impedir outras hervas,
sejio de qualquer qualidade que forem , que nio nas-
&0, junto 3 por isso se nio deixe passar quinze dias,
QU tres semanas) sem a mondar. Senio houver este

idad de a d . e a dar 4 até
-que a planta fique grande , que cubra a teira com sua

f som=
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sombra, e impedir que crescio, nfo deixards de 2 afe
fogar. Para nasceremi’estas plantas parasitas , se nio
precisa a chuva, O calor do paiz, junto aos abundane
tes orvalhos, farem nascer as que bastio,, paramatarem
ao Indigo, senfio se mondie. Precisfowte arrancar com o
Raspador, polas em cestos para as por f6ra do Indigoal ,
®, mondandose, replantar o grio; onde faltar.

i ArTico VII
Certe do Indigo,

NO decurio do anno se tem tres bons cértes, e o
quarto se chama arrankar ; o primeiro), Yue se chamz
a grande berva, heio que rende maisy ‘e cujo Indigo
he o melhor 5 os outros diminuem de quantidade, &
algumas vezes de qualidade. Cortase agrande herva no
fim de setenta, a oitenta dias , & os chrtes seguintes
em quarenta dias de distancia huns dos outios, Nio se
deve cortar a herva do Indigo mais cedo , ou mais
tarde ; mas sim trabalhallo logo que esteja de ver.
Esta maditreza se conhece pelo pé daplanta’; que deve
ser de hum pardo avermelhado, elogo que estiver em
flor , se 'lhe deve meter a faca, por lhis'nfo dar lugir
2 que produza semente,

Para cortar o Indigo, ‘se valem de fuces curvos em
feigiio de foice , mas sem dentes. Corta-se a herva a
huma 'pollegada da terra , fazemi-se molhibs’, que der
buma carga'a hum preto., e se encapio ‘de serapilhel

3 ras,
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M85, ou pedacos de panno groso, que tenhfio. huma
vara de comprimento, e outra tanta larguray para que
s¢jio quadrados. | Em cada ponta se Ihe poem. atilhos,
para seatarem, e os levar com teda aseguranca assim a
grande, como a herva miuda. Hum preto arranja alher-
¥a, que o1 outros deitio no pedrecedoire. Para emba-
Fagar os vios,, que poderiio haver, langando-se confuss-
mente os molhos, huns sobre o5 outros s © para que
a hetva nio, seja pisaday ou como miastigada, © prete
2 poem levemente ds bragadas, ' Trinta , ou quarenta
molhos , ou feixes » 8io bastantes para encher hum
tanque pela grandeza, que direi mais abaixo.

Tendose acabado deencher Otanquey se arranja a
pallisada por cima , e se aperta, paraimpedir, que ahet-
va sobrenade , a0 depois se enche de agua : deixa-se
fi o todo, segundo:for o ealor maior, ou me«
nor, ouwmelhor ; e conforme a herva tem mais; ou me-
nos corpo 5 a fermentagio se: faz-mais cedo, ou mais
tarde: algumas vezes em dozey quinze, vinte, ou trins
ta horas, ¢ .

Facilmente se conhece - por esta grande variedade
(tanto. maior quanto o grio se fSrma semipre. differen-
temente) , queise precisa de bum mestre. mui expetis

¢mentado,  Sémente huma longa experiencia péde fazer

03 seus accid

# ¢ . O Grnjeito. do Indigo. 6. estd: certo do rendi-

mento , e depois do seu fabrico 5 porque as’ grandes

seccas lhe queimo as folhas , e 2 grande chuva afoga a

Planta, e lhe faz morrer a haste. Dio-se ainda dusssar-
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tes de bixos chamad lenzy © niaksba ) que se aped
B0 d raiz, e a'roem’, o que faz morrer a planta,”

O flagelo porém  mais temivel he ‘a lagarta; A«
wontece algumas vezes ‘que; tendose hum bello: Indis
goal, e que estd ‘prompto a cortar 3’ herva para o fa
brico,, de repente s enebe de borboletas, trazidas pe=
los ventos ds nuvens, que se transformio em lagartas;
e em pouco. tempo destrogio todas as folhas do Indi
£0 ; deixando 5605 talos, Se acontece que ellas pers

. doem algum lugar, he preciso cortallo prompramente

para a entancar3| corta-se tambem a herva, em que ss
acha a |agarta, 2 ndo estar toda. devorada, visto'a laa
garta nio ser contraria a0 Anil : ella restitue no spos
+diecedoiro o Indigo que tem comido,

AnTico VIIL,
Vases que servem a0 Indige.
OS vases para Indigoatia sfo tanques de pedra re-

bocados , ‘onde se ‘poem em digestio'a planta. Sio tres
huns acima dos outros, formando huma especie de

“degraos , de 'sorte que o segundo , que he mais baixa

fque o primeiro ; e o terceiro, que péde receber o liquis,
do que o primeiro ém , quando se d lha a a~
bertura , que se lhe faz 3 e o terceiro podem ' a senq
turno receber o liquido, que estava no segundo,

O primeiro tanque, que e maior, & mais alto,
se chama o apodreecdoiro 5 tem dez 3 a doze pés de
lons
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longura ordinariamente, e nove, ou de; de large , &
tres de fundo , obsstvando. de; I deixar no fundo hu-
ma declinagio arrazoada, que conduzm a torneira , para
Ihe fagilitar 0 escoamento day Aguas,

o négu.xlcil:;, éu: he o iﬂf’a‘nirv, he mais estreito
que 0 primeiro 3 mas muito mais fundo, para nio espa-
lhar. por fora.a’agus com o movimento da batedura,
cuja quantidade poderia causar huma perda muito gran-
de 3 e poreste. motivo se observa; como no primeiro ,
de lhe dar tambem huma inclinagio doce para o escoo
das aguas,

O tereciro que he; sem comparagio y muito’ mes
mor que.o segundoy se’ chama diablorin,

. O nome: dos dois primeitas convem perfei

te com o seu uso. Chama se epedrecedoiro 5 porque se
Ihe infunde a herva » © ahi fermenta , ou apodrece,
depois que asua syl ia se tem espalbado pela agua
por meio da fermentagip , que o calor promeve. No
segundo he que se agita, e se bate esta mesma agua,
eheia dos saes da planta, até que, tendo-os unido, e
sufficientemente s0agulados em corpos , 'se fagio os
gtion, que compoem esta tinta,

No diablotin se poem o Indigo comecado no apos
Mrecedaira , aperfeicondo no batedoiro , onde se une

#m huma magsa, separado da agua, que ainda conser-
Va: ao depois se poem em pequenos saccos' de pannos
do comprimento de dezoito pollegadas, para se esgotar
perfeitamente , e ser a0 depois posto em taboleiros,
AUe se amnjio em tablados no desseccadoiro,
Al & Are

o e i
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Antice IX

Methodo mais seguro de sondar o1 tanguer,

Recisase que eu fllle lguﬂ contra ‘a mi doutrina

d. alguns ¥ os tanques no alto, sem
gio de tempos, e lug Se nos , ou
Jui fazer o » muitas veres se en-

ganariio , porque a de cima 36 mostra hum grio falso.
Muito menps de arrisca, quando se tira‘a agua do fun-
do, onde se ‘encontra o grie natural. A prova he mas
nifesta, earazfo mui simples. Precisa-se muito fempo,
para encher hum tanque de agus. Nesta alternativa a
herva . do fundo se molha , o que lhe ‘causa ji certa
fermentagio , ¢ por huma consequencia necessaria deve
mostrar seu grio, antesque a agua, que estd porcima,
€ que 36 se engrossa pela effevercencia’, que o fundo
do tanque excita.

v Além disso ; vemos 5 que nos tempos chuvosos , em
que o Indigo sb fermenta doze horas, apenas o alto do
tanque tem tempo  de mudar. Logo' necessariamente
precisa arriscar-se’ a perdella ; querendo-se esperar que a
agua de cima seja sufficientemente colorada , para llie
achar o griio.
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ArTico X,
Ponto fizo da Sermentagita,

PRetiu sempre’ comecar cedo a sondar o tanque,
sobre tudo o primeito, para se nio assustar, e applis
car-se assim a qualidade da agua’, como a do grio:
n3o hir muitas vezes ; mas de quatro, em quatro ho-
ras, isto basta : hir misis vezes he o meio de se per-
der; impacientasse, ¢ nfo péde perceber a mudanca 5
julgase sempre: ver o mesmo guio’, pelo contrario,
intchondo-se otempo, que digo, ogrio serd notavel:
tres ‘visitas bastio. Por exemplo, quando se tem son-
dada o tanque pela primeira vez ; e Ihe faltio dez
boras a fermentar , ¢ que e vai quatro horas. a0 depois |
fazer a segunda visita » N terceira niio se sabe o que
se deve fazer,

Visitandose de longe em longe, se v& na mesma
Proporgio  fazer-se 3 mudanga, Se na ultima vez se
achar, por acasa, passado , se percebe na agma , 6 5o
Pédefazer hum  juizo do seu excesso pela visita preces
dente : nfo se vé certo verde vivo que feria a vista s
em seu lugar se vé certo verde desmaiado, ou certo
amarello desbotado : signaes evidentes do seu excesso:
3 mesma agua'que amarellece as mies nio faz impres-
550 alguma : effeito totalmente opposto 20 que: nio
estd bem fermentado, que mancha as mios de manei-
. que o sabio nio as lava,

A Q.
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O Indigo, que Ihe falta ainda algumas horas pars.
a fermentigio, lie de hum verde tio vivo, que cada
gota de agua 5 que salta sobre as mios faz huma im=
pressio tio forte ; que precisa para a apagar repetir
muitas vezes 0 ensaboamento ; pelo contrario, 3 mans
cha' de huma gotta deagua, que sahe dehum tanque,
em que predomina @ fermentagio , que por si mesma
se extingue, @ proporgio que sc secca.

' ArTic0 XL
F Differentes figuras do grio.

C Onforme a ordem do tempo secco 5 ou humido s
s2 dio tancadas ; que apresentio hum grio allongado
em forma de ponta, Isto scontece no tempo seccns
outrss tancadas dio o grio redondo como areia, Isto
provem do tempo favoravel. Finalments certos tems
pos y em que o grio he cnato, € alargado. Isto pro=
vem  dos tempos chuvosos. Este ultimo. tempo pode
facilmente suspender ; requer por isso grande applica=
cio. Com tudo, sc lhe applicar alguma ; ndo se ens .
ganard 3 o grio s sepana facilmente de sua aguay o=
Jando na tassay ¢ deixa a agua de hum verde brilhane
te, e carregado , quando. na da, que estd muito
fermentado o grio’, ainda que muito alargado, como
oloutrn, se scpara difficuliosamente, e fica como na=
dando entre duas aguas , cuja cor muitas veres he de
certo amarello desmaiado , ou verde denegrido; = ous

tras vexes esbranquigado.

ENES

£
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Acsta agus succede buma flor, ou superficie; ‘cos
mo huma teia, que se faz na sua superficic, ¢ que na
tassa forma hum semicirculo, ou especie de arco Iris,
o que mostra bem | 0 excesso  que houve, A tancada,
a que falta a fermentagio , tambem péde formar esta
flor , ou pela abundancia das chuvas', ou porque os
grios se achio ji soltos pela muita madureza da her-
¥a, mas nio e tocio entre si como na tancada , que
tem fermentado demais.

O bom Indigo nfio causa tantos trabalhos , e se
faz com facilidade ' seu grio, e sua agua se mostrio,
€omo se precisa ;& como parece duro a fermentar, e
di tempo, para sc levar 4 sua ultima perfeigio,

Artico XII,

Modo de o bater,

AChldu o ponto fixo da fermentagin, se faz correr
@ agua no batedoiro , para o aperfeigoar por meio da
batedura, que se faz da mancira seguinte : Tem-se bal
des , ou especies de cibos , ou caixbes encabados em
huma vara , da grossura de hum brago : com estes
baldes sc move violentamente esta agua, esem cessar,
até que os saes , e outras partes da planta se tenhio
unido, e amontoado, Deste modo 'se descobre a falta
de fermentacio 5 & por iss0 a batedura requer muita
applicagio 3 visto que por seu meio, se certificio dos
defeitos, ou_ faltas, e que 20 mesmo tempo di o ex-
-TJIL, P.1I, P P
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pediente para: 03 remedear , com . tanto que estas fal.
tas nio sejio por excesio. e

Antico XII;
Explicagio da batedura,

A Batedura he o emetico :do Mestre Indigoeiro 3 pois .
por clle descobre a sva falta, que se remedeia, c que
se regula a continuagio do cdrte: tambem he pela bas
tedura, que se péde arruinar a melhor tancada ; fazens
do-a bater muito., ‘'ou muito pouco. - Se nio for assis
batida , o griio; queainda nio estd formado , fica espa=
Ihado pela agua sem correr, nem se ajuntar no funda
do tanyue , e sz perde, quando s vem obrigados a dei-
xallo ; ou, seestando sufficientemente batido, se conti=
nta a bater, se disolve ; e cabe no metmo inconves
niente : por tanto se precisa aproveitar do momento
justo, e cessar, logo que este clicgue, para deixar res
pousar a materia,

AnTico XIV.

Atd, gue grio se deve barer,

Uerendo-se bater huma tancada , .como convem, se

precisa que o Indigoeiro primeiramente esteja con=

vencido do mais, & do menos que a tancada pode ters

Se este for destro); osaberd, antes quo ogtio se tenha
. i = fot-
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-formado § se hoave excesso , Ihe economizatd s batedu-
ra; se lbe faltar, a deve augmentar até refinar, S¢ es-
tiver em o sen ponto fixo , ‘deve fugir de o exceder;
porque , pouco que'lha augmente , perderd o seu me-
Ihor lustre, Nio querendo exceder , deve observar,
quando o grio. tem’ adquirido ‘a sua grossura y eos
grios de sua diminuigio, até que o grio seja perfeira-
‘mente ‘redondo ', queitole, ‘ou rode hum sobire o ou-
tro'; ‘como o fuzom oy da areia fina § que se separe
bem ‘da sua agua, que esta pareca clara, e limpa, ‘e
aue aprova ., que cobre o fundo da taga , procure a-
juntar-sc’a agua, ‘quando se inclina 5 de ‘maneira que
o funda da tassa fique limpa sem polme algum , ou
sedimento,

Entio he tempo de fazer parar ¢ continuar a bate-
dura he querer cahir no inconveniente de se dissolverem
as particulas-as; mais subtis 5 porque ‘os grios do talo
nio tem amesma consis tencli que osoutros § e isto se
“adverte ' muitas vezes ' 20 depois da batedura de huma
tancada, que se tem excedido ;' notando-se’ hum’ grio
fugitivo'y que anda entre as dvas aguas, e que, sinda
que iniperceptivel. , damnifica ‘muito o escto da agua,
Resulta disto que a dissolucio dos griios imperfeitos ,
“eque forio muibaridos , nfio Ihes fica peso sufficiente ,
pur se precipitarem’ no fundo ¢ segiesse tambem , que
‘0 Indigo se enxuga difficultosamente ¢ eites grios finos
e apeglio’ pelos ‘saccos , “tapio-lhe 'os poros, o Indizo
fica mollasso : 0 que om rarka’se dmputa a rimia bis

Pa A n-
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tedura: ‘0 que ge confirma pelas advertencias dos sac-
€es, que parecem gujos , e de cor de chumbo.

Artico XV,
Definigio da batedura,

JA' disse que a batedura era o emetico. do Artista
Indigociro. Esta expressio be justa. Com effcito pédes
se dizer que este be o seu ultimo esforgo, e o unico,
que péde levar a sua perfeicio ao Indigo, ou tambem
perdello. Sem a batedura fica imperfeito , © todos o3
trabalhos tidos ficlio sendo inutels : cumpte por tanto
applicar-se a conhecer petfeitamente a batedura 4 pois
que descobre com facilidade 0'que a fermientagio teve
de defeituosa,

Os defeitos da fer cio. se. percek muito
melhor. pela batedura que na fi agio. Desde o
principio se pdde julgar , 2 nio so estar muito preoc-
cupado , mas y qualquer equilibrioy que e tenha tomas
doentre 0 mais, ¢ o menos, hum bom fabricante deve
saber 0 que ha de fazer, ou seguir, antes que se fir
me o seu grio,

Huma tancada nio bem fermentada escuma mui-
to , e.a escuma tira a verde , que , a pesar de ser
grossa, nio deixa de partirse com rapidez, quando se

lbe langa azeite 5 e se a aspersio he repetida huma se-

gunda vez, dissipa inteiramente a escuma, que parece
mais
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maisgorda 5 quando’ em huma taneads muito fermentads
huma botellia' de'azeite nfo faria partic huma ‘escuma.
inteiramente. A que se lhesegue, 56 he huma pequena
escuma ligeira, que desaparece, quando ss férma o seu
grio. Entio se comige o que havia de defeituoso no
grdo de fermentagio 3 se for'muito , se economiz a
batedura ; por este motivo se conserva seu lustre: 12
ra vez ¢ acha o'ponto fixo da dissolucio, ha sempre
hum pequeno meio , a batedura aperfeigoa.

Huma tancada muito fermentada se péde conrigir
B

a bated He facil conl 0 seu excesso
pela escuma gorda, e pelo g-rz'o chateado , que nio re-
siste a batedura, e cujo grio se férma muito mais de
pressa,. Tambem a sua agua se nio faz clara, como a
de huma boa tancada, O Fabricante & vista de tantas
provas deve por tanto acautelarse , e deve economi-
zar a batedura, conforme o maior, ou menor excesso.

Isto hie o que se deve seguir por degrios. Logo
que o grio obtiver a sua grossura, precisa nio deixar-
se a taga: cada golpe dos baldes lhe faz impressio, e
achando-se 0 momento, em que o grio estd: racionavel-
mente redondo, se deve cessar de bater, sem procurar
diminuir o grio. Chegando a este grio, se achard que
a agua se atrigueira 4 vista dos olhos, o que nio im-

pede que ella seja verde no batedoiro , menos na sua
£t ; Eaidsaks

hum vidro , co-
o cobre , que cobrird toda a sua supsrficic, algumas
horas a0 depois de repousada; este cobre he o que s

no=
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nota noy saccos, quando a tancada for muito fermerites
da, mas que nio estard sem immundicie,

ArTico XVL
Como 1e vara a tancada,

TEndo-se deixade de bater, afecula se precipita no
fundo do tanque ,  onde se ajunta, como huma espes
cie de lodo; e a agua separada de seus sacs , de que
estava impregnada , sobrenada, e se faz clara. Bastio
duas, ow tres horas para repousar, nio faltando couss
alguma.: Ao depois , estando-se eni aperto; se péde sol
tar aagua y mas serd melhor deixalla por mais tempoy
para que lhe fiquemn menos particulas aquosas , e que
os grios mais leves tenhio tempo de sesentar no fune
do , como of outms,

Entiio se asbre .a tomeinm do fundo do batedor,
que tem tres tomos de chaves differentes, observande
comegar sémente pela primeira, Tende decorrido a 2«
gua até o nivel do buraco , se tia a segunda , para
deixzr lives: 0. mesmo escoamento até 4 supesficie do
Indigo, e este a0 depois se {4z cahir no dickfotin,

Mas s acontecer ; que ainda haja alguma agua
como e muito, commum ; se tira entio o ultimo- tore
nol,, e'em lugar deste se poem logo hum tofno: quas
drangular ;' para este dar passagem d agua , que sahe
pelos quadrados’ deste: tomo ; ou chave ;¢ decotre até

que
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que o Indigo venha & seu turmo : entlo ¢! poemm por
baixo hum cestp 3« recebe este todad as immundicias),
que de ordinario cabem em o batedoiro , e passande
bum rodo ao redor do diablotin ; se acaba de ajuntar
o que péde ter de; cujo 3. poemese 20 depois o Indigo
em saccos, onde seacaba de purgar do resto da agua,
que tinha ficado ‘entre as suas particulas,

De ordinario se deixa o Indigo. até o outro dia
nos saccos, para que inteiramente, se enxugue de toda
3 Il}l-ll, e adquira.a-consistencia: de . massa.. Feito isto
se devide a ametade dos saccosy que:se pendurio em
dois montes differcntes; o que semete em huma pren-
52, ¢ 3¢ espreme o resto da agua . que pod:m ters

a0 depois se de em taboleiros do o de

tres pés , e pé e meio de largos);. altor duas pollega-
das , poemese em os tablados , o mais que se pode,
20 Sol , para acabar de seccar vivamente.

Assim que o Sol o tiver seccado, se raxa, como
o lodo, secca 5 entio, para se unirem todas as suas
partes, se lhe passa huma trolhay que se carrega com
forga 5 e depois de o ter muito unido , se corta em
‘pequenos quadrados ;; que  podem ter duas pollegadas
para todos os. lados = continuase a por a0 Sol , até que
os quadrados se- despeg sem difficuldade dos taboleis
105 : a0 depois se poem § sombra para os fazer seccar
perfeitamente. Isto feito se embarricio, onde resuio,
c'de si mesmos adquirem por isto hum novo. lustre.

Faz admirar ver o Indigo 5 que; secco, e duro
€omo pedras, antes de estar embarricado 5 oito dias a0

! des
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depois , faz aguaiem gottas grossas, espalha hum e
lor, como hum braseiro 3 e existe tanto tempo neste
estado; e finalmente, sem se tornar a pér aoar, vol
ta, como antes, a.lemr, em menos de cinco , ou seix
dias. Nestes termos fica vendavel ; ¢ he do interenie
do Fazendeiro onfio demorar asua venda; se nio quer
soffrer a diminuigio , a que fica sujeito nos primeiros
mezes 5 a8 qual se péde julgdr a dez por cento do seu
peso , ou de perda,

Como .a maior parte dos Fabricantes se vem obri=
gados a enviar a correspondentes, estabelecidos nas Ci=
dades das Colonias, oz seus Indigos em saccos, e que
estas remessas se fazem por embarcagBes costeiras , cums
pre, para evitar todas as fraudes , e para que seu Jne
digo nio seja trocado com outro inferior , por hum
signal particulary pelo qual ocorrespondente o conbega.

ArTico XVIL
Da amassadoray ¢ sew abase,

NF.m erro cabem a maior parte  dos Fabricantes,
Divertem se em amassar 0 seu Indigo nos taboleiros
~para. lhe darem huma maior liagio , ou consistencia mais
perfeita que a que: Ihe he natural, mas enganiose muie
ta; porque esta lisgio sé depende do grio de fermens
tagio, 'e-da batedura;, e desta ultima principalmente. -
Jsto he facil cophccer s na tancada, em que faltarem:
huma, e outra: O Indigo.se esmigalba a0 menor gho- * =
que,
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que; e seus grifosy nio se tendo unido sufficientémen-
te, para fazerem hum corposolido , devem naturalmente
ter algum defeito. He sandice julgar, que se lhe pode
dar huma qualidade, que lhe falta, por hum meio tio
pueril, como he o da amassadura ; antes, pelo cone
trario , longe de ser isto huma perfeigio , pela maior
parte he huma grande perda. Esponho as consequens
cias,

I. O Sol come a cir do Indigo, que esti como
ardoezada por cima da grosiura de doze soldos : este
Indigo, queimado pelo Sol, se mistura com o outro,
quando oamassio, e lhe pdde causar veias ardoezadas,
que lhe diminuem' o prego.

II. Nio se pode amassar, antes de ser posto, a0
menos por tres, ou quatro dias, ao Sol, o que o faz
tio molle; como no primeiro dia, emque se poz, Os
que nio amasio, cortio o Indigo no outto dia, quans
do o poem nos taboleiros : isto faz huma differenca de
seis dias, contando-se @ tempo preciso para adquirir.a
primeira dureza. Este retardamento muitas vezes he a
causa, pela qual se lhe poem os bixos : accidente sem
remedio, que se nio pdde defendet com todas as pre-

G ias3 o que c em

tempos chuvosos , no qual estes insectos comem parte
do Indigo. Outra parte, que 36 se poderia seccar com
hum indizivel trabalho, he hum Indigo inferior, cujo
P"Eoﬂ-ll:dl"" ido pela de. A isto se exp
por hum simples retardamento que se teria evitado , 3¢
cuidassem em o seccar com promptidio.

L.
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111 O Indigo; &ue foi posto ao Sol por tres,
ou quatro dias, contrahe hum cheiro muito: forte, de
que as sio 'mui cobig Esta corrupgio  fere
vivamente o3 seus orgins , que nio deixio de poussr
em cima, ¢ de o comerem com gula. ‘Ao meymo. tem
po lhe depoam o8 seus ovos, dos quaes nascem bixos,
formados em quarenta ¢ oito horas , que se introduzem
nas fendas do Indigo, onde trabalhiio abrigados do Sel
€om tanto vigor, que o fazem ferver, deixando-lhe hum
humot glutinoso, que ‘lhe embaraga o seccar ., - donde
lhes vem a causar huma: perda bem sensivel , ereal ad
Fabricante, que para a; poder remedear; se wé na pres
cisio de fazer hum fogo continuo  na casa  de seccaty
em tempo de chuvas; para que a fumaga haja de em-

baragar 2 que nio cheguem as moscas | aos: taboleiros:
Este expediente he o mais efficaz que se pode empres
gar a este fim. -

Todos os Indigos nio sio da mevma qualidade.
Distinguem-se pelacor, pela fineza damassa, e porsua
levez o seu valor, O mais estimado se appelida ; JAzal
Slactwante ; o segundo ; Pescogo de Pomba o terceiro,
cbr de Cobre , ou Eril ; 0 quarto, que nio he estima-
do, nio tem nome particular: a sua cor he md, e se
esmigalba com facilidade.

Por tanto se v&, que os pregos ‘docomprador sio
differentes em razdo de sua qualidade, Esta depende
alpumas veres da plantay ou das aguas 5 que 52 ems
pregio na fermentagio , & muitas vezes do Mestre In-
digociro , que ndo tem as experiencias precisas , para‘eo-
nhecer o ponto de petfeigio das suas tancadas.
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AnTico XVIIL

Observagles 'necessariar d factura do bom Tudige.

JA’ disse que hum dos meios de sahir bem na factue
ra do Anil, consistia em visitar a berva , para saber ,
se ella tem, ou nfio, corpo, isto he 5 se: s folhas sio
moles; ou fortes; ou melhor , finas, ou carnudas, Co-
nhece-se que o Indigo, vindo nas, seccas, requer mais
fermentagio, que o que vem, nas aguas. Nio se admie
1ard 5 ge o primeiro for tardio , e sobre tudo a pris
meira tancada 5 em quanto a Indigoaria estiver fria
Nio acontece 0 mesmo na ssgunda § a terceira dissipa
0erno ; aprimeira; que ; poresta razio mostra hum! grio
mal formado, nio poderia chegar a hum grdo de per-
feicio ; que o Indigo requer, ¢ o Fabricante , por se
nio desordenar , prefere diminuir algumas  horas de
tempo. a fermentagiv , antes do que dar lhe somente
huina de mais ; mui certo que corregird asegunda com
tanta maior facilidade , quanta o seu grio , e¢'a sma

sgua se mostrio mais elaramente.
A’ grande frescura da argamassa he que 3e pode
ttribuir em parte o d da fer si0; por-
que huma  primeira tancada ndo fermentard alzunias
¥ezes gendo de trinta, até trinta e seis horas , quando
a segunda. ndo. gastard mais de vinte e quatro, a vine
#e o seis horas, Nio he difficil conhecer-se a causa da
mus
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mudanga subita da segunda tancada. O vaso, ou tane
que, tenda embebido o succo da primeira , faz pegar
pelas paredes huma especie de tartaro, ou sarro, que
provoca a fermentagio, e a terceira tancada aindarhe
muito mais cheia. Donde vem , que esta terceira nada
tem que a embarace , e que se trabalhe com melhor
successo’ que as duas primeiras, »

O Indigacito deve attender a isto 5 porque he o
que © adverte a nio ser negligente em visitar cedo
para que veja atancada, antes que ella exceda 5 se es=
perar que ella passe, o grio, estando entio semelhan~
te 20 que nio tem chegado a0 seu grdo de perfeicio,
isto he , estando alargado , ficard illudido; e, esperan=
do achar huma mudansa favoravel na segunda visita y
ficard pasmado de achar 0 mesmo grio: nesta perples”
xidade arriscate 3 deixalla fermentar algumas boras
mais , e entio infallivelmente se perde. Em taes cir-
eumstancias, o que mais o engana , he o nio poder
farer huma justa avaliagio , ou estima do seu excesso
a'que o obriga', a que na wisita seguinte duplique os
seus cuidados, que a maior parte das vezes redobrio o
sea desasocego,

Convem logo, para se nio embaragar, nio deixar
j& mais exceder' huma tancada primeira ; porque he pe
rigoso ateimar nos principios , sendo certo que 6 acha~
i hum gefo wnal formado : precisa conterse na pri-
meira que nos parece capaz de sofiter o balde 5 a ba-
tedura nos instruird da sua falta, ou defeito , que cor-
reguitemos com tanta: maior facilidade , quanta o sen

grio,
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«grio , e a sua agua se desenvolvem mais naturalmen-
te.

Sabre tudo deveis cuidar muito em que a vosa
:taga sejn muito limpa; quando fordes sondar, ou exa-
minar a tancada, para lhe distinguic bem o grio, e a
qualidade daagua; huma taga mal limpa mostra huma
agua embrulhada , “que , fazendo. confundir o Indigo
muite fermentado com o que o nio estd asvds ; muitas

vezes vos fard errar ; e ainda que se venha a perceber
na batedura, que o péde remediar, nio se poderd fa«
saet sem perda: vede com tudo huma leve negligencia
2 que nos obriga,

Como o Indigo seja sobejamente delicado 5 Tequer
:hum cuidado mui grande para o dirigir. Huma pessoa
fleumatica. he, propria a esta fabrica, que exclue toda'a
obstinagio , visto que quanto mais ateimar | tanto me-
nos conseguird o que pertende. Tenho visto fabrican-
tes perdercin muito’ por esta unica causa, Cansados de
tantas avarias, e obstaculos, se virfo na precisio de
fecorrerem a' outras , que forio hem succedidos ; e en-

o8 7 possuifio; conl
O successo de huma segunda tancada deve ser a
base de toda a cond do Fabri 5id o chrs

te : com tudo deve esperar que as duas tancadas se-
guintes nio lhe levdifo tanto tempo de fermentagio:
dabii por diafite tudo seri huma rotina , se o tempo
for constantemente bom , mas se mudar, o Indigo fa-

.74 0 mesmo. Nio se haja de admirar , se houverem tras
~dias. de chuyas, que haja hum retardamento de dez, a

do~
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doze horas, Neste caso o Fabricante deve estar de'avi-
50, que precisa de toda a sua pritica ; mas, se pelo
contrario’, o 'bom ‘tempo continuar , 56 se apartard,
quando muito huma, ou duas hotas , ‘¢ se péde estir

descansado 'que tudo hird bem. . ey
ey

ArTtico XIX, JJ

T v
i Advertencia: sobre os trabalhos diarios. T
O Arranjame .uuis conveni he principiar pela

plantagio, e seguir por grios os outros trabalhos. He

de consequencia ‘observar’, quando se plinta o Indis

€0, semearise 36 de do dos

b
deixar-se-ha o intervallo de hum miex, ou mais, ‘para
o resto. ' Esta ‘precaucio he'tio precisa que miuitas vee
zes as chuvas obrigho a demorar hum primeiro corte,
© que pode prejiidicar a primeiral herva', se se plantas-
se tudo & pancada, sem Ihe espacejir o tempo convés
‘niente 20 que ' se emprega em a cortar,  Tambem esta
alternativa’hé- proveitosa em ‘ordem & se limpar , ‘ot
“arpir,’ que se ‘nio déve demorar,

Nonea falta''que Tazer em huma fazenda ; ot fie
‘brica 5 porque; on contem plantar viveres; ‘o fazer litke
-ma deribiadh ; ou alimpar huma terra chein de hetvas
mils, que $¢ quer preparar , ‘ou em fazer cercis , ou
‘edificios. Deve-se fuzer tudo isto, ‘em quanto a herva
cresce '3 porque; chegando o tempo do’ corte, apenas
ba tempo , que biste, para’ aalimpir exactamente’; ‘de

s01-
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sorte. que embarace. .0 crescimento-das mds heryas 3, o
que se deve evitar com todo o cpidade possivel.

Chegado 0, tempo do cirte, se fazem os prepara-
tivos seguintes-2 primeiro, buma visita geral ds: dndi-
goarias , ¢ actudo quanto. della depende , para se certi
ficar da ordem , em que se achio , a saber, se ha algum
perigo do visarem o5 tanques,, ou por. si mesmos . on
pelas: torneinmx: S, a5 chaves 5 ot curvis estio em bom
estado. Se o grande tanque nio; perde; 2/ sua agba 3 20
depois 3¢ faz huma revisio do tablado sy armagio do
Po50 5 e do seu aparelho, Nada:se haja .de despresar
para a sua wlidn': para que assim se evitem as infeli-
cidades , que huma mui grande seguranga causa ; se fal-
tar huma s travessa, os pretos, que a montio, estio
no risco de I:e;ﬂeleln avida, cuidadosos em dar ordens
necessarias, que hajio de acautellar todas as desgragas,
que tem a sua origem na negligencia 3 visitai tambem
as barras da Indigoaria, para que esta nio haja de pa-
rar no meio da sua safra 3 o0 que muitas veres causa
huma desordem a0 Indigo , que no intervallo de al-
guns dias pide mudar de fermentagio , ou porque o
tanque se resfriara ; ou pelas chuvas , que podem cahir
de repente. Isto deves Pprevenir,

A prudencia exige , quando muito, que, durante o
mez que precede o chrte, se hajio de tomar todas as
Precaugies convenientes, para se evitar todo o aconte-
cimento infeliz, que péde haver.

Bem estabelecida esta ordem , o Fabricante sémen-
fe se occupa em cortar, embarcar, mondar , até aca-

- bar
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bar o cbrte ¢ a0 depois disto se applica ads trabalhos,
que mais o apertio, tendo toda a certera que nio tar=
dard em fazer hum segundo corte 5 que precisard de
maior vigilancia que o primeiro. A lagarta ;, que s¢
prepara acolher , o advertird gue este tempo he ‘o mais
precioso que qualquer outro , e tante mals, quanto o
Indigo fermenta mais que o ordipario. Todos os ins=
tantes sio tio cheios de occupagbes, que apenas se pos
dem ‘distinguir os dias de rep

Nisto  consiste o estado. do Fabricante de Anil,
Elle requer, como se acabou de ver, muitos conheci-
mentos, actividade , ¢ sobretudo , prudencia.







1
| INDIGOEIRA




;‘b\\)

= e .

_MEMORIA

SOERE O INDIGO.

CJaméica book 11T, Cap: VIIL paz. 675.)
B)" Le [.nng..

D Ad-se tres especies dz‘st_a plin!: 3. primeira, Cemd
migm 3 segunda , Guatimela s, i‘u::li_u, Siluestre, A pris
meira. produz mais. tinta. que | a5 outas duas , mas ha
miais sujeita a desgragas na sua. cultura, A segunda he
melhor que a primelia , com tugdo prefere;se o Indigo
Silvestre qmoambag :  suas folbas s30 menores , 0. talg

mais_lenhoso, e alzumas yezes chega a altura de oitoy
ou dez pés. Encontra se;, abundosamente, pelas, varzeas
dos. rios, da parte do Sul da Jamaica, patticularmente ,
junto ag rio Minho em Cla nd
parece. que foi cultivada ; , pou e encontria, ruinas Iie

» Dﬂd: dllu|.1

tanques, He muito mais.rija que as duas espegies, e a
tinta y que produz, | he, de Buma bella cbr eril , ou de
gcobre 5 & geio fechada;, Comg profunda muito asua raiz,
lmuar hium | tecreno rundn, e medm, melbor, no que he
salta, & fertil, em sitwagdo quente, que seja frequenter
mgnta_.gg:d.a pelas chuvas, Pdidese plantar em qualy
quec, st acio do. anno. Deyese Jprimeiraments cavac.3-
terra pequ;nu titas =!Fl¢=tas de duas pollegadas
W H. Q de
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de profundeza, e desoito para todos os lados, Semefo-
s nestes canteiros ndo muito espessas , ¢ nin se cos
brem muito, Hum bwhel (alqueire) s julga bastar pa-
ra seis, até oitd acres. Correndo o tempo bem , isto
he, quente, esereno, as plantas apparecerdt por cima da
terra dentro em poucos dias, ‘e com chuvas moderadas
crescem apressadamente , desorte que se fazem proprias
8 serem cortadas reis, ou sete semanas ao depois, A
terra deve ser cavada , e limpa , logo que as plantas
entrio a apparccer, para fazer huma terfa solta, e fa-
cilitar o seu crescimento. Em algumas paragens sémens
te 20 depois de dois, on trer mezes chegiio d sua per-
feicio ; e geralmente entio se ohservio corresponder
melhor, quando se cortio , estando em flor 3 peecue en
tio as folhas estio grostas) e cheias de succo. Os Frane
cezes ‘distinguem’, quando estio de vez, pelo rangido
day folhas " pasiando-as pelas mios, Os tanques para a
manufacturagin geralmente 3o tres , postos em hu-
ma altura regular, semelhantes a degrdos, ‘hum supes
rior a0 outro. O mais alto, e @ mais largo, se chama
infundideirs 5 cujas dimensdes sfoquasi dezisels pés quas
drados, e dofs' e meio ‘de profundeza. Abre.se por. hue
ma, ou duas torneiras, feitis de bum canudo de ma=
deira ‘rijx (arranjadas pelo nivel do fundo’ da tanque) 5

que corre 1o sezundo tanque’, oqual he de maior pro-

fundeza ;5 este segundn se abre da mesma maneira no'
terceiro', que he muito mais peyueno ; destes o prie
meiro’ se chama baredoiro 3 ulgi'hn farem a estes ambos
do mesmio tamanho . o3 quaes , segundo a5 proporgies
: L
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Scima dadis, devem ter doze pés decomprido) déz ds
largo, e quatro e meio de fundo. Construem-se de al-
Veneria, ¢ se tebocdo de huma rija argamassa, ou da
taboas grosseiras (mas ndo de cedro) de duas pollegas
das e mieia de grosso bem apertadas, ou unidas, enci
vilhadas , ou pregad
que nio vasem. Os ranques com ' esta grandesa ; ol
tdimensio sio proporcionados a désh: sete acres de
plantas.

Estando tido prompto ; se cortfo gs plintis ; b
tegularmente se deitfo ro iffundidoiro , com os pés
para cima (que aligeirio a fermentagio) até estar cheio
pela terceira parte. Poem-se por todo o cainiprimento
do tanque certa qu'mtbﬂ‘t;é de taboas , em distancia

Je e} ,,'

humas das outras de dezolto pollegadas qiasiy estes s&
carreglo fortemente para biixo , por meio de vigotds
proprias a opprimillas § para prevenir que' as plantds
nio aboiem , ou sol dem , quando se lhe deita a
agua. A agua entancada satisfaz melhor esta indicacio.
A erva deve ser coberta com huma superficie de agtia
de quatro; ot cinco pollegadas, Neste estado se déixa
fermentar, Em vinte e quatro horas fica tio quente,
que se lbe nfio pdde meter & mip. Se o processo for
bem feito , pondo se em huma panella tobre o fogo,
fard ver huma agua tinta de hum azul - mui fegro.
Precisa-se huma grande miudesd, adsim em nio consen-
tit que as pontas tenras caifo em putreficefo, qle poe
de prejudicar o todo, como em retirar a agua em fuim
momento eritico 5 porque s¢ A retirar duds horas mais
Qa ace
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“eedo, perderd. grande parte da fecula 5 ¢ se 2 fermene
tagio se deixar fermentar muito mais tempo,, tambem
-perderd o trabalho, 1 G o A
.. Para se evitatem estes desastres repetidas vezes: se
.tira_hum manejo da berva, e quando s vem as pon-
“tas fazer-se miais molles, , e palidas , e as folbas mais
fortes mudarem | de cor para hum, pardo menos vivo,
Jsto he signal de estar prompto; e que o liquor preci
fa ser promptamente vamndo no segundo tanque, opﬂp
deye ser totalmente; batiday e incoporado (1), Tem-
«8¢ Inventado muitas maquinas para se executar esta g
pergio Fm, Jamalca, .consentido antizamente, estar o
liguor, winte, ¢ quatre horas, neste segundo,_tanque 4 T
lentio o batifp .coni pdz , o remos de pio, par tres,
ou; quatio, horagy. e ainda com . pelagos de pdo, . penes
trados de muitos buracos ; € postos  com segurancgl
‘em. as pontas da varas compridas, Os Francezes usip
de cetta especic de. baldes, sem fundo , pregados om

T va-.

. 1), Alguns usio do sezuinte artificio , com bom
successo,  nesta occasiio, Hum pequeno quadrado del
gado pintado de branco), e ‘graduado ‘comn linhas: prets
de ey ou oito, até huma pollegada , numericaments
marcada até o fupdo : fixiio se convenientemente em
huma pcr‘penﬁicul.u posicio mais_perpendicular. Obser-
vase cuidad e tempos @' tempos ‘a conhecer
comy exacgiio a maior altura da escuma, e immediata-
smente , quando principia a sentarse, se lie tira o ba~
toque, e se vasa o liquor nooutre tanque. No E'gyg}o

hodo para iecer a-subide;

se pratica ‘o

o descida doNilo por huma columua gradual chama-
da Mokiss , donde talvez,se tomou esta, 2

/

b
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waraty que prezos acertos cixos y ot levantilo , edeixio:

cahir alternativamente com verdascas, Mas novamens
te se tem' construido maquinas: muito 'mais convenien=;
tes com rodss dentadas,, ‘que movem' as lavancas;fou:
batedores , ‘com grande regularidade ;e poupavia: o
trabalho, de muitos negros, Sendo:tudo posto e 'mo=
vimento com hum unico cavallo ; ou mula’;, e hum
destes traballiavio mais em hota e meia que seis negros
podifio. executar em seis , e assim: satisfazifo mivito bem
a5 despezay) de'sua ereccio . eamiudadas vezes reduzido
a tinta imperfeita‘a s formar o grioy'que de ontra ma-
neira difficul se poderia guir, Quando o
liquor por este, ou outro: methddoy tem sido bem ba-
tido pelo’espagor de quinze, ourvinte minutos;, se tos!
ma huma’ pequena porgio em: hum prato ;. e se mose
trari  coalbado ,  ou tambem chejo. de-hum pequeno)
grio.  Humal porgio- de agua de cal clara 5 que deves
sempre  estar prompta para, esta occasifo , ' se lhe vai
Jangando gradualimentey ou pouco a pouco:,  pard: aues
gmentar, e precipitar: a fecula, continuandose a bater
aagua do Indigo ; examinanda se sempre a cor, ¢ ap=
parencia da feculaicom todo o coidado , repetidas ve-
zes., d proporg ‘que o trabalho - se|vai avangando,
Porque este, grdo por degrdo, vai se mudando de huma
cbr esyerdeada para huma fina cér azul, que he a cor
Proptia que o liquor toma,  sendo trabalhada :ul‘ﬁmn—
temente, . Assim' hum i d o
gtdo separado , e verde , como tarmbem sendo: batida
e mais , 0 faria voltar a quati, negro. Belos exames
o4 fe-

T e e

IR G
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repetidos , em quanto dura o processo, em huma taga
ou colher de prata, o Mestre péde instruirse, Loga
poderd ter o sen Indigo de huma cor profunda , ou
de ‘huma mais desbotada, como for sua vontade. Nio
se deve langar mais agua deeal ; se o liquor, nadando
a fecula , ficar claro. Precisa que 2 agua de cal seja
perfeitamente limpa , pois de outra maneita o Indigo

se arrisca a ser mypito manchado ; e tambem nip se .

Ihe deve deitar muito grande quantidade , quesujeite o
Indigo a ficac muito rijo , e de huma cor pardilha.
"Pendo o liquor adquirido huma cér purpurea forte; e
se vé j4 o grio escasso, se precisa deixar descansar por
cito , ou dez horas. Entio se lhe faz escorrer a agua
limpa do tanque de bater a través das torneiras, pos=
tas para este fim poucas pollegadas acima do fundo,
ficando o sedimente, o qual com todo o cuidado, se
deve passar por penciras de sedas de cavallo, para lhe
dar huma perfeita [impeza , e entio se poem em sace
cos de panno grosseiro do compri de dezoito pol-
legadas , e doze de vio, que se pendurio por cinca,
ou seis horas & sombra, para lhe escorrer a agua. Cum-
pre apettar bem as boccas dos saccos , e metellos em
huma prensa , pana ficarem de todo livres ‘de algum
resto de aguas 5 que prejudicard a qualidade do Anil 5
ou-tinta. ‘A prénsa he huma caixa de cinco pés de
comptido, dois @ meio de vio y dpis do profundeza
tendo buracos em huma das extremidades pasa deixar
wscorrer-a agua. Neitas caixas se mmoutoio os $ACC08
huns sobre cutros , atéque figua cheia, Ajusta- e hum

: ta
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tabodio seu interior por todo o comprimento , e se lhe
poem peto: por clrna, 03 quaes, por huma pres S0, on
peso g Iy i lhe expulsa toda a apua, e

o Indigo se faz em huma pura massa espessa. Entdo
se tira ,0 Indigo dos saccos, se estende em hum tabo-
leiro , se corta em quadrados: de dois dedos cada hum,
que se posm debaixo de coberta a hum ar corrente,
sem que lhe toque o Sol, que destroe a cor da tinta.
Estando no desseccadoiro, ou casa de desseccar , se faz
mister valtallo tres vezes , ou quatro por dia 2 acau-
tellar a sua podridio. Do mesmo modo se lhe devem
acautellar as moscas. Deve-se ter muito cuidado em

que esteja secco y quando se ensacear,
ou encaixotar, porque , pondo-o humido nas caixas pa-
3 a exportagio, e tapando se, elle ressuard, e se ar
ruinard inevitavelmente. O Indigo, para ser hum bom
gevero vendavel, deve ter huma bella cor azul de co-
bre , pesado , e sonante com hum grio fino § deve
brar se facil s desfazer se em agua , arder mui
fmnumente deivando-a pir algumas cinzas brancas,
Os defeitos no Indigo procedem ; primeiro , de huma
fermentacio mui dilatada, que lhe di huma cdr guja,
de tal maneira, que parece lium barro negro 3 segundo ,
de huma batedura curta, e entio tem hum grio gros.
seito , e huma cbr verdoenga 3 terceiro, da baredura
comprida, que Ihe deixa hum ponto de vista, ou lair
V0% Negros ; quarto, de huma mistura de particulas de
cal, ndo sendo bem depurada esta agua , ou quanda
se lbe deita em muita quantidade, que o faz pardilhioy
e
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‘e rijo 5 'quinto, da falta deagua decal , ou quando ni,
s Ihe deita totalmente , por cujo motivo nfo graniza
perfeitamente , como devia, nem se faz estavel, depo
sitando 3 huma pequena parte da sua substgncia. De
fudo isto s mostra ‘ser preciso hum grande grio de
espertera, ¢ cuidado rio mancjo, e perfeigio desta mas
nufactura 5 ¢ daqui tambem se péde conjectiurar com
facilidide , como o set bom manejo vai a ser perdido
em Jamaica ao depois de so ter diffundido tanto ‘por
fouitos annos , visto depender muito: o seu conheci-
mento de hum longo curso de experiencias ;e obser-
Yacoes em dirigic 'a hum grio exacto de fermentagio,
e de batedura, applicagio da agua de cal, o finalmen~
te'do methodo de o curir, e seccar, para o vender.
Esta mercancia preciosa he o principal ingrediente
conhecido para tingie de szul betlo 3 & parte alguma do
mundo pioduz melhor Anil que o intetior, ot Certio
da Jamiaica, Ao que se deve ajuntar, que nio faz gran-

de 'volume no seit carreto 5 visto que poucos barris; .

e pequenos , que huma besta pdde carregar por pessis
mos caminhios 5 podem conter , ou trazer huma por-
clo’; ou carga deégrande valor. Julgio-se bastantes
quinze megros para ‘a cultura de'winte acres 3 e vinte
& cincod negros para ‘a de cincoenta. Donde 'a cinco acres
cabem’ quasi quatro’ negros 3 o que mostra'gue se pode
este peq capital, Tambem' he certo;, que

pur vezes ‘@évemn fazer 'outros trabalhos ‘occurrentes no
mno. Hu.fh ﬂcro de term boa; bem pllnhdo, produzg
F R T
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dinzentos atrateis (1) em doze mezesy porquie esta'plans
tai'dd soccary e 'resoccas, produzindo quatro, o cin
o' chrtes ', (o edllicitas - por anno’ ; a0 depois porém
precisa ser replantado, A carga de hum hegro', 'sé"a
planta for'boa; dard hum arratel de Anil bom'; e sup-
pondo ‘huma besta allugada quatro vetes, a ultima’ ses
1d igual @ seis‘arrateis. O Fazendeiroy que possuir quas
tro escravos 5 ¢ diuas bestas , ¢ tiver cinco acres emt
eultura desta planta, se pide consequentemente avaliar,
por hum juizo" prudente’, que faz mil arrateis cada ans
no, que importardd vendidos a 6 xeling (1@odc) es-
terhnos, a:jco libras (1:c80co0).

Em o anno de 1620 o negocio "do' Indigo! cortia
da maneira sezuinte: Vierfio & Europa’ trezentos e cins
coenta mil arrateis ;o5 quaes 2 4 xeling, 6 dinheiroy
por-arratel  em” Alepo costards 7583y libras ;6 xed
lins , 8 dinheiros 3 em 1 xelin, 6 dinheiros nas' Indias
Orientaes ,  custardd 20416 libras, 12 xelins, 4.dis
nheiros, Antigamente Inglaterra ; ¢ Irlanda consummidio
citenta mil arrateis; e mais por anno ;' e ‘se calculava

pa=

(1) Julgou-se trinta, até quarenta arratels por huma
sofirivel producciio’ em Carolina ' do Sul.’ Mas observous
$e que eftas terras sdo pobres em. comparagio com .3
dos mattas virgens de Jamaica 3 Que requerem ser cans

2das por esta planta, ou por alguma outra, de huma
indole consumidors , antes de' se Ihe plantar a Canna
do, Assucar. Eoem terras It ndo. he i
mento dizer que dio duzentos arrateis 3 e cincoenta, pot
acre, como hum medium 5 em razio de terrenos indif¥

fetentes,

| |
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pagar a Franga 1.oo¢ooo Ilhm annualmente , pelo que
de li exp % fornecia huma

grande provisfo, mas a taxa de 3 xelins, 6 d:nhcl:u.

por arratel, sendo sido indiscretamente imposta pelo Pars
lamento 5 se vitlo obrigados os Fabricantes de Anil a
deixallo , e a procurarem outres generos. Em conse-
quencia o3 Cultivadores do Sul de Carolina emprendé-
riio este artigo ; os Francezes, e principalmente os da
Ilha de Sio Domingos, nio sb provifo a Gram Breta
nha, mas tambem a maicr parte da Europa.

Em 1747 a Carolina exporton duzentos mil arra-
teis a Inglaterra, que vendeo muito bem , ainda que
inferior a0 Francez, mas ao depais disso o melhordrio
de tal sorte que o iguallirio. Taes foiio o5 eficitos
que cavsirin os altos direitos , ou taxas , que fizerio
perder 4 Naglio tantos milhares de libras anpualmente
¢ destruirio o Indigo de Jamaica , aruinando , por
comequenciay, a muitos milhares de familias industrio.
sas. Hum Paclamento mais prudente, a0 depois de en
trar a medrar esta manufactura em Carolina , em lue
gar de lhe impér direitos , or prohibio , concedend
bhum premia de seis pences por arratel a todo o Indk
go cultivado nas Colonias da America , ¢ exportado
pata. a Gram Eretapha direitamente do lugar do seu
nascimento, Esta gratificacio foi politica 3 ainda que
nio deve parecer que este artigo se haja de cultivar
om nossas Colonias. em maior quantidade que a precisa

244

para prover as nossas das ;' ol Dec doss

mesticas, com tudo, até agora se consente a importa
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¢io do Indigo Francez: Donde parece que a falta de
se empregar maior porcio de terras neste artigo; nascs
das terras, que se occupdo com a Canna do Assucar,
© que. se nio, tem assis providenciado a que se deve
empregar em Anil,,

Em 1673 a Jamaica tinha sessenta Fabricas de
Indigo, principalmente em Vere , que rendia cincoenta
mil arrateis annualmente. A nfo seexperimentar algum
contratempo fatal , devemos conjecturar pelo seu esta
do florente neste periodo actval do seu principio , que,
passados vinte , ou trinta annos , se for em augmen-
to , excederd cinco , ou seis veres em proporgio ds
encomendas do Reino , que se fazem presentemente 5
pelas quaes a Nagio poupard alguns milhGes de moes
da. Agora se diio aqui vinte differentes Estabelecimen.
tos, ou Fabricas , das quaes a maior parte se fundiri
em a Parochia de S, Thomé ao Nascente. O producto
medio de hum cértz em Jamaica seavalia em cincoen-
ta anateis por acre, A' pouco que 0s annos passados
acultivirio em terras baixas, ou varzeas, tiverio mals
de dois cirtes, o primeirc em Julho , o segundo em
Agosto por falta de estagdes. No interior em tempo
de aguas, eterrenos férteis, podem ter, como he pro-
vavel, quatro, ou cinco cértes cada anno, do mesmo
modo que em §. Domingos, onde o2 Francezss o cul-
tivio em terras novas de mattos , para os cansar ; &
Prepanar para o Assucar, repetindo o cirte , cada seis
3emanas , cinco vezes, ou mais a miudo na roda do
anno. Esta gspecie de terreno parece ser melhor pros

i poex
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porcionado , como'se nio pbds dividat ‘Por prodasit
hum Indigo de melhor’ qualidade, ¢ merecedor de mais
xelins por arratel que o fabricado em hum térreno e
teril , ou em paragens, que nio tem cliuvas estacions=
veis. Donde vem, que nio se tem ' bom'stceesso nas
terras de pastos' de Jamaica, cajo terreno he assds [érs
til, mas nio be sufficientemente regado; ou aguado.’
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ME MO RIA.
. SOBRE O INDIGO.

'(hw(dﬂ Dictionaire de' Histoire Natarélle,

O Inélgo,’o; Indo, he huma substancia de cér azul

Ve IR 08 '['unurenos, re Pintores , qne provem de

huma pi:tlta chamada Indige pelos Francezes , Awil
pelos. Hespanhoes., e Indigecira pelos Botanicos, ,

Indigo bastardo he  a Amerpha Frnfinm da Ames
tica. v : !

Indigo de Beogala he a Crotalaria de Bengala.

, Indigo de Guadalupe he a Crefalariy branca,

. Andigo, Silvestre he cetta planta da America, q-uu
se flz bum, arbusto  cuja raiz pisada , e applicada aes
.dmm pmﬁ:a as dores,

Indrgoru-a L. (Diadelphia decandria). certo fenero
de plantas da familia das leguminesas , que se appro=
xima muito a Galega , que tem por caracter- o calis
com cinco divisbes , huma corolla abarboletada com
dois appendices lateraes na base da quilha 5 dez esta-
mes unidos em dois molhos com as antheras arredon-
dadas 5 hum ovario eylindrico com hum estilo curto ,
€ estigma gbtuso , e por fructo huma siliqua delgada
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de ordinario arqueada ; nio articulada que contém mui
tas sementes, . 5

Estes caracteres se achio figurados nas Illustragses
de La March Est, 276. Observa este Botanico que as
Indigoeiras , em geral, sendo mui pouco distinctas das
Galegas, talvez seria conveniente ajuntar estes dois ge-
neros, por seu canacter distincto dos Indigoeires. Diz
elle, Linuve indica principalmente o calis aberto , o
mais de tres quartos , das especies deste genero  nio
faltio neste caso. Pela maior parte tem hum ‘calis ana=
logo a0 da Preralea, que na werdade nio he glandulos
30 , mas sim cheio de pelos pequenos , deitados , &
esbranquigados.

As especies comprehendidas neste genero , que exe
cedem atrinta, sio hervas, earbustos estrangeiros, de
folhas alternativas, commummente empenadas com hus
ma’impar, ¢ algumas vezes de tres, a tres, e rarissi
ma simples 5 suas flores pequenas arranjadas em espi-
‘gas , sobre pedunculos axillares, Suas vagens, ou sili-
quas 556 quasi sempre chateadas, como a das Galegar,

Chamie-se Indigoeiras 5 porque muitas especies des«
te genero dio a tinta, chamada Indigo, Destas unica-
mente nos lembraremos nesta Memoria,

§. I
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§. L Especier botanicas do. Indigociro , de que s -
tira a fecula colorante,

A mais interessante de todas , e geralmente mais
cultivada nas Antilbas , eem outras partes da America
he o Indigoeito franco ( Iadigefera Anil), Esta especie
naturalmente nasce na India Oriental. He hum pequenc
arbusto, erguido, delgado, provido de miudos ramos 4
que; alargando se y formio huma copa. Levantio-se a
dois, ou tres pés de altura, e, algumas veres, mals 5
s& encontrio hum bom terreno. A sua raiz principal se
erava pela terra, e a5 pequenas, que se lhe pegio, se
alargin tambem a doze, ou quinze pollegadas pela
terra dentto 3 sio brancas, rijas, e tortuosas,

Esta planta , que enrija, ou se faz lenhosa com
© tempo, appresenta hum tallo, ou hasta cylindrica,
que se devide algumas vezes desde o pé em pequenas
hastes revestidas de huma casca de cor ;':ardilhl, entres
mistirada de verde ; e cheia na sua parte superior de
pellos summamente pequenos 4 e acamados. Seus ra-
mos sio providos de folhas alternas » com pés, & em-
pennadas com huma impar ;e de ordinario compostas
de nove folhinhas quasi izuaes entre 1 5 INenos a que
femata , que algumas vezes he maior. As flojhas sis
igtiaes, macias o tacto , & mui parecidas com as de
Luzerna 5 pordm em quanto a cbr, figura, grandera,
¢ disposicio das folhinhas sobre o peciolo commum,
penhuma’ planta e approxima com maior exacgio a0
Indigecirs franco como a Galega A
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A folhagem deste Indigoeiro franco exhala hut
cheiro. braiido, assis. penetrante , mas pouco  suave, que
tem alguma. semelbanga com o da fecula secca ; e
i bem fabricada, O sabor da sua folha se chega tambem.
X g0 da fecula, € he misturado com algum amargo pis
: cante . ‘espalhado por todo o resto da planta, 0
Fe As pequenas , conicas, e simples. espigas sia sem<
pre menotes que as folbas, de que se acompanhio, ea
dornadas de pequenas flores de hum vermelho arrosado.
mui claro 3 .de bum. fraco cheiro. mas agradavel 'z nass
| cem pelas ayillas, Qs calices sdo curtos , e cheios de
hum  pello. pequeno, As vagens tem quasi huma, polles
: gada de comprimento : sio.g ias,, quebradigasy ars
queadas, oucurvas, como huma foucinha ; ligeiramens
] te chateadas ; e;bgrdadas por hum sobre saliente de suas
g4 suturas Jaturses s -contém cinco 5 ou seis sementes lute
1 trosas o rijas, de hum amarello, pardilho, que puxa;.lq'
i gum tanto a yerde, e algumas vezes a branco 5 nio,
i estando bem ymaduras. Assemelhdo-se estes grios a. pe<d
quenos cylindros de huma linha, de comprido , ‘e obtun.
samente guadrangulares, wo Ity
i | Esta especic offerece llguma ¥ariedades,
! ] 1, Indigecire das Indias ( Indigofera tintoria). Ess
] ta planta, que se assemelba muito com aque preseds
nasce espontancamente na Lba de Franga , Madagascars
e Malabar, pelos lugares incultos, pedregoses, eargiss
cos. - Della se servem no ppiz., para fazerem. a tintay.
Tem a altura de tees pés, differe; do Indigoeiro. frans
i co por seus fructos mais, cylindricos , nfo curyos em
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fouce , & as suturas menos sobresahidar, Suas folbas se
compoem de onze, a treze.folhinhas ovaes § sens ca-
chos' de fores slio curtos , ' suas siliquas miudas , de
hum vermelho pardo , penduradas , ¢ compridas de
quinze , a dezoito linhas.

11, Indigetira 'verde mar ( Indigofera glauca). Ens
contra=se na Arabia, Egypto, e nas praizs de Berberia,
onde se cultiva em razio de sua fecula, Sua hastea he
direita , branca, alta de dois , 'a tres pés;, jd simples,
J4 amosa , coberta de hum frouxel, ou penugem mui
curto ¢ dd duas sortes de folhas 3 as inferiores s3o de
tres, a tres (ternadas) as superiores compostas de cin-
co ', ou sete [olhinhas ovaes, azuladas, e argentadas
em ambas as'superficies. As flotes de cdr purpurea ar-
ranjadas em ramalhetes axillares ¢ tem Hum caliy mui
curto , e algodoento, hum estandarte mui apartado,
as alas coloridas mui vivamente , e chateadas na quic
Iha, A estas flores se seguem vagens articuladis.

III. O Indigecire avelludade (Indigofera hirsuta),
Delle diz Miller o seguinte num. 1V, Dizeth que tains
bem se faz o Indigo desta especie. Nasce na Indfa,
nas Costas' do Malabar, e logares areiscos. O seu cana-
cter especifico he ter a sua hastea, as suas folhas, es
tipulas, calices de suas folbas avelludadas, A hastea he
erguida a dofs , e tres pés, hervacea; bem que rija,
é'l:igulola para'a ‘topo. - Tem muitas siliquas direitas ,
de quatio quinas 5 lanosas , e pendentes sobre o seu
ped, lo; ‘ou pé

IV, Tndigocive werde (Indigofera tiita). O nome

VI L PIL R La.
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Latim de trita vem de ters (eu pizo) dado par Linne
filbn a esta especie indica, que se empresa, como as
precedentes , na fabrics do Indigo. Nasce tambem na
India : tem huma hastes vermelha , ou werde que o
faz parecer a0 Indigocito franca, folhas ternadas , cu-
jas folhinhas sdo ovaes agudas, e ramalhetes de fores
lateraes , maig curtas que as folhas,

§. 1. Indigecires dos dois Continentes.

; O Indigo. he huma substancia vegeral den‘;f.uul,
rija, quebradica, esmigalhadica, empregada pelos Tine
tureiros , e Pintores. Esta substancia he o producto das
plantas, de que acirua se fallou ; maceradas em cesta
potgio de agua , cujo extiacto, tendor passado per hie
ma longa agitagio ; deposita o Indlgo, que a0 depois
se deixa secear.

Antigamente a Europa olhava para o Indigo, cos

-mo para huma pedia dy India , o que lhe fex dar o

nome de Indigo, ou pedra da India. §4 a0 depois da
Conquista da India pelos Europeot, & do descobrimens
to. da America, se veia no conhecimento da sua natu=
teza , e do seu fabrico. Provavelmente, antes destag
duas epocas , se fabricava na Arabia , e no Egypto s
o, a0 menos, nes vinha destes dois paires, occul
tando porém os seus moradores a sua origem , e manis
pulagio, 5 15
O Indigoeiro planta varia summamente nas :llﬂ :
especies; Encontriose assim em paizes, como em cli-
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fnas tnai differentes entre si. Nituralmente nasee eit-
tre o8 fropicos j° e se pdde cultivar com felicidade ;
quarenta grios apartados da linha, Mas fdra destes li-
mites niic medra bem , e tambem nio di feculay e se
a di j he imperfeita’; e'de hum mediocre valar no
Commerciai

§. 1L Iadiga da Eurepa:

Burehard na' sua Descripgio de Wha de Malts pli-
blicada em 1660, fulla de huma fabrica de Indigo es-
tabelecida hesta dlha. - Diz que nasce certa 'especie  de
Glastum 5 ~chamatlo pelok Hespanhoes Anili, a que os
Arabes ; e Malteres chamio Euwir , donde s tirg huma
tinta, A sua herva he muito tenra o, primelro anna ,

& a sua fecula di huma missa imperfeita ; e ayerme-
Ibada ; muito pesada, yue se nfo sustenta.em cima da
agua. O tome  que lhe dio no paiz; hie o de Nout,
ou Mouti. 0. do segiindo anbo se chamia Cidree ; ou
Ziaris. He violete 4 e ahoia scbre a aguas O dp ter-
eeirg anno he menos estimado 3 a sua massa wals fios=
Seiray & de ind cbr, glie se chama Careld

A planta , que dd estes tres Indigos , a0 depais
de cortads , se poem em hum tanquie ; catregase de
pedras , cobrete de agua ; & s¢ poem de molho por
alpuns dias, Lago que a dgua apparées sufficientemen-
te imy di do extract | 5 #e [az correr ém
outeo tanyue , de cujo fundo se subsitrahe pouco a
polico ;e & fecula; que fica, seestends spbre pannos,

R a e
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e se poem' a0 Soli!Tendo ésta substancia'tomada al-
guma fimesa, s¢ formdo bolas, ou labolelm, quc e
seccin ao Sol. ’ o

O/ Doutor Attilio Zucagni. cultivou o Jndiguf&n
em Toscana com ‘algum proveito, e conseguio de seis
arrateis de herva fresca seis ongas de fecula de quatro
differentes grios de ‘cdres , e bondade, As suas expe
tiencias comecadas em '1780 foriol repetidas por outros,
Cultivadores deste paiz com igual successo. Vede o
seu ltado naiobra intitulada ‘Cors de Agricultara
“Pratica ; cte,, isto he , Curso de Agricaliura Pratica,
em casa ‘de Pagani em Florenga , tom. 11I. 1

Rosier ‘o seu Cursol d Agricalture ', na- pslava
Anil ,nos diz que. tambem fora cultivada esta planta
perto de Lyfio. Semeando-a (diz elle) sobre camada, e
cedo, nasce facilmente, florece , e di grio antes do
inverno 5 e este grio , sendo a estagio quente, adquire
luma boa madureza, 'Se esta planta foi cultivada em
Lyio (diz elle) em pancllas, porque razio se nio des
ve procurar a sua cultura em grande na Provenca bal-
xa, Languedoc baixo, e sobre tudo em Corsega, on-
de a posicio Geografica dos Lugares offerece tio' ex=
cellentes abrigos?

§. IV. Indige da Africa.
Nas praias de (:?uiné diffe f i

de Tndigoeit P Esta planta, iconforme
Waditrom?, * he em tanta sbundancia:nestas:

| Mool imnf

que
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que arruina 01amoz, (o milho . cultivados: pelos cam-
pos.- Alguns, T irosy wquei X peri irio o Indigo
da: Affica, certificio ser melhor que o de Carolina Fie
Indias Occidentaes, o que talvez poderd ters mas que
exceda em bondade: 20, de nossas Calopias, seja-me per-
mittido: duvidar. O terreno , e clima da Costa da Afrie
cd:'na\verdade convem. perfeitamente 12 esta planta,
mas 08 negrog| deste paiz nio o sabami fazery como o
fazem o5 de, nogsasidlhas, Em Daliomé , baitros situa-
dosno linterior de Guiné ,, e onde ‘o Indigoeiro . he
summamente: communt.;Os seus: Natpraes 0 npio apro-
veitio, | Os negros. doSensgal, fazem: Indigo! de huma
planta ; & que chamio Gaugue. Titdo, 4. mioas pontas
dos ramos pizio as folhas , até reduzillas a massa fina,
e a fazem em pequenos piss ; que seccio 4. sombra,
Em Madagascar os Hheos: prepario. da. mesmma ma-
‘neira. 0 seu Indige. . Quando  glierem: fazer (tinta o
moem, ‘¢ poen, 0pd em agua nas panellas de barro,
ve o fazem ferver poralgum. tempo, Deixdo-no resfiiac,
‘e lhe poem:de.molho & sua Seda, e Algodio, que,
quando tirdo , estio de hum bello szul ferrete,
{00 A" muito itempo se cultiva o Indigociro no Egy-
pto. Desde entilo seencontra em muita abundancia: e
‘todag as; partes: do, sew. paiz ( Memorias Sobre o Egypes
«por M. Bruguiere 5 ¢ Oliviere) , de tal sorte que seu
preco. ordinario niio excede a vinte e cinco, e a vinte
- seis libras tornezas ( 4dyo0c a 4hS00) por quintal.
«He muito inferior: 20 qua nos vem da America , se

3 ,bem.b;'mlllmuum, mas, a peto igual, contém mes
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nos principio colorante, Precisa-te attribuir ests: falta 4
ignorancia dos que o fubricio , e a0 'methodo, P""l"
o fazem,
* 3).1°%
§: V. Iadige da Asia, 3
Esta bella parte do antigo mundo lie & verdadeino
paiz natal ‘do Indigo, Na continuacio deste artigo da=
rei algumias vezes este nome i planta meyna, Nio tem
outto em nossas Coloyias, O de Indigoeiro denota o
Dono da fabrica; ou o Mestre que o fabrica’; ou tim
esta fecula col 5 quec
O, Indigo nasce em muitos lugares - das Indias,
Reputasse pelo melhor 6 que nasce em o termitorios
de Bagana y Indena'y Corsa, no Indestan, ©
Dio-se outras: muitas especier de plantas , como
o Nelli ; o Collonil , o Tarren de que o3 Persas ; &
Turces, segundo Herbelot (Biblisth, Origntal’) chamio
Nily d planta que os Hetpanhoes por cotrupgio chamio
Anil 5 em lugar de Alnil que he a palavra turca com
o artigo Arabe Al
' O methodo de trabalhiar ‘esta planta. nio he uni-
forme na Asiay, nem algumas veres ainda ‘nas fabricas
de hum ‘mesmo paiz. Entte ‘as diversas priticas; que
usiio y se distinguem. duay ; ‘que 50 s mais principaes,
cujos produtos se distingaem pelos nores de Tudo ; e
Indige. Na manipulacio do Inday 6 se fazem infun-
dir na Bgua as folhas y quando se llie poern toda’a
planta, menos a5 raipgs, para o fabrico do Tadige. Féry
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wtes dois processos ;, mui varios em suas circumstans
cias , dinda se dd mais outro wsado ms Indias , e
consiste em triturar, ¢ hunicdecer a3 falhas desta plani-
ta, de que se fdrma huma misid, ou especie de pai-
tely 'que’ tambem ‘tem o aeme’ de “Indigo. Ji se vio,
que desta manéita o fuzem of hestos do Senepal.

Os vizinhss'dé Sarduesse’; Cidade distante oiter-
ta’ leguas de Surate; e virihs' d&° Anfedibac, cortd-
da'a planta, lhe tirfio ‘théla a folha, e'a infundem na
agua por trinta , ‘ou trinta e cinco horas. Ista Teito,
|Snra Ihe titarem ‘& ficula’ com" pouéa différenca enpie-
fio ‘o mesmos ‘procestny  das’ nosvas lhas , o quides
seguramhents “aprendemos’ dos Indios. anui a pouco
tornarei ‘a’fallar ‘& ‘este Tespeito,

O: Author do ‘Hervaris de' Amboine sé¢ lémbra de
dois modos, porqde o prefaria, hium praticado pelos
Chins,' ¢ outro’ pelos'de Agra.

Os Ching tomdo os ‘tallos, e Tollias’' da herva vet-
de, ¢ algiimas: veres as s0ccas com’as raites’, e lahe
cio em’ huim tanque’y que ‘enichem da ‘agua sufficiente,
Deixando-os' infiindidos vinte ¢ quatro ‘horas 1he deitdo

“tallos, e folhas 5 "¢ lancio’em’ cada tanque ‘trés ;' ou

“quatro medidas , @ que 'chardo 'Gantang de ‘cal fina,
coada; que’ mexem fortemente com pios; até levantar-
s huma escuma purp Feital esta operagio, deixdo

“repousar o tangue ‘hum dia ‘todo, tirfo-lhe a agua, e

secciio a0 ' Sol a/substancia depositada no fundo. Para
~ he facilitar w operagio , a dividem em bolos , cu

‘quadrados’y ' dos 'quaes’; bem ‘seccos; fazem o Indiga
- que sc transporta, Em
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..+ Em Agta sesprue este methodo : passadas aschu-
vas de Junho , ejtendo o Indigo chegado d altura de
_humfl vara , secorta, e se poem em bum tonnel cha-
mado tanque, gue se enche de agua, Poem sobre esta
agua 03 pesos que ella pode soffrer : deisa-se neste ey~
tado alguns dias, até teradquirido huma. cor agul. Eg=

tio, se_muda o liquor para outio tangues. ¢ se bate d

milo. Qu:lmlu_a_ escuma indica , que, convem  cessar, 0
movimento, se lhe deita hum guarteirio_ de azcite5ie
se, cobre (0 tonpel , ou tangue até que .toda a parte
saul, gue, neste estado se assemelba a lama ; se de-
posite no fundo,  Faz-se correr a agua, ajunta:se a fee
gula, e seestende em pannos, faz-se secear, pondoiso-
bre terrenos’ areiscos ; mas , em, quanto, conserva’ huma
gerta liumidade , seifazem com as milos bolas i que 20
depoip se poem. em lugares. quentes, : a

Esta materia azul , estando em estada, de ser ven=
dida , se chama;no Indostan Natiy e pelos) Bartugues
z2es Darriga, Fste Indigo sb, tem, o segundo Jugar pela
sua qualidade, . Q que. se tira , hum anno, ap depois, dos
garigs, da planta 5, lhe he superior. Chamase Tujerri, pe-
Jos Todios,. e Cabega ﬁ:los Portuguezes, O terceiro, 2n-
ng; ge; e foz alndahum. edrte y was que di hum In-
Jgign de baisa_qualidade, Tem o pome de. Sasalay e
abelos Portuguczes, de Pé, e T N
3 .d cabeca bie muito azul, e de huma cor beliasi-
ma 3, a substancia hie muito branda 3, sobrenaday ou
boia na agua : caysa hum fumo arroxado., ppsto em
brazas, e di poucas cinzas, O Nati, ou &mgq,dlmtk

01 & h‘!‘p
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huma cbe: tirante a Iha y lo e ina ao
Sol. O Sussala, on Pé, he Ilullla substancia n;mlm;,
de huma, cot dumda.

& VL Indige da America,

Cullln-n o, Indigoeiro, no: Continente ;da Ameri-
£a 5 nas Ilhas que formio . o Archipelago do Dexijco,
As partes do Continente 5, em que se cultiva , sio Caro-
lina , Luisiang , Mexico , e Guianna, Ainda que a Carali-
pa, e Luisiana , que se achiio situadas entre trinta e bum,
e quarenta ¢ hum grio de Latitude Septemptrional ;. a
tempesatura  destes, paizes ndo. be, mais elevada que a
das Provincias: de Franga, , que. bordio; o Mediterranco.

Distinguem:se tres. sortes de Indigos em Carolina,
© Selvagem. ,, Franea, 5 e o chamado falso. Guatimala,
Cada bum, destes requer. seu terreno, particular. O pri-
meiro indigena do paiz, cortesponde: mui bem aos fing
do Cultivador, pelo que respeita 4, sua. duragioy facis
j'.ld'dc de, cultura , guenridade, de produccio. O Frnnfa,
que I'le .0 de S quingos, profunda muitp a sua raiz,
requer. hum t.c[wl'lo consistente_; ainda que de huma
gxcellente, especie; se cultiva pouco, pelos Cantdes, Bla-
3itimos ;. por. serem . areiscos 5 além (e sua, sensibilidade
a0s frios, O falis Guatimala sofire melhor o inverno ;
be forte, e vigoroso , mais abundante , media em guins
lterrenas,, e por este motivo se cultiva, mais que jo;pre-
“d""'“a ainda que.menos bom ipara a tinta.

-0 Indigo produzido - pelas, primeiras plan.u,uel
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feitas na America setemptrional pér muitos annos , foi dé

buma qualidade 1nui mediscre, pelo nio saberem fas
bricar os seus moradores : alargavio muito ‘a sua fert

mentagio 3 e a fecula, em parte apodrecida, antes da
vnifo das suas nioleculis', 86 dava huma pedra mol-
Je, e de cor mi de ardoeza. Pelo auxilio dos France-
set , estabelecidos o pair, conseguirdo fazer hum Indis
g0, menos imperfeito, e mais veéndavel, se bem , aibt
da que elles ‘por muite tempo o tenlifo féito” do mes-

mo modo que nis nossis Tihis , ‘com ' tudo’ The heaiuie

to inferior ; € por iso aquelle logra o © io
hum preco muito mais alto,

A ‘diffetenga constante na qualidade destes ' dois
Indigos 36 se deve aturibuir a0 clima; * Por'sete annos
etltivei o Indigotiro em 5. Domingos', ‘e ‘por muitas

obiervactes fique convencido , que he miister a esta plank

ta hum clor forte’, e continuado ;' nfo para’ nascery

e medrar , mas pana elabnm no 'seil ‘seio’ o3 succos,
que dio o 'principios ¢ Na realidade lhe he
precina alguma chuvd , principalmente , fos seus primei-
ror temipos 3 s, passadi eSta‘época 5 se’ for muito
fnolhada , ou’pot'ci ias , sendo precivo cortalia
‘em tempo frid, Ou'chiiveso, rende muito’ pouco Indis
go. Pelo contrario immediatamente cortandouse ' em
tempd’ quente, qinnzé’, ou vinte dias depois ;o corte
he mui rendoso, Entio a sua fermentagio he muito
mals igttal , a batedura mais facil, a fecula s ‘abune
dante , o'grio do" Indigo mais fino'e mais brilhantel

Aldm' disto , ‘Seccasse’ mais | dej 5 & por conseq
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@¢la, w6 pbde fazér ressuar mais cedo ;¢ tambem mals
cedo polo no Commercio,

Nio podem estas vantagens ter lugar, qu:ndo =
mesma planta se cultiva em paires , em que se sente
o , ou sujei ds interpolacbes do calor | ®
frio, da chuva, e seccura. ‘Debaixo da Zona torriday
& nas Antilbas ,, principalmente , se cultiva o Indigoeiro
nos destrictos da borda do mar, por ser nella a tem.
perstura mais secca, e mais igual. Nas montanhas do-
bradas , e triplicadas ;,onde freq chove , »
ends oar he assdy fresco, este arbusto hitia sim a hu-
ma maior altura, e produziria muitos ramos ; e folhas),
mas proporcionalmente daria muito pouca materia co-
lorante. A ‘que se.twa da sua berva na Carolina , »
Luisiana, deve ser muito inferior em quantidade ; e
qualidade ‘a0 nosso Indigo das 1lhas, O .de Guatimala
he tio estimado - porestar situada aos: quatorze grio:

- da Linha 4 Provincia deste, nome.

Deve-se concluir destas Observagbesy que o ll'll‘]i-
goeiro cultivado ao meio dia de Franga medraria fracz-
mente. Os vizinhos de Carolina principifo a desgostare
s¢ desta cultura , & vista disto , porgue a pertendem
introduzir em Franga 2 As felices experiencias, da que
fallei , assim de Rosier , como do Doutor! Zuccagni na-
da provio, Em Agricultura o successo de huma plan-
tagio comprehendida em. huma serra, ou jardim, ndo
he Hﬂ'l'ple indicio certo do successo de livma plantagin

feita om campo ‘extenso, - O mesmo dcontece em: Mes
cha~
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chanica , na qual <08 pequenos instrumentos executio
muito bem o que pela maior. parte  as grandes. maquie
mas'y constuidas| porestes .modelos; .nio. podem execu-
tar, Em geral  relativamente dos chjectos pequencs
aos grandss', s tem huma multidio de cousas. a caly
culary que se escapio d vista: do observador , dio Jue
gar 3 falsas applicactes - da st parte , ou a asserges
amais qué’ duvidosas, O zelo dos que desejariiio ver.na-
‘turalizar em: Franka ' todos os vegetaes uteis dos.dojs
emispherios y certaments he mui louvavel ,, mas entre
-estes vegetaes | seideve fazer . huma escolha dlluminada,
Paréce-me quesnio he preciso dar, a praferencia aos que
farem o objecto de huma grande cultura Jem nossas
Colonias, ‘se 0 Café; o Algodio, -e o Indigo prospe-
rassem em Franga, e que se permittisse a sua cultura
‘que seria feito! da nossa Marioha ;. e do nosso Com-
imiercio? Quemvhiria procurar a duas mil leguas. distan=
tes de sua patria generos, que eitaviio debaixo. de sua
+hib pelo mesniorprego, ou o que e mais provavel,
-por hum; prego mais inferior.
w2100 Para ise fazer 0 Indigo na Carolina  se servem: de
quesy e is da madeira de cypreste.  Deitase 2’
sherva em hum tanque, que tem aaltura de quatorze
-pollegadas. * Langa:se<lhe agua. ‘Quando. esta herva co-
-méga a fermentar:; se lhe: poem por cima pedagos: de
‘pib atra dos , rpara embaragar que ndo suba muita s
" capsignalasse-lhe’ -0 ‘ponto de sen maior  crescimento.
-Quando, desce abaixo  deste) signal y 30 julga. que a:fae
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mentacio eitd no seu mais alto ponto 5 e entia se faz
correr 3 agua em hum segundo’ tanque, Seguem os
mesmos. prossessos que: nas, nossas Colonias,

§. VII. Especies, ou variedades de Indigocices culliva-
dos nas Colonias’ Francesas da America,

Distinguemise tres , a saber, o France , o qual ji
se delct:reo, 0 ‘.'.ianm'dp, o Guatimala, O primeiro dd
huma fecula, que se obtem facilmente , e rende mais
tinta; mas o seu exito na plantacip he mui duvidoso,
Comotem huma haste tenta, e delicada, he sujeito a
todos 03 accidentes que resultio da natureza dos ter-
renos , das mudancas’ das sies , dos
gaitas, e outros insectos,

ques das las

+ O Bastardo he:mais alto que oFranco ;. chega a
altura de seis pés. A sua folha he mais comprida , mais
estieita, menos grossa, de hum verde mais, claro 5 e
esbranquicado por baixo: he grosseira ao tacto. Produz
siliquas amarellas mais arqueadas, que/as do preceden-
te, que contém grios negros lustrosos, como polvora
em’ pequenos cvlindros. Sio menos grassos que os do
‘Franeo'y nio tendo dquirido sua_perfeita, mad s
sua cdr verdoenga. -

O Bastarde: nfo tem - difficuldade  no seu  fzbrica
€omo. o' Franco', (e, 0 zrio da fecnla nio he groso,
mas compensdo-se; estas desaventagens pela facilidade 5
€0 que nasce'em toda a parte, e emitodo o tempo i
‘lﬂi[llt‘, :ﬂp isto y muito  mais. ds-chuyas , e aos inger
g lurs Ctos,
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etos; Com tudo em geral se di a preferencia a0 Frse
¢s, pola menos em S, Domingos : algumas vezes culs
tivio 20 mesmo tempo hum, e outo, € desta mistus.
ra resulta hum giio firme de boa grossura ; e de ex-
celente’ qualidade. 2

A sipscie ‘que se chama de Guatimala, & que ve-
sosimilmente  be originaria da Costa Hespanhola deste

nome, tem muita Ihanga com o Indigoei bastai®
do, com o qual muitas vezes se acha misturado , e do
gual talvez he huma variedade, Sem 0 grio difficile’
mente se distingue, por tet 4 sua cor de hum vermes
Iho pardilho. He menos rendoso. }
Ainda se dd nas Antilhas o Indigoeiro Selvagemy
our Marrio, que nasce pelos pastos, . € terrenos inculs
tos , ou abandonados, He hum peq arbusto. que

tem o3 ramos curtos , e huma copa folhosa. Muitas
vezes o3 ramos nascem da rait. As folhas sio pequed
fas, redondas ; delgadas, Nio a cultar

B

§. VIIL Cultura do Indigocira,

Cultiva'se muito na America o Indigoeiro, prinei
palmente nas Antilhas, He huma das melhores culte
ras destas Ilfias 3 poig requer -poucas  desperas 5 o dé
hum grande rendimento , mas muito menos cefto quE.
plantactes do Assucar, e ainda mais accidental quiw
 Algodoaes, ¢ Cafémaes. Esta planta he delicada y

sensivel ds differentes influencias da atmosphes

As chuvas muito continuaday as lavio, ¢ apodre-
) cem
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gem , sobre, tudoy se 2 agua ndo tiver sahida, para s
e350012r 5 8¢ O3 ventos abrazadores a queimarem sobre
o pé. Como tem, pouca altura as hervas bravias, que
crescem depressa , como ella, a ai‘l’ugimndo se
nio tem, tempo de se mondar : finalmente he atacado
por muitos insectos. , ¢ algumas vezes totalmente de-
voradas pelas lagartas na epoca de sug madureza., Estes
obstaculos a0 successo de sua vegetsgia , que se reno-
¥30 assd por muitas vezes ; exercitio a paciencia do
Cultivador , mas sem o fadigar. ‘Todos o3 annos se
anima pela esperangs de huma colbeita abundante ,
que , quando a tem , o indemniza quasi sempre das
perdas anteriores,

A cultura do Indigo 5, (name dado em  nossas
Jihas), como s¢ faz em, S. Domingos , he mui simpl 3
bem que precisa ser bem eotendida. Esta planta pras-
perd em terras virgeus , isto he , rossades noves, O
Fazendeiro estabelece asua riqueza, e seguranca de suas
rendas nos. mattos que tem a derrubar cada anno*, e
Ppelo menos , cada tres, ou quatro annps: entre tanto
nio desp s, eyltivades, mas
destes nio e1pera, o mesmo producto, A experiencia lhe
tem ensinado, que olIndigo estafs aterra, ou melhar 5
que. esta terra perde logo (05 seus succos nutritivos ;

pois fica nua_ exposta aos raios do Sol huma grands

patte do anno, ou que a dessecca, e reduz em pé fi-

00, que ovento leva. Em wez de aestrumar, e cobrir

ARTHTLETeE 5 g0 de fazer apodrecer no ters
Teno as welhas cepas , ou saceas’ do Indigo, Nie ha
4 COU=
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coisa mais facil em hum pais em que o campos se
cobrem de todas as sortes de hervas, e'onde os cavas
los, bois, e ovelbas; se encurralio 2 todo o ar. Af
suas camas. serifo mais que bastantes ;- para melhiorar hu- I
ma terra, que cada dia sedeteriora, & 20 menos, para
Ihe restituif parte do seu antigo vigor. -

Os Authores Francezes, que fallirio da cultura do
Indigo , aconselhio o uso da charrua. Cavando ' terrs
em muita profundeza , dizem. elles , e atravessando;
ella tarfa nasua superficie huma terra nova,

v
qual a plantaprosperaria Ihor. Este methodo he talvez

bom sem diivida, em hum terreno forte e substancial 3
mas applicado a hum terreno solto 5 ainda que fertily
seria detestavel , e para nada mais servitidy que paraali-
geirar ainanigio, que se pertende evitar. Além do que,
tendo o Indigo a sua principal raiz mui comprida, terd
j& cliupado“huma parte dos succos da terra inferior’y
que o socco da charrua descobriria. Assim, consideran-
dowss ‘tudo’ muito bem , me parece preferivel a cultura
da enxads ma major parte dos tetrenos , ‘a nio ser A
charrua inui ligera e que se lavre poucas vezes. Os
estrumes  ber didos ; e preparados de maneitd
que elles nio possio ‘encobiir ovo algum de insectos
+56 o melhor meio de adubar as terras destinadas 2
plantagio do Indigy. Esta plantagio, isto he, o lugdr
que cobre , tem em S, Domingos o nome de Jardin
(Indigeal) : ora plantar huma horta em Indigo , signie
fica ns duas acges de fazer as coyas 5 e deitar & s
mente ; mas, estando ascovas feitas entlio se servem
do-termo de semear, §.IX.
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§. 1X, Semeadura , Monda, Regd,

. . A epoca dasemeadura, varia segundo os lugaces
" & estagbes. Nas planicies do Cobb te, se9g-
mea em Novembro, e Dezembroy tempo dos Nortess
Assim e :chaptiio a3 chuvas § que ‘entio cahem , que
vém deste ponto do liorizonte £ sio macias ; finas , e como
peneiradas ¢, asseinelhio-se ds nossas chuvas de. Maio :
durlo. alguihas veaes tres 5 ou quatro diss, annuncjios
se por diversos: sighads , com o5 quaes, o Cultivador
niio f= engana. Prepara presto o seu terreno, que; quer
trty laviar,. o alimpa 5 e nivella sem. demora., & semeay
apénas a terra estd humedecida., ou antes , senio for
muito solta. Fazzm este: trabalbio. do modo seguinte,
A maior. parte dos negrod. arranjados), em huma.
unica linha com sua enxada fazem juntos covas pouco:
profundas som hum' 56 golpe da mesma. Marchio re
auando’y e hindo, alternativaments. da esquerda. d direis
tay e desta aoutia, A este tempo OULros , POsLOs. poR
diantg dos mesimos 4 semedo o grio com & mio, sem
03 contary e oitoy a doze em eada; cova, Occupiose
nisto: os aegros velhos 5 e [racos. de ambos) o3, sexos.
Ha huma tereeira linha de outrog que cobrem oy, grios
’ com. hum rodo’ ou iras feitas de proposito, Assim
= semeio | el engemio quasi no mesmo. instante, Re-
wuer sermais  (ou meuos cobeito., con‘orme for a indole
o teirenoacil ol i
-1 Em autros dmd:lm > ondc o3, Nortes _sio des=
I 11, P11 Sl
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conhecidos. , e onde a estagio do inverno he muito
secca, séménte se semea o Judigo en Margo , Abril,
epaca , em qn: commummente principiio as chuvas
de"travoadas 3 porque sempre s esperd pela: chogdn'
certa’ dab ehiuvasy pasa 'regular em todo anno o tempo
da’ seimeadura, quando se 5o’ pide regar, O Cultivas
dor, qué temn esta possibilidade , péde de algnma sorte
nverter para’ si-a ordem dav estagder ; & semear todo
©ahnG ;" co tanto porém que combinie osen trabalhoy
de ‘waneira que o primelro’ ehrte do sew Indigo se' fags
ém Him)'doy mieres mais quientes do anno, 7 - :
VO que & repa se fagd por irrigagioy ous inﬁhm
§i0"y deve sericoniluzida com prodencia, e arte,, para
qué oTndigo ‘nascente , aur adulio se nio veja obrigado
a receber ; our aguirdar poriinvito: tempo hums bumis
chde tuperabundante § que’; apodmcndo O 36U LIONCO 5
falivielm o fard g
.Mgumu tircumstancias obrigio: ds veres "llsatlﬂ

€m seceo, Aeontece iitn, ‘quando a porgio de tens
déterminada para ‘0 Indipo he mui grande. Adiantase
entdo , ‘mas nunca se deve arriscar este: modo de platle
raty ando fer ém tempos y que wonuncio: huma chuva
pioxima. Quindo ella chegay tem o Cultivador a satise
fagio de vér drrebentar &' sua planta, ou primeita sos
ifiente no mesmo momentd , emque pade plantar mals 5
¢ o3 iritetvallos , que a0 depois se-estabelecem entre:
03 ebites destes Indigos  semeados 'em differentes’ tems
pos, fazem acolbeita menos traball Mas tambemny
fuundo a seccar cnpm a8 esperangasy @ gifio que o

AL Tipe
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pridentemente confiou a tertay se esquenta, dealor o
engrovinha, (& se sujeita a perdello absolutamente. En.
tio Ihe fica 0 recurso de o torar a semear novamens
! A distancia entre as covasy que tecebern a semen-
tey deve set descin; ‘a sete pollegadas. Estando madu-
ra @ semente § e que ha favorecida: pela chuva, com-
mummente nasce. no fimn: de tres ; ou quatro. dias, Logo
queentrar archovery se develentrar 3 mondar o terre-
no. plantadny’ e como esta operagio seja- muita’ impor-
“tante; deve.se: repetir/ cada quinze jou vinte dias , até
que’ o lndigo. tenha altura bastante; para nio serafoga-
do pelas plantas s & para cobrir a terra 4. e afogarias
bervas | quenascerem. - Fas-se-a monda, do mesmo ma-
do_que’ entre nds se faz -a do lioho.s  Cada pegro cur-
.vado em tera o g-provido  de huma especie de faca
-&urva s, on foucinhasy) arrancaias hervas estranhas | eop+
duzindo com: cuidado udo phml, que: be uubmtodo
“seu. trabalho.
¥ | diude o YISO Oiiee
i xa .Emt;ln mlnr!u, 2 bm'm prgila‘ufn: b
do Indige. . ]

Quando; a0 d!Pﬂl.l. de algumas chuvas sobeevent
repentinamente hum ol quenta.y o Iadige embebido
da agua , esujeito @ ser queimado pelos raios deste as

10§ 08 seus ramos 3o inclinfoy hio, e

Se . aiterma 5 em: quie. s tem. plantado 4 he muito. pobre
wpelas colheitas d sise for la por anti-
hiel) 8 a sl
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cgas ‘culturas , 03 seus ‘troncos, ouhasteas: detde o na.
-eimento serfo debels | e esta débilidade a acompanhati
todo o tempo. de sua duragia, S
Os ventos impetuosos sacodem, abalin , e que.
‘briin esta planta. As grandes chuvas, as violentas bor-
rascas a abatem; & desarnaigho algumas veres , “levando
-apds de si'a terray que calea o3 pés. Mas este mal b
‘muitas vezes:compensado com huma vantagem. Estas.
~mesmas chuvas ; que cabem como torfentes; ‘e a que
-no, paiz diio o nome de wvalesses | arrastio, ¢ destroem
thuma multidio  de pre| promptos: a devo-
-rar ‘as folhas do. Iadigo, Pois, que cu saiba , nio ha
‘planta alguma , qoer na Europa; quér na America; que
seja por sua naturezay ‘e talvez por circumstancias lo-
‘caes, mais exXposta aos destrogos destes animalejos,
Tres sfo principal a5 especies de insector,
que e ‘fazem guerrd, ‘A primeir se assemelba o hig-
ma lagarta ; que se. chiama bixe gucimudor, Tece huin
panno, como o dasaranhas " esta teia se enche do ote
valbo nocturno, e aparecendo o Sol no horizonte , unis
dos o3 rios 'y estas bolasinhasy que servei de vidros
ustorios, queimio os .novos. garfos, :
O segundo Lusecte, inimigo jurado do Indiga, he o
rolader, He muito 1 wmprincipal “nok‘temy
e seccan.” Krtac particul ‘os! 08y roe’o

pé duplanta, ¢ lhe devora ovgrelory d proporgiio que
estes ‘brotin 2 Este insecto sernceiltarna térm ide diah,
e sahe"de noite ; & comega o seus -destrogos 5 gule infi-
lismente: tem’ lugarna* melbor Estagiis da’ colbeitas do
Indjge. G-

Quun-
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-+ Quindoesta planta no deeurso. do’ seir crescimen-
to teve aifelicidade de escapar ao bixe gueimader 4 0
ryladar muitay vezes rta epoca vizinha a sua madureza,
e quando pela forga de sua vegetagio se lisongea o
proprietario; dd . esp ga de huma, colheita abund .
© cefta, derepentey & em menok de quarenta e oito'
horas, he totalmente devorada por hum enxame de la=
gartas, que a reduzem a estado de esqueleto, ¢ fazem:
hum. desztto do maw bello campo do ladige,

~Apenay até (agora se tem . descoberto. tres. meioe,
pare impedir, a0 menos em parte ;-0 desastrado mal 5 que
fazem estes insectos devastadores 3 mas cada hum dese
tes meios ainda be impetfeito 5 e pmnche fﬂnmente

o objecto ,. que se prog O em
ahrir Ingas valas mme hum , e outro campo, paru ine
prar - toda a Kkacio entre. u parte infectada .

e.a qus pio be. O segundo, que he 0 mais seguro,
¢ 0 mais simples he o cortar loge o Indigo , ynanda,
se percebe. que entra a aparecer. a lagarta. ‘Mas a voracie,
dade destes insectos. he algumas veres mais forte que
eem bragos juntes, ¢ a pesar dos- esforgos do- proprie=
tario, para apressar-a calheita, fa ida pela activida=
e dosnegm huma parte, da--herva,-que cobria o sew
campoy, fica sendo. spreza destes insectos.

Para; prevenir com  tempo estas perdas se pentou
largar nos pos do Indigo , cado; por elles ban=
dos de pettis 5. ¢ de porcos. ' Os primeiros 'sio. gulosos
de lagartas 3 05 segundos ;. que se conservio esfaimas
dos 5 comem  spfireg; estes ineclos 5 que; fazem
cas
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cahir , sacudindo as arvores com o focinho, Este ter-
ceiro meio 3 ‘executado pelos porcos , sempre produz o sew’
effeito, isto he, que as lagartas de corta grossura ; quel
se achio no ‘campo no momento ; em que se lhe intro-
duzem estes ani » ficio | devorados 3 mas:
ficfo o pequenos, sem contar 03 que naseem dos oves
todos os dias, Para a destruicio destes , sio melhores'
os periis, que ox porcos. Feita estu explosio dos inse=
ctos respira o Fizendeiro alguma cousa. Mas se repetity
pode  conservar; e convem , a sua herva até otempo,
e que estiver prompta a cortar-se. y

§. XL Cirte da herva.
Ordinarjamente se corta o Indigo dois mezes, o
dois e meio; ‘e alguma vez tres a0 depois: de’ plantadoy

Tendo-se plantado sémente o ladiga bastards ; he bom:

prevenir-se o tempo de deitar flor, O Indige france se

corta, g gua il 3 quando se mistos

1io , ‘0 que acontece algumas vezes , i foreagios do

franco, que antecede a outra, he a que decide do e
te. Além do -ﬁlncimunw das flores , ainda 1o dio ou=
tros ‘signaes, quc CONCOMEM &' MAICAT ‘0 /poNto’ conve=
niente de madurera, As folhas tem entio huma cériwi-

la:

geiny e quebrin se facilmente, quans
dose apertioalguma cousa', correndo’ a/mio  debaixo
para cima, Logo que se deixe a folha murchar), e sec=

car no péy savqualidade e quantidode da tinta se dis

minuent o o Tusligo for cortado , . antes de-estar do

iy, 17 G
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wer, a cor serd melhor , mas a fecuh serd menos a-
bundante, % )

Rara vez so pbde eicolher o tempe mais preprio
para o cones Quando a herva ‘estdi madura; e Quando

" as lagartas a ameacio , be preciso colhella, Para isto se

servem de fiacas cortadoras ;. ou foucinhas, Sémente se
corta @ hastea @ pollegada ,  ou pollegada ¢ meia, ou
duas acima da terra.. Ella produz renovos , que.a sen
turno se cortiio a: seis y Ou; sete semanas a0 depois , €
a este segundo cdite seguem-se mais hum , ou muites
outros ; até que a planta degenere, isto he, até 0 fim
do segundo anno em terras povas, e fecondas , ¢ até
o fim:do primeiro nas miedi 510U € d
No mmnm, em que se ticio os raminhes, da cem
pa , se deitdo em pannos, que se chamio balahdras ,
de huma figura quadrada ;- que se prende pelas quatro
pontas. Nestes em molhos, ou feixes , levio a herva
403 tanques’; OuU POr negros , Ou por dAnimaes em pe-
Cumpre ; quanto se poder , °
tmupom: do campo & Indigoariz , on Fnhna. e nig
apertar .o machucar a herva nas: balandrasy porque es
ta planta fermenta com facilidade, e por pouco que a
disponhdo, a fe zSo principiard ; ainda antes de &
porem nos tanques. Ora hum principio’ de fermentagio
fora do tanque far-lhe ha perder muitas das suas partie
culas colorantes, ¢ deteriorard a sua bondade.
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§. XIN, Fabricagio do Iudigo, gl

Os: vegetaes metidos  por algum tempo na agoay
sio sujeitds geralmente a tres sortes de fermentaghesy
que sio @ espirituesa , ‘a acida y a patrida, - O Indige
succestivamente péde soffrer todas as tres, mas sba
primeira he- a que convem d sua manipulagin, Sobe
ella se funda a theoria ; ‘e pritica: da arte-do Indigoei
70, Divide, esta fermentacio ardente em dois tempos,
®u grdos, ahum chama pedridio imperfeiray ao outray
boa ; qu peefeita podridis, Di o nome de podridio edm
fedida ao ‘estado da fermentacio putrida - ou alkaless
cente, e se esforca o possivel para o evitar,

Para' que.possa reunir . a3 moleculas colarantes do
Indige ; que @ maceragio desta planta na agua tem sev
parado de suas folhas ; precisa subtirar estaragua que
estd impregnada della, e batella, ou agitalla:per mui.
to tempo , e fortemente s por este meio: se reduzem os
principios: propries: 4 fermentaéfo do Indigo a0 estado
de hum pequeno grio distipeto , e facil: de se seccars
Sem abatedura huma da «do cahiria - em
putrefacciny, & as partes imperceptivas do grio 5 36 58
deposituriin debaixo da figurd de hum lpdﬂ llquldn. e
sucapar de ge enxugar, - ial

O tempo da fermentagio, e ida buuinu‘ depunda.
de muitas circumstapcas , sobre tudo do tempo frioy
ou quente, chuvosn, gu secco, do grio de calor , on
{mr.ur; da agus, de que e segvem , do ponto da man

dy-
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durezs da herval, o que faz a pritica desta arte incer-
tay ¢ variavel,

Nas:Indias entra, o pd . de cal viva peneirada na
prepanagio do Indigo, \Na Carolina se servem da agua
de cal, pana clarificar 0 extracto. Em alguns paizes se
néze espalha outina sobre huma pequena parte do extracto,
Wi | para; conhecer a disposicio dos principios  para  huma
aggregacho que copsti o grio, Dut | pensa que
buma solugio de alkali, phlogisticado. ( prassiate de pas
tassa ferrugi nie da’). poderia ser. empregada
utilmente.. Conforme Raseau toda a miateria animal ,
) e2e ou vegetaly que tem huma/ matetia, viscosa, ou muci-
alew Iaginosa . he propria a l}udlr pelo.menns a arte neste

objecto,, Estu live palf 3 B E8tas i
s fo differentes i0 que. o verdadeiro, precipitante da
. materia colorante! do Jndigo , ainda se nfo acha conhe-
- cida,- Os processas ;mais -geralmente seguidos , para obter
gsta fécula , sdo n_f(r.llmu;ln » & batedura; o que res.
quer-edificios , tanques.y
que vou fazer conheger,.

21& PIET %

§ XIH. Dﬂpl.ll;u d'c huma Inda'uns, (ﬂﬁcm,
instrunmenias,

. Nas numl_llhal chamio Indigoatia toda a grans
de iy em. que se cultiva olndigoeiro. Tambem dio ests
nome. aos . Jues; de pedra destinados. ao, fabrico  do
Indigo, isto bicy do aranjamento.dos tanques de que,

an Aquisetrata, o 33
Ca=
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Catls Tndigoaria ‘se tompsemn de tes tanquesy
comtruidos huns acima dos outros, e unidos juntamens

te wr 9 14 dﬂ I 1 . di f s * 1
guea agun’ déitada no primeiro eais pelas iras no
segundo, do segundo no o, e do iro ddra;

O mals alto tém 6 nome de apodrecedeire’, porser
este 0 tangue, em que se faz macerar , ou fermentar s
herva' 3 ‘o segundo se chama batedsire 3 porque depois
de se Ihe haver passado a agua do apedrecedeire , que
estd saturada da miateria colorante da planta, se bate &
agua para The separar o grin; o terceiro tanque, unie
camente férma huma especie 'de cerca chamado” repase
sadsiro, Por baixo'da parede, que separa esta cerca do
segundo tafigue ; ha huma pequena ‘bacia cavada no
plano do repoutader por baixo “do fundo do batedoiro
destinada a receber’ a fecwla, que delle sahe. Chamase
a este pequenc ' vaso bacinete , ou diablotin : he redon-
o', ‘ou oval, ‘¢ provido de hum rebarde, ou beigo,
que inipede 2 agua do fundo do'repousadoiro, de |he
refluir 5 no seu fundo se encontra huma certa cavidas
de , redonda, e larga, como a copa de hum chapeo,
no gual ‘se arrasta’ com’ hum pedago de cuia o resto
da fecula, que lhe cahe naturalmeote quando se vasa
o diablotin.
" O fando destes tres grandes wasos he chato com
Euma'inclinagio de quasi duas§ ou tres pollegadas pas

ra lhe facilitar o escoo, O primeito tem huma tormneia

com seu tormo de tres pollegadis de diametro. ‘A tor

neira do segundo vaso, ou tanque, he perpendicular
; e

B s s e W
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40 bacinote ; ‘e’ recebe tres m‘sim mais! aleas humas
que outras, quatra pollegadas ‘humas acima das outras 3
as'duas superiores servem para esgotar, em duas veres;
a agua, que sobrenada a fecula ao depois da ‘batedura.
A terceira se destina a0 escoo da fecula mesma senta-
da po fundo da' batedeire , em cujo nivel esta torneira
deve estar, ¢ ainda hum pouco ‘mais abaixo,

O plino do'fundo do terceiro grande vaso , em
lugar da torneira’ ;' tem huma abertura a0 pé da pare-
de quasi duas pollegadas em quadrado ; sempre’ livie;
que corresponde a0 canal da descarga, chamado esgolo,

O diablotin he a'pequena cova, que estd'no tun-
do, e nio tem necessidade alguma de sahida porque
sc [he tira toda a fecula pela abertura. .

As torneiras devem  ser feitas ‘de madeiras incor-
ruptiveis esquadriadas , e postas' na correnteza da pedra-
ria. Asun aleara); ‘e largura so ‘proporcionadas & quan-

tidade’; ‘e'd Iargura dos buracos, que se lhe fazem ;¢

el comprimento’se mede peldgrossura da: parede.
As gaanjus'y ‘on farendas; em que s¢ fubrica’'o Td-
digo, ‘conforme a sua extensiin | rens muitos corpos de
drart; 1h imos , ou apartados huny dos
mmm 3 para 8 wmmoﬁidqde deste trabalho.
© Quando’ se proy it hum Indigoar
vc deve saber ‘antes; que selhe poide’ conduric lruc de

hum rio , ribeiro , ou pogo para encher . os tangues.

Estabelece-se - pre sobre slguma elevagio’ natural,
‘ou artificial sufficiznte s hum' escoo , que nio seja sujeis
o a‘algum refluxo, - -

& o
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O primeiro waso, u. tanque deve ter afdimal de
hum quadrado perfeito, ou algum tanto alopgade., Se.
a sua longitude for de dex pés, se lhe deve dir nove
de largura ;e tres de profundidade. Seria desavantajoso
fazello muito grande ; parque a fermentacio nio podes
tia fizer se nelle tdo prompto, ¢ tio igual ; como emy
hum vaso de huma mediocre grandera, ou extensio. s

Na construcgio do segundo vaso. se deve obsers
vary se seu fundn.pdde ser posto a tres pésy ou, tres
e meio. abaixo do fundo do primiciro . de maneira que
o batedaito tetha hum escéo, ou esgoto de seis, pols
legadas acima do plano do repousadoiro’, & que o repou=
sadoiro tenha hum escho , ou esgoto conveniente em
alguma vala , ou lagoa vizinha, O batedoiro , deve

pre ser mais prida, que largo. Regula-se sua die
mensio, e vio pelo numero de pés cubicos de agua que
deve ter otanque dafermentagie quando estiver eheio
de herva, & que a agua estd a seis pollegadas de suas
bordas.. Fazem-se de sotte que o lado mais estreito do
batedairo s¢ ache em face do fermentadoito, e, pelo
menos. que nio esteja no caso de fazer bater muitos
vasosy de repente por engenhos de agus, ou de besr
tas, o que pmn- lmnl direcg

As paredes do L tem, hnm bei-
50, 0u borda de alvenaria de pé ¢ meio ou dois de
altura. #

o chwudwu nio tem emnvh determinadss
Entretanto a parede , que. 0 separa-do batedoiro , ordinas
riamente serve de medida a0 seu comprimento por e

| te
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te lado " e pelo que olha em face, Bastio seis; ou' se-
te pés para gualquer dos outros lados, A altura dis
paredes. he. de quasi tres pés e meio, para quatto ; ‘efl
trando em conta o fundo do repousadoiro ' seis polle-
'g'aliu acima’ “datultima torneita do batedsire. Abre:se
em hum dos angulos' deste tanque huma pequena es.
¢ada’y para’ se descer d vontade, Dise huma profundeza
de dois pés a0 disbletin comprehendendo 'nesta’ dimen-
'sin a forseta, ou cova, e huma lngun de dois pée e
mieio ', o hui* pouco mais.
wrt 0 funido dos tanques vermn 'a ser ‘tudo ‘o yhe' he
fundado. debaixo da obra ,  deve ‘ser trabalhado com o
maior cuidado ) para que as fontes' vizinhas ;- onde gk
aguasy que nascem do eszoto ‘das terras ) se lhendo, me-
tdo. Quando ‘tods a pedrarid’ , 'du ulvenaria’ for bem
Secca, ‘se fux hum cimento composto de cal, oit tijolot
em pb pencitados, de que se barrea exactamente’ todo
o interior , e ‘ax’ bordus oy tanduer . ou’ vasas: TE ‘1g-
go que ficar seceoy se queira’ borniry 'ou: polirisi
1 Quando’ em' hunia Indjgoaria’se perbebe quzlqu
ﬁlma em o8 tanques,* se ‘seccio conchas do imar ) se
fazent‘em  p6 subtily e misturandosse este pé coni cal
Wiva pulverizada ;' se fiz hurd ¢ » com qué se fechi
i ¢ &nﬁl. 0 que faz parar o'escoo, “Na Ilha de Frangs
se‘comipoent hum ' bitume ‘com o ‘pé das*conchay, que
3¢/ dissolve’ com sumo dé limdo ;| misturando. 6-reruls
tido " com ‘clards de ‘ovos, iy e gt
® . 'Na' Chinay o ckh:nlo de que e servem y parasd
mesmoobjecto a-ehm.i‘w:gmu& Farewi-nodebreis
i P
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_gsceo 4 de aziter de; cosn , € de tal viva penehrada,
Compoeirese destas tres partes huma mawsa , - que 5e
bate sobre hum cepo » golpes: de martello , até que fie
.que em fiosy: € manejavel. Esta: massa s¢ faz durissi-
ma ha aguay e tio branca como. a poscelapa, e assim
fica, optima para grudar o5 vasos desta especie,
8¢ a herva posta no f doiro for aband
da asi mesma, asun fermentagio _éxcederia s bordas
doztangue. Para impedir esta mui grande dilatagho, se
afincio nos quatro cantos exteriates;deste fanque quas
tro-mourbed  chamados. ehaves o altos! pé ‘e meio acima
da_alvenatiay e tendo cada hum. ham longo , e largo
burico: em @ sus parte ruperior, . Estes buracos sfo feis
tos. , para- receberom barras , ou vigotas 5 que atravessio
1ods o largura - do, tanque por cima 5 e pousin sobre
huma camada de taboas s que se pogm| por ¢ima. ds
heiva para @ CORteFy | oo Wit
Tres curvat , ou forquilhas demadeira, postas em
“trangulo dos| dois lados do batedoita 5 ‘a saber 5 duas .
de hum , -¢ huma daioutra borda no meio servem de.
candieitos 4 ot pios. de apoio. 20'jogo do movimento
dos baldes empregados em bater alagua deste tanquogs
O balde he bum jmmtu.mmmmidn.hum-aﬁb
sem fundo , unido 2 hum. cabo.. Edrmaese este icaizio
pelo ajuntamento (d¢ quatro pedagos do fortes taboast
Ihasse: & hum peqg bergo.,, w.mhm-pqﬁ‘;-

na maceira de hum padeiro , sem coberta | nen fandos

Gada balde-se mave. por hum. preto, que o levania, &

abaiga'4 vontade por meio de bum - cabo sujeito comr
, hom

DY s a
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hum tornb 4 owseavilba enue ©3 ramos: do candisiro
posto na altura do apoin. ol bt

Esta disposigio de baldés, ainda que a, mais sim=
ples de todas, be a mais dispendiosa,, ¢ a mais impaes
feita jpela. precisio, quetem de tres. homens para o
emprego ; ¢ por ser quasi impossivel que estes | 5
ponhio 3 igualdade  em. os seus movimentos’, @,.que
por tanto. he pecessario a gualdade da batedura, Ao
depois pensirdo unit quarro baldes em cruz;, fixos em
buma var , ique hum sé negro péde. fazer, mover
por meio de hnma corda preza na extremidade exterior
da bascula,  Algumas. vezes se precisio dois negros ;
mas como ' traballdo hum g0 Jado da outro 4 8, comg
maovem, 0mesmo instrumento ,' @ elivito 5 produsido -en.
4o pelos baldes, . he necessariamente uniforme. | Além
disto eites baldes); sendo- postos acima do. meio da ha.
tedviro 5 deftonte dos pontos assis distantes hum: do
outro, cahindo na agua Jhe imprime hum movimens
ta muito ‘extenso , e que se communica com maios
promptido - e igualdade,

Servem-se tambem de Juinas, ou engenhos pa.
ra bater o Indigoy huns. movidos, ParAgua 5 outros por
cavallos, O i destes engenhos, se ref; a

bum eixo , ou arvore deitada sobne A travessa do ba-
tedoiro, o qual e guarnese de colberes, ou piz , que,
voltando , agitio, aagua. Alguas Farendeiros, para evi-
tarem 2 despeza das maquinas, imprimem. nocixo hum
movimento de, ratagiie , por meio, de, duas manivellas
ﬁnrnn-im-,-duu.q&mnﬂdadn,_qu-ponwl de apoia.
g Com
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Com bum '3 engenfio sc podem bater de huma vez
muitos tangques. 0

Comio; & fecularecebida no diadlotin, ainda seacha
chicia de agua ; se’tira deste vaso para a pdr 2 enxue
gir ‘em saccos” dé hum' bom panno commum que sejs
ralo. Eites accos de ordinario sio: do comprimento, €
Jiigura de hum pé , apée meio quidrados , ou em
ponta’ por buixo, e da largura. de sete’y a oito polies
gadas aoalto, Fazemsse-lhe ilhozes junto & bocca, ese
Jhe ‘péssio’ cordeis 1, ‘pelos quaes s pendurio: aos dois
Yadas aostoletes de hum cabide. Quando nio din s
agua, sevasa afecula, que -ainda’se acha molle y d'ma=
fisita de lodo'espesso , em tabolciros de ‘madeira , pard
ssecar nelles: Estes taboleiros devem: tor'quasi tres pés
de comprido 5 pé & meio de largoy’ e unicamente duay
pollegadai de /profundeza. Poer se sobre tablados , que
tenhio huima ‘parte ao ar corrente , o outra debaixo de
coberta,ou’ rahcho, ‘que se chama o desscccadoire, 1

§. XIV, Manipalagio do Indigo. Wi

*“Asaguas influem muito em huma fabrica doTndi
goi As mais convenientes , quando nio'sio , nem cruasy
_pem muito frids, 580 as dos rios 5 e torrentes claras
af‘iguas de pogos salgaday , as dos charcos, as turvasy
Jodosas, oui-corruptas por miaterias ‘estranhas , ¢ porins
sectosy” deteriorio u qualidade do Indigo. 1O fabricada
com 'ai"aguss’ salinas conserya , ol attrahe certaihumiz
dade ; que se desenvolve)y lqwmgﬁmwpamﬂ

TH T 3
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gum témpo. Por este motivo, ndo obstante asua bel-
1a apparencia , he de huma arriscada composigios Or-
dinariamente pesa mais que as outras;

Da fermentagio : quando se traz 3 herva do Cam-
po, e se deita no tanque de fermentar , se artanja de
modo , que se lhe nio deixa vio algum, nem alguma
matsa, Bastiio trinta, ou quarenta: feixes para hum tan.
que' dax proporgBes que demos. Cheio se lhe hinga a
agua, sufficiente para o encher  até seis pollegadas da
borda, Peemsse ao depois' por cima: o madeiramento
que se sujeita: pelas chaves. A agua deve sobremons
tar a herva tresy ou quatro pollegadas ; mas tenha.se
tuidado de' nfio o apertar muito, para se niio oppédr a0
desenvolvimento, que a fermentagio dewve causar. Esta
ndo  tarda em se promover. Fazrse do mesmo modo
que a da uva no tonel § porém he mais rapida; e mais
tumultuosa, Levanta se do fundo do apodrecedoiro. com
huma certa effervescencia huma grande quantidade  de
ar, e de grossas bolhas de liguor , que; extinguinda.
s, tingem a superficie do tanque de huma cor verde.
Etta cor se fax POlIcO @ pOuCO summamente viva., &

pid se communica a toda a agua, Vése, cse
tando noseu mais alto grio de intensio y esta superficie
do vaso, huma superficie cor de cobre soberba que se
apaga 2 seb turno ; per huma nata de arroxada’ mui
¥iva, ficando a massa inteira da agua sempre verde.

Este he o momentoy em que a fermentagio estd
@m sua major actividade. Nesta epoca undulagbes de
escumas se levantio , e torndo a cabir precipitadamente
ST, LR, 11 T e
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no tanque.. A effervescencia algumas vezes he tio wios
lenta, que levanta , e quebra as' travessas que subjus
gio o tanque , e amancio 05 mourdes, ou chaves, a
pezar de estarem bem fincados na terra. - Esta escuma
be muito espirituosa , pondo-se lhe fogo , se prende ra=
pidamente , ¢ communica a tudo a que chega,

A fermentacio dura mais, ou menos, segundo ay

que ji indiquei. Ella desenvolve | todos
03 5Uccos, e partes proprias @ formar o Indigo. Quans
do se quer julgar: dé todos os principios a huma uns
cio proxima , ou sonda do tanque , se faz 0 exame
com huma taga de prata, semelhante d dos mercados
res de vinho , e nesta: se deita huma pequena porgio
de agua, posta em fermentagio 3 enche-se hum tergo,
ou pouco menos, O exterior desta taga deve ser muis
to claro ; visto que sobre este fundo he que se deve
julgar do estado de' tancada. Se estiver grossa, faz ape
¥ a agua embrulhada, e differente do que effecti=
vamente he com effeito , de sorte que se pensa esta
o Indigo muito dissolvido, no emtanto que o nio es
i assds,

Consegue=se’ a clareza ia pelo
da taga, cuja agitagio com pouca differenga produz o
que a batedura faria em Ik caso no se=

gundo tanque, isto he ; que, 5o a materia: tem assis
fermentado , para que: as partes tendo as- disposiches
as mais proximas & uniio, se determinem pela batedu-
ra , se férma igualmente em a taga pequenas massas,
ou grios, mais , oumenosz distinctos, conforme a.qua=
; Y i SO 1
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lidade da herva,ie 0 grio desed desenvolvimento em
a fermentagio presente. Quando o grio se frma bem,
se precipita por 4i mesmo no fundo da taga, e sémen=
te communica a dgua, qoe osobrenada, huma corclas
ra, e doirada, com pouca diffetenca, como a da agua
ardente de Coighac, Repete-se muitas veres esta expe-
riencia, ‘até qlie o5 mesmos indicios s¢ manifestem ds
huma maneira mais sensivel,

Devese sondar o tanque no alto, e no baizo al.
ternati » para I melhor oseu estado, o
nio se deixar enganat por aparenciad. Algumas vezes o
Indigo 26 apresenta hum falso grio nasuperficie. Além
disso ,‘a herva entra mais depressa ma fermentagio que
a de cima , que fica perto de doas horas antes de séc
coberto ; & em o3 tempos chuvosos; em que o Indigo
36 tem bem necessidade de dezy ou doze horas de fere
mentacioy © alto’ do tanque muda tio pouco que es-
‘cassamente ¢ encontrard hum grio, por niio ter forga
de o desenvolver , & sustentar. Em geral precisase hum
grande habito, para se julgar bem do ponto perfeito de
fermentagio, As estagBes, e muitas outras circumstan-
‘cias Ihe causio muita varii¢io. Devem-se procurar mui-
‘tas veres os indigios na edr do. liquido , quando’a sua
‘agitacio na tagn lhe offercce hum grio” imperfeito , ou
‘que se fdrma com' difficuldade, Tive em S. Domingos
hum negro Tndigoeiro, que:, antes de soltar o tanqiie)
provava aagua quatro, oucinco veres , especialmente]
faltando-llie o signaes ordinariod do grio justo de fers
miemacio, lhe parecifo fracos , ou equivocos 5 ‘o abor

. (Tin par
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particular.; que encontrava nestaagua, era para elle hum
signal mais justo que todos os outros, . Sempre acesta
va, e quando os meus vizinhos perdifo as suas tancas
das, o meu negro tirava hum grande partido da mes-
ana_herva madura , & cortada no empo. o o

Em fim ,  conh » polico imp saber,
porque mejos se adiantou a fermentacio , e que 01 8
tomos colorantes , se comegio a unir, Ou ajuntar 3 pres
.cisa:se sim aproveitar do momento para fazer soltar to=
do a agua, que estd impregnada , ou saturada delles
no segundo tanque. Entdo esta agua be de buma cor
verde escura, Huma fermentacio prolongada, além do
termo preciso , faria .cabir- os principios do grio em hue
ma dissolugio, deque onio liviaria a batedura,

Da batedura , o apresto, que recebe o extracto na
batedura, he o eifeito da agitagio , e revolugio, que
soffre a agua pela cahida dos baldes. : Este movimento
prolonga todas as vantagens da l'emuiuqlo, sem pers
mittic a0 extracto. o passar a putrefacgio 3 dirige se a
seunir todas as particulas proprias 4 composigio do In=
digo , a5 quaes se encontrio, se agarrio, e se concen=
trio em férma de, pequenas massas mais 5 ou menos
grossas .0 que se chama grio,, respeitado. pelos Inde
goeiros como 0. elumnlo dal'uula. Aagua, que pares

«ia verde no principio , | | s¢ faz de hum
a2l carregado, ou escuro, ao depois de ter sido bem
h;udl. ¥

No, dev:uun dmn trabalho , se dciu dlffammu
weres algum azeite de peixe nabatedura, para dissipar
5 g a
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8 escuma espessa, que se levanta’ debaixo da pincadi
dos baldes.: A grossura , a cir, a partida mair )" ou
menos prompta decada es , tambem servem com
os indicios ‘tirados da taca para’ fazer julgar da’ qualidas
de'da herva, do'excesso , ou falta de fermentagio, '@
2 regular batedura. Tambem se deve examinar aagua,
seelld estd muito! la; he susp de fi acio,
Quando estd parda no alto ', e 2 huins' pol legada pars
baixo verde, annunciz @ mésma: falta; Huma tancads L
POTém 5 a0 contrario , a que faltd fermentacio’, mostra 1

quasi sempre  huma agua russa; ou ruiva, on de huma

cor verde tirante a amarello,
T otrnas.

He impossivel que o bata huma' tanca-
da; como convem , se elle nio estd seguro » batendo-a 5
do grio de fermentacio em mais » Ou em menos que
tem soffrido 3 agua fo infundidoiro , ou apodrecedo: F
10, Sendo habil, ‘se instrue , antes que o grio absolutss
mente se forme, entio ou diminue , ou allonga’a’ bae
tedura' segundo a falta , o excesso di fermentagio.
Deve-se continuar a operacio, até aptesentar-se o' grid
na taga do exame debaixo de’huma figura conveniens
te, que deixe satisfeito, Quando se faz redondn jese
concentra’ de'mancira , a cahir; e rolar peifeitaments
20 fundo’ da-taga ; quando sesepara bem ‘de sua agua;
€ que csta agua se faz chara § ‘qua ells offerece 2 cor)
que temos dito 3 quando’ final ' taca linclinada
#6 deixa vér: no fundo ‘algum lodo | entio he o mos
mento de fazer parar a batedura. Aagua, que tem em
dissolugio 3| parte » ¢ 03 outros' principios  sus

TR ?nr-
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perfluos , algum tempo depois se separa da fecula,
submergindoa totalmente pouco a pouco , e ficands
ella clara,

A batedura levada muito longe arrasta 2 dhulu,,..
¢io naagua das particulas mais subtis do Indigo, pros
duz hum effeito contratio a0 que delle se espera. @
grio , que estava ji formado , ou prompto & sg. fors
mar. O grfo, que ji estava pronto ase formar, sedes
compoem , divide-se, e se perde na agua, que se. fag
turva, cesta agua, aodepois de hum longa repom'¢‘.'_'

6 deposita huma fecula imperfeita 5 de que resulta

hum Indigo molle. .mi".
. Do repowsadsirey ¢ diablotin, Ordinac hlri'
tio duas , ou tres hoas para o repouso. da wwlm!
quando, se nio Ig falta, mas he muito.

melbor deixallo trangaillo por quatro heras 5 © ainﬁ*
per mais tempo , ndo. se estando para quo grio maig
leve teaha tempo_de. se. depor. b b .,'-
Das tres tarnciras 5 que deve ter alluru, Ilmlllk
ramente s6 se abre a primeira ;. para que. o escoo daagun
no cause alguma turvagén & rancada. . Quando m'k
| 8gua, que estava aseu aleance tem decorrido 5 .#
a3 segunda tomein 3 agguas que sahie, tambem '
como a primeirt , clama, @ cor de alambre. ﬁm
paturalmente cahem no- dieblatiny donde. cotremn , ¢ ﬁ;:
perdem pelo campo, pela abertura praticada porepous
sadoito. Deve se.lhes dar huma tal uhisl-,am.:lhh-
nio pouln misturarsse eumalwm
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vels; ¢ ainda peﬁgmn 203 animaes ;' que dellas Hf.b'-

rem, s 4

¢ Dapds'dmel dni: esgotamiantos fica' no fundo do
batedoiro certo sedimento de hum aul quissi negro,
estaned se-ainda 'y quinto for potsivel ; a ponea agua
superfludy que nelle se pédu athar ; abrindo’ pela’ amé-
tade’y ¢ tepriminda con a terceira tornei-
wa: finalmente s& tira sbiol it ira, pan
correr afeculd no, disblotin,” que-antes se deve ter cui-
dado em o vasar. Neste estido se assérniglha 4 Hum o-
do fluidoy Hum  cedto), ‘poito diante’ da tormeifa; acam-
barca tudo. quanto‘lhe ‘he estranho 5 e por meio de
hum cabago partido , se tira do bacisote , ¢ 58 vasa em
saccos y como jd fallei ; deixa-se o Indigo nelles # pur-
gar até o'quero dia de manhd, Quando o saccor, que
devem estar Tavados , e seccos de cada wver, que 1=
usa ; nio recumbrio mais agua , se ajuntio doks |, 3
dois, ¢ se' pendura cada lote nas mesmas cavilhiay, Ei-
te sjuntamento. os aperta’, € o aperto lbes scaba de
fazer escorrer & agua, que ainda tem,

Dad, gd0 y esta ‘ineei secea , se despeja
em tabolejros ji descriptos , - que  se poem a hum ar
carrente, Desseccase’ insensivel oy da pelo

8ol rachia como o lodo, que tem alguma consistencia.
Deve.se comegar esta operagio 'de noite antes que de
manhi 5 porque hum calor muito contifiuo’ surprends
esta. materia ;- fiz-lbe Jevantar escumas pela :uper[‘cm,

- © aftzgroneira, oque nio » 4 s F

‘quatroy ‘ou cingo horas decalor, tém algum intervallo
do
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de frescura , que dd tempo a toda a massa de. tomar
huma consistencia igual. Entio se lhe passa huma co=
Ihery. ou trolha por cimay para ajuntar todas asi paml
sem as revirar, :

Pensfo algumas 3 que, amassand oIndigo, :
nos taboleiros , quando comecio a seccar,, esta especie
de apresto lhe dd liagio : isto he hum erro; porique
esta liagio . depende unicamente do grio . de fermentas
gio, e da batedura , e do ultima,.e principalments
do unico, Huma tancada suspeita ou pof hum; ou'par
‘outro Ihe dig a prova, guando olndiga, que delln £
faz, se esrmgalha 40 _menor toque.

Logo. que a fecula , 0u massa , tem adquirido hm
grdo, de defseccagio conveniente, se lhe pule a super-
ficie, e sedivide em pequenos quadrados, que se poem.
a0 Sol, até que se sepatem. sam_ trabalhio do taboleirn,
¢ parecio inteiramente seccos,  Neste. estadoo Iudige.
ainda pfo he vendavel. He preciso fazello reguar antes
gue se entrgpue, Se oengaixotassem pntes. desta dcgio,
no fim de alguns mezes 26 encontrariio fragmentos: de
huma, masea arruinada , e de gnuita md yenda, }

Para o fazer _reguar, se amontoa em;alguma barie.
j€a tapada com a sua coberta, , e assim, se daiu-.nd
[tres semanas, Neste tempo solite {huma noya fermen-
.w;io, £5quentase , reguinma grossas gattas de. Wa
deita hum. vapor d;q;udﬂei » ¢ se cobre de h
flor, ou pé fino ﬁlaranqut;pd.o. A ﬁml‘mdﬂl
sem. ser i:vn;uo pbr-se. mais | a0 ar. uw
gesseeca em, menos de ‘cinco, oy
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sado. por este ultimo estado, tem  todas as condiedes |
que se uqlm'um 3 Para ser posto no commercio o 4
venda. Mas precisase vender logo , nio se querenda
supportar, aquebray oudiminuigio’ de peso’, aque et
sujeito nos primeiros seis mezes ; depois de fabricado;
€ que se pide avaliar por hum ‘decimo’ de ‘menos ; ol
ainda mais no’ peso.

‘Em .algumas fabricas o fazem  seccar 4 sombra, lo-
£0 ‘que os quadrados se despegdo da caixa :  este- mes
thodo he comprido 3 por quanto he mister que decorrio
‘mais de seis semanas , antes que esteja’em estado de
ressuar ;. mas: com. tudo he'mui favoravel a0 Indigo’
-que adquire hum: major: lustre ;- e huna: nova liagios
além disto nio padece (0 mesmo: descahimento doque
e secca 30 Sol, e lhe he superior em qualidade.

Entretanto. ovagar do desseccamento ‘parece favos
Tecer as moscas, que, attrahidas pelo cheiro mui forte
que exhalla o Indiga, se lancio sobreelle; devorando o
0 mais que podem, e depositando nelleos sens ovosy
donde sahem vermes em menos de qurerita e:oito ho-
ras, Estes vermes; trabalhando abrigados do Sol nos in-
tervallos § ou. espagos: dos quadrados , e ainda; pelas
fendas do.  Indigo 0 amoll §ie enchem de
Jhum humor glutinoso .que: Ihe: deteriora «a qualidade ,
‘eicausa hima perda real. Algumas: vezes se vem obri-

-galos a empregar, fumegacdes na casa.de secear , para

he lrllgnnllr a% moscas, principalmente nos dias tur=
"'"h £ que ameagio chuvas
. Defenderse-hia o Indiga dos :rpa:ws, e se anu-

tel-

‘JI.‘-
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tellaria a’maior parte. dos accidentes,  que estio exe
postos sobre ostablades, se , como em certos Jugas
res das Indias. Orjentaes ; se estivesse no uso de o
amassar , e .de o seccar totalmente 4 sombra ., pondo
em taboleiros de mieia pollegada de alto 5 e 3¢ 20 de
pois de o ter separado em quadrados , se se espall
sem por outros taboleiros an Sol Na werdade esta'prie
tica padiria hum grande de taboleiros, mibis
pouco tempo. serilo desoccupados , poryue o Imilgo e
seccaria muito mais depressa, i

Nas nossas Colonias se. poem commummente 0 -
Indigo mercante em pequenas barrizas, ou barris, que
pesiio quasi duzentos arrateis , e devem estar sufficientes
mente preparados de arcosy e fechados tetalmente nas
suas duas extremidades , para que o pd 5 que sempre
se despega do Indigo em o transporte , nio possa escas
par pelas.aduellas ; ou: pelos fundos.

Esta in de o be imperfeita, e mui
minnu. Como se divide em peg cubos, a

gulos;; e superficies; ¢ por c Juencia ine

veis vios, ang do ainda pelo encolhi ¥

que padecem as -pedras, seccandosz , de que e ltp!
hum movimento, on oscilagio, que causa a fractura de
huma grande porgio de pedras. As pequenas. particulasy
que provem desta fracgio y he verdade, que seempre-
gio na tinturaria, visto moer-se o'lndigo, para seen
pregar nella. -Mas.como as barricas, em que se t
porta, tem huma férma redonda ; e que, por esta ri=
du, nio deixdo:, nos postos, deos-mhmml‘cmih
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que. as embarcio , e desembarcio : resulta disto 4 que o
pé do Indigo , produzido pelo choque dos cubos, ou
quadrados , se escapa pelas aduelas ,, pela maior parte,,
mal unidas, ou fica sujo pelo pé defira, que penctra
dentro. das mesmas, barricas.

Os Fabricantes de Guatimala poem o seu Indizo
em odres de bodes. Este methodo seria muito dispen-
dioso em as Colonias, e talvez impraticavel, mas nio
poderiamos nés por ventura dividic o nosso em quadra-
dos mui delgados, ¢ muito maiores , de scis pollegadas

de ficies por lo? Armanjurido-se estes quadra

dos com maior facilidade hum sobre ooutro em caixas
feitas de proposito, que darido huma arrumagio mui-
to. mais commoda, ‘que os vasos em forma cylindrica,

P

6. XV, Nomesy e qualidades dos principaes sortes
‘de. Indigos  espaliudos pela Commersio.

No Commercio, se distinzuem muitas especies: ‘de
Indigos;, que jal differem entre si, em razio
da quantidade de partes colorantes , que tem debaixo
de hum  certo, volume dado. Sio estes Indigos.

O Guatimala, que nos trmem! da Nova Hespanha,

_guja_primeira sortey ou qualidade ; secanhece pelo’ no-

mie de Aiil flor. He o melhor de todos g5 Anis, ou
Indigos, Apresenta hum bello vivo, A sua pedra nio
tem codea; ou casca. Tem na sua superficie a meima
cbr que no seu interior: he pequeno, de huma tintu-

Fa rara, e especificamente mais: leve que & agua..
’ (o}
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O TIndigo de'§. Demingos, do qual se distinguen
particularmente duas sortes, O azal, ¢ o cobre. O pris
meiro se avizinha mais na perfeigio ao Indige flor 5 e
differe ‘deste em ser 0 seu azul menos franco, tirando
mais a0 chamado marren: asua pedra he malks arosa,y
coberta de huma codea, ou casca, de hum azul mais
ardaezado que o interior, e a sua textura hum pouco
mais compacta, Tedavia especificamente nio he menos
leve que a agua. O Indige eril, ou csbre toma o seu
nome:da cor do cobre vermelho | -que offerece na sua
fraccio, ou quebradura : tem coden, ou casca; como
o ultimo, «de hum azv] com tudo ainda mais ardostas
do: lhe mais I y & especifi mais’ pesado
que a agua, Entreco azul, e o cobre, se fabrica ainda
em S. Domingos dois Indigos, que participfio mais, out
menos, das qualidades destes vltimor, a saber, o vie=
lete, e 0 pescogo de pomba, ‘Este se chama assim, por
I na sua superficie,, quebrando-se, huma mis-
tora~de muitas: cores 5 o seu lustre se assemelba ao de
hum violete purpureo. He mais solido que o' Indigs
wislete , ou marady 3> que tem pouco mais de consistene
cia que a azuls .ambas sio superiores em qualidade a0
cebre. A final ;' o Indigo erdesado, e 'o tenre salpicade
e branco ; compostos de hum grio’ continuado , ou
sem liacio 5 se olhio na mesma llha como qualidades
fnfimags | oo o
O Indigs da Carelina dne ter lugar a0 depois do
cobre:de: S, Domingos : he de hum azul ‘mais ardoezado
as5im, exteriory gomo ‘interiormente, 000
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=« Og signaes exteriores , < pelos ‘quaes se reconhecem
as differentes qualidades ; sfo pois acor, a textura, e o
peso. expecifico, /mas o signal commum a todos , eque
distingue esta-materia de toda a outra substancia; que
Ihe: queira; substituir y he 2 impressio de cobre , que dei
Xa pa unba , quindo se esfrega nella.

Dizem ; que se pdde distinguir o Indigo da Caroli
na ; dos outros Indigos , pelo seguinte processo. Toma.
52 hum pedago deste Indigo , reduz-se em pé, em hum
grly deitaselhie huma pouca de agua quente, Dentro
de vinte e:quatro horas: se faz na supetficie” huma
costra branca 5 ora, fazendo-se 2 mesma operagio do-
bie, 0 Indigo de Franea, ou Hespanha, 3¢ nio verd
esta costra,

De ambas as Indias nos vem outras especies de
Tndigos menos: conhecidas ; e que tra-
2em o nome das différentes’ fabricas, ou lugares; em
que: se fabricirfo 4 tags como o de Java y Sarjuese, -
dos quacs ji fallei s de Jamnica 5 ete; Tambem no lo
Arazem de Aftica ;. trazido pelos Negociantes de escra
vos.

‘Usio do Indigo na pintura, moido, ¢ misturado
com alvaiade , di huma bella cor azul 3 com o0 amarel
oy hums verde. Se o empregastem: sem’ mistura a- da-
tia denegrida,, Nio he ptoptio para. a pintura 2 oleo,
Poryue descarrega , e perde luma patte de sua forga,

do-se. Nas branqueariss se servem delle para dar
huma cor azulada aos pannos de linho’y mas o320 em-
Prego mais geral hie para as tinturatias de saday’ e 15,
; Eas-
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Bastio os Indigos de bum prego medio, como o co-
bre deS. Domingos, conforme M. Quatremer, para se
obter todos os matizes de azul, que se podem desejar,
tingindo sedas, Os Indigos soberbos, como o Guatimala
flor y cu o sobresaliente, tambem se podem empregar
no mesmo objecto, mas nio fazem hum grande effei-
to, e elles nfio augmentio assis a belleza da seda, pa«
ra que a sua supetioridade a este respeito lhe haja de
compensar seu alto prego.

Podese servir na tinturaria em 1§ , conforme o
mesmo Author , de todas as differentes qualidades de
Indigos, sem excepgio ; e ainda todas podem ser ems

pregadas sem maior inconveni para os mas
tizes, e mesmos objectos. Todavia a economia prescre=
ve, que sémente se empreguem os Indigos de §. Dos
mingos , em a tinturaria de todos os pannos, que se
destinfio a ser ao. depois tintos de negro, @ nos quass

o aul sémente serve de pé. Estes Indigos sio mais

proprios para os azues carregados , ou ferretes , quer ‘em
1, quer em panno , € que devem ficar s6 nesta cor. 'f-
Qs bellos Indigos de Hespanha sio até o presente o8
unicos, yue tem dado esta cor azul viva, eclara, que
attrahe & vista, | Se o seu prego he muito mais uubi&t:i

que o do Indigo de S, Domingos ;' postas qumtk!du

iguaes em I:uma cnldem, rendem muito. mnu !Inn.-l p_,g_

upphnl;ﬁu uteis em 2 Arte da tinturaria 5 ou
;ir. 5 para se lhe tirar todo oym'db‘,pnﬂd
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necessatio saber-se 0 modo , porque s= faz, e quaes se-
jio o1 principios, de que se compoem. Preencherei ese
tes: objectos nos paragrafos seguintes,

§. XV1. Auclyse Chimica do Indig,

Estrahio-ge esta Analyse de huma Memoria de M.
De Owval, e de Ribaucour , inserida entre as dos Sa«
bios Estrangeiros tom. 9., que a Academia das Sciens
cias publicon,

Vio-se no § que'a fermentagio da herva , donde
se tira o Indigo , he absolutamente necessaria an de-
senvolvimento de todos os principios , que ¢
a formar esta fecula collorante, Eis-aqui , sezundo os
Authores da Memoria citada, o que se obra nesta fere
mentagio. As partes mucosas se destroem. Desenivol-
vese hum acido, que , sendo o conductor, ¢ o aus
terador da fermentagio , a leva até a podridio, Neste
momeato se formio os alkalis volateis; que),  unindo-
se a0 acido, prod o3 saes lacos, As resi
nas 'se decomposni em parte s os seus fragiientos, cats
regados daparte colorante , que ‘até ‘enitio tem defendis
do da putrefaccio , sedepositio’ com algima terra ve-
getal. Em quanto a parte colorante amarella, cuja reu.
nifo com o azul formava o verde na planta ; se des-
troe por estar unida 3 parte mucos. :

O ponto principal he fazer parar’ a proposito esta
fermentagio, se a nio deisfo’ hic muito longe, 2 re-
sina ndo se decompoem wssds: a aggregacio das OUL'“

\ : sub-
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substancias. i terra, nio sendo quebrada ; impede.que
esta ultima se precipite.  Deixando-se porém. hir muito
longe , entio a putrefaced do completa, a putl
colorantey ¢ @ minl se achio destroidas.

Este trabalho de muitas materias , obrando ﬂn'ml-
tanea, ou successivamente humas sobre outras no de-
cursor da fermentagio, desenvolve ; e produz as ]:m-I
tes constituentes do Jadige, Demonstra-se a existencia

destas partes pelas expetiencias seguintes.

Nio se pide duvidar a presenca dos saes ammo-
niacos no Iadige , visto que despega o ammoniaco,
sendo moido com cal.

Contém tambem resina; porque, pondo.se :obll
brazas . arde com huma chamma muito viva, acompas
nhada de fumo, ede ferrugem , deixando hum catbo=
naceo. consideravel.. ify
f Fazendosse, cozer quatorze ongas ;. e tres pitavas
10 de Indige flar em buma mui grande porgio  de aguay
P sc:mmgua pelo filtro hum liquor de huma. cor maior,
e desmaiada, que, evaporada, em certa consistencia, di
huml citava, e munu grios de extracto. O Indigoy

seceo f te 5 s¢ acha  pesar treze
oncas ,, ¢ seis oitavass Longe de sz mudar a sue
i por ests operagio, o seu azul, pelo contrario, he
muito mais bello, e quasi negro 5 tanta_he a intensio
que tem, Huma igual quentidade de Indiga aaul. de
S. Domingos, submettida a mesma experiencia ; dd seis
gifios de extracto: ¢ o0 Indigo secco pesa tEie Ongashy
e huma ojtava, Obtemse os nos resultados com
o Indigo cebre , ou cor de cobre. Ain-
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Alndx que a lavagem tenha avgmentado a' belleza
destas tres especies de Indigos com tudo he facil ‘o/des-
tinguillos: (Conserviio a mesma ordem: O flor he da
hism bello azul ‘'mais franco , mais vivo : o azul he
mals trigueira s o eebre he muito mais aindz,

Esta ultima experiencia mostra a presenca em o
Indigo de certa parte extractiva mais, ou menos, Faz
observar , ou qué a fermentagio em S, Domingos #s
nio leva tio adiante, como em Guatimala 5 ou que
nelle se acha a parte extractiva'em maior quantidade,
talvez em razio do termeno , ou dd escolha das partes

~ da planta , ou do tempo da colbeita , ou, a final,

que olndigo de'S: Domingos contém mais resina , on
huma parte resinosa menos attenuada : e nio be me-
nos verdade que a estas tres differengas se deve 1 que
distingue estas tres sortes ‘de Indigos;

Mr. De Orvaly e Ribancour fizerdo sobre esta in-
t pedra multiplicadas experiencias; que se nio
pedem por aqui , e das quaes resulta ,/que o Indiga
s¢ compoem : primeiro, de hirma subftancia mejo'resinos
525 que serve de vehiculo 4 parte’colorante : sezundoy,
de huma tera 3 terceiro , de muito sal ammoniacal quars
to, deslgumas partes extractivas » Quie escapdtdo 4 pu-
trefaccio, Dizem elles que,, conforme as propriedades des-
ta fecula, parece que se poderia chegar a imitalla; Pro-

\ corarse-hia encontrar vegetaes; nos quacs a parte azul

fosse abund. 5 unida a resi y ¢ a amarella, pelo
contrarioy unida ds partes mucosas : de destruir as uls
timas , e de compor em parte a resina colorada do
VI PIL v azul
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arul por hum movi de [ gio, putrida’ para-

da a ptoposito. ' h
Para empregar utilmente o Indigo em a tintura-

sia nio basta encher 5 e cobrir o3 poros. multiplicados

dos pannos com as moleculas col desta sul

cias precisase tambem fixar estas molecul de talsor=

te que nem @ agua, nem os olcos, nem. 0% acidos as
possio despegar em tempo algum. Para se cncher este
fim e preciso: primeito, saber so o Indigo he soluvel
na agua, nos oleos, e nosacidos : segundo, de procus
rar-em anatureza hum menstruo, que possa nio 6 dige

solvello inteiramente sem alterar a sua cor, como tams
bem sem & separar tio depressa, quanto tiver sido ap=
plicada aos pannos em favor do seu estado de dissos
lugio. Por que esta applicacio seria impossivel sem a -
divisio extrema das suas moleculas , e ndo. haver mais
que hum dissolvente, que possa obrac esta divisio. As=.
sim todos o5 examies, e querendo-sey todas as tentati=
vas , ou apalp do T iro devem tery e
tiverio com effeito 5 o fim o encontrar este tip pre=
cioso dissolvente 5 que: pbde. fazer a tintura dos pans
nos em aaul nio a6 fixa, mas duravel. . Quantas ten=
tativas , se nio tem feito para so conseguir este res
tado 2| Quantas experiencias hio sido mister fazer-se
Contentar-me-hei com indicar algumas, d.llqun e
signdrio nas Memorias de Nr. De Orval, e Ril
Estes Chymicos submettétio o Indigo. a muitos 3
tes. 0: piwnomano:, que elles ulverdda, 3i0 0%
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Pondose o Indigo em agua, e deixando-se mace-
rar. o frio, dentro de pouco tempo, se enche de suas
particulas salinas, e extractivas, adquire huma cOr ruis
va ; hum cheiro fetido , e em hum momento  huma
cor levemente verdoenga. Passado algum tempo, (ok
to mezes) o chicito se dissipa, o liquor se volta cla-
10 5 ‘& sem cdr 5 € a parte | celorante do Indigo nip
tem padecido. mudanca alguma , d excepgiio da superfi-
cic 3, que itoca o liguido immediatamente.

Oito ongas de espirito de vinho, digeridas a quen-
te , € por vezes repetidas sobre meia onga de Indigo
lavadoy 0 esgotario, de maneira que nio colaria mais
de novo , ¢ com tudo o Indigo secco pesava ainda
tres oitavas, e sessenta e oito grios, Esta grande quan-
tidade de espirito dewvinho sémente pois lhe tirou qua-
tro grios, desubstancia. O Indigo sahio desta experiencia
melhor do que era’ antes,

O acido nitroso dissolve o Indigo inteiramente,
ecom huma effervescencia das mais vivas , mas o deg-
eora, desde que o toca. A dissolugfio he purpura.

O pcido sulfurico dissolve tambem o Indigo, per-
deitamente , com effervescencia; e calor, e sem o al-
terar, He yerdade que se nio muda pem pela agua,
nem peloalcobol § mas a agua 56 Ihe dissolve a parte
extractiva, que escapou i fermentagio. no tempo da
Preparagio 3 e 0-alcohol, e o ether sdmente lhe ex-
trabem bum pouco, de parte resinosa. <O acido nitzozo
o dissalve totalmente , mas o descora de todo 50 aci-
do. muriatico tem a mesma accio, 2 do acido acetoso

V3 he




he nenhuma @ Logo sd o scido sulfurico: he o unico ,
em que o Indigo pode ser dissolvido totalmente, sem
perder a sua cbr.

Esta dissoluciio estendida na agua dd huma tinta

diafana , dehum elegante szul, ¢ as materias ; que nes-

ta se querem tingir, nio req preparagio alg /
antecedente. Basta tellas feito corer emagua, para lhe
dilatar 0s poros. Feita esta operagio , commum 3 to-
dos os tintureitos, se mergulhio em hum banho , que
s¢ tem cheio de huma porgio de Indigo proporcionada
g0 grio do azul, que se lhie quer dar, Tingem de hum
~ arul agradavel , mas pouco' solido, conhecido pelo
me de @zl de Sexenic. O estado salino , em qlnr:-
acha o Indigo nesta tinta , a faz tanto mais suscepth
vel da impresso do ar , quanto esta especie de sal
tem com excesso de acido, Tambem e observa em'a
pritica que , empregando-se esta dissolugio immediata=
mente a0 depois deestar ‘feita, 0 azul, que della resule
ta} he mais vivo; porém mais fugitivo. A unido, que
o acido sulfureo acaba de formar com o Indigo, estan=
do ainda toda recente , este acido nio fica mui unido
com esta fecula , senfo ao depois de ter a dissolugio
repousado por algum tempe, € conserva tanto mais &
sua alfinidade - com a agua , que 1zi0 he raro ver as
materias tintas com huma dissolugéo  feita muito de
fresco perderem, seccando, huma parte da sua cor.
Jgualmente importa nfio deixar envelbecer muite
a dissolugio, Com o tempo, o acido sulfurico por sua 3’;
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tioe huma parte ; e fax verdejar 2 outra, Pide-se certi:
ficar que,, servindowse. destadissolucio , passados quinze
dias a0 depois de feita, serd preciso hum quarto maisy
para poder produzir o mesmo tom de cor, Ainda serd
menos. viva que se a dissolucio 16 tivesse dois dian

Nio he unicamente pa dissolucin que o acido o«
bra sobre a parte colorante: em o mesmo banho, on-
de se tinge, se se faz ferver muito, ou muito longo
tempo,. o szul, em lugar de se augmentar , abateria,
ou abaixaria 3 sua cor, & verdejaria,

Por tanto nig™se deve sentir que os outros acidos
nio hajio de. ter sobre o Indigo 2 mesma acgio, que o
acido sulfurico. Quando se chegasse a dissolver em
acido acetoso , esta dissolugio teria o lustre
que a doacido sulfurico, a tinta, que della resultasse ,
pem por isso seria mais solida, O meio usado, para o
fazer como se quer, he o seguinte.

O acido sulfurico dissolve perfeitamente o Indige,

| & respeita. @ sua cor, mas nio a fixa de huma manei-

ra duravel a0s corpos, a que se applica. O alkali vo-
“Tatil possue esta propriedade, e, dissolvendo-se, a for-
Nece muito mais perfeita que o acido sulfurico,’ Como
elle mantem o Indigo em dissolugio perfeita, eleva a
molecula colorante dissolvida aos poros da materia, que
tinge; mas nfio lhe conserva a unifo, senfo o tempo
necessario, para a firmar no lugar, em que se acaba de
introduzir , pouco. depois a deisa ; e o deixa no sen
ptimeito estado de insolubilidade , isto he o mesmo

‘qye dizer, que’ 03 oleos, e os acidos, nio tem cntido
mais
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psis a acgio sobre esta molecula, como antes tinhia,
Agora se'deve ver, como faz esta dissolugio, e o3 efe
feitos, que produz applicada a Arte da tintusarnia. o

§. XVIL Preparagile , ¢ eniprego do Indige y na
Tinturaria.

O meio de s obrar a dissolugio ; de que acabo
de fallar , nio he simples. Os alkalis fixos, e volateis
applicados ao Indigo, pela via das digestbes; nio tem
acgio alguma sobre elle. Do scio # mesma fecula he
que se precisa despegar o alkali volatil , que o deve
dissolver, Precisa se para isto attenuar oIndigo so pons
10, que elle nio offercca alguma gesistencia a este al
kali, e pelos mesmos melos , que servirio a decompor
03 $ags ammoEniacass, : -

Estes meios sio certo movimento de effervescens
cia, que se guscita em o ¥aso , onde o Indigo espera

asua dissolugio, oul certo movi de Gioy
combinado com o primeito ¢ produzido pela introduc=
gio de certas, materias, b 1

O aul , que se consegue por estes dais: processosy
he conhecido no Commercio debaixol dol nome. de azal

ta a idéa de hum azul solido. Assim se chamna porque
esta cor se prepara em grandes vasos de madeira
cobre, aque chamdo ealdeira. Aquelles, em que a1e
fervescencias si0 03 unicos micios empregados pir
terminar a dissolugio do:Indigo, seap :
a frio, .
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16, XVIIL, Caldciras’a frio,

Para se prepirar huma Culdeira a frio em pequeno
se mistura jhntaniente onga’ e micia de sulfato de fer-
¥o, dereetido ‘em ditas livias dengua, ¢ onga e meia dé
Tndigo , *degeridas  por tres Horas a quente "emn humd
livia' do’ mesmo liquido ,  safurado Je' onga ¢ meia de
potassa, ou alkali fixo : ajuntando-sedhe’ onga e mieia
de cal extincta aoiar,

“Executa-se na'mistura destas’ materias hum movid
mento de effervescencia. mui visivel.  Huma pare do
acido sulfufido’ s€ one a0 alkali fizo , "cutra 3e djunta
& ‘moleculay ‘calearéas. O alkali 'volatil e livra ;o
dissolvido o Indigo; 'que 'se attenua’, asiim pelo cori-
mento, como pelas’ effervescencias estranhas ;e pelas
mesmas obradis! no seu seio | nlo oppoem resistancid
alguma a0 distolvente , ‘queo attaca’y ¢ lhe imprime
o signal de dissolucio , de que ‘o alkali wolatil matta
todas as tintas azues , as quaes unindo-se y a dis
solugio do Indigo serd verde , s o alkali volatil nio
supersbundar, 60 se a attenuacio do Indigo for leva:
da @0 seu ultimo pontol, ‘esta dissolugiio serd amareliz.
He debaixo da primeira cor, e neste estado dé dissolu-
cio , que efta materfa deve passar mos poras das [is,
ol pannos , que se tiver nestas caldeiras 3 mas asim
que se tirarem do banho , o alkali volatil evaporards
e se restituirdd a3 moleculas do Tndigo d sua primeira
cir; € a seu primeiro estado de indosolubilidade.
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O acido sulfurico a ni nio produz o mesmo efe
feito. Talvez a effervescencia serd entio: muito. violens
ta , e se oppord a unifo do alkali volatil com o In=
digo , e a destroird no momento, em l]\-lle se acaba de
formar ;_ acaso tambem a wiolencia da effervescencia
nio, suppre a sua curta duracio. He por tanto mistes
que o acjidg , que se emprega, seja obrigado a huma
base ; mas tal, que tenha aacgio sobre ps saes ammo-
niacacs, O sulfato de alumina , por exemplo, nio tem
alzum ; interpoem-se entre estes saes, e as moleculas
calcareas , e alkalinas 5 e as defende da acglio destes
pltimps. .
O processo das caldeiras a frio pio he infallivels
seu successo he subordenado. a tempers Se hum
grande frio as fizer languir, nio estando o Indige sufs
ficientemente attenuado , o alkali, volatil se scparard
em pura perda, eesta fecula, que nio péde dissolver,
pio contendo quasi mgis, inutilmente se tentaris no;
¥os movimentos de effervescencia. Assim a pritica de
fazer digerir 0 Indizo em o alkali fixo, he abusiva; a
guantidade do alkali volatil, que elle perde nesta ope-
1agio preparatotia, o priva de huma parte do seu diss

solvente , arruina a sua dissolucio. Esta fecula fervida
unicamente na agya , e moida ao depois com a mess =P
ma agia , s¢ dissolye com muior pramptidio , do que.
quando se faz digeric em o alkali fixo 3 a efferyescens
cia he mais viva, e melhor systentada, ik
86 s us das caldgiras @ frio, para tingir fios, e
ps Algodies 5 sepdo estas materias Idgl'hpmq.tgm_
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mais fechada que as materias animaes ; tomdo: a amal
com muita difficuldade. Precisa darse-lhe , por dizee
asim , por camadas, polas ao ar, por consequencia,
sem cessar , para poder facilitar 2 evaporagio: do alkali
polatil unido ao. Indige. Nas caldeiras quentes se nio
péde empregar esta manobra, porque as resfria: além
de que, estando o banho aberto muitas vezes, eagita=
do. por esta manipulaio , se evapora huma pasmosa
quantidade do alkali volatil 5 porque em razio do calor
be mais: movedigo que nas caldeiras a frio.

§. XIX. Caldeiras com fermentagio.

Em a caldeira; a frio he a effervescencia o unico
meio empregado para. attenuar o Indigo, e determinat
asua dissolugio. Nestas porém, setopa a mesma causa,
mais favorecida por bum movimento de fermentacio ,
que concorre com clla a0 mesmo effeito,

As caldeiras: em fermentagio differem em razio da
especie. de fermentagio, que se lhe introduz 3 em huma
be a fermentagio acida 3 em outra a fermentagio acida
putrida, ¢ tambem se admitte a fermentagio, putrida,
A primeina se chama caldeia. do Indige, A segunda
s designa pela materia fermentescivel , que se Ihe em-
prega: conhece-se debaixo do nome de caldeira de pas-
teli A materia fermentescivel da terceira he a ourina j
por este motivo se chama caldeirai da onring.

Preparacio de huma caldeira de Indige: Deitio-se

‘ez arrateis de. cinzas gravelladas. em quarepta baldes
de
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de aguz , 20 depois doze ongas de Granza, o' Ruiva,
scis arratels de semeas 5 e se poem/ a cozer. O sedic
mentos destas matecias entrio na caldeira. Deitio-se 20
depois seis libras de Indigo cozido, © moido na agus.
Mexe-se esta mistura com huma pd’, misturase com
huma especie de rodo | de pio ‘fecha se a" caldeiray
poem-se ao redor algum fogo, mexe-se segunda; esin=
da terceira ver ; de doze em doze horas', at¢ que se
faga aml , o que acontece no fim de qu':renra e oito
horas , se a caldeira for preparada com as ddses pres
scriptas , e bem governada. O banho entin serd de
hum bello verde ceberto de placas, ou laminas cbr de
cobre, ¢ de escuma , ou flores nzues.

A theoria deste processo se approxime a0 da cal-
deira a frio. Nesta sé introduz hum acido todo forma=
do, na outra porém se forma. : .

Exccutandosse esta operagio, sepode dar em dois
extremos oppostos 5 se hum exceder na quantidade de
cinzas, on se esta quantidade sendo ‘a2 mesma se dimi
nuir muito na das semeas, ou da Ruiva, entio oalkali
fixo em hum, e outro caso 5 ficando superabundante.
attaca, ¢ destroe tambem huma parte do Indigo, Estd
superabundancia do alkali fixo se conhiece , quando &
banho da caldeira he de hum verde amarello , € que. ]
‘a3 aues, que se tem tingido, tirfo nnis, ou ‘menos
pata o verde. Huma caldeira, neste estado, se restitus
a0 ponto , em que deve estar , acrescentando-lhe huma
nova quantidade de’semeas , ou Ruiva . que , fermene
tando, produzlo o acido necessario, i @
kalifixo superabundante.
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' Dé-e 1o extremo contrario, quando se diminue 2
qu.\ntithdt de cinzas' graveladas , ‘ou qu.mdo esta quans

tidade 5 ficando amesma, s augmenta elmen
te a das semeas; @ daRuiva: entio o agro;, ou acido
produzido por estas materias , nio sendo apanhado
pelos alkalis fixos , huma parte se une a0 alkali volad
tily que deve dissolver o Indigo ; & outra, fazendo o
officio ‘de fermento ; determina’ a. fermentagio até no
mesmo Indigo.  Estar fermentagio 'no principio -aciday
se faz em pouco tempo putrida ‘e destructiva, No ca
50 que acabamos de'descrever,©a caldeirat no principio
exhala hum cheiro suave , o banho he ' de huma cor

toldado’ mais depressa de huma cor verdoenga maulada,
Neste ‘estado tem - hum cheiro: azedo’ decididol, e pouco
depols a putrefaccio  completa , que he irremediavel
Facilmente se corrige huma caldeira:nos dois primeiros
grios ; pendo-se-llie. novamente o alkali fixo, para lhe
saturar o acido superabundante.’ Isto acautella a putres
facciio 5 separa o alkali volatil, ‘e determina a dissolus
cio do Indigo,
Preparagio de huma caldeira a pastel, Em hirm
Ideira, que ¢ ha-d baldeside agua'y se dei.
tio cento e cincoenta arrateis de pastel , com quinze
arrateis de semeas , ‘e se |he langio cincoenta baldes
de agua quente. Tendose o pastel infundido deste ‘mo-

“do" por tres horas quasi, se enche totalmente 3 caldeira

#da agua quente , ‘¢ a0 mesmo tempo se lhe langa 3

aguay em que o Indigo se moen, e coreo. Tirase ©

‘pastel, e se leva no banho, 'Quatro horss ao depoity
pastel

do

o

1
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do preparo desta caldeira, o banho exhala hum cheire
forte , asua cor se faz amarella, como folhas, seccas, @
batendose o banho com: a pi do rodo, se levanta hue
ma espuma sem consistencia , ‘e que desaparecom as
bolhas com estrondo com a mesma pressa, com que 3
levantio, Oito, ou dez horas depois de estar a caldeir
ra preparada 3 o sen cheiro comeca a ficar assucarado
Betbaceo; e a final, tudo estd' no mesmo estado. No
fim de algumas horas este cheiro assucarado passa &
hum cheiro doce 5 mido, nauseabundo, muitas vezes
levemente acescente ,-c que s assemelha aos dos suce
cos recent te extrahidos dos 2

Se neste momento se bate o banho, a upum » que
se levanta, nio crepita mais, assuas bolhas sesusten™
tio como a3 de huma agua saponacea, e sio tintas de
hum azul mais, oumenos forte, O banho niio he mais
secco ao tacto, mas sim unctuoso , ¢ de hum verde
mais, ou menos llo. Metendo o dor no ins
tetior dobanho, e que se levante branfamente, se e
]eunw o Indigo, que ahi se funde, e com elle hum

mais llado que o resto do banho, le=

vantando algumas gottas deste ultimo , no principio
seriio verdas 5 e transparentes , pouco depois o verde
passari a azul 5 e as gottas perderds a sua transpatens
cia fmndoae-lhe tirar © pastel; e que §e tome nas
mios huma pelota, verdejard a0 ar. A todos: estes
gnaes , e sobre tudo a0 cheiro 5 de.que fllhmﬂwlé.-\;-
tempo de moderar a fermentagio pwhmm \
cal larigada em © banho. Mistura-se :
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“meio do rodo hum momento depois se sente o ba-
‘nho), ‘e s& diz a primeira introducgio, o cheiro do al-
Kali e faz sentir, de cessa de'lhe langar cal. Isto he
o cheito ;, que se deve unicamente consultar, e o talen-
to'lie da saber desembrulbar dos outros, com que po-
‘de estar embaragado, ou complicado.

‘" Cinco horas ao depois desta pallisgio se descobre
2 caldeira ', e ella tem perdido o cheiro do alkali vo-
fatils Precisa adocar de novo , se o cheiro do alkali
nio sobe, se lhe deita cal pouco a pouco, e se pira,
'bgo que se sente este cheiro,

Seis, ou sete horas ao depois, se descobre ainda
pela terceira vez a caldeira. O banho tem tambem per-
dido o cheirodo alkali volatil , se adoga de novo, A fi-
nal', nio se deve cessar totalmente de por cal 5 se=
‘ndo quando o alkali volatil dominar universalmente,
'® percutir vivamente o olfato,

ol Pira-se a f gio neste por vinte e
quatro horas. Ao outro dia de manhi, passado este ter-
ceiro adocamento , se péde tingir em cima da caldeira,
tinge-se tres veres no mesmo dia: decada vez, desde
que’ as materias’ tintas tem sahido , se adoga. Assim
‘que o alkali volatil se fizer sentir na caldeira , nhio se
The posm cal , mds extincto o seu cheiro , he mister
fazello tornar a appatecer cedo , ndo golpeard tfo vie
vamente o olfato , porque o calor da caldeira comega
‘a abater.se, i

Assim se procede porquatro dias, a contar dodia,

‘em que' se comegou a tingir, poem-secal no fim de cada
dia
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dia até oponto, e com as precaugbes acima ditas , mas
como acal vai sempre diminuinda , e que o movimen-
to de fermentagio diminue com ella, precisa se muito
menos, calor, no fim do terceiro, e quarto dia : muitas
veres mesmo existe ainda assds alkali volatil neste ule
timo dia, para se ficar desobrigado de por cal o quinto
“dia: totalmente nio se poem cal, se se tem de traba-
Jhar na caldeira o sesto dia , precisa entio tomnalla a
aguecer; porque ¢lla terd perdido toda o seu calor. Ve
de na Memoria citada as meios empregados a esto fimy
e a exposigio da differencas , que apresento as calks
deiras aquecidas.

Caldeira de oarina, Empregase nesta caldeira o8
dois movimentos notados nas outras , a saber , a da
fermentacio , ¢ & da effervescencia. A ourina fornece
a primeira, e 03 gcidos, que se Ibe introduzem em fir=
ma concreta , ou liquida, osegundo, pela uniio com ©
alkali volatil , que aqui he o unico producto da fermen=

ur;io que se emprega. Estes dois mavimentos unidos

01 saes jacaes. Consultai a Bl i

citada para a preparagio desta caldeira, -
Viésse pelos diversos processos,  descriptos lcima,

que o alkali wolatil he o verdadeiro dissolvepte do. lnr_

digo, © que 36 faz preza sobre elle, quando se rom

a sua aggregacio. Desde entio o processo, em que. uq, =3
ta materia estd mals attenuada , ou o alkali. W

mais, sendo a mais completa, se deve dar o primeito

Jugar ao da caldeira do pasicl; o segundo a0 da ou

na, porque olmilgo ninun nella, mﬁhﬂdﬁpaw
n:

i i N
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'shl ‘outray & tem alguma relagio com ella pela iquanti-

d.k e alkali volatil que contém. A caldeira a frio,
ainda que muicommoda , deve ser a ultima ; he verda-
dg_qu-e-i dissolugin do Indigo ‘he ahi a mais perfeita
que na caldeira do Inde , mas tambem he menos du-
‘navel ;. porque o alkali volatil separado pela cal he
mais movedico.

o Dessjando-te. maj fud sobre as diversas

mipuh;&: do Indigo, quer nos paires, em que se
Afabrica, quer nas fabrica, em que se emprega , consul-
tesse @ Perfeito Indiguciro , composto por Mr. Mencrean's
aobra de Mr. Rarean , intitulada as Manvfactaras do Ine
digo de diversos Paizes , e duas Memorias impressas
‘com a de Mr. dOrval , e Mr. Riboucour, Unindo as
‘minhas: observagies com as destes Authores fiz a re-

dlﬂ,“n deste Artigo.

s XX, Observogles sobre alguns vegetaes propriss
¢ a darem  esta tinta,

+ Ao depols dos grios, pastes, vinhas , mattas, ca-
nhamoy linho, a cultura das: plantas tintureiras mere-
cem amaior contemplagio, Esta he huma verdade que
precisa empenhar-se em a reproduzic, em hum tempo
‘principalmente; em que setem multiplicado , e fixado,
por hum \grande numero de Farendeiros ;' hum  grande
numero .de especulacdes, em que 'd vista, e o espirito
dos. capitalistas 'se esforgio unicamente em se occupar

&M materias agricolar, e commerciaes.
A
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A natureh 5 como se sabe, nlo concedeo 563
Granza , a0 Pastel ; 20 Anil, huma materia colorante’y
tambem dotou com 3 mesma huma grande multidio
de hervas silvestres, Dambourney , pelos seus exames;
seus trabalhos , e suas fortunas, poupou a seus Concie
dadios , que fazifo huma prodigiosa’despeza no con=
summo da Granza na tinturagio das, chitas, que fabrie
cio, de tirarem esta raiz da Hollanda, e Zelandia, Ao
mesmo tempo lhes ensinou  processos simples , pelos
guaes mostra a possibilidade de multiplicar o3 scus mae
tizes, e de consolidar as suas cores. |

Para dar, huma idéa da extensio de obrigacbes,
que devemos @ Dambourney , descjaria offerecer aqui
a nomenclatura das Bores ; fructos, lenhos, ¢ plantas

indi , ou naturalizadas , que elle examinou, e de
que tirou hum producto capaz de suppric a3 materias
colorantes, que os Estrangeiros nos nio f » 500

nio com grandes despezas 3 mas eu prefiro enviar o
meu Leitor d sua mesma Obra , a esta scrie bella de.
operaghes, em a qual he interessante ver este virtuoso
Author perguntar sem descanso a natureza , ‘e obter das
substancias as mais vis na apparencia as mais bellasy e
as mais solidas cores, Mais de novecentos matizes it
150 o inestimave] premio de suas vigilias 5 intitulise
esta obra Recueil de procedes e a‘e experiences :"an.f \"
tintures solides que nos veg indig §
aut laines , ¢ aux lainages r
Poucos diss antes que este homem Iwnudoa*m
timado de toda nl.'.mopu, fosse mﬁwpﬂmdm&qlﬁ §-}.
gy

ange
we

]

seraL
tars
e

LT
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Gy para-cuja prosperidade tanto concdifeoy ‘¢ contris
buio , me tinha dirigido huma carta , convidando-me
aioccupar 3 Junta da Agricultura do novo trabalho,
que meditava sobre o Indigo tirado do pastel. Eu vea.
i (dizia elle) o maisres obitacales, acreditands em. as
Gidedes de Orange o € Avinkie @ coltura da Granza,
oa Lizari de Ermyrna , ¢ de Chypre ; da gual estava
obrigads a0 Adminisirader Bertya , por tirar directamen-
te 95 grdes, ¢ memssear com elles aos habitantes , que
#gora o vendem andualmente muais de 1200 carges , e
ednservis na indmitrin Normanda niv 16 @ bea tinta do
vermelho de Andrinepeli , ou Turguia, mas snda a fils-
tura de todes or Algedies de nossas Colenins. 5 recurses
inapreciaveir pore huma populagie tFe preciosta come &
massa,

Este fabricante ; inflammado noamor de seu paizy
nio sé tinha ci ipto s seus ey a nds
menclatura das plantas proprias 4 tinturaria , - mas tis
oha chegado a fazer prospetar ; dassuas possessGes ; 03
vegetaes , que patecia nio terem sido destinados para
o clima do Cantiio, ou destricto em que labitava, Dee
via particularmente este gosto ; que tinha, pelas arvo-
res estrangeiras 3 Malesherbes 5 1sto hé, a eite Filosofo
que sd trabalhava para illuminar 6 seu seculo , e eu-
riguecer a posteridade do fructo de seus: traballion das
suas desperas §  dos debs cuidstos; e das suas medites
goes. Quanta dor nio deve penetrar o copigio de tor
dos 03 que souberem & sua infeliz sorte | Se alguma
tousa pdde  censolar a estas por hum tal atontecimen=
<, 0, P.II. X te,
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to; que h*ergonlm de Pfaigay e huma verdadeifa
calamidade § Ve iser’y 4 ebperanca de que algum
din ve lévantari huma estatua a Malesherbes , que tane
to | ] A h com as suas virtudesy
corn o8 ety longos ‘trabalhos ;- com seu amor ardents
ptla liberdadey 'eicom u sus bblacio a infelicidade.
Sem pértender examinar neste: logar ;. guaes sejio
a5 funcedes da cascn na cconomia vegetal observarei
que esta parte patece especialmente ser o sitio de prin=
tipio' colorante, . Com effeito, @ cor vermelha, que o
Orcanete 5oy ‘corpos gordos, € olinsos, em que infuns
demesta raiz; depende de sva tasca 3 e por esta-he
gque 2 Grama'y e o Pastel sio tintureiras. A maior par-
te dasbagas, uvasy porexemploy nio tem cor alguma
a ndo ser na sua pelliculs, Talvez & materis do Indie
g0 exista nas pelliculas ; que vesten as folhas , e tronco
do' Anil. Asim desde a casca espessa da raiz mais gros-
sa até a delicad b da & mais impere
ceptivel, esta parte dos vegetaes he de huma natures
22 dilferente da:substancia | de-que se acha coberta:
Quicrereshia. portanto, que: hum: bom espirito , como’
Mr. Dambourney ; possa com sua paciencia, ¢ sagacidas
de encumbinse de procuiar nas cascas recursos d:tits
turaria,, ! ¢ r
- Algumas experiencias ji tem mostrado , que o0
cocos dos castanheiros- daIndia ( Hypocasransm) podent
P nte ser empregados  na tinturaria, Mew
Collega, Desmarets me affirmou } «que asduas cobertas,
ou cascas da swa castanha, que commummente, deitic
o ® v, IFTRCRNAE,
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[ogo 5 continhio, huma materia linﬂ'iﬁii 3 uquie! el-
ido, ein cor castanha ligeita , os ‘pannos em que
0 bstes fructos em o ponto , que afermens
ida, pelo: trapo mo apodrecedoiro, e todas as
da trituragio , em as pias dos engénhos de p:-
ﬁ[ Q,H'q |chegabiio a tifar estaicbr 3 que eite trapo e
!ﬁrmumm destivado’ ao fabrico do' papel Lcmhr.
ey (donde natbtalinente. seinfere, que a casca da dita
M& eytaya, em estado de dar hiima cér ‘muito so-
lida josem  ser | fente, algnms
lm @ tipturaria péde por ern l.'anlrlbuu;io 2 muifos
Fegetass ;. que até. agora o forio cultivados por este
sﬂkrrm ¥, misr

?Orece qite as arvoies ;e ul\ullos, clijos fructos

5 poderifio ser.ubeis ds.nossas fabricas, A Nes-
ﬁn&,mdmaru teéndo passado, por huma, préparagio ;
di huma. cbr 5 8 que 03 Pintores chamio verde: de be-
siga; qllu ‘mada mais he que osucco espesso deste fru-
ﬂd posto & dvaporar-d b calor brando 5 2 que se
ajuntd Lo alume . ( pedra. bume) dissolvida e agua,
?undﬁan.r paragio adqutitido a consitenciai de mel,
¢ moté em vexigas, que s¢ poem a seccar'd chaminé,
~ Ejte arbusto offeréce huma variedade 5 conhecida
ﬁ'l_ﬁ'-narbe-'d‘_ grio. de Avinhido 4 peln uso do sen fru-
cto, !'ﬂnulusu db seu mascimento : differe da Nespe-
teia precedente, em todss as suas. partes, que sio me-
nores ; e pelos recortes daﬂof, ‘qu ofio sio mais. com=
ptﬁm que o tubo: :

M bagas: d:s“nrhdnde !iomui cophesidas , ©

X a mui
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wiui aradss Da tinturatia em amarello @' com ella se
prepara a' ctr chamada. estilo de grio : todavia , apesar
das preparagGes. das bagas', ellas dio hum amarelloy
que se conserva muito pouco |, ‘e mehos ‘quando sio
para os veides,

! O sumagre  natural da Franga meridional ; que se
1 péde cultivar nas terrss mais estereis colhese no fim
i de alguns annos, Para se cortarem o3 seus ramos , L]
servem  de foucinhas ordinarias 3 deixfio-se por cinm,
ot seis dias expostos a0 Sol , e estando as folbas suf-
ficientemente scecas ; se sepatfo dos ramos, por meio
do mangual as folbas separadas se submetem 2 hume
mé , e se reduzem a hum pé ;um:lro y ® anim e
1 wendem,
0; panninhos de Tornasol Corsila) preparades
" pay vizinhancas de Montpelier, nada mais sfo que re=
talhos de panno grosso embebidos do succo da planta
chamada Tornasol , € que se expoem a0 vapor da ouri<
pa em fermentacio pira |he desenvolver huma cor azul.
Falta achar os meios dé compor os ples de Tour
nesol. Isto descobrio Chaptal , fazendo fermentar o
Lichen parollus dé Auvergne: o que faz 4 base de O
sela com ourina , greda, e potassa,
Até agora se tem crido gue os Hollatidezes tinhio
a arte delo umhir (ellet erflo ‘05 que preparaviio estes

nku, que chamamos pies d's Toruesol)
Todwn * fnllldl’d: com que estes. plu-ia oo‘
le-

retalhios) este principio col fite,  como tambem de @
len: 'sobre huma bue,, jgvial'd do lapis, pm l'wml'.-'
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‘lorio em vermelho , a pequena quantidade de materia
golorante, que ellas contém, -a impossibilidade. de afr
garem’ sobre huma base terrea , ouso, emque os not.
1208 Commissarios estio de dirigic constantemente estes
Jpannos: a mercadores - de. queijos, deverido fazer ‘nascer
\dilvidas: sobre © uso, que se Ihes attribue. ‘As informa-
/s recebidas sobre este assumpto nos instruirioy que
‘95 mercadores de queijos’ faziio macerar estes pannos
em hum banho de agua commum, e se serviio desta
agua, para’ Javar os seiis .queijoss

* . Mas as arvores exoticas ;o estranhas destinadas

'2 adamar o3 nossos bdsques e’ bosquetes ; (niordevem

‘ser oiobjecto unico: dos exames dos nogsos: visjantes.
~Aquelles ;- que podem ser uteis ds artes tambein sio

*_dignos da ‘sua attengio, Ji Michaux, o filho acsba de

\itformar m €lasse: das Sciencias: Physicas , e Mathemati-
cas do Institisto ,; que os: hahitantes da Amerjca Sefitem=
“prrionalyl que elle viajou', fazem hum grande uso da
“gasca do Quercu tincrarius 5 pot dar com maiog facilidi-
“de huma cor amarclla que otpastzl 4/ 0 qual requer. o
~emprego daagua quente, Narealidade: he cousa triste,,
“ique se hajfio de| procurar nacasca, das arvores: materiacs
“para 4 tintugaria 5 visto qne se nfo podem! ter estas
semdespeza da sua, exi 3 quando - se despoijs

Vale por tanto muito mais' procuratese isto. entre as plan-
(tas dnnuses ;e bisannuaes , folhas, fores, e fructos.

o ¢ Taiob deveri I de plantas, cuja
scultata, huma vez que se introduzisse , daria 3 nossas
T Hidis all , o hiimas maigr

mas,

fash
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magea de’ permutagBes 5 e1a ‘nossa, industria hum benes
ficio ideravel. Em o destas pls 16 cita-
reithuma guesc) tem © d

g |:lpl' na of-
dem dos noisos misteres, e he ‘odail jide ique st tin
o Indigo. | A semelhanga ;- que: tem este vegetal § e a
Luzerna de npssos climas , me obrigon antigamente:a
meter-aultima no trabalho walndigoaria ;3 ina
se ella fotneceria huma fecula azul , pois estava na per-
suasio ique: a cor yerde: dos yegetges eiai; assim ep-
mo nas artes dos Pintoresy e T iroy , 0 tesultadk
di ‘combinagio: do>amargllo , © do azl; seria:possivel
de obter 0 Indigo de toda:a planta féra do Anil. Es
perando a solugio deste grande problema 4 julgueiy nio
‘sem fundamento ; que o-Anil pode’ prospera; ‘nos nos-
sos destrictos Meridionaes 5 | que dio: hum bem d:ruq.
Além ' de'que. 5 sabese que-antigamente’ h-vh na llh
de: Malta , e em Siciliay huma Ipdigoaria. s 43
Na realidade o calor de nosso: clima mlplh ansis

intenso jonom assis | prolongado ,para dar-a duitras ‘plan-

tary cujainatyralizagiosse opiopoem y 101 panto de mady-

rena ;¢ o perfeigio ; 'que fequer g sua longa vegetagio,
“Serix 5 :por-exemplo , cousaridicula;  procurr se a cul-

‘tura do Uraeacire ; indigena de Cayenna; cuja sem
forngee: esta ‘bella cop, amarella , dourada;-8 'h"‘ﬂ

da. | A mesma: opinifo temos & respeitn dr.ﬁ'wpd"':. )

de outras yegetass , que u',.
.como - os: Lichenes 5 que se-apanhio. ;ﬂ]ntlml

‘comy. 05/ quacs, se prepara esta  bellss materia w
pe]o nome de Oeselhac ca |, 10! n-nu]m sabln m
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L Além disto , quem wabe , se a cultura , da qual
wuntas producgies tem experimentada a sua- feliz ins
Auencia , nio deterioraria certas 1 As minhas experiens
clas sobre a Glicine tuberess me obrigio a pensar, que
s& dio muitas.-plantas , que tem a sua constituigio ng
estado sil , que abandonadas a si proprias , € no
termeno mai mediocre estiio . na sua forca vegetativa,
¢ fomecem 0, que, podem produzit y que setia superfluo
perderio seu, tempa., e trahalho 5 em procurar o seu
melhormento, € 0 approximallas @5 que. poderia subs
'stituic 5 ou supprir 5 que seu crescimento, espontaneo

 nada. e, mais que hum -agoiro, ¢erto .do seu successo,

pelos cuidados. da. cultura 5 que sem divida se dio als
juns vegetacs , que se Ihio a ceitos ani 2
te: resistem 3. todo .0 genero de eultura, como se vit
s Selvagens resistir-a todo o genero de sociabilidade.
1+ Dip-se. muitas; plantas uteis, cujo destino be crear-
12 sem cultura, - Dio-se coutinuamente pelas nio ver
eobit , huma_extensio de temeno perdido para, as nos-
525 jrecisdes reaes.  Serias mui facil multiplicallas pelas
valas), . pelos Jados dos caminhos , . pelas. margens dos
tios, ribeitos,y o canacs ,  emytodos 05 lugares aguati-
o8 5 initando.a naturcza que espalha as suas semenics
pelas citumstancias. a5, mais opposiunas ? Taes sio a
erobo, tubpyso s a jungay o ulingira , as salgucicinhasy
as heeteli)|; (03 ouregaon 5 -0 serpis 5 A giestrella, Hus
mas  produem,  ramalbetes de flores mui agradaveis,
‘e suas, folhas dio hum excellente pasto 5  outras tem

ou sementes., ou, raizes farinhosas. Aformosanse-hifo
os

e
-
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o ‘rostados  com' espigas -de flores’ fmul icheiroszd § al
avenidas verdes podiio ser bordadas do frumental e
de outras gramineas silvestres, Unicamente s deveridd
construir ‘cetcas § Gt sebes , com wibustor} que dessem |
bagas, de qie se ‘podesse tirar huma bebida \mhﬂu,
liuma matetja’ ol tey ou hum
para ‘as ayes,” Deste feitio se uniria o util a0 agradas
wvely e se encontrariio recursos nas plantis ,’ que nascem 5
florecem ', ‘e fiuctificio’ espontancamente 4 e sobre g
quaes 0 homem , pelo dizer assim , pio. tem dircito ak
gum 'dos que'dd o trabalhio, ]
Sabe-sey que nfo ha”cantoalgum pa terra, queses |
ja ferida da’ esterilidade , que 'nio possa produsir’ sus
arvore , ol ‘sia planta,  Deve-te sémenge’ tratar da -lf
pecie; ‘que ‘mais lbe convem. Que riquera te nio 't
ria o/ nosso terreno’y se 36 Jhe desscmos constantemes
te o que elle péde prosperar,  Seria’facil ndo se engs
NAr neste genero, seinrecorrer g ensaios sempre inf)
ctuosos, e, peln maior parta, impraticavéis,- Bastatia
os ‘olhes na tapographia rural do paiz ohm-ﬁ
producgdes livres da naturéra , e comiderar ao
a3 que a mlo do homem dirige, - Este' parallelo prestol
mostraria, - quaes 580 8 vegetaes; quelse ‘havit miss
fer ‘para ‘huma cyltura e preferencia. Se ‘assin fossey-
tal elestiicto’ 'se entregaria’ s plantay olcosas)
4 flaturay’ corduma, etc. , outrog f tintira
40 grios, ds vinhas'; ds madeiras, ' Huma'sd/se nio. ens'
contraria } que deixasse’ de produsir/alg my ¢
pastos s raizes tﬂmﬂlt\'e]l- ‘Entiio ‘esty’

, outras.
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_ ~os adquiriria as'qualidades 3 quero concuro! das circums

Fiudll‘.'unk-fwum'u poderiaireunir. /Os cambies j:que

s Fazendeiros fariiosentre sig multiplicarifio: suas-rela-

“gfies. commerciaes’ 5 evestreitaria mais 03 vinculos da

0 1w Quialohe-® Tardo , porque aznossas. Colonias’, ten-

‘do-se enriquecido dos t 4 queo: Reino vegetal
encerrava na Asia y o Africa de maior: importanciay nio
augmentdo af'suis conquistas; 'ajuntando tambem algae
‘mas producgfes’ do'hemispherio ‘do seu’ proprio continen-
tey tal como a Cuekinilhd, plantando-a em: destrictos
mais favoraveis, e o redor das casas a Opuatia , ou Ca®
#tesCochinilheirgmelhor que. 03 outros pard estas produc.
ges , para a criagio dos insectos? Porque , como obser~
xou judiciosamente o Author do Diccionario Encyclo-
pedico no artigo Cechanilha 5 nio tem feito o8 nossos
Entomologicos tentativas repetidas relativamente 4 uti-
lidade, que se poderia tirar dos nossos Galinsectos ine
digenos.

\Todavia, procurando-se naturalisar novas produc-
g0es, nfip devemos perder de vista as que melhor con-
¥em 30 terreno , e ds suas differentes temperaturas,
Dando-te extensio a esta cultura 4 nos veriamos deso-
brigados | de comprar a0s nossos. vizinhos por grandes
sommas , 0 que nos he facil preparar nos nossos lares 5
¢ fogbes. Nés nio temos chegado a dispensar da galha
de Alepo, cu de Esmyrma, para os nossos Sombreirei-
jos ? Esta materia pio he vantajpsamente substituida
Pﬂ! casgy do carvalho, que ¢ hum negro tdo mlill.ﬂ»

sl miti=
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muito -melhor; - e a melhor ptego ?. Libertemo-nos de
todas mmuh‘wﬁu de que estava sobrecarregada
a/nossa: industria; (Nos possui objectos , que seriio
sempre: pm:mdol comardor :por. todas. as Nagbes , que
sc nio poderio prover em outra parte, 3

: Que circumstancia mais feliz ,  para;sugmentar o
securso das. materias. colorantes, que agora se occupio
o petfeigio da tinturaria. os dois. mais illustres Sabios
«da Nagio Ghaptal 5 e Bertholet, Basta llos pass
Jhes tecer 0 elogie , e conceber a esperanga de que as
WArtes vio a receber a luz da Chynuia,

N.B. Esta Memoria he'de Mr. Parmenticr,
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kﬂ:lu;:io das quarro Estampas pcrmccnrés 4 In

+ digoin copiesda Enysiope

EJrampa i

Trlilfﬁl do terrene para se plantar ham Indigeal ;
¢ para o colher,

lig« 1. P!.upectw: de hum .terreno: trabalhado par

i+ hum ancinho 5 para: formar hum Indigoal,

#3 Ancinho.

#¢5 Bracos doancinha.

Jy Barea . do mesmo,

g8, Pretos, que puxio por elle,

kb , Cabo do mesmo.

i Bretos, que guia-a sua marcha. 1

£ Regos abertos pelos seus dentes,

1, Pretas, que plantio o grio da Indsgoe:ra not regos

21 suabertos pelo-ancinho.

‘Eig. a. Perspectiva de hum. terreno y cheio. de covas
feitas 4 enxada , (_ﬁ,. 4.) para se plantar hum
Indigaal. | 1

iayay Pretos, que fazem covas d enxada, :

by Pretas, q&: plaptdo o grsn da Indigoaria nas co=
vas, 0'- nil 1

eh
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¢, Cuis, eabaco partido pelo meio , (fig- 9.) em
qual as pretas trazem os grios d.l Indigocina, qui
se devem plantar,

&, Covar abertas 'ha terra 4 enxada, oinesilgnd

Fig. j. Perspectiva de hum tereno , em que se corta

o Indigoal, do qual se férmio feixes, que se le=
vi) 101 tanques.

m, Plantas de Indigoeira, que estio de ver

m, n, Pretas, que cortio a herva com suas teguichu
proprias (fig. 7.)

o, Preta, que a enfeixa.

p > Preta, que a camrege ao tanque, ou Indigoaria,

Fig. 4. (Vejase a escalla para ‘as proporgbes) repree
senta huma enxada, instrumento , de que se sers
ve geralmente nas nossas llhas da America, para.
se trabalhar a terra, Este instrumento he compos
to de hum cabo de pdo, passado pelo alvado do,
ferio da enxada sigorosamente chamada. 1

Fig. 5. Ferro de huma enxada, visto de costas. | %

Fig. 6. Ferro da mesma , 'vista pelo seu lado interior,

Fiz. 7. Faca de cortar a Indigoeina ; ou femamentay
107 com que he cortada, B N
Fig 8. Rodo, instrumento de ml.datrl com que 5e

~ cobrem as covas de tgm, oado e phmou s‘li d

murd di;ogir. 5 o ) UL
Fig. 9. Cuia, ou parte dns ca’alm Inwgibind

Fig. 10. Representa o lado doancinho 5 com o'qual
o> rige abrem ‘os regos nos terrenos destinados & In-

digoass ( Vede fig. 1. da_mesma Estampa. )’ =

1, B
0y fr

(A
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‘a, Base do ancinho, ;
e, Bracos do jogo dianteiro,
k, Cabos do jogo trazsiro.
ry Dentes do ancinhe.

Fig. 11. Rep 0 jogo no
por diante, ou em face.

Fig. 12, Ancinhp visto pelo comprimento,

2, Base do ancinho.

¢, ¢, Bacos do jogo dianteiro,

S Barra do dito.

k5 Cabos do dito.

r, Dentes do ancinho,

Fig. 13, Representa hum dente do dito.

Figi 14, Especie de sacho 5 com que semonda o Ine
digoal.

visto

Figs 15. O i 5 visto de prancl
Fig. 16, Scrpe, ou faca. Instrumento muito usado em
. tods as farendas. i

Fig. 17. Tesouras inventadss por Mr, de Saint-Venant,
Engenheito: emt o Cabo Francez ,. para cortar ©
Indigoal.

fiarpudiiy
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0 alte da Estampa , on cabejis répreseata o W 1
de huma !ud.ugunn J

A, Alverca ; ot tanque dé agua clard. 21 5

B, Infundidoiro. i

€, Batedoiro.

D, Repousadoiro, que se chama Diablefin. :

E, E, Torneirat ; pelas quaes z tinta’ de hum nm
passa para o outro debaixo,

F, Buracos , que se tapiio huns ao depois de ouuﬁtﬁ

para‘ vasar a agua clam ‘do- batedofto ; quando x
fecula ji se tem precipitado no fundo. b
G, Indigo, ‘de qae se' tem enchido os-saccos dé pane
no , e fbrma’ de calgas para 0 fazer esgotars
H, Alpendrada ; ou rancho aberfo ; com corrénteza de

ar, onde se poem o Indigd em taboleiros ; parz

0 acabar de seccar & sombra debaixo delle. '
I, Preto, que traz a plantx ao inl'undmolm.
K, K, Pmas; que 5 Ol MOV

te a tinta do batedoiro com baldes farados , e p-: e

gados em cabos compridos.
L, Plantas da Indigoeira,

M Casa nobre, ou de vivenda do P:opkntie ou

dono.

N, Campo semeado de !nﬁigm';'éﬁ Indigoal. "' .'
Fig. 1. 0, 0 Taboleiros de madeira W‘ﬂi

¢

L

L
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cima de cavalletes , que servem para fazer seccat
o Indigo & sombra debiixo  dajalpendrada H , re-
presentada no Cabegio da Estampa.

Fig. 2. P Fm:nrn em feigio: de podio, ow fou-
dnhu inal

Fig. 3. ¢; Taga de prata bem polida, que serve pa-
13 e examinar a formagio. do grio. pastinta der
batedeiro,
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Tapoda®, tads : 1. - "“‘“M“
:mdamu, ¢ cirte vertical da Imfrgum. i

Fig. 1. Perspéetiva’ de huma Indigoaria limp!n dl
qual o infundidoiro estd carregade , com a3 bar-
ras, ou travessas: o batedoiro montado, e prom=
pte a ser batido com baldes sem fundo.

#, a, Infundidoiro , ou f doiro ¢ tanque em
que e infunde a herva para fermentar,

b, b, Batedoiro, tangue em que se bate o extraeto.

¢, ¢, Repousadoiro, terceiro tanque grande, ou espe-
cie de tapume, que serve a encermar, Ol & cOf=
ter a bacia, ou Diablotin £ (fig, 4.), © 0 pens
duradoiro , ou cabide, &, (a mesma figura) no
qual se pendurfo os saccos cheios da fecula do
Indigo. i

d, d, Mourbes, ou chaves do Infundidoiro, A

¢, Torneiras do Infundidairo , que se abrem , ou de-
sarrolhin ao depois de ter a herva fermentado suf=
ficientemente.

S, Tormeiras do batedoiro , que se abrem humas de
pois de outras a0 depois da batedura , e npoulo
do extracto,

G, G, Barras das chaves do Infundidoiro,

hy b, Travessas , ou barras do Infundidoifo, que =
poido sobre as palissadas,

i
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i, i, Palissadas, onpranchas de palmito deitadas’ por

' tima das hervas , quando o tangue estd cheio,

1, Escada do repousadoiro.

my m, Caixio dos baldes de bater o extracte,

n, &, Forquilias dos ditos baldes,

¢, Cabo dos ditos. (mj ) ' &

iy, Torntina quadrada do repousadoiro 5 a torneita, que
estd aberta sempre, responde gocanal da descarga

S0 ehamado valla, (la vide)

u, Cabide y onde se pendurio os saccos cheios de Ine

s didiger |

Fig. . Perspectiva do andaime , ou tablado pasto so-
bre hum pogoe da Indigoaria ; para se tirar 2 a»

40 ‘gfja’, (e enchicr o infundidoiro a0 depois de estar
cheio de herva, e com as barras.

&, Forquilha da alavancd, ou contrapeso, que levans
ta, ¢ abaixa. )

“§, Asna que forma a alavanca,

¢, Andaime , ‘ou tablado.

f', Corteid y'ou corda do balde de tirar agua.

£, £, Canal, por onde a agua corre 80 tanque,

My Preto , que pega no balde para lancar a agus no
canal, por ondé corre a0 tangue,

), Preto, que faz subir hum balde pegado ahum dos

bragos da asna.

75 Pogos da Indigoaria.

Fig. §. Perspectiva:do ieccadairo’y e tendaes; em que
se poen ‘ds tabolaites: cheios do Indigo ; que e
tem para seccary g .
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r, Edificio, e casa do seccadoiro.
2, ¢, Tendaes 5 que se prolongio muito adiante der
interior do edificio,
Fig. 4. Corte wertical de huma Indigoaria.
@, Infundidoito , ou loiro : tanque , em que sg
deita a herva a feymentar,
&, Batedoiro,, tanque, em que sc bate o extricto, ar
hindo do fermentadoiro..
¢, Repousadoiro, terceiro, e grande tanque , ou es=
pecie de encerramento, que serve a conter o diar
blotin £, e o cabide u, em que se pendurio oo
saccos cheios da fecula do Indigo,
d, d, Mowbes, ou chaves do infundidoiro.
¢, Tomeina do infundidoire , que se alre,. tenlo fer-
mentado a herva,, .
J» S5 Tomeitas do batedoiro , que se abrem humas
a0 depois das outras , ao depois da batedurar, ©
. 1epouso do extractp, .L '
£, £, Bamas das chaves do infundidairo..
¥, Diablotin, ou back , que recebe a fecula: nalunnw-
do batedoiro.
2, Escada do reponsadairo,
", Fo:quilhn dos. baldes de bater,
P> Pequepa forma, ou covasinha , &iu no fundu #‘
diablotin. Ck)
g, Torneira quadrada, e sempre livre, que correspons
- de 20 camal, em que se vasa, chamado a vallas
u, Cabide , penduradairo ,. mwumiu;io o
saccos cheios da fecula do Indigos’ 3
P | | ,1'; ,"i «5*, g
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#, Fundo do repousadoiro,
@, ®, Rolhdes de madeira, em '‘que se fazem os bisy
" racos para as torneiras,
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o « Estampa 1V,

Optragie de bater o Tndigo soccadura , eu descarcedure
dar bajesy ou siliquos, moceragio, ou infusdo das
Solhas y seu enseccamente, ¢ penduradura no
cabide,

Fig. 1. Representa hum tanque destacado , em que se
bate o Indigo & maneira da India Oriental , des-
cripto por Tavernier , e Pomet.

e, a, Batedoiro, tanque, em que se bate o Indigo.

b, Tomeiras do batedoiro.

¢, Eixo do batedoiro,

d, d, d, Baldes abertos por baixo, ou sem fnnda, [
pegados no eixo do batedoiro.

e, ¢, Indios , que movem o eixo , e os baldes por
meio de huma manivella.

Fig. 2. Perspsctiva de hum Engenho de moer as fo-
Ihas seccas do Indigo, conforme se usa emalguns
lugares da India.

Fer. §. Representa o modo de tirar o grio das bajes.

«, Pilio.

b, b, Pretos, que pisio , ou soccio a: bajes da Indi-
goeira, )

€, ¢, Mios do pilio,

Fig. 4. Montes de bajes estendidas, em hum pm

Fig. 5. Representa a casa do seccadoiro,

@, a, Tiboleiros do Indige. " :

'y ;‘! UYERR ’_’i
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&, b, Tendaes,

Fig. 6. Frente da extremidade da casa de seccar. (e
cadoira)

#, a, Taboleiros postos nos tendaes,

by by Tendaes,

Fig. 7. @, a, Cabide com tornos para suspender oy
saccos, b, b, ¢, ¢, cheios da fecula do Indigo,
Ppostos a esgotar, . :
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e FAZENDEIRO .
DO BRAZIL:" 3
CULTIVADOR
TINTURARIA. ’

TOMO IL PART. L

 MEMORIA I
: ‘SOERE O URUCU.

S Histeire universelle de Commerce.)

ki i Por Mr. Savary.

: Omuw , e por outra Roucox ; o Raucourty a que
o5 Brazilianos ‘chamio Ursear , . 05 Mexicanos = Aehio-
#li, o5 Hollandezes Orleane ; he huma droga 4 que’ ser-
~e 4 tinturariay e 4 pinturs’ A arvore, qué protluz’os
grios , de que se compoem: autinta Uruen ', “gosa do
mesmo nome , e nio he mais alta que Huma pequena
laranjeira; Suas: folhas pontudas:, . pels sua pontd cei
a figura de hum coragio. D flores.hrantas mistursdiy
de enearnado ; compostas de cinco* folhas emn feicio de

estrella, que crescem emmolhos nas pontas dosramos
A
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Acstas flores seguem pequenas causcllas, que contém
muitos grios da grandeza de grio de coentro , cober-
tos, estando maduros, dé hum vermelbfio o mais vie
Y0, que se pbde imaginar.

Para se ter esta preciosa cor , ¢e sacodem estes
gt50s em hum vaso de terray laviose com agua tepis
da, até que deixem oseu vermelbio, Tendo-se depois
deixado repousir por algum tempo, se toma o pé, ou
sedimento , que he huma especie de berra, com quE
se formio os pdos, ou taboletas, ou pequenas bolas,
muito estimadas,, quando ¢io. puras , ¢ sem mistura
© que he cousa rara. Alguns se servem do fogo tame
bem, para fazer corer esta drogay & darslhe mnsll.mh
cia,

Acor, que oy Tintureiros fuzem coanmui he
mais cara, € mienos segura, que aque se faz. com cas-
cas de cortume , ¢ assim Jhes he prohibido. A cor |h-
ranjada todavia se tinge com o Urucd, e hum pouco
de pio Brazil, Devese escolber o Uruni de hum chei-
10 de lirio , ou de violas , ouodmnlduw
fayenna 0 mais secco, e de edr mais subida d]ﬁhﬂ
poder encontrar, de hum vermelho vivo de! papoulay

tender, ¢ nunca tio duro que; tocando alguma cousa
forte . nin possa fazer alguma ‘impressiio, Lliulmui
quebrando-se, o seu ipluiw deve ser ainda mais vmh
que O seu exteriof.

“As frapdes, que se podhm mmmamr,nhh goaero‘ |
consistem ; em lhe misturic mmbmﬂ:ﬁh =

brando s0 tocar . sem alzuma dureza y facil de se em :
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da, ou Jadrilho moido no momento , em que se acaba
de cozer adroga na caldeira, o que lhe augmenta o pe=
20, e opolume. Péde-se descobrir esta fraude ; fazendd
dissolver huma porcio em agua, se for puro, se dis=
solverd intei 1 se for mi do de terra , ou
tijollo, bum , e outfa s precipitard6 3o fundo,

Nas Antilhas, quando se pesa o Urucil, se shate
cifico pot cento! pelo peso das folhas, com que ¢ 0.
brem , € pelo vencilho , com que estas se prendem. An-
tigamente o Urucd vinha destas 1lhas , e tambem de
Hollanda , em pequenos ples da f6rma de hum escudo
branco, que era excellentey mas, oque agom nos tras
2em, vem em, grossos piss quadrados; ou em bolas ,
que lie he muito infesior, quasi sempre humido 5 gu-
jo, mofento, e de hum cheiro insoffrivel.

Servesse do Urusti 5 para dar cor a0 Chocalate, e
4 cera amuella, Tambem se wa na Medicina , enma
pertende o Senbor de. Blegny em alguns dos seus Tra-
§50%

M E.
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MEMORIA IL
SOBRE O URUCU,
( Bixe Orellana I:inmn.) I y

(Noveaux voyages aux Liles de I'Amerigue Tom. I,
Part, 1. pag. 82.)

P, Labat,

N O recenseamento ; que fi de minha fregueria, nis
me satisfiz de saber unicamente do numero de almay;
que acompanhio , tambem observei 0s generos, que fa-
bricaviio, Achei por tanto que apenas havio cinco ens
genhos de Assucar. © ‘resto ‘dos meus freguezes se oc-
cupavio na cultara do Uried, do Anil, e do Cactos
A féra estes, havifio muitor, que vivido das suas prodiscs.
gOes, a saber, das farinbas de Mandioca , que fazifo,
e dos animaes, € aves que criavio, cujo trafego nfo
era menos consideravel , porque vinhfo do fundo da
mesma terra, ¢ que lhes dava moeda corrente, Ampla-
mente fallarei do Assucar , do Cacas, ¢ da Mandisea,
em outro lugar. Agora passo a dar huma idéa, a mais
justa, qus me for possivel , deerca dasua qualidade , de
sua cultura , de seu wso, dos modos, com que o po-
dem fazer, ¢ dos meios para os ducobrlr, e fallarei o
depois mhm o Indigo,

(6] Utucll, a que o3 He:pnnhou shun!o Jcﬂm,
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fie buma tinta vermellia, que serve em primeira. cor ds
16+ brancas, que se’ querem tingir de vermelho, azuly
amarello, verde ;¢ outras cdres. ‘Provem de huma pe-
ficula vermelha , ‘que ¢obre os peauenos gifios brancos,
& redondos , del que se enche o fructo da arvore; cha-
mada Urucuieira; ‘&' que nasce em toda a America, Do
ordinario tem @ grandeza de bum ‘abrunheiro , mas
muito mais copade , e a sua casea mais negra. Suas
folhis s3o assis fortes ,  grandes , ‘duray, e de hum
verde ‘cartegado. Produz duas vezes cada anno flores de
huma cor vermelha de carne, em grandes ramalbetes,
quie assis seassemelhdo ds rosas bastardas; aque succe=
dem Ibetes de folhelhos), cob de picantes; co-
mo as das castanleiros, porém 5 que, abertos,
se achio’ cheios de griios y como o5 do' coentro, cober-
tos de huma pellicula encarnada’;’ que difficilmente 1
separa da seit gifo , | deixando-o 'todo branco, e assds
duro, quando se Ihe separa s esta peliicula’y macerada em
‘agua, e cozida comp a tinta, chamada Uruci.
Sabe-te estar maduro o grfio, e que tem chegado
.4 sua cor perfeita y quando o folliculo; que oscontémi,
se abre de si mesmo. Bastio que hum 5 ou dois se
‘abrio , para se haverem de colher todo a ramalhete,
ou cacha ; quede erdinatio tem oita, ou dezy ealgu-
“grias. vezes ‘malé, segundo’ a idade da arvore,ce a bon-
dade do teneno. O3 negros maiares, & menoies. 5¢ 0¢-
cupiio em abrir as ciusellas , que o Do estio sulficiens
temente 5 apertando-as entre 03 dedos 1, o fazern. sahie

.som- a unha: do' pollegar| o5 grfio,  que estiio dentro,
que
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que poem - em cuias , ou ametade dos cabagos. Estes’
grios se poem eml canoas, ou coxos de madeiras, feie
tos de hum sb pio , com agua, Deixio se nelles por
sete y Ob oito dias, e ainda mais, até que a agua co=
mece a fermentar , entio se mexe fortemente com
grandes pis. de madeira, que sfo como humas grandes
espatulas , ou melhor, como piis de fomos, e se pilio
em pildes de madeira 5 para lhes separar as pelliculas
wermelhas, que os grios contém, Repetese esto trabas
Iho quatia , oW citco vezes , até que ndo haja mais
pellicula em o8 grios 3 feito isto, se passa por penciras
que se fazem de canas rachadas , com buracos assis
pequencs, que nio deixem passar o3 grios 3 a agua,
que se tira, he assds espessa , muito avermelbada , e
de hum cheiro muite miéo. De ordinario se tem 'duas’
caldeitas de ferro, ou cobre, de boa grossura, postas
cada huma sobre huma forualha’, fechada, em que se
poem esta 3gus , que se faz cozer assds , e 4 medida’
que ferve, e pocm em grandes bacias a escuma, que
langa , ¢ guando nio dd mais escuma , se langa fora:
como inutil y & em seu lugar se poem as escumas na cale
deira, Fazemese ferver a estas por dez, ou doze horasy:
mexendo-as continuamente com huma espatula de mas
deira ; para que, apegandosse § caldeira , se nilo queimem 5
ou, pelo menos, se nio fagio negras. Conhece-te, que

tem o seu cozimento necessario , quando comega &
despegar-se por si mesma da espatula : entdo se tia,

ou se poem a resfriar em bacias , ou coxos dcpb'
mui limpos. Estando fiia , fazemess b_dou_da duas,

Py
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@ tres arrateis cada huma , e para impedic, que se nio

 apeguem ds mios, se untio estas com azeite de catras
pato. Eates bollos , 20 depois de feitos , se embrulhio em
folhas de pacobd, passadas pelofogo, para as farer mur-
char, e as fazer mais manejaveis, & se prendem entio
gom guitas, ou cordeir,

Acabo de dizer, em poucas palavrar, o modo de
que se faz o Uruch 5, o quz pode bastar aos que nio
se empenhio muito em entrar nesta materia , mas pre-
gira contentar 203 cutiosos , explicando com toda a indie
widuagio , e miudera esta manufactura,

. Da mancira, ¢ modo de enltivar , ¢ fazer o Uraci,

Desde Margo, até o fim de Maio he o tempo de
plantar o Urueti : com tudo, plantandosse de Feverairo,
eainda de Janeiro, tambem medraria ; mas poriso nio
fructificaria mais cedo que o plantado em Margo. Para
o plantar 36 precisa 4 a0 depois de ter limpo a terra,

* abrir pequenas covas d enxada, ¢ langar-lhe dentro tres,
ou_quatro grios , quando muito , como s¢ faz pam
plantar milho, ou feijic.

A distancia_mais racional he de oito pés em quadra-
do , monda-se, e se conservio , COMO a3 OULTas arvores.
Quando crescem a grande altura, se capio, em ardem

# a formar copa , e convertello de arvore gm arbusto.
Colhenpse duas vezes no anno junto do Natal, eSio
Jodo, O plantado em Margo, Abiil 5 e Maio produz
pelo Natal. Vendoss no caxo hum folhiclho aberto,

3 0+
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todo 0 caxo estd maduto , © 0 que se colhe neste g5

tado  se chama Uructt verde, Quando se quer deixar
seccar mais, paras se guardar , ¢ debulhalio com malor

descanso , se colbe, quando tem mais folhelhos seccos

que verdes N0, caxo, e entio se diz Uraed secco,

O Unucti verde 36 se péde guardar por quinze
diasy antes de se abrir, ‘e fazer, mas rende hum tergo
mais que o Uruel secco , o Urucd nio he o melhor.
O Uructi se pdde guardar muito bem seis' mezes , ¢
se pode bater para o debulhar, tendo-o antes feito sec-
ear ao Sol, e tello rne:udo

Fara debulbar o Uructi basta sbrir a casca, da par-
te do pc!, e tirallo por baixo com ‘a’pelle , que veits
as sementes, sem sc embaracar ‘com as pelles.

Ao depois de terdes debulhado, he precito ter humay
eu muitas ‘canoas, conforme o Urucld , que ﬂ?ﬁl‘ﬂﬁl"
& que vos chamareis cadoas’ de infusio , onde poreis
o1 vosios grios por tres, ou quatro vezes, batendo-os
hum pouco ‘com ‘o pilio , pelo espago quasi' de humi:
Miserere , ¢ depois enchereis a canoa de agua até dez,
ou doze pollegadas , antes da sua borda, Para tres bare
ris de gedos. se precisio cincosde agua’s “a mis cliray

©mais viva e a melhor, a'qual se déixa; pelo menos ;¢ ;

cito dias na ¢anca de infusio , mexendo-a dtm"vlﬁi

por dia com hum rodo, por udl m qlmi ‘melo quar

to de hora, :
+Tendose demurado assds ma canoa , our coxo de
infusio se poem ¢estos sobre a menma, passio-se cese:
o8 wlmr a canca ‘para Ibe fazer cabir toda 2 agua; o
grios 5
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© grios 3 poemrse em huma segundd canca, chamada
de pilar, que deve ser grossa quatro pollegadas por baie
x4+

Q do-se por 20 tempo novos grios de
mFuﬂu se deve tirar aagua da canca de infusio, qoe
3¢ chama de primeira agua, ¢ polla em outra, que se
chama- de teservay porque se guarda esta sgua para ser
posta: na segunda, e terceira a cozer o Urucii.

O grio, que estd nacanoa de pilar, deve ser bem
pilado com manguaes, e bons bragos o espago dehum
quarto de hora; ou mais y de sorte que todo o grio
padeca ; 30 depois disto se poem de infusio em = mes.
ma canoa de pisar, on emioutrd de infusio; qualquer
que scja 3 por huma , ou duas horas em agua clin,
ou que tiver servido , e depois se passa pelo cesto ( pe-
neira) ‘esfregando com as mios , quando se passa 3 a0
depois se pasia :egunf.’ﬂ vez na canoa de pisar, para os

tornar @ pisar, (esfregar, e passar segunda vez, como
na primeira. Esta sgua se chama segunda agua , que
tambem ‘se deve guardar,

Depois disto precisa pollos a ressuar, bem cobere
to: em sua canoa ; com folhas de Pacobi, ou Caeté,
Aesta canpal se chama: de ressuar. Deve  ficar nesta
oito - dias'; 1 sem se lhe tocar ; até ver-se que . quer

erear bolor
Tirio-se desta cdnoa, para as pdr na canoa de pi-
14r, em que devem ser ; como na primeira vez, de-
pois esfregados tornados a lavar, e, passades duas ve-
%es, a0 depois’ de terem sido infundidos por hum, ou
S P L Z dois
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dois dias em ambag asaguas, e asgua, que dellas sa
he, se- chama a terceira,

Ainda se dio alguns fabricantes , que o1 poem @
resseccar , para lhes tirar ainda agua, a fizer o Uructi,
mas este he muito fraco, esé he hum. tempo perdido ,
e fiz 0 vosso Urueld ser; de huma: qualidade inferior, Pé=
de-se 5 querendo , fazer.se deste modo, mas aagua de~
ve servir, pana se infundirem outros: grios ; eomo. aagua
do Uruciiy ‘isto hey a agua russa , que fica, ao depois
de se lhe ter tirado as escumas, que se devem pbr em
huma canor, para as guardar para estc usoy que se cha-
ma canox de agua.

" Além desta , se deve ter outra canoa ; chamada de
Javar , que deve estar ssmpre cheia de agua , a fim
de que os que manejio o Urucii nella lavem asmfos
€ a3 penciras, cestos, ou pilbes , etc. @ evitar a.me-
nor perda 3 por ficar buma tal agua mui propria a in-
fundir-se 03 grios , e deve estar junta d agua do
Uruch 5 visto que ambas. contém sempre algum , ¢
c micar esta impressio , quando - quizerdes . fazer
vosso Urucii 410 que se deve fazer, logo qun.timdu a
vossa agua . segunda,

Precisa-se tomar esta agua, ¢ passalla para; hums
canoa ; chamada de passagem , sobre huma peneira, que
se deve lavar muitas vezes sobre a eanoa de. lavar, Es-
ta canoa da passagem deve ser mui commoda, se for
dividida pelo meio ; porque se deve passar duas vezes
pela peneira, que deve ser lavada muitas vezes no co=
so de lavar, Este 6050 " de passagem deve ser muita

% il

N
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fimfio ;e se deve misturar a estarsegunda agta hom
bom tergo da primeira. Do mestio modo se passa &
terceita agua ; misturando-a com os dois tergos, da- pris
meira. ¢

“; Tendo sido 'pot duas wezes @ agua passada pelz
peneira 5 deve ser posta em huma , ou muitag caldeiras
de ferroy passando-a antes:por pannot ralos ; e muitas
+ezes lavados. i Esta agua, posta po fogo, logo enta
4 ‘escumany ‘quo 5o tira ) ¢ poem em hum cox0 & [Imr-
te, an qual se chama o coxo das escumas.

Quando /asagua nio escuma maid ;. somente hu

boa para se pét na canoxy para servie de por de infus
$io oy grios. S¢ aescuma vier muito depressa; precie
sa-se diminuir o fogo,
L+ Tendo-#¢ muitas escumas , para as cozer, as poreis
¢m huma ealdeira; chamada abateria, debaixo da qual
fareis antes muito fogo , diminuindo-0; & proporgio 4
que as escumas sobem,

Precisa.se , de tempos em tempos, alimpar asvessas
caldeiras com a pedra pomes, ptmcipllmenle 5 a chas
mada de bater , ou, bataria.

Precisa-se na bateria hum preto, que amexa qua-
i conti 5 € despegue o Uroct, que s¢ pegas
tia a0 fundo 4 € ds paredes da bataria, e quando o voss
20 Urucit salta, precisa diminuir o fogo 5 porque lhe
saltaria & metade, e o seria muito depressa , quando
nio saltando mais 4 basta deixar.he sémente braras
debaixo da bateria , e entiio s6 sc precisa movello hun

POuco; © que se chama veners
al Za Es,
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Espessando-se 0 vosso Urucii , ¢ formando hums
massa, precisa voltallo , e revoltallo muitas vezes na
caldeira, diminuindo pouco a pouco o fogo, pua que
se nfio queime, & nisto se deve ser bem exacto ; pore
que o Uructi nio secca em menos, de-dez 5 ot doze
horas,

Para se conhecer, quando estd cozido, nada mais
terides ‘que voltllo, e revoltallo ; molhar vosso dedo
ou escafrat em ¢imay ¢ nio pegando o Uruct, estd
cozido.

‘Neste estado se deixa endurecer hum pouco mais
na caldeira com hum calor muito moderado, ‘mexen<

'do-0 5 para que se coma), ‘e seque mais de todos o3 la=

dos. e

Tirando-se , sempre fica algum agarrado & caldeira,
que e preciso nio o misturar com o bom Uruct; ane
tes sim repassallo com agua, e grios.

Tiado o Uruct da bateria , nio se deve logo fas
zello em pio , mas sim estendello em huma taboa 4
maneifa de huma massa chata', deixando-o esftiar por
oito, ou dez horas. O negro, que o maneja, e faz o8
ples , deve ter as mios levemente esfregadas do mane
ulp fresca)y ou de unw, ou de aultu. :
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' . Outro methedo de fazer Uracii, que o fax muite
bom,

Para fazer o optimo Urucit, precita pbr os grios
em hum coxo , e que seja Urucdh verde , e apenas,
sendo possivel , se tira da arvore , sem o bater, nem
pesar, massdmente movello, equando passar os grios
80 coxo, esfregallos com as indos, e estando assis es-
fregados, deitallos no coxo , subird: sobre a agua certa
escuma , ou manteiga, que se precisa tirar com huma
escumadeira, batendo-a em hum vaso bem limpo, ou
com as mios, sem acozer, a fazella espessar, edepois
seccar d sombra, se vird a ter hum: belissimo Urucik 3
mas feito deste modo se viria a perder muito , ¢ o3
Compradores njo o quereriio pagar, d proporgio do que
se perderia, deixando o outio methodo mais commum.

Esta mercadoria valia vinte soldos ao arratel em
1694 3 chegou até trinta em o0s annos precedentes , mas
a grande quantidade; que entio se fez, a paz de Ris-
wich fizerio-lhe abaixar o prego até sete soldos ao ar-
ratel 5 a pesar disto, os que o fazifo, lhe achaviio sua
conta , porque quasi se nio faz despeza alguma nasua
Ffactura, - As arvores, que a produzem , se crido pelos
pastos , onde nio causio prejuizo algum d herva , e
por ‘consequencia sos animaes, que nelles se apascen-
tio, e ‘as criangas de seis, e sete annos se podem oc-
cupar em a2 farer , e trabalhio tanto como as pessods

adultas, Tem o incommodo do seu mio cheito, e o
de
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de deixar nodoas em todo o panno , que se lhe che-
ga ; por pouco, que s¢ja, nas casas, em que se fabrie

ca, e quese preciia toda aprecaugio, para nio ficar |

tudo vermelho.

Rentededosse | estes tres inconvenientes , fazendor
se as casas, em que se fabrica 0 Umyctl, apartadas, e 3
sota vento da casa nobre, ¢ pondo em huma lexivia
particular todo o panno do servigo deste trabalho.

A trapaca, que se pode fazer, pesta mercadoria ,

em term. Iha bem pengirada, e

p& de ladrilhos secco  nas caldeiras 5 onde se secca 3

massa do Urueth , hum momento antes de ger adguis
yido o seu ultimo cozimento, Esta terra lhe augmenta
0 peso , e @ volume 3 mas o meio de conhecer esta
fraude he por.algum Urncl em bum copo, cheio do
agua, se 0 Uruci for puroy se dissolveri, totalmente
sem deikar cousa alguma no fundo, se for misturadg
de terra, ou tijoloy ficard este no fundo.do copo. i

Quando. se pesa o Uucd , se rebate cinca - par
cento em razio do peso das follias,. de gue 3¢ cobie,
¢ atilho 5 que a8 prende, - el oo dnafli oips

O Unici  para ser bom. deve see de hum yer

melho amarellado macio 3o tacto,, sem duyreza alguma,
deve estender-se muito, € nio,ser. tio, duro que -ty
cando-o fortementa 5 s8¢ Jhe nfo faga slguma impres
sio. Quando. se quehra, cumpre que oseu interior sc;a
nais. vivo na cor que a parte exteriot, Sem isto, se
pode dizer, que estd alterado.y ou pelo menos 5. que

se lhe deo hum cozimento muito forters, que lbe fez
e
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fruma parte da sua cér ; e diminuir'de seu peso cons
sideravelmente.

Os Indios o fabricio para 0 seu uso 5 pois esta
pintura lhes serve de vestidos ; de que suas mulheres
tem o cuidado de os vestir todas as manhids,

0O seu Urucit be infinitamente melhor , e mais fino
que 0 nosso , he de hum vermelho brilhante como o
€armin , sahe maravill melhor, quando seem-
prega , mas nio faria conta aos fabricantes, se o fizese
semn desta qualidade,

“Os Indios colhem as capsulas , ou causellas, e as
abrem da mesma maneira que nés , mas em lugar de
porem os grios a fermentar na agua , os esfregio nas
mios , tendo-as antes untadas de areite de carrapato,
Até que a pequena pellicula encarmada se despegue do

grio , e se reduza a huma massa mui clara, e mui fis
na. Entio a raspfio de suas mios com huma faca , e
apoem sobre huma folha muilimpa, que adeixio sec-
car & sombra , pois receifo que o Sol nio coma , ou
diminua’ a sua cor, Este trabalho , como se vé, he
comprido, e tedioso , mas he bom para os Indios, por
;rem af o mais indol, do do. Estand,

o seu Uruclh quasi secco, fazem pelotas grossas, como
0 punho de huma mio , que embrulhio em folhas de.
pacoba’; ou eaete, que cuidio muito em as ter. Logo
que deixio as suas redes , ou hamacas, vilo lavar o¢
C€Orpos , ou No mar, ou em algum rio , seccio-se 30
Sol, e recolhidos a seu rancho, se sentio, as mulhe-

es 05 pentedo , atio os cabellos, desfizem em huma
cuia
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culs eom, azeite de carrapato alguma massa do Uruci,
ecom hum pincel pintio o corpo de seu marido, Aqui
digo que esta ungio , e pintura lhes conserva a pelle,
impede que o vento, e o 8ol nio a fagio gretar, evita

a mordedura das moscas , de que ba ao redor de suas ‘

} cabanas huma grande abundancia.
|
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MEMORTA 1L

SOERE A DESCRIPGAO DO URUCUEIRO.

4 ( Dictionaire des Jardinieres,?)

Por Filippe Miller.
( Bixa Orelhana Linneo.)
Descripgio da flor,

C Haracteres. SZo ter hum calis unido, obtuso, pe-
queno , e persistente ; huma corolla’ formada por huma
ordem dobrada de petalos, dos quaes os que estio da
parte de féra sSo cinco, largos, alongados ;" e iguaes,
¢ os da parte de dentro si0 outros tantos, da mesma
férma mais estreitoss hum grande numero de estames
avelludados , que sio’ demeados pelo comprimento dos
petalos; e terminados em remates erguidos. Situase no
centro da flor hum germe oval, que fustenta hum es-
tilo delgado, do ‘mesmo comprimento que os estames,
e que ‘tem 1o seu remate hum estigma dividido em
duas partes comprimidas , e parallelas. Este germen sa
muda ao depois para huma catisélla 5 ou capsula oval

acorogoads , ou em férma: d¢ coragio , algum tanto
com=
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comprimida , enouricada de pellos picantes , e que,
abrindo-se em duas portadas, mostra hum 56 alojamen~
to.abastecido de » adh a hum

reeeptaculo linear , /que corre pelo comprimento a tra-
véz da capsula.

Deste genera sb se tem descoberto huma especie,
i qual chamio os Prazilianos Urneri , o3 Mexicancs
Achistli, os Insulares Americanos, Bixet | donde_ Linneo.
tomou o nome de Bixa. Os Europeos Inglgm Arnota

~Anstta ; o3 Hespanlioes Orelhana y 08 Francezes Roucou,

os Portuguezes Urned,

As plantas deste genero , por terem muitos estas
mes, e hum estilo, fazem parte da primeira seccio da
decima terceira classe, (‘modernamente da decima sev
gunda) de Linneo Pelyandria monogynia, P

F
Descripgia da planta,

Esta arvore cresce naturalmente na America. nos
seus climas quentes , onde sobe com hum tronco di-
seito, até 4 altura de oito, ou dez pés , e langa no
0 topo muitos ramos, que formio huma linda copa
regulaz, Os ramos sio ornados de folhas acorogoadas,
rematadas em ponta, ¢ apegadas por pésinhos compris
dos, e situados sem ordem. As flores gosio de huma
cbr pallida, como a do pessegueiro : tem petalos lar-
203 5 & nascem em bandeilas ( paniculas) abertos; nas
pontas dos ramos. O seu centro se abastece de hum
sem numerg de, gstames avellutados, mw‘f
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dos petalos. Passada a flor, o seu germe 3¢ volta ém
huma cansella figurada em mitra Episcopal enourigada
por fora com pellos, e abrindo-se em duas partes, ou
portadas , abastecidas de tes esquinadas, as quaes
sfio cobertas de huma polpa vermelha, que tinge , e
colora as mios , que a tocio. Colhemese estas paa o
uso dos Tintureiros , e Pintores, (1)

Para 0 $eu granjeo se separa a polpa, que rodea
as sementes , iofundindo-as em agua quente, lavando-
e, esfregando-se entre os dedos, até que a dispio da
sua polpa, e figuem as sementes limpas, a0 depois se
Jangio naagua; equando o sedimento , que estiver no
fundo depositado , tiver adquirido a sua devida consis-
tencia , se fazem os bolos 5 que se enviio 4 Europa,
pode se empregio, na pintura, e tinturaria dos paunos.
. Os Ameiicanos usio della para datem cdr 20 seu
Chocolate ; ¢ os naturaes do paiz, para pintarem o cors
£9, quando viio d guerra,

ME-

(1) O que sesegue 1o Original pettence d sua culs
Rurd em estufas nos paiges frios , o que he albeio do
NossO assumpto,




? MEMORTA IV.

J | SOBRE A CULTURA DO URUCUEIRO DA
d AMERICA, '

( Maison rugtique de Cayeane pag, 63.)

Por. Mr, Prefontaine,

0 Uructi he huma tinta vermelha, ‘prodizida pela pels
ticula dos gidos, de huma arvore chamada Urncueira. ne
Este genero he de hum' grande consummo, e gasto na

Europa, ¢ he a quem se deve a conservagio de Cayen- T
na , onde se fabrica 0 melhor , e a maior quantidade ton
do que em as outras Colonias Francezas,

He preciso que qualquer terreno seja muito mio, 14
ou pessimo, para deixar de produzic o Urucik, Seja el -
le qual for, alimpandose, eabiindo-s em covas d en= it
xada em distaneia de dez pés , humas das outras, se f

1 Jhe lancio, e enterrio tres, OuU quAtro sementes.
i Quando se nfo quer alinhar o terreno com a mes-

ma exactidio, que se tequer para o Café , ou paa o e

Cacio , como deveria ser 3 5o faz preciso. que se. faga o it

preto por o pé na primeira cova, e que, faga a sggun- y

da pelo comprimento, da caho da sua enzada adians :
SRS tane
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tando o pé direitol absol ; ‘erseguindo exactas
mente a ordem. As'covas, com poucd differenga; se
achardd feitas na mesma distancis, O tempo proprio de
se fazerem os Uricuzes he em Dewembro’; e quando
tarde em Janeiro. ' i

O Urucual plantado. de grios dura. muito. mais
tempo, e sio precisos dois annos, para:que esta arvos
veta entre o produgirs As arvores de estaca sio melho-
res , ¢ logo mo'fin do decimo oitavo mez entrio.a
dary mas durio muito menos, No caso de se haver de
preferir este ultimo: methodo 5 seriapreciso plantallas
hum anno antes. Haja-se’ de escolber, assim como pa-
Ta todas as outras ‘plantagies , terrerios: humidos.

Impotta muito' o mondar o mais que for ‘possivel
¢ novas mudas. Noestio se llie devém por tutores ao
pé de espinliciros, ' porque o calor Jhes lbe muito- noci-
vo., e as mata; No jnverno o‘estrume, que provém
dos espinhieiros apodrecidos ; servem d refrescar a planta,

Quando se monddo em' huma mid estacio , como
a das chuvas, e se deixiio'as hervas no mesmo logary
em que as mohddrioy ndo morrent, € affogio a nova
planta 3 por istose fax precivo, ‘que ‘as hajio de tirar
fora do terreno, e para isto s& ‘ag -huma covas, ‘onde
se langio ; ¢ onde ellas apodrecer: ;o
+ Crescendo o Urucuseito a grande altutay 'se cha-
pota , pana que faga hutna copa ‘rédorda; Tem o tar
manho de hunia avelleira § mas-he ‘muito mais copadal
As suas flores s/ do humia cdr vermelha encarnida’y

& 3 sua fructa de hum vermelho carragado 32 por issotf
quan'

y
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quando estio em este estado, fazem hum effeito agrav
davel pelo contraste com o werde de suas folhas.

Tambem importa muito tirar as hervas de passa=
rinho, especie de pequenas enlagadeiras (cipds no Brazil)
que enligio os novos Urucueitos , ¢ tetardio o seu
crescimento , - fazem-nos adoecer , e muitas vezes lhe
causio a morte.

Havendo de se ter plantado Mandioca nos inm-
vallos  do Urucueiral ; se monda esta assim como as
mudas, ‘e no tempo em que aquella se arrancar, be o
decotar os Urucuciros para Ibes. fazer accessivel o arn.

Fazemese I duas colheitas de Uruci;
mas 5 a gue se faz no inverno he muito mais abup=
dante. Dic-se terras 5 em que o Urucuciro fieimmortal,
Nasque niosfo tio boas durdocinco , para seis annos.
Ainda que se tome a seu respeito, o major cuidado , as
hervas de passarinho se. multiplicio em Dezembro , e
Jancito. A este tempo todo o cuidado, ¢ espreita sior
necessarios para os conservar, desembaragados ;3 porque
entio he que .a seiba as trabalha mais , e que estes

Jhos s ou enlagadeiras o3 podem offender muito.

O, Urucuseiro florece em Dezembro ;. colhe-se em
Abril & transportasse em cestos 4 cabega dos escravosy
Quando os sitios sio commodos huma pequena carro-
G da_com proprisdade , poderia conduzir 4 bocca
da noite tudo ‘quanto se: honm -apanhado nesse diay
Ysto- daris huma, grande conveniencia 3 pois que poupa~
rial fazer-se no meio do Urucueiral hum paiol 5 e tams
bem: de s¢ fazer no mesmo, lugar huma fabrica: de o'

. 1 pw
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preparar 5 o que nio poderia deixar de molestar , has
wendo de ficar longe , e principalmente  nas estagdes

. chuvosas.

O Uruct debulbado; e pilado; se poem em hum
coxo de infusio naagua regulada pela sua quantidade
ou de seu grio, Ao depois, seis dias, se passio pelas
peneiras 5 primeiramente’ pelas grossas, a0 depois pelas
finas successivamente, Devem-se ter para este fim qua=
tro providas de panno ; porque estas sio mais: fechas
das, e por consequencia melhotes, para. se fazer hunm
melhor mercadoria; :

Occupio-se neste trabalho as pretas velhas ', ou
pretos ad dos, Tendo:se passado. este griio’ por qnas
tio peneiras , gradualmente das mais grossas para: as
mais finas , e destas para outrasy que sejio mais : se
depoem tudo em hum coxo de descargay para o faze
aquecer 4 ¢ suar, Cobre-se escrupulosamente este coxo 3
para que lhe nio caifio immundicies. O Utucd se sen=
ta oo fundo : vasase a agua, que nada por cima; e
esta agua se haja de aproveitar pzla sua bondade ,  pas
1a a infusio de novos griios, sc acaso o3 houverem,

Acabadas todas estas operagiies, se toma o Urucd
estufado para o fazer cozer em grandes caldeiras , até
que elle comece a inchar , e a formar bolhas de ar;
que se desfazem na sua superficie. A este: tempo. se dis
minue o fogo, e se deixa esfriar o Urucii, até o outro
dia da manhi, Tira-se entio da caldeira , e se estende
em taboleitos 5 que se hajio de por em lugares altos,

para o livear de ardas, ¢ do pé , que muda asua corg
; e
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e diminue & sua’'qualidade, & por Juenciz o sen
prégo muitas Vezes em 05 mercados, onde fica sujeito
2 exames differentes. O Uructi , secco & sombra pelo
vento, gosa deshuma cor mais viva, ou intensd, do
que aquelle, que se seccou 30 Sol, que fica algum tan=
1o mais desmaiado.

Observasse que ; quanto ke maior a quantidade que
se poem mas caldeirmr, quando se coze , tanto mais 2
sua cor- adquire de vivacidade = gem , de que ea-

sece , quando as porgBes 3 que se cozem 380 diminutas3

entio adquire algum neg
Estando secco; an porte dos Compradores , se lhe
faz a entrega, eestes O nos seus 5 pae

e

' ser pisado , conforme a necesshlade , o ser reconheci

do wvendavel ' 0 que se faz de differentes manciras,
Huns ‘© machucio a huma porta ; para verem 5 se contém
corpos estranhos 3 outias © poem em hum vaso de
agua, &0 desfazem; Sendo o Usncth puro, e bem feis
to ; dissolvesse perfei Se tiver i has 4
s¢ verio estas andarem  vagabondas ‘o liquido , ou
precipitadas: no funde do vaso. Esmigalha-se entre dois
dedos - erseivé, -djforga do os lavar , o tempo que

_gastio em ‘eolorie & agua,

Para' o Uructh ser de huma boa qualicade deve
ter huma cor ‘encendrada, ou de fogo y mais viva par
dentro (que por fora 3 e muito macia 80 tacto. A sus
consistencia. deve ser tal que luma bala de chumboy
Jangada de pé & meio de alto, “lhe nio haja de fazer
mogca; . Se ellahouver de entrar, - certamente 0 Urued

€5




etard humido 3 ¢ g estard incapaz da
poder ser vendido. 1

Alguns sujeitos ¢ io, q oq ex-
perimentar 5 ter dez libras em as mios,, se ¢llas nio
Jhes escorregio , o julgio bom , em quanto d tonsisten:
¢ia. Qutros finalmentg o julgdo aolho, prova que pa<
fece ser bastante, assim para: os vendedores y como para
o8 compradores 5 que tem conscienciay e equidade.

A’ muito tempo que em' Cayenna: se fabrica hum
"Wruci muita mio+, por falta de niio fazerem chservas
efies necessarias de, se munirem  de. precaugdes sabias y
e a maior parte por falta de sinceridade , o bea fe
Donde tem nascido o descredito, e a Colonia nem por
iso tem sido majs feliz. Dio o nome de Gigedaine a,
este mio Uruci 5 alterado assim pelas misturas, que [e-
va, como pelo. mio methodo, com que o fabricio.

Para se fazer conveniencia com este fabrico, muisi
tas pessoas procuriio pisar o grio quatro vezes, e.pass
sallo a pepeira outras tantas, ¢ ainda o sujeitio a hus!

ma quinta operagio. Nio péde haver cousa tio mal fiisy
did o como Thants 4 0 g'iu

ta, ou
i neste tempo. nfio conserva  partes colorantes : com
jsto nada mais se poderd  conseguic do que palhayie
terray COTPOS hos 5 que se precipita
com 4 €bF 50 que s tira com 03 NOVOs griios 5/ que seu
langio, de infusio na agua, que 3¢ chama, loura 5 ou
russa, | p g 32 0

Nio' he menos sandice deixar ;aquecer o grio. por
guatro, ou cinco dias 5 antes de- o pilag, para que sere-;

T, P.L ‘M du-
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duza em huma massa de lhe attenuar as partes; mediane

te a fermentagio , e de as fazer misturaveis com a -

agua.
Neste grio nfo se procura ontra cousa mais do

que a cor. Obtem-se por esta via mais materia, mas
seguramente o Urucii fica, por isso mesmo, mais inferior
que o eutio de meio a melo que for bem fabricados
Alguns fabricantes , menos delicados ainda , reduzem
quatro coxos de grios ahum, para oencorporarem com
o grio novo: pilio tudo, até que oreduzio em huma
massa, a qual chamio Bal termo honesto , que sigpi=
fica, palha, o grio. .

Outros tratantes , mais ousados ainda, nio receiio
de misturar com 0 seu Usuchi terra vermelha peneira-
da, ¢ tambem a de tijole moido, Esta. vilhacatia gros-

ficuldade. He mecessario ter huma alma muito vil, pa=
sa sacrificar & honra por hum interesse: tio pequeno.
Mas ocerto he que semelbantes procedimentos vis sio
mui nocives ao Commercio, para deixarem  de ser. repri-
midos. A si justica do Governe, ajustiga, o interes.
se das Colonias requererifo que taes Colonos, fossem cor-
poralmente castigados, O sacrificio da honra he' cousa
de pouca monta para pessoas destituidas de principios 3
snas he daimportancia para oestado nio consentir, que

. seira poderd enganar huma vez sémente, mas com dife

semelhantes velliacos desacreditem: generos uteis ds ar-
tes, ecuja cultura mais animada , e oseu fabrico apers

feigoade , concorrerifo , pata que a Colonia de Cayenna
se- fizesse superior ds outras, 54 "

g o o

g an  mEe
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.. 1Dy utensilios, ou aprestos necessarios a0 trabaibe

.do Uruied sSo- caboas, ou coxos. O fabricante , ainds

senda de poocas (ortasy pdde.ter muitos mais do que
em rigor lbe hajio de ser necetatios. O que estiver
bem s déve ter quinze ; oudeaseis, Deve determinar a
tmaior de todas para o descascamento dos grios

O pilio ( dd s este nome a huma certa especie do
gral e que se esmagio o3 grios do Utucl) deve sec
de hima madeira di maior rijezs. Estes pilbes durio
muito tempo. Devem ter scte pollegadas de groisuna
em baixo, cincoy para seis pos lados, diminuindo até
dois ¢ meio Has bordes. Os pildes ; que tem cinco pés
e e da 2

prido, tem ordi nas hu-
ina grossiira dobrada da do meio, e aextremidade gros=
s cortada como a de hum ovo, ¢ nio quadndi Se
fome quadrada, nfo sémente duraria muito pouco 5 @

gastaria ; o pilfio aj iay e garia menos griios no
M&ﬂhﬁu&nm@omml’m
pregac qualquer madeina -

mepﬁu,mquthmhm
sma boa mescadoria.  Sio melbores a5 que se fazem do
deiras das muiores pela razfio de que o Urucik be tanto
mdhw,qmuhcnhrnpw;laqmuwm&llm
cliose estas sobre fornall das de alvenaria: isto
feito tmabalhase com didade , € limpeza. Colbe-
mpnonmaiuhmdod;umpbdnm
quﬂo-nbphw&ismznﬁmd:humu,
-m-mﬂmmm.mm
ik | As 2 Jee
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leves, ¢ custio menos, Os Taboleiros fazemese de ca-
noas, que nio podem mais dar servico algum : devem
ser grandes portateis $iservem tanto, como, a3 que s
fazem de taboasy e ‘custa menos o seu costeio.

o~

o,



 MEMORIA V.

YARTE DE PREPARAR A MASSA DO URUCU.

( Boeyclopedie Methodique Tom. VIL pag. 7139

0 Utucugitoy que he' aarvore , que produz o Uruai 5

_nasce en todas as”1lhas 'da- America, Q4 Indios, e 03

Selvagens, Caraibes a nomeiio ‘Achiote , ou Cochehue 2
ar mulheres Caraibes Bixet , e finalmente he o Uruett
dos/ Botanicos, A sua arvore he da grandeza de huma
avelleita 'He muito armada. Lanca desde o' pé mui=
tas hastes direitas , e arramadas igualment Sobe &
muita altura ;¢ se chapota para que < ‘arredonde. A
sua madeira he branca , ‘e dizem que , esfregando se
dois pedagos:della, hium contra o outro'y que atedo fos
g0, ¢ dio faiscas capazes de se prenderem  na isca. To
david  he facil “de'se quebrar, “A sua casca. serve pard
cordas, Suas folbas situlioise revesadamente s sio gran-
des, lisas, de hum lindo verde 5 tendo na sua pagina
inferior muitos nervos avermelhados. As folhas se pe-
glo por pesinhos do comprimento de dois , para tres
dedos, Seus ramos dfo pas suis pontas duas vezes
cada anno penachos de flores em feigio de rozas, grans

des , bellas, de hum vermelho pallido 5 tirando para
A ene
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encarnado sem cheito, € sem gosto, A's flores sucges
dem fructos , ou capulbos oblongos ovags ', abatidos
pos lads , quasi em figura de Myrabolanos, longos de
huma pollegada e {puh_, ‘ou mais y compostos de duas
portadas enoirigadas cam bicos de bum vermelho escuro,
Este fructo , amadprecendo, se faz lhade , ¢ se
abre em dyas partes , que encertio quasi sesienta grios
ou sementes  divididas em duas ordens, Os grios sia
da grosura de hum pequepo grio de uva de figue
ra pyramidal apegado por pequencs cubos, Osmesmos
grios sia cob de huma materia viscosa 5 muito ape
gadica wos dedod . quando. ¢’ toca com a maior: precaus
¢io, © de huma vistosissima. ebr drada , - de hum
¢heiro muito fogte. A semente separada desta cor vetn
melha ; he esbranquigada; Como 03 passaros si0 mui gu-
Josos deste cpvo 4 03 Indios as plantio perto do suas
moradias,. 2o ihie S48 3
i . Diwe ainda outta especie de 10UCOU 5 que cm Ra
da differe da primeira, menos emnio ser o sep fructa
espiahm;-pquﬂ-abn-mdifﬁm\. W
A sua colbeita se fax pelo 8. Joso, @ pelo Natal
duas vezes: Conhece s¢ quel o capulho |eatd maduroy
wﬁwﬁwq'w-imﬂmm.w. ”
e pboimy e o bopmuel ol e d

D
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1 Esxtracts , ¢ masta do Urecd,
Distinguem-se - duas especies de Urucli na mesma
arvore ; huma'a que chamio. verde, e outro secco. O
primeito he aquelle que se colhe ,  logo que o fructo
de algum cichio mostra estar de ver , seccandose 5 €
abrindo:se. O'segundo,, o que se colbe ; quando amaiot
parte \dos fructos ficio de vez, e 2 menor vdrde.

© ultimo’ péde guardarse seis mezes : o outro
56 dura quinze dias ; mas o seu rendimento he maior
que ‘0 dooutro humtergo; 3 massa, que produz, -he

¥

.l_l'nllﬂt. O secco se debulha, batendo, tendo-o posto

antes a0 Sol' ‘e tendo-o mechido por algum tempo.
Em quanto ao verds, nie precisa descascallo , mas 56
sim abrillo da parte pelo pesinho, etirar-lhe corta pels
liculay ‘que rodea-os grios; sem se embaragar com esta
pelle. ‘Ao dépois- de seter descascados ; 3¢ poem successie
$amente em 'diversos coxos ‘de madeira , feitos de hum
36 pio , que gosa de differentes nomes, segundo seus
di wos. O primeiro se chema de infuadiv 3 o
segundo de pilar 50 terceiro de ressior 3 0 quarto de
agwa’y o quinto: finalmente de favar. Ainda se dd hum
sexto, que se chama de guardar 3 mas que nio he
sempte necessario ¢ ainda dutro que se chama da passa.
gey @ oltavo que se chama de ercumarn et :
-1 @ grio se'poeni primeiramunte’ ém secco. N9 COXG
de infandic; onde com hum pilforse quebra Jevemen-
3¢, o depoly disto se enche o coxo deagua bem clarm,
w1 [ ]
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e muito, viva até dez pollegadas da borda. Sio. preci-
sos para tres bartis ‘de griios cinco de ‘wgua, Neste coxe
de infundir deve estar oito , ou dez dias, nos quaes
se tem cuidado de -mexer duas vezes por dia com hu-
ma pé por meio quarto de hora por cada ver
‘Chamasse primeira agua’, a que ficas no coxe da
jnfusio ; a0 depois-que delle se tem tirado o5 grios
com ot cestos. Do caxo de infusio "o grio passa para
o coxo de pilar=, ande he pilado 4 forga de bragos
com pildes fortes por hum quarto de horay ou’ mais,
de sorte que todo o grio se resscote disto. He precisa

que acoxo de pilar tenha pelo menos: quatro pollegas

das de grossura po fundo para melhor sustentar o3 gol»
pes dos pilldes, -Poemese. nova agua ~sobre os grios,
quando elles estio pilmlos, que deve conservarse pot
huma: 3~ ou duas horas ;. ® dopois disto se tira para 0
cesto 5 -esfregando com a8 mios: ; repele-se. piladura
ainda para se: Ihe tornar a pbr. nava aguacAagua, que
fica destas duas obras , seichama & segunda;agua, € se

guarda’ come @ primeirdi i e 3 ¢
Ao depois'deste processo. se poem O grio em ©
coxo'y que se chama de ressmary ondel deve permanes
cer até que comece & crear mofo isto. he y  petto.de
oito dias, E para que: ressue melhor, se, cobre. com fo-
Ihas de bananeiras do mato. Tendo ressuado, se pila do
novo , sedeixa infundir em duas pguas, que se chamio
terceiras aguas, Alguns- procurio tirar ainda dellas bus
ma quarta aguaj mas 'c_.p‘tl:uiiul.lgul-_pip—,m ‘huma
maior forga y € serviid, quando muita; para nfundiz
- ous

oot

"."—
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outrds grios, - Tirando-se todas as aguasy sepassio se
paradamente, porshum ¢rivo do paiz-nomeado pentira’y
misturando hum tergo: da: primeira’, ‘com’ & segunda;é
dois tergos comla-terceira; - o0 Y
. O coto, para onde se passio as aguas; ‘se chama
da passage 5 & chamio coxo de lavage a bum cheio de
agua, onde 03 que tocio.os griosy lavio as méos ;'€
lavio tambem 03 cestos, as penciras; o pildes, e to-
dos os instrumentos 5 que servirid. para o fabrico 1do
Uruei. . J f )
A sgua deste coxo, que toma: sempre alguma imy
pressio de cory he boa para a infusio dos grios.
Aagua, passada duas vezes pela peneira , se poem
em huma , ou muitas caldeiraside: ferro conforme a
quantidade , que, se-tem destas,  quando se | he poemy
ginda se repassa a travéz de hum panno- claro y.e i
tas vezes lavado, Quando a agua.comeqa I escumarn,
o) que -acontece ; logo que, ella sente 01 calor 'do’ fogo'y
se lhe tifa a-escuma y que se langa no coxo dasresca~
mas 5 0 que: se repete atéque nio escume mais, -Masy

do: muito) dep , s diminua 0 fogo:nOra
esta agua ;. que fica, nascaldeina 5 . g pdo. tem
do , se tim, e 36 fica sendo propria para infundir: o8

grios. oy g X ;
... Chama-se de bater, huma: segunda. caldcira 5308
qual se fazem, cozer, as escumas ; para as por em consis
tengiag o fazer a droga,,cque so nomed Utucti, Convem
observar, que,se, deve. diminuic o fogo, quando as e

cumas sobem 5 46 qua- nesta: de, barer: haja. smpre by
pre-

o
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preto, que mexa sem parar, paraevitar o risco, deque
0 Uruci se pegue a0 fundo  da caldeira , ou ds suas
bordas, Se o Uruci saltar, e espirrar, serd tambem pres
ciso diminuir-lhe ofogo, e nio sltandoy basta que fi-
quem. sémente brazas: debaixo desta caldeira, enio lhe
dar mais doque hum leve movimentd, que sediz vels
tar., A’ medida que o Urucih se for engrossando 4 e
voltando em massa , he preciso que se vite , ¢ revire
muitas vezes na caldeira, diminuindo pouco a pouco o
fogo , para que se nio queime : © que he huma das
principaes circumstancias do seu bom fabrico , nio 5o
bando o;sew cogi 5 sendo no fim de dex ; ou
dore horas: Para se conhecer que estd cozido , he ne-
gossario tocallo com hum dedo , que antes se tenha
molhado ; e se este nfo se prender , estd acabado o
corimentoy Neste estado se deixa endurecer na caldeira
hum pouco com hum calor muito woderado ; voltan-
do-o de tempos:em tempos , para que sscom, e seque
de todos os lados 3 e depois disto se tire, Observese
de nio misturar com o bom Uruct  huma especie do
meimo muito secca 4 qucmmﬁw'mfnudo. e
que s6 lie bom; para tornar a passallo com agua 5 e
m + TPy 1 nic s it 1 < obi
O Utucti ao sahir da caldelra de bater nio deve
logo ser formada emy plesy mas sim: de se/por em ci-
ma de huma tabua d msneirs de ‘massa chata, @ de 2
deixar esfriar nella por oito; ou des hofis, e passadas
estar, fazer-se entio envples, acautelands opecto, qué
 manejs ,  que  esfregile ‘antes- lovemente as: mifos
’ com

[
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w
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gom manteiga fresca, ou gordura sem sal , ou azeite
de carrapato, Os pies de Urucl, de ordinario, pesio
duas, a tees libras, e sdo cobertas com folhas de bae
papeiras, do matto. Ora 0 Urueh diminue muito - de
peso ; mas isto,ed he nos dois pnmeiros mezes,

Quando sg quer ter bum bello Uructi, he preci
80 empregar Urnucti verde, que sc poem de infusio em
bum goxo, Logo que se colhe da arvore: entio sem o
batee ;) nem o pilar s mas unicamente mexendo-o hum
pouco , e esfregando os grio entre as mios se pasa
para outro coxo.! Simente com esa scgio s tira de
cima da agua buma especie de escuma, que nada por
gima , e se faz passar 4 forga de bater com huma es
pecie de espatula , ¢ finalmente se seque & sombra,
Este Uructh he muito. bom , mas 56 sc fabrica assim
por curiosidade, pelo pouco repdimento que causs;

O modo,, .com que os Caraibes' o fazem ; ainda he
m:.ﬁta mais simples 5 porque se contentiio com lhe to-
nm' o grios, assim que os tirio das suas cascas, de
o3 machucarem entre as mios, que ji antes tinbjo une
tado de eleo da carmapato.

Quando se v¢ a sua pellicula encarnada despega-
da do grio, e que estd reduzida em huma massa mui-
to fortey se taspa das-mios com huma faca, para afas
ger seccar, hum pouco & sembra , e 30 depois; quando
estd sufficientemente secco., | se férmio bolos grossos
gomo o punho de, huma mio , que s cobrem de fo
lhas acima, ditas,

4 Com esuta sorts. do Uruah misturado do azpite 'd8
care’
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camapato, hé queios Indios pintio o corpo, seja para
o embellezar , seja para‘o abli-nr dos ardores do Scrl
e d. Aad m :l A,
que esta especie de ungio Ilm fecha ‘o5 poros da pelle,
¢ embaraga ;) & ‘que'a agua do mar nio ‘faga impressio
no. sew: cotpo, ‘quando nadio, Tambem' se servem do
Vruetl , para pintarem as suas baixellas de barro 5 € poem
os grellos do Urucuseiro entre os seus comestiveis, pa-
ra assasonar: o seu sabor , e ;unmnenw colorillos de
hum: agafroado.

©s obreiros , empregados’ no fabrico do Urueid,

o ser dados de males' de cabega, que
se. pbde limputar a0 cheiro forte do grio do Urucd
muito mais exaltado pelas infuses , e gBes. Mas

esta bella massa, quando chega & Europa, tem ji per-
dido o seu cheiro mui parecido 30 das violetas,

- O Urncit - de Cayenna ~be reputado «pelo melhor,
e mais bem preparado. Os Tinturciros seservem delley
para_dasem a primelra cor ds s, que ‘querem tinjir em'
vermelha, azul; amarello, verde, ete.’ Dio'se muito
poucas cbres , onde o nio fagio entrar.: Onlnmhmo
fazifo entsar no seu Chocolate. ;

O Urucit tambem  he o contraveneno do- ma& di
Mandioca , e se lhe!attribue a virtude © “de' fortificar 0
estomago.- Se cahir alguma porgio-em o panno - de Ti-
nho , ficard huma nodoa:inextinguivel, principalments
se; tiver sido misturado . com axeite. 'O Sol geria mais
capaz que todas as lexivias, o esta cor ligitho extent
sely que hum ' pedago. dlliﬂhﬂ*hlll“i’#?lmf
toda a lexivia,
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Precisa adevertic que , quando a massa do Uruch
comeca a fermentar, lanca de si hum fedor insuppor-
tavel. O seu cheiro agradavel he hum resultado da sua
fermentagio , ¢ 56, ao depois della, he que se sente,
Tambem se tem ‘observado que, quanto mais se trabas
Iha em grande , mais 3 sua cor he viva, eque; quams
to mais se trabalha em. pequeno; se faz negra.

O Urucii he pure, e perfeitoy quando se dissolve
perfeitamente na agua, e quando esta nio tem corpos
estranhos que sobrenadem , ou que s tenhio precipitado :
como acontece no Uruch gigedaine , que he de md
qualidade 5 e peior ainda © que se chama Urucubal ,
termo honesto de Fabricante , que significa pallia , ©
grio porque para elle se servio de grlo:‘ novos, €ves
lhos com mi de algum v lho do Indigo.

O Urucii para ser de boa qualidade deve ser de
edr de fogo mais viva dentro que fora, macio a0 to-
«ear, de huma boa solidez, para que possa ser venda-
vel, e de se guardar. Dio-lhe afigura, com que a en-
vifo 4 Europa. Ordinariamente he em pies, cobertos
de folhas de bananeiras do mato,

A massa do Uructi produz huma cér alaranjada
como a do Tatajuba, ¢ do mesmo modo pouco soli-
da, He huma das cores empregadas (nas meias tintas,
Fazem dissolver o Uructi pulverisado , onde se tenha
antes posto huma igual porgio de cinzas gravelladas,
passa-se-lhe o panno , mas ainda que estas cinzas con-
tenhio hum tartaro vitriolado todo formado, as partes

colorantes do Utucth nio sio apparentemente proprias
2 z
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s se The umit, € @ cbr do adquirir segurance.  Tenfars
sehia em wio o dirlbe solidez preparando o panno
pelo caldo do tartaro, e alume.

Devese escolher o Urted mais secco, e de humsz
ebe toais subids , que for possivel, de hum vermelho
de fogo macio mo toque, facil estender-se, e qutbrans
do-se , de huma cér por dentro mais viva que pot fo-
vi: algumas vezes se applica » dar ebr acera amarellay



C383)

MEMORTIA VL
ANNOTO » OU URUCU.
( Bixa Orellana, )
(Jemaica Book 1IN Cap. VIIL pag. 714.)
Le Leng

ES:e b he muito na Jamaica, Re-
suer hum terreno fertil , situagdo sombria 3 © Cresce
com muito vigio junto aos ribeiros. A capsula , o
yaso das i di duras , sfo de huma
cor parda escura mui carregads : abrese de si mesma,
e contém de trinta, a quarenta sementes, cobertas de
hum: farinha vermelba lustrosa, Calbenda-oe hum suf-
destas 5 e deitand em hu=

ma vasilha conveniente com certa porgio de agua quen-
te, necessaria a tinar-lhe © pé, ou farinha, se esfrega
com a mio gudualmenle, ou com huma esponja. Es.
tando as despidas da tal farinha,
se deitio fora , deixando-se mpouur a lavagem , ow
agua impregnada : bsto feito , a agua se trasfega , ou
decanta , ¢ 0 sedimento se poem em vasilhas fundas
a seccar gndualmente 4 sombra , e, a0 depois adqui-
W81 tin.
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rindo , por este meio, huma consistencia , ou solidez
devidz, se far em bollas, ou bolos, $6 poem a scccar
em lugar ventilado até ficar petfeitamente firme , e nes-
te estado esti proprio aser vendido. Multiplica se esta
planta por sementes em terrenos ferteis , © humidos
entre montes.

O seu po he refrigerante, cordeal, e muito usa=
do pelos Hespanhoes no sen Cliocolate , e comidas,
assim pelo seu cheiro suave , como pela cor agradavel
que llie communica.

Medicinalmente administrada, se reputa boa para
as fluxbes sanguineas, e molestias do peito. Dlisturada
com o gumo de limfo, € huma gomma faz acor ver
meltha , ou carmesim, com que 03 Indios se pintio, &
enfeitio, No principio foi usada pelos Tintureiros para
fazerem 4 cor chamada surare , € cada arratel custava
na.America, naguelle tempo, nove xelins , mas presen=
temente no. se faz (a estimagio de huma tinta 5 s&,
bem conserva 0 seu credito com 0% Pintores,
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MEMORTIA VIIL
SOERE O URUCU.
Raticou;

( Biza Orellend, )

{Pt-'a ‘Arithor dnonymia do Commereé de r.d'mer.igﬁ
Tom: L pag. 175.)

(jr:'g:rr: do Uraed;

OUr:lm' fe huma massa extrahidi do succo dos
gring da arvore Uriicueira § a que tambem chamio
* Achistre 5 hoje s conheorda pelo ptimeiro’ nome 3 quo
Ihe he commum eom a massa, que dolla s¢ fazs Etta
arvore Dadce dspontaneamente; € sem culturfa, em tos

da a Amierica y e, havendo qualquer coidedo; produz
com pita abundancia o seu [ricto, Lemery & descres
ve da maneira segainte 3 © Urucueiro he de mediana
grandeza (somo as oliveiras) Janca do ps muitas hastes
direitas ramoms 3 (cobertas: (o humiy - casca delgada ,
igual , flexivel, trigugira por foray branca: por dentro 5
sen lenho ia bringo ; quebra-se com facilidade 3 susg
&1 BT, Eb fo-
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folhas revesio, grandes, largas, pontudas , lisas, de
hum bello verdey tendo por baixo muitos nervos aver.
melhados 5 as folbas tem pés, on peciolos do compri-
mente de doisy ou tres dedos @ 05 reus ramos produ-
zem duas vezes no anno nas pontas ramalhetes de bo-
thes mui pequenos de cor parda avermelhada , que s
sbrem em flores de cinca folhas, dispostas em rosas , gran-
des, bellas , de hum vermelho pallido tirante a cne
carnado, Sem cheiro , nem posto. Sustenta=se esta flor
por hum calis de cinco folhas , que cahem @ medida
que a flor se abre, Tem huma especie de tnmfa no
meio da flor, composta de hum grande pumern de et
tames , ou fios amarellos em sua base 5 ou de hum

_ yermelho purpureo em sua patte superior : cada lnum

destes estames e ina por hum peq carpo al
longado, e esbranquigado , arregoadn , e cheio de hum
p6 branco. O centro da tiunfa he occupado. por hllqe
pequeno embriio , pegado. forcemente. a hum pedicalo
oui'a um pistillo 5 e chanfrado ligeiramente -em cins
¢.-,|_.L rtay. Este embrido se cobre de pellos finos ama-=
rellados., e dello masce huma pequena trompa fendida
em dois, habios. na sua parte superior. Quando cresce
fica huma cap Ila obl :

lay ou : #a,, oval po
do na sua | idade , applainada pelos lades , ten-

do quasi a figura de Ium ‘mirabolano , do comprimen=
o de hum , para dois dedosy decir desola, composta
do duas portadas ; ouriadasde pootas de hum verme-
1ho carregado 5 menos picantes que 2 ducl!‘_hﬂ!l:l, ds
grosura de uma grossa amendoa verde. Este -3“”'
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athad) ido ; sé faz avermelhadn , ¢ seabre em duss
partes pela pontay e contém sessenta grios; ou sémers
tes divididas em dias ordens @ estes sio da grossird
de hum pequent grip de uva , de figura pytamidal,
dispostos huns contra outros ;& unidos por pequenos
pés @ huma pellizuls delgada; lisa j ¢ lustrosa ; que sé
estende por toda a cavidade dos ditos dois batentes,
ou portadas; Estes mesmos grios sio cobertos de hirma
materia humida mui agatrada avs' dedos, winda que do
Ihe tngue com a maiot precaucio, de hiim bellisgsimo
termeltho de hum c'lleirfl assis forte, Asemente, deparas
da desta materia vermellia o he durd, de cbr esbran-
qnig:da, pllnnﬁn para & de Chiires
" T os griod do Urticih

o grios de uvm Por stra grandéza se' compana mefh.or
a0t mdos da ovay

. Ainda se di outta especie de Urictieiio ;o ctijo
fructo heemt pleoy mas o difficuldade que tém de abrif
as suar cavsellasy ol folhellros ; frn, gué iedosym' 4
sua culturas

s habitatites do;uﬁ Seliagens ; ¢ Caraibet gogs
téo dacir do Uruclk com tanta paixio y que diariamens
te ontio todo o sew edrpo eom ¢lle ;. para a sua opie

“nifo 4 ¢ gosto'he hum dos dcus melhores enfeites ; ¢ a

principal occupaclo de' suas mulheres 0 ontar , ¢ esfres

gar-esta tinta no corpode sels maridos y desde a plame

ta dos pis até ‘o allo da cabega, A rigem’ deste m

datx a mais remota antignidadey | Convem:

N0 pﬂmr, comig o fizevdo algrng Yihajitos;  que esta’
Eb 2 0
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seji @ unich causa, isto he, o singular enfeite, A ne-

idade: do ie  defend da 423 dos Lot
tos , eontros linsectos ;- de que sbundio os paizes quen-
tes , fez: indispensaveis estas uncgles 5 OU unturas,
¢4 experienciasy tendo feito conhecer 5 que 0 Usucit

~ tinha esta saudavel propriedale, ou vittude y nio nos

devemos admirar | gue eites povos ‘cuju maior parte
anddn totalmentg, nus 5 g tanto de s faerem
rueuiar. Outro (tanto’ faramos, se tivesismos nascido
neste clima, ¢ se tivessemos tido a, miesnia criagin.

s+ s primeiros Europeos 5 que p d1io estabes
Jecerse nas Antilhas Ihoriio o modo defazer 0
Uructh, para obterem « maior quantidade, ¢ formd-
1o declls hum, dos objectas do seu commiercio.

- Antes de fullar da cultua do Uruai, devo adver-
tir aos meus Leitores , que aqui soments 3¢ trata do
modo, com qué se fax em Cayenna , visto que cada
paiz 5 como. se sabe , segundo o seu’ clima , bone

dade , ou esténlidade Je terreno , produz as mesmas 3]

plantas, maiores , o MenOies 4 € €stas mesmas plane
2as Decenitio - de mais cuidado & lmlimrldm‘hl ﬁ_n-
luns lugares que em, oukios. Parecensme. necessat
12 observagio 3 porque y duscievendo eu Wﬁwﬁ
hum atbusto 5 04 |AIVOrEla 5 08 4 corres
Guiena  Hollandeza podem achar falsa @ min
pgio. Em Surindo, os Urucueiros. ’
que se _cobrem de: fores ;' que se tocko
de hum vermelho ¢laro , .com pouca ‘differenca
asdas nouu:ﬂshk&_-a‘mdﬂl-qﬁp.@u
TR \ | 1 F
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hem apparesem pequenas capulay; ou causellas, -que,
se.alongioy como- a dos nosses legumes , com a diffes
tenca de’ seréin redondas , e de cor da casca da castas
aha. Nestas causellns se encerriin o3 grios j o que, efs
tando mad weddiaio v Iho ', que os Todios.esti-
min tantn, e wue alachio tin lindosoque o prefeeen
i1 nostas; cires . as mais procoradar. Deitio estes grling
na agua , até-despegatsse a pelliculuyn e vendo a agua
bem vermelha . deixdo, clapficar; ou assentar yoeldes
pois de a decantarsmy el pintinis: ou-ungem' com o
sedimento; que-fica no fundo: diatitmente , & par.ests
meio - se fazem vermelhos 5 que dr. -deVoltiire quiz

fazer pastar; por homens de: hymarespecic differente. da;
bemiique as Maboi +:que alim=

nossa, 1 Quereria
pio as' Chaminés fossem: originatios de Angolla.bisd

rEL B a1 grorunt 15t 9 oanis ol

o ol Calegra. do Uracaseiva:
8 i~ i) i
O terienn ,-destinado ahppy Urrenal - fosse daviras
do y ou, cavado:profundamentesilinipotdes todas as, &5y
pecies de befvas 4 applainatio extetumente, ¢ pref
do desta maneira.y. que se-houvesss! de escalher. hum
tempo: de cliuvasy pan semearsos gtios o Urueiy Sens
do a tera, forte nervosa, e naturlments fertil y se fas
Gi0.as covmsda.doze palmos,ide; distancia ipara.ambos
os lados 5 e sendo ligeira sle oito, em . pitd. s Ascovas
nio devem ser profundas;: em cada, huma =e deitio
tres , OU, quatta , gomo; se pratica com o3 legumes , e

se cobrem: gom duas pollegadas. de. terra te, Pasa,
03 !I-‘I
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sadot quatro, ou seis dias , nascem os gelios ;e pare
busto cresce , como dizem, a0 olhos witos. Em seit
meéres chega a0 seu maior crescimentoy du alturais
algumas vezes: se vem obrigados , tendn’ crescido com
© ‘maior vigor, ‘de lhe cortar of 1anios mais altos , pe-
lo motivo de tomar a fdrma do huma arvoreta y pois
34 muitos mais fructos, ‘Se alguma planta, - por quals
quer accidente 5 [NOTTer ¢m O seu NAtEIMeEnto 5 precisas
se ' logo semear moves grios , © 4 tendo 03 arbustos
diantado, precita ituir-lhe outra qualquer planta,
das-que estiverem reservadas pocviveiro a este mesmo
fim. O Utcueiro teme menos os ventos 5 cque as de
mais plantas; que tenho descriptoy e néo precisa que
so lhe rodeie’ o'campo 5 ou Urucuial com mobitas oré
dens do.atvores , para Ihes: formar bum sbrigo, No pris
meiro anno s6 se faz huma colbieita pelo mez de De-
zambro , mas nos annos seguintes “de ordinario dio
duas, huma em Jupho, outra em Dezmbro. O3 Uru-
culeiros durio ‘muito’ tempo’, (€ wé se" devem renovar,
quando’ deixdio”de dar | fructo ‘com abundancia; ou quans
do'todas a5 arvores tem-acibadolEm ambos os casos.
lie precito arrandallos 7 farer cavar bem'a tetrn, deixals
Ja descansar por ‘dois. annot ;' quando se nio queira ess
colhér outia lugar, que be o melhor, ' Nio pﬁwtﬂi
yery que convem plantallos a linha, on'-ﬂi@@!j.f i
quey além do deleite , que causd a vista' a regularidade
se' fags mals facilmente ‘a stia colheita, iyl
 Conhece- , due ‘o grio ostd maduroy ¢ que a ebr
de seus grios estd pefeita 5 quando as sy cau
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comegio a abrir-se. - Basta descubrirse huma, até duag
entre abertas , para se; colherem todos os ‘cachos ; que
contém - de ordinario huma dezena. Apertasse ‘a‘caus
sella entre 03 dedos . como. fazemos , quando! debu=
Hiamos ps: feijfes:; os grivs cabem em huma vasilha,
que devordinario be hum cabugo 5 que sio as vasilhas
ordinarias do pair. Despzjiose todos estes cabagos em
bum: coxo , feito de hum 56 pio ,-com huma  quantida-
de sufficiente;de agua para cobrir todos os grios. Passades
oito dias; tudo estd em fermentagio , em cujo tempo se
mexe [ortemente com pdt , e a0 depois ee pizio em
pildes de madeira, para acabar-delhe despegar-as pelli=
culas 5 quel formio unicamente @ materia da suu cor.
Esta operagio se continia , até v as ditas pellis
culas despegadas inteiramente dos grios. Isto feito, se
pama tudo por peneiras; que sd lem 03 calogos. Cha-
mio hebichet (arupemss) a estas pensiras no paiz,
que se fazem de canas (facoaras) rachadas. Alagua
fica avermelhada, espessa , e fedorenta, Fazem-na cozer
em caldeiras , e se fdrma huma escuma, que se ajunl=
ta, e de que se enchem as bacias § ¢ desde que aese
cumia pira, se lhe péde lungar féra seguramente o rei-
to 5 que nada vake. Os Fabri nais ecd 7
em lugar de deitarem fdra esta agua , se servem da
mesma , para fermentarem’ novos grios: por este meio
ficio seguros, de que nio perdem cousa alguma. Este
methodo me parece bom. Poem-se as escumas em ol=
tra caldeira, fazem cozer por doze horas fortemente
mexendo-as sem cessar com huma espatula de madeira

i pa=
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para embaracar , que hajio de se apegar caldeiray e
que s¢ nio ennegregio , desde que comerdo a despes
gar-se.da espatula , que he hum signal seguio de ter
tido hum' cozimenta sufficiente. Entda se precisa, sem
perder tempo, langar estas escumas em bachs, oucos
X0sy para as deixar esfiiar ; advertindo , que , tendo ain-
da a materia hum resto de calor , cumpre fazeremese
bolos de dois , até tres arrateisy © cada hurp destes se
cobre em folhas de banapeira silvestre ;- passadas pelo
foga, Seria difficultoso: de;se fazerem bem estes bolos,
nio se tendo d te esfiegado as mics com
azeite de garrapata , Oumanmaono,y emrazio da viseosis
dade do Urucii, do mesmo modo que praticames. om
o qugite de oliveira, quandp se faz o visgo, waetd

U;_\n do Uryeds

Ji fiz conhecer a desmarcada pairio dos Sglvagent,
o Caraibas ; pela cor doUrucii, € 3 pintura, que fazem
no seu corpo desta tinta , cuja ¢pr he tho bella para
clles, Tem na sua factura huma vantagem sobre nogs
nZo tomdo fanto trabalba 5 e @ farem muito melhots
nio empregio nem coxos, nenl peneims  nem caldei
raa 2 seu methiodp hie todo simples ¢ colbem as causel®

¥

“las 4 evtando ajoda verdes ; abremenas 4 mioy ¢ efre
gando groswiramente of griosy lhes tirio as pelliculas,
de que fazem huma massa d forga de. as rollar entra
as mdos 4 40 depois a fazem seccar d sombra , servine
dose diariamente.. © Utuet he muito lml&ﬂﬂm ]
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fazemos 3 yas ficar-nos hia entio mui card, e nos exis
gitia muito tempo 5 para se. fazer huma pequena Guane
tidade 5 que apepas pagatia n mmponu para Europa.
Os Caraibss , 08 mais indol do mundoy

3chio pesta factura huma ogcupagio conveniente dsua
inclinagie. Andio niis , e a sua pelle pintada desta
cor , nio estd sujeita a gretar,, Isto nio acontece aos
Europeos : tem precisio de encontrarem oo, fabrico do
Urnai byma animagio em fazzrem Uruc&ati, ou plan-
tagdes, de Urucd § e 56 a quantidade he a que Jhes pos

. de fazer este beneficio. Feli sc. tem experi

doy que rerve em dar aprimeira cor ds lis , que se que-
vem tingir de wermelhg ; azul, amargllo ; verde, ete.
Pirese mui poucas ¢dies 5 eni. que- o nio fagio entrar ;
e huma propriedade parcicular 3 esm tinta , e vem a
ser 5 0 ser inextingyivel nas mais. fortes lexivias, . Unis
gamepte 0 Sol ardente a pdde apagar , e ainda, para
jsto. mesmo 4. s (32 mister 0 expolla por muito, tem=
po. Tenha-sg a precaugio de poe as fabricas do Urucd
longe das casas de vivenda , para livar da impressio
da spa gor 0f movgis 5 ¢ Vestuarias.

Proprigdades. do Uracil,

O wso do Urued pas tinta be sem, divida a mais
piingipal das suss propriedades, e pas Tipturarias affeis
1as a servitemsse delle , se verifo sobejamente embaras
gadas, se se lhes houvesse de prohibir o seu uso. A

diversas cpres, de que a variedade, pela maior parte,
: faz
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faz © preco de certos pannos ; nio terifo consistencia
alguma , se oy pannos em branco nio tivessem sido
! antes Uracuiader 5 ou passados pelo Uruclh , o que o
encarece assis de prego , quando o Uructl he raro,
Tambem he droga precisa na Medicina, Tem-se
decidido, que o Urucit, com tanto que se tome com o
] moderscio, isto he, que nlo exceda a huma drachma, e
produz maravilhosos ‘effeitos em reestabelecer a fraque-
12 do estomago, 0 qual tem a virtude de fortificar » e
i e de ajudar a digestio , de facilitar a respiragio , de e
cufar a syma ¢ excits as ourinas , e para o curso do
ventre, purgando-o amorofamente. Eis-aqui o com que tw
se pbde farer viver o homem muito tempo , € com hea
este fim, sem divida, os nossos Insulares o deitio no
seu Chocolate, ¢ de huma bebida muito agradavel fa-
sem huma md medicina, Nio sei a razio , porque o
gosto se lhe muda; mas sdmente hoje se emprega na
“Tintararia. Observasse que o5 Operatios ), occupados
deste trabalho do Uruct, sko incommodados de gran-
des dores de cabeca, ¢ que, para se curarem, 3¢ lhes
faz preciso occuparem-se em outra cousa, © que mos- -
tra, que se o Urucii , tomado interiormente , tem grandes .
virtudes , o seu cheiro nfo he saudavel. He certo que
he de hum fedor insupportavel , quando o Uruail co=
meca a fermentar, mas este cheiro, tio incommodo
so'muda em hum cheiro agradavel , passada @ fermens

tagio.

"
gt
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«Commercio do Uruedh

+ Aos. pastos  Negaci A principalment
conbecer o Commercio do Uructi, Ficar-se-ha pasmado,
sabendo-se ;. que em 1688 ‘apenas entrou em Marsclba
seis mil e qualro centos arrateis, quando , huns annos
por outros, anda. esta entrada em cento e vinte mil,
© yue mostra lium avg prodigioso - do

desta drops;

O Unued de Cayenna he o dz maior estimagio,
& o5 Tintureiros lhe dio a preferencia 2o das outras
Hhas; o assim hoje wem muito pouco de outras par-
tes. Péde com tude acantecer; que o de Cayennal seja
muito mdo, owpoc ter sido muito batido, corido, on
falsificado § precisa escollicllo de hum vermelho vive
macio a0 tacto sem dureza algumaj que se estenda fa-
cil an dedo calcando-o, de hum cheito de viole-
tas ; e partindo-o v interior, deve ter huma cor verme-
Iha mais viva qua a de fbra. Conhece se a fraude , fa-
gendo dissolver hum pedigo de Uruct em hum copo
de agua 3 sendo for misturado de corpos estraphos , na-
“da se sentard vo fundo, eainda gue lhe ajuntem pou-
¢o barro vermelho , o engano se fari evidente.

O Uructt diminue muito © sea peso nos primei-
ros dois mezes , mas passada esta diminuigio , nada
mais perde, e se pdde guardar otempo , que sequizer,
sem o risco de perder cousa alguma mais, Disse acima s
gue se embrulhavio o3 bolos do Urucit em folhas de

L Pl'-
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pacobi , € que estes bolos pesaviio duas, até tresliveass
he do costume abatersm cineo por cento pelo peso das
ditas folhas, que sio hum corpo estranho , ¢ 32 osbo=
Jos fossem muais peq y se deveria aug pro-
porcionalmente : éntre, tanto, quando se vende , sc des
ve explicar esta tara , para se evitarem contestaghes
entre os Comp s e

O Uructi he hum dos generos ¢ cujo transito se
permitte a travéz doReino ‘para osestranhos: com isen<
gio de diteitos, sem pecisio de o encerrar em arma~
zem: de entreposto , fora- de sua chegada a Marselha, A
respeito doque estd destinado a0 consummo do Reino
se fixdrio os direitos no Art. XVIIL das Cartas paten-
tes do mez de Fevereiro de 1719 em duas libras , e
dez soldos por quintal, ou cem arrateis.

4 Vendsd
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MEMORIA VIIL
‘so}znz 0 URUCU,
De Orelhana.
Orleans,
( Historia « Simplicium Reformata pag. 7.)

A Christophoto Bernardo Valentini,

O S Tintureitos recensedo eata tinta por elles) assds
conhecida; em astintas terreas, quando ma verdade he
afecula decerta tinta feita de huma semente estiangel”
ra. He dotada de hum vermelho  amarellado escuro,

_ de hum cheiro semelhante a0 das violetas , e sabor de

| d et 4 dalodia Occi-

dental parte em bolos quadrados; parte em, massas re-
dondar.,

A rtal semente he produzida por buma arvore bai
x2, a que o1 Indios chamdo Achiotl 5 e Utuci 5 os
Holland Orelk A |ha-se noseu tronco figus

a, ¢ grandeza a huma laranjeira 3 a casca de [ra ke

loura ; a de dentro verde :. o3 ramos sio cobertos de
fo-
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folhas asperaz, & verdes, dispotas como a3 do olmek
r0. Como o Hellsboro negro produz flores brancas, «
avermelhadas , 83 quaes sio cheias no interior de febras
sinhas louras, e terminadss pas pontas em vermelho 4
donde se gerio ¢ , ou capsul P 5 mag
nio pung , do bo das da amendoei Estas
causellas abrem-se de 1i mesmas, e mostefo huns pe-
quenos grios , ou sementes como a3 sementes das
uvas , cobertos de bum lindo vermelho. Collem-se pe-
lo verfio 5 tendo 2 arvore jd hum anno de idade , @
qual os Indies em signal de sua estima cultivio junto
das suis moradas. Acases lhes di huma estopa de que
fazem cordas ; que sio muito maf rijas que 3 do lis
pho canhamo 3 com o linbo assis duio tirio fogo ; co<
mo com a pederncira. Vejase Heradudes Rerai Me-
dic. Nov. Hisp. pags 747, onde adescreve elegantemens
te, ¢ di a figura 5 masa de Pluxenet he muito me=
Ihor. i

Nesta mesma pintgra de alguma sorte se poem
4 vista o miodo com que se far esta tinta ‘cujo. mo=
do he o seguinte. Os Ameri 4 ecom especialidade
o8 habitantes de S, Domingos , poem de molho ent
agua quente as facs sementes vestidas da sma fecols
vermelha, & amexem por muita tempo exmagando-a
até que a agua e jmpregne de tada aqoella 5 com ¥
qual , decantando-a, a deixfo descansr; até que acoe
se sente no fundo da vasilha ; de alguma: maneitay
como tambem 3¢ obrigaa farer 4o Jodigos A qual fe«

s

| N
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. sulay estando secca, se pisa em certos pildes, para os

reduzic 0 massa, e desta fazeremese bolos de differen-
te figura , e grandera, que enviio 4 Europa. Dio-ze
ainda outras opinibes sobre o modo de se extrahir esta
tinta, Dizem, que osgrios sio pizados, antes de lanigar
D& agua, em pilio, ougnl , o Senhor du Elegny en-
tende que a Orelhana 56 he lum succo espremido dos
grios , cozidos , e seccos o que ji' Pomet repelio, e
Daic , etc.

Os Droguistas , e Boticarios vendem duas sortes
de Orelhana, huma secca, outra humida , esta como
huma masa densa cor de oito , e muito mais baixa

‘que a secca, da qual tambem se dio difierentes espe-

linaria , se lem em drad

cles § que, I'nra a
grandes , como pedagos de sabio 3 tambem em massas
redondas , e em rodinhas , como moedas Francezas, que
30 muito lindas, e se podem usar interiormente 5 cos
mo remedio ; as outras, pelo contratio; sio mal fei-
tas, e temmdo cheiro y esio inuteis d medicina ( Po-
met. )

Julgase pela mais excellente 2 que tem o cheiro
do Lirio illirico muito bem secca, e de cir muito vi-
va, o que se verefica na que nos vem de Cayenna,
Deve-te totalmente rejeitar a rangosa , « humida,  nio
cheirosa , moffenta, visto que nem para.aboa tinturas
ria serve, e nada totalmente para a. Medicina,

Diremos alguma cousa sobre a sua faculdade Me-
dica, e virtudes, A Orelhana be. refrig y e algus

ma
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ma cousaradstringerite 3 por cujo motiva o spphiciy |

interiormente o calor das febres y € na dysenteriay €o-
mo. hum dioy € jormentes nos s; Dorke
de vem goe farem della nio sb xaropes refrigerantes §
s tambem cataplasmas y como diz Hernandes, Confor
o go 5 mugmenia o leite , do principal*
mente com Cacany ‘eu Chocolate. Usasse'; para fo tef
huma tinta s¢ \bante & des: hranjas. ©s M

marcio os linittes das suis terras, ou mappss Geogra-
phicos com esta tinta; € com @ da curcuma, poT cujo
motivo Escaligero’ chamou & esta arvore reguideram
finigm, 1mp 1 ) para Al ha homa
grande quantidade desta tinta parx 0% Tintureiros de
}i, de melas ;e pannos 5 @ quem se quer dar Luma
cbr de oiro, ‘A Teceita y como € presenciel executary
he do theor seguinte — Recipe de Orelhana a quarta
parte de humalivra faga so em pedagos miudinhos y ¢ O
seu pd sc deita e’ tres Ta503 de huma lexivia forte
pura, e claray ‘o que tudo.se: Jangar em: huma caldeint
de cobre, © logo que tiver 0 fogo diminuido alguma
cousa , selhe langa dentro 18s , meixd , fios simplez,,
e dobrados 5 @ tOIGSS o ‘e estando por: algam tempo
de infusio, setim; e se suspendeny ;- € assim 58 con-
scgue huma cbr pival & das laranjas, E porque a Ores
Jhana vem & superficie, € sobrenada =u_Jjnlvh-s_mw-
meira tinta sempre  he @ mais formosa em: 05 pritei=

rgs pannos que em o ultimos, Bastin scis arratais de
Orelhana para tingic & iif'o'plthﬂ_,.ﬁlﬂl npo:;ﬂ' 1
’ L
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tingic mafy; Entretanto o uliimo quid”se  tinglr nio ad.
quirid & cor de laranja; Tambem dizem que com el
tingem em Fringa 4 cefa fallida  eny Amarells, (Po-
met) Tambem restituira com ella a cor dos GalGes ,
ik e dos pannos bordsdos, ou recidos de 0ir0 - etey

ML P, G M
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